Impastatrice a spirale con testa fissa
Per impasti ad alta idratazione

I MIXER HH sono stati progettati e testati per creare un impasto con un’idratazione minima del 70%.

1l peso minimo di impasto realizzabile & di circa 1/5 della capacita per le versioni 22,33,42,53 litri.

Codice Modello Dimensioni LxPxH cm
PO1IF04053 | I:53 2\/ H H — 53 V 86 I 72
Controllo Capacita max vasca (litri) Capacita max vasca (kg)

() Manual 53 44

Velocita spirale Peso Kg
112-124 RPM @ 73
Potenza Totale KW Voltaggio V Fasi Ph Frequenza Hz

110/1.50 400 3+T 50
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Impastatrice a spirale con Codice ol
testa fissa PO1IF04053 IF53 2V HH

Caratteristiche Generali

Vasca, coperchio, spirale Velocita vasca doppia Disponibile in molteplici Temperatura
e spacca-pasta in acciaio V110 - V2 21 RPM capacita, da 22 a 53 It. dell'impasto costante
INOX. durante la lavorazione.
Preseleziona la durata Modelli disponibili anche Semplicita di utilizzo per
della lavorazione del tuo su ruote per la massima un ingombro minimo.
impasto con il pratico mobilita e pulizia.
timer.
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