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Original-Bedienungsanleitung

Technische Anderungen vorbehalten.
Vor Gebrauch aufmerksam lesen.
Flr kiinftige Verwendung aufbewahren.



IMPRESSUM

Sehr geehrter Kunde,

Sie haben sich flUr ein Gerat aus dem Hause Eloma entschieden.

Herzlichen Dank fur Ihr Vertrauen.

Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme die Installations- und Bedienungsanleitung
vollstdndig durch und beachten Sie besonders die Sicherheitshinweise.

Eloma GmbH
Otto-Hahn-Str. 10
DE - 82216 Maisach
Deutschland

T. +49 (0) 8141 395-0
F. +49 (0O) 8141 395-130

Anwendungstipps und Rezepte finden Sie auf unserer Website www.eloma.com
Gerne kdnnen Sie auch unsere Anwendungsberatung kontaktieren:

T. +49 (0) 8141 395-150

E. application@eloma.com

Wir sind taglich von 8 Uhr - 20 Uhr (MEZ/MESZ), 7 Tage die Woche, 365 Tage im
Jahr fur Sie erreichbar:

T. +49 (0) 35023 63-888

E. service@eloma.com

Gerne hilft auch unser Customer Service bei Fragen zu unseren Produkten:
T. +49 (0) 8141 395-188
E. sales@eloma.com

Informationen zu Sachmangelhaftungen und Garantie entnehmen Sie bitte
unseren Allgemeinen Geschéftsbedingungen (AGB), zu finden auf unserer
Website unter www.eloma.com.

g eloma

Gerate Typ: ocvevevnee

Handler: Installateur:

Datum: ............... Installiert am: ...............
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Zu diesem Dokument

1.1 Inhalt und Zielgruppe

Dieses Dokument beschreibt die sichere Bedienung, Reinigung und Pflege des
Gerates, sowie MaBnahmen zur Fehlerbehebung und umweltgerechten
Entsorgung.

Das Dokument richtet sich an Personen, die das Gerat bedienen, reinigen und
pflegen.

1.2 BestimmungsgemaBe Verwendung der Gerate

Die Gerate sind ausschlieBlich fur den Gebrauch bestimmt, fur den sie konstruiert
wurden. Jeder andere Einsatz ist als Fehlanwendung zu betrachten.

1.3 Umgang mit diesem Dokument

Dieses Dokument gehort stets zum Lieferumfang des Gerates und enthalt
Informationen und Anweisungen flr die sichere Bedienung, Reinigung und Pflege
des Gerates, sowie MaBBhahmen zur Fehlerbehebung.

. Das Dokument ist fur das Bedien- und Reinigungspersonal stets zuganglich
am Einsatzort aufzubewahren.

. Das Bedienpersonal muss vor Arbeitsbeginn das Dokument, insbesondere
den Abschnitt ,,Sicherheitshinweise”, gelesen haben bzw. darlber informiert
und belehrt worden sein.

. Das Dokument muss wéahrend des Lebenszyklus des Gerates aufbewahrt und
im Falle eines Besitzerwechsels an den nachfolgenden Eigentimer
Ubergeben werden. Andernfalls ist beim Hersteller bzw. Lieferanten ein neues
Exemplar zu ordern.

° Jede vom Hersteller veroffentlichte Aktualisierung bzw. Erganzung ist dem
Dokument beizufligen.

° Es wird empfohlen, zusatzliche Anweisungen einschlieBlich Aufsichts- und
Meldepflichten zur Berlcksichtigung betrieblicher Besonderheiten, z. B.
hinsichtlich Arbeitsorganisation, Arbeitsablaufen oder eingesetztem
Personal, zu erganzen.

° Der Schaltplan befindet sich im Installationsraum des Gerates.

. Sicherstellen, dass der Schaltplan stets im Installationsraum des Gerates
aufbewahrt wird.



1.4 Gewadhrleistung und Haftungsausschluss

Das Gerat darf ohne Genehmigung des Herstellers/Lieferanten nicht technisch

verandert werden, z. B. durch Umbau. Bei ungenehmigten technischen

Veranderungen erlischt jeglicher Garantie- und Gewahrleistungsanspruch.

AuBerdem ist die Geratesicherheit nicht mehr gegeben. Gewahrleistungs- und

Haftungsanspriche bei Personen- und Sachschaden sind ausgeschlossen, wenn

sie auf eine oder mehrere der folgenden Ursachen zurlckzufihren sind:

. Nicht bestimmungsgemaBe Verwendung des Gerétes

° UnsachgemaBe Inbetriebnahme, unsachgemaBe Bedienung oder fehlerhafte
Wartung des Geréates.

. Fehler, die auf Nichtbeachten der Installations- und Bedienungsanleitung
zurUckzufuhren sind.

Ausfuhrliche Informationen zu Sachmangelhaftung und Garantie finden Sie in
unseren Allgemeinen Geschéftsbedingungen (AGB).



1.5 Aufbau der Warnhinweise und verwendeten Symbole

Die Bedeutung der verwendeten Symbole und Signalwérter enthalt die folgende

Tabelle:

Symbol

A

© o b P

v

a |,

Erklarung

GEFAHR!

Art und Quelle der Gefédhrdung!

Folge: Missachtung fuhrt zum Tod.

»  MaBnahme, um Gefahrdung zu verhindern.

WARNUNG!

Art und Quelle der Gefdahrdung!

Folge: Missachtung fuhrt zu schweren
Verletzungen.

»  MaBnahme, um Gefédhrdung zu verhindern.

VORSICHT!

Art und Quelle der Geféhrdung!

Folge: Missachtung fuhrt zu leichten
Verletzungen.

»  MaBnahme, um Gefédhrdung zu verhindern.

HINWEIS

Art und Quelle der Gefdahrdung!

Folge: Missachtung fuhrt zu Sachschaden.

»  MaBnahme, um Gefdhrdung zu verhindern.

INFORMATION:
Technischer Hinweis oder Tipp zur Bedienung.

Mehrschrittige Handlungsanweisung: Mehrere
Handlungsanweisungen mussen in angegebener
Reihenfolge ausgefiuhrt werden.

Handlung mit einem Schritt oder mit mehreren
Schritten, deren

Reihenfolge nicht relevant ist.

Feld Weiter

Zum nachfolgenden Bildschirm wechseln.

Feld USB

Daten von USB zu Gerat/Gerat zu USB
Ubertragen.

Feld Passwort

Passwort eingeben.



Symbol
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Startbildschirm

&
g

Erklarung

Feld Bestdtigen

Auswahl/Eingabe bestatigen, Eingaben und
Anderungen werden Gbernommen.

Feld SchlieBen

Auswahl/Eingabe schlieBen, Eingaben und
Anderungen werden nicht ibernommen.
Feld Home

Zum Startbildschirm wechseln.

Feld Start

Programm wird gestartet.

Zurick
Zum letzten Bildschirm wechseln.

Multi MenU Option (auf allen Bildschirmen)

Bei allen Bildschirmen erscheint das
konfigurierte Untermenl mit den eingestellten
Informations- und Aktionsschaltflachen.

Fehler-/Stérungsanzeige durch Warnsymbol.

Feld Zusatzfunktionen

Durch Anwahl 6ffnet der Bediener einen
weiteren Bildschirm mit Optionen.

Feld Speichern

Programm / Einstellungen speichern.

Feld Andern/Editieren

Andern/Editieren von Schritten/Programmen

Feld Léschen
Markierten Schritt / Programm léschen.

Feld Last® 20

Liste der letzten 20 aufgerufenen Koch-
und/oder Backprogramme anzeigen.
Feld Programmliste

Zur Listenanzeige aller Programme in
alphabetischer Reihenfolge wechseln.



Symbol

Erklarung

Feld Favoriten

Zur Listenanzeige aller Favoriten in
alphabetischer Reihenfolge wechseln.

Feld Wochenprogrammierung PRO

Zum Startbildschirm Wochenprogrammierung
PRO wechseln.

Feld Multi Baking PRO

Zum Startbildschirm Multi Cooking PRO / Multi
Baking PRO wechseln.

Feld Sonderprogramme

Zum Startbildschirm Sonderprogramme
wechseln.

Feld Reinigung & Pflege

Zum Startbildschirm Reinigung & Pflege
wechseln.

Feld Einstellungen und Service

Zum Startbildschirm Einstellungen und Service
wechseln.

Feld Anzeige/Andern von Programmdetails

Handhabung Manuelles Kochen / Manuelles Backen
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() ECoOSTEAM
POWERSTEAM

Betriebsart HeiBluft bzw. Backen ohne
Beschwadung (einschrittig - mehrschrittig)

— Symbol Betriebsart Kombidampf (einschrittig
- mehrschrittig)

— Symbol Betriebsart Dampf (einschrittig -
mehrschrittig)

— Symbol Betriebsart Backen mit Beschwadung
(einschrittig - mehrschrittig)

— Symbol Programm (Manuelles Kochen /
Manuelles Backen - mehrstufig)

Feld ECOSTEAM

Nur verflgbar im Feld Manuelles Kochen mit
Dampf



Symbol Erklarung
Feld POWERSTEAM

0 POWERST;;M Nur verfugbar im Feld Manuelles Kochen mit
 ECO" AM

Dampf

Feld Anzeige des aktuellen Gar-/Backschrittes
von Gesamtanzahl an Schritten

Feld Programmstopp

Programm beenden.

— Feld Schrittibersicht
= Zu Schritttbersicht wechseln.
G\\ Start-/Endzeit
& Start-/Endzeit einstellen.
G\\ Feld Startzeit
> Startzeit einstellen.
G\\ Feld Endzeit
X Endzeit einstellen.
N Feld Back-/Garzeitverlangerung
G- Durch Anwahl Garzeit verlangern (Einstellung: 1
min).
@ Feld Ruhezeit
e Ruhezeit einstellen.
L', Anzeige der aktuellen Kerntemperatur
o0 Dauerbetrieb

Zusatzfunktionen

Feld Luftergeschwindigkeit Taktung
Luftertaktung bei gewéahlter
Luftergeschwindigkeit aktivieren.

3 Feld Liftergeschwindigkeit
Luftergeschwindigkeit aktivieren (Stufe 1 bis 5).
S

Feld Vorheizfunktion
Vorheizen (10 %) einstellen und aktivieren.

Feld E/2 (Energiesparen)
Halber Energieverbrauch einstellen.

§ ®



Symbol Erklarung

z 1/ Feld Halbe Beschickung
2 Halbe Beschickung aktivieren
SPS Feld SPS®
< Steam Protection System aktivieren.
[",] Aktive Entfeuchtungskontrolle deaktiviert
’ (Vorgabe)
Feld ADC mit Stufe
(f] P Aktive Entfeuchtungskontrolle (ADC)
aktivieren (Stufe 1 bis 5).
™ - Stufel Klappe 20 % gedffnet
&) -  Stufe2 Klappe 40 % gedffnet
) - Stufe 3 Klappe 60 % geodffnet
) - Stufe4 Klappe 80 % gedffnet
) -  Stufes Klappe komplett gedffnet
{:. Feld Schalter (Toggle) AUS/EIN
_" 1 Zusatzfunktion ein-/ausschalten.

SchrittUbersicht

. Feld Duplizieren
'—] Garschritt duplizieren.

I Feld Hinzufligen
Garschritt hinzuftgen.
8@ Auswahl Arbeitsschritt hinzufligen
..- Jr)) E}} Auswahl Garschritt hinzuflgen

Programm Speichern

Tastaturfeld, zur Eingabe das gewUlnschte
Zeichen berlUhren

E Feld Zeichen I6schen
Loschen der Zeichen der Tastatureingabe

Programmliste / Favoriten

Q Feld Programmsuche
Zur Sucheingabe wechseln.

Menilgruppen zuordnen



Symbol

D'Em\\:'()

Produktgruppen zuordnen
$84
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Eingabe Bar-/Produktcode

Laufender Betrieb

 00:00
&

Erklarung

Frahsttck
Mittagessen
Snacks

Abendessen

Backen
Gefllugel
Fleisch
Fisch
Pasta
Beilagen
Gemlse
Dessert

Regenerieren

Feld Barcode
Zur Zifferneingabe des Barcodes wechseln.

Anzeige restliche Programmzeit mit griinem
Fortschrittsanzeigebalken im Hintergrund

Anzeige Programmverlauf (blau -
Beschwadung, braun - Ruhe-zeit; grin -
Backzeit)

Feld Anzeige der aktuellen Ist-Temperatur und
Ist-Feuchte



Symbol Erklarung

Feld Manuelle Befeuchtung / Beschwadung

'Y ) Durch Anwahl den Garraum kurzzeitig manuell
befeuchten / beschwaden.

% Feld Stopp Vorheizen
o Vorheizen beenden.

Programmdetails

Anzeige zugeordnetes Programmbild (optional)

Feld Programminformation

Zum Bildschirm mit zusatzlichen Informationen
wechseln.

Wochenprogrammierung PRO / Programmhinzufligen

Feld Programm nicht angewahlt.

Feld Programm angewaéahlt.

ﬁll Feld Active-Temp
Zusatzfunktion Active-Temp anwahlen.

Y Feld Wiederholung
\» Wiederholungszeitraum eingeben/&ndern.
> Feld Zeile aufrufen

Multi Cooking PRO / Multi Baking PRO

Anzeige der Feuchte

Gewahlte Feuchte im Garraum wird angezeigt
(z. B. 0 %).

Feld Einschubauswahl

Einschubauswahl fur Multi Cooking PRO/Multi
Baking PRO-Programme festlegen

»w o

Feld Programm duplizieren

-_] Programm wird dupliziert und an das
Listenende gestellt.

Sonderprogramme

@ Feld Niedertemperaturgaren
Niedertemperaturgaren anwahlen.



Symbol
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Regenerieren
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Reinigung un
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flege

voll

1/2 voll

leer

voll

1/2 voll

leer

Erklarung

Feld Delta-T-Garen

Delta-T-Garen anwahlen.

Feld Regenerieren

Zum (Wieder-)Erwarmen fertigen Garguts
anwahlen.

Feld Halten

Zum Halten des Garguts auf eine vorgegebene
Temperatur anwahlen.

Feld Auftauen

Zum Auftauen von tiefgefrorenem Gar-
/Backgut anwahlen.

Feld Géren

Zum Géren von Teig/Teigrohlingen anwahlen.

Feld Bankett
Teller im Hordengestell regenerieren.

Feld Chargen
Gargut in Behéltern regenerieren.

Feld Teller

Teller auf Rost regenerieren.

Reiniger

P> Zeigt die Fullmenge des Behalters Reiniger
an.

P Zeigt an, wenn Behélter Reiniger
gewechselt werden muss.

Klarsptler

P> Zeigt die Fullmenge des Behalters
KlarspUler an.

P Zeigt an, wenn der Behélter Klarsptiler
gewechselt werden muss.



Symbol

Ofle
sl

Erklarung

Wasserfilter

P Zeigt den Zustand des Wasserfilters an.
P Zeigt an, dass der Wasserfilter gewechselt
werden muss.

Zum ZurlUcksetzen nach Wechsel des
Wasserfilters Feld berthren.

Feld Trocknungsphase

Auswahl Trocknungsphase.

Schlauchbrause

Anweisung mit Handbrause Gar-/Backraum
ausspulen.

Sprihreiniger

Anweisung Sprihreiniger in Gar-/Backraum
sprihen.

Nachwischen

Anweisung Gar-/Backraum trocken auswischen.

Einstellung und Service ohne Passwort

Model:
Serien-Nr.

Version:

&

o101
0101

A b

Anzeige Geratetyp (z. B. GENIUS MT)
Anzeige Serien-Nr. des Geréats
Anzeige aktuelle Geratesoftwareversion

Zeile Allgemeine Einstellungen

Wechsel zum Bildschirm Allgemeine
Einstellungen

Zeile Protokolle

Wechsel zum Bildschirm Protokolle

Zeile Einstellungen und Service

Wechsel zur Bearbeitung fur Einstellungen und
Service (Passwortfreigabe ist notwendig!)

Einstellung und Service mit Passwort

Model:

Serien-Nr.

Version:

Anzeige Geratetyp (z. B. GENIUS MT)
Anzeige Serien-Nr. des Geréats

Anzeige der auf dem Gerat befindliche Version
der Geratesoftware



Symbol

N
Q)
Y
3

\J

>

o

Einstellungen

Erklarung

Zeile Programme und Medien Manager

Wechsel zu Programme und Medien Manager

Zeile Ton Manager

Wechsel zum Ton Manager

Zeile Personalisierung
Wechsel zur Personalisierung

Zeile Reinigung und Wasseraufbereitung
Wechsel zur Einstellung fUr Reinigung und
Wasseraufbereitung

Zeile Netzwerk Einstellungen

Wechsel zu Netzwerkeinstellungen
Passwort: “asdf” eingeben, um

passwortgeschltzte Bereiche dieser Ebenen
freizuschalten

Programme und Medienmanager

Tab. 1

S P > ¢ anl

Gerat (griin, wenn aktiv)
USB-Stick (grin, wenn aktiv)

Feld Download
Download vom USB-Stick

Feld Upload
Upload zum USB-Stick
Feld Alle aktivieren

Alle markieren.

Feld Alle deaktivieren
Markierung fur alle entfernen.

Bedeutung der verwendeten Symbole und Signalwérter



1.6  Ubersicht der verwendeten Gerateschilder

An allen Geraten sind gut sichtbar Warn- und Hinweisschilder mit folgenden
Bedeutungen angebracht:

Schild Bedeutung
WARNUNG!

,Geféhrliche elektrische Spannung!”

WARNUNG!
& ,HeiBe Oberflache bis 150 °C / 302 °F!*

WARNUNG!

,HeiBes Gargut/heiBe FlUssigkeiten in
Einschubbehaltern”

WARNUNG!

,Tar wahrend des laufenden autoclean® PRO-

Reinigungsprogramms (Option) nicht 6ffnen!”
K& KENNZEICHNUNG!

LAnschluss Potentialausgleich!*

I';'l I‘! KENNZEICHNUNG!
»Anschllsse fUr Hart- und Weichwasser”

\
I

KENNZEICHNUNG!

LwAnschllsse fur Reiniger und Klarspuler®

o

-
-

KENNZEICHNUNG!
.L LAnschluss Abwasser*

WARNUNG!

,HeiBer Dampf kann austreten“
T cioma
KENNZEICHNUNG!

,Erfolgte Gerateprifung und
Qualitatskontrolle”

QC PASSED

Tab. 2: Ubersicht der verwendeten Geréateschilder



®

1.7 Verwendung von Abbildungen

INFORMATION:
Abbildungen sind exemplarisch dargestellt und kdnnen vom gelieferten Gerat
abweichen.

1.8 Bauformen und GeratebaugroBen

Das Gerat GENIUS MT wird in folgenden GroBen geliefert:

Bezeichnung Ausflihrung Bauform
6-11 6+1 Einschiibe GN 1/1
5 EinschUbe 600 x 400 mm*
Tischgerat
10-11 10+1 Einschlbe GN 1/1
8 Einschlbe 600 x 400 mm*
20-1 20 Einschiibe GN 1/1
Standgerat
20-21 20 Einschiibe GN 2/1 40 Einschibe GN 1/1

Tab. 3: Ubersicht BaugréBen GENIUS MT (* nur fir Backmaster Edition)



Sicherheit

Alle Eloma-Geréate erflllen die relevanten Sicherheitsstandards. Dadurch lassen
sich aber nicht alle Restgefahren, wie sie z. B. durch Fehlbedienung entstehen
kdénnen, ausschlieBen.

Daher muss das Sicherheitskapitel zuerst vollstandig gelesen und verstanden
werden.

2.1 Qualifikation des Bedienpersonals

Bei der Installation und dem Betrieb des Gerates muss das Bedienpersonal die
regional jeweils geltenden Vorschriften kennen und einhalten.
Die Normen und Vorgaben, auf die Bezug genommen wird, gelten in Deutschland.

Folgende Bedingungen mussen erfullt sein:

P Das Gerat muss von einem Eloma-Servicepartner installiert werden.

P  Das Gerat muss von einem Eloma-Servicepartner in Betrieb genommen
werden.

P Das Gerat muss von einem autorisierten Eloma-Servicepartner gewartet
werden.

P> Das Gerat darf nur von Personen bedient und gereinigt werden, die eine
Einweisung, regelmaBige Schulungen und eine Sicherheitsunterweisung
erhalten haben.

P>  Das Gerat darf nur von Personen bedient und gereinigt werden, die die
Bedienungsanleitung des Geréates vollstdndig und aufmerksam gelesen und
die Sicherheitshinweise verstanden haben.

P> Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

»  Kinder ab 8 Jahren dirfen keine Reinigung und Benutzer-Wartung ohne
Beaufsichtigung und Unterweisung durchfihren.

P Sicherstellen, dass folgender Personenkreis das Gerat nur bedient, wenn eine
Person mit den oben genannten Qualifikationen, diesen Personenkreis
beaufsichtigt oder eine Einweisung gibt:

- Personen, die die oben genannten Qualifikationen nicht besitzen,
- Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten.



2.2 Sicherheitshinweise

2.2.1

>
>
>

Vor dem Betrieb und bei Stérungen

Sicherstellen, dass nur unbeschéadigte Gerate in Betrieb genommen werden.

Sicherstellen, dass alle losen Teile aus dem Garraum entfernt werden.

Veranderungen oder Modifikationen des von einem Eloma-Servicepartner in

Betrieb genommen Gerates ist nicht zulassig.

Sicherstellen, dass bei Betriebsstdérungen die Stromversorgung getrennt

(z.B. Uber externen Trennschalter) und gegen Wiedereinschalten gesichert

wird. Des Weiteren muss der bauseitige Wasseranschluss geschlossen

werden.

Hinweis: Betriebsstérungen werden durch ein akustisches Signal und ein

Warnsymbol im Display angezeigt!

Sicherstellen, dass Betriebsstérungen nur von autorisierten Eloma-

Servicepartner und/oder qualifizierten Fachkraften durchgefihrt werden.

Sicherstellen, dass die Gas- und Energiezufuhr bauseitig, fachlich korrekt

installiert und unbeschadigt ist.

Sicherstellen, dass der Gasanschluss, dessen Installation und Wartung nur

durch nachfolgend qualifiziertes Personal durchgefihrt wird:

- Fachpersonal des Gasversorgers,

- Sachkundige Beauftragte des Herstellers (mit DVGW-Bescheinigung (D)
bzw. mit regional und &rtlich glltigen Befahigungsbescheinigungen),

- Fachpersonal des Installationsunternehmen (VIU), das beim
Gasversorgungsunternehmen eingetragen ist,

- Fachpersonal einer vom Flussiggas-GroBvertrieb erméachtigten
Vertriebsstelle.

Sicherstellen, dass das Gerét in einem gut zu durchliftenden Raum

aufgestellt ist.

Sicherstellen, dass keine Gegenstande auf dem Gerat abgestellt werden

und/oder das Gerat abgedeckt wird.

Wahrend des Betriebs muss sichergestellt werden, dass der Boden in der

Umgebung des Aufstellortes trocken und rutschfest ist.



2.2.2 Wahrend des Garbetriebes

»  Vermeidung von Quetschgefahren im Umgang mit dem Gerat oder dem
verwendeten Zubehor:

- Sicherstellen, dass sich bei Offnen oder SchlieBen der Garraumtir keine
Person im Drehradius befindet.

- Sicherstellen, dass sich bei der Bewegung des Luftleitbleches keine
scharfen Gegenstande im Schwenkbereich befinden.

- Sicherstellen, dass das Einhdngegestell bei der Montage/Demontage nur
auf vorgesehenen und rutschfesten Untergriinden abgelegt wird.

P Vermeidung von Verbrihungen und Verbrennungen am Ger&t oder dem
verwendeten Zubehor:

- Sicherstellen, dass nur mit adaquaten, persdnlichen Schutzbekleidung
(z.B. langarmlige Kleidung und Schutzhandschuhe) an und mit dem
Gerat gearbeitet wird.

- Sicherstellen, dass bei der Enthnahme des Gargutes die Einhangegestelle

oder die Horden-/Tellergestellwagen nicht berihrt werden.

- Sicherstellen, dass die Abluft-/Abgas- und Abwasserrohre nicht berthrt
und abgedeckt werden.

- Sicherstellen, dass sich Behalter mit FlUssigkeit oder jene Behalter, die
sich wahrend des Garens mit verfllissigendem Gargut geflllt sind, nicht
in héheren Einschubebenen benutzt werden bzw. die empfohlene max.
Einschubhdhe von 1,60 m von der Zugangsebene; nicht Uberschritten
wird.

- Sicherstellen, dass das Einhdngegestell oder der Horden-
/Tellergestellwagen wahrend der Verwendung gleichm&Big von unten
nach oben beschickt werden.

- Sicherstellen, dass die TUr des Gerates langsam gedffnet wird, da heiBer
Dampf austreten kann.

»  Vermeidung von Sachschaden durch unsachgemaBen Gebrauch des Geréates
oder des Zubehores:

- Sicherstellen, dass das Zubeho6r ordnungsgeman bzw. der Horden-
/Tellerwagenvollstédndig vollstandig in den Garraum
eingesetzt/eingefahren wird, um eine Beschadigung des Tirglases zu
verhindern.

- Sicherstellen, dass sich keine Gegenstande im Drehradius der
Garraumtur befinden.

- Das Gerat darf nicht bei Temperaturen unter 4 °C betreiben werden.

- Den Kerntemperaturfihler entfernen, bevor das Gargut enthnommen
wird und nach Gebrauch wieder in die Halterung stecken.

- Nur USB-Sticks auf Basis von Flash-Speicher anschlieBen.

- USB-Sticks nicht mit Gewalt einsetzen.



USB-Sticks immer vor dem Lesen/Schreiben von Daten einsetzen und

erst entfernen, wenn die Daten vollstandig GUbertragen wurden.

Gerat nicht mit beschadigten Glasscheiben betreiben.

o Durch Glassplitter verunreinigte Speisen entsorgen.

Sicherstellen, dass Zuluftoffnungen und Luftungsschlitze frei und nicht

verdeckt sind.

o  Bereich zwischen den GerateftBen freihalten, um eine ausreichende
Bellftung unter dem Gerat sicherzustellen.

Gerat nicht mit beschadigter und/oder defekter Garraumbeleuchtung

betreiben.

o  Sicherstellen, dass das Agieren im ausgeleuchteten Wirkbereich vor
dem Gerat, sowie der Umgang im Garraum nur bei funktionierender
Garraumbeleuchtung durchgefihrt wird.

Vermeidung von Brand- und Explosionsgefahr:

Gerate nicht mit Lebensmitteln beschicken, die leicht entzindliche

Stoffe enthalten (z.B. Lebensmittel mit Alkohol). Die beim Garen

entstehenden Gase kdnnen sich selbstentziinden.

Bevor leichtentzindliche Lebensmittel z.B. Wein zu dem Gargut

gegeben werden, muss das z.B. alkoholhaltige Lebensmittel Gber einen

langeren Zeitraum stark erhitzt werden, um einen unbedenklichen,

geringen Alkoholgehalt zu erreichen.

Sicherstellen, dass sich keine brennbaren Materialien in dem Gerat oder

der N&he des Gerates befinden und/oder aufbewahrt werden.

Sicherstellen, dass wahrend des Betriebes keine Aerosole in der Nahe

des Gerats verspriht werden.

Gerat nicht in giftiger oder explosionsfahiger Atmosphare betreiben.

Bei Installation unter einer Haube: Haube wahrend des Betriebes

einschalten.

Bei Aufstellung im Freien: Gerat nur in windgeschitzten Bereichen

betreiben.

Bei Anschluss an einen Schornstein mit Strémungssicherung:

o  Abzugsleitung gemaB regionalspezifischen Bestimmungen
regelmaBig reinigen.

Bei Rauchentwicklung und im Brandfall:

o  Gas- und Energiezufuhr unterbrechen und Aufstellort sofort
bellften

o  Feuerwehr verstandigen

o Fettbrande mit Feuerldscher Brandklasse F I6schen, nie mit Wasser

o Andere Brande z. B. mit ABC-L6scher, CO2-Ldscher oder einem fir
die vorliegende Brandklasse geeigneten Léschmittel [6schen.



2.2.3 Hygiene- und Reinigungshinweise:

>

>

Sicherstellen, dass nur der vorgeschriebene Reiniger und Klarspuler

verwendet wird.

Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen!

o  Gerat vor der Reinigung abkuhlen lassen

Sicherheitshinweise des vorgeschriebenen Reinigers und Klarspulers

einhalten, um Veratzungsgefahren zu vermeiden.

Bei Wechsel der Kanister flr Reiniger oder Klarspuler ist es zwingend

erforderlich adaquate Schutzkleidung (z. B. langarmlige Kleidung,

Schutzhandschuhe und Schutzbrille) zu tragen.

Bei manueller Reinigung ist es zwingend erforderlich adaquate

Schutzkleidung (z. B. langarmlige Kleidung, Schutzhandschuhe und

Schutzbrille) zu tragen.

Sprihnebel des Reinigers und Klarspulers nicht einatmen.

Sicherstellen, dass bei Geraten mit vollautomatischem Reinigungsprogramm,

wahrend des vollautomatischen-Reinigungsprogramms, die Garraumtir stets

geschlossen ist.

- Es ist sicherzustellen, dass beim Umgang mit dem zu verwendenden
Flussigreiniger und/oder dem Feststoffreiniger persdnliche
Schutzausrtstung gem. Sicherheitsdatenblatt des Reinigers getragen
wird.

- Es ist sicherzustellen, dass entstehende Dampfe beim Umgang mit dem
zu verwendenden Flissigreiniger und/oder dem Feststoffreiniger, gem.
Sicherheitsdatenblatt des Reinigers, nicht eingeatmet werden. Kontakt
mit Haut, Augen und Kleidung ist zu vermeiden.

Fritteusen, Hockerkocher oder &hnliche Behalter mit heiBem Fett durfen nur

auBerhalb des Aktionsradius der Schlauchbrause aufgestellt werden, um eine

Verbrennungsgefahr durch heiBes Fett auszuschlieBen.

Das Gehause darf nicht mit der Schlauchbrause, einem Wasserstrahl,

Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger gereinigt werden.

Das Gehause darf nicht mit brennbaren Reinigern gereinigt werden.

Sicherstellen, dass die vorgegebenen Reinigungsintervalle eingehalten

werden, um eine Gesundheitsgefahr durch unzureichende Hygiene

auszuschlieBBen.

- Kerntemperaturfihler (Option) vor Gebrauch grindlich reinigen.

- Sous-Vide-Sonde (Option) vor Gebrauch grindlich reinigen.

Lebensmittel dirfen aus hygienischen Grinden nicht offen unter Geraten

gelagert werden.



2.2.4 Sicherheitshinweise fir Gerate mit Gasanschluss

»  Vermeidung von Brand- und Explosionsgefahr:

Sicherstellen, dass vor, wahrend und nach dem Betrieb keine
Gasleckagen/Undichtigkeiten durch unsachgem&Ben Umgang mit dem
Gerat entstehen, um eine Erstickungs- und Explosionsgefahr
auszuschlieBBen.

o  Verhaltensregeln bei Gasaustritt einhalten (siehe Abschnitt 2.2.1).
o  Wartungsintervalle einhalten!

Sicherstellen, dass das Gerat an einen geeigneten, sowie den
landerspezifischen Bestimmungen vorgegebenen Abzug bzw. einer
Abgasleitung angeschlossen ist.

Sicherstellen, dass die Abluft-/Abgas- und Abwasserrohre nicht berthrt
und abgedeckt werden.

Sicherstellen, dass die installierte Abzugs-/Abluftanlage bzw. die
Abgasleitung wahrend des Betriebs immer eingeschaltet und
funktionsbereit, sodass eine unbeabsichtigte Ansammiung von
Verbrennungsgasen ausgeschlossen werden kann.

»  Verhalten im Falle von wahrnehmbarem Gasgeruch:

Sicherstellen, dass keine Schalter oder elektrischen Gerate im Raum und
am Gerat betatigt werden, sowie dass keine Anschlusskabel oder
Stecker benachbarter Gerate aus den Steckdosen gezogen werden.
Kein offenes Feuer verwenden.

Gerat von der Gasversorgung trennen (z.B. Uber externes Absperrventil)

und gegen Wiederdffnen sichern.

Sicherstellen, dass keine Mobil-/Festnetztelefone in unmittelbare Nahe

des Aufstellortes bzw. der Gasaustritts genutzt werden.

Sicherstellen, dass der Raum durch das Offnen von Tilren und Fenstern

gréoBtmoglich bellftet wird.

o Hierbei gilt es zu beachten, dass zur BelUftung des Raumes keine
installierten Abzugseinrichtungen bzw. zusatzliche Ventilatoren
genutzt werden durfen!

Nach dem Treffen der SofortmaBnahmen, muss das Gebaude geraumt,

sowie der Gasversorger und die Notdienste alarmiert werden. Dazu

Telefon auBerhalb des Aufstellortes verwenden.



2.2.5 Aufstellung und Transport von Geraten

>

>

Sicherstellen, dass die Verfahrwege und Nutzungsflachen eben (max. 10°
Neigung) und frei von bodennahen Kabeln, offenen Abflissen oder
sonstigen Verunreinigungen sind, die zum Kippen des Gerates fUhren
kdénnen.

Sicherstellen, dass die Verfahrwege und Nutzungsflachen frei von
bodennahen Kabeln sind, sodass die Gefahr eines elektrischen Schlages
ausgeschlossen werden kann.

Sicherstellen, dass die Rollen nach dem Verfahren/Transport des Gerétes
wieder mit der Feststellbremse fixiert werden.

Sicherstellen, dass zum Transport, Heben und Senken des Gerétes ein
Stapelhubwagen und/oder entsprechend unterstiitzende
Hebehilfen/Hebewerkzeuge wie Gurte, Schlingen, Vakuumheber etc.
verwendet werden bzw. das Gerat stets mit mind. 2 Personen bewegt wird.
- Hierbei ist das Gesamtgewicht des Gerats zu beachten!
Sicherstellen, dass das Gerat beim Transport nicht an der ge6ffneten Tur
bzw. dem TUrgriff angehoben wird.

Sicherstellen, dass das Gerat nur auf einer Transportpalette gesichert
transportiert wird.

Wahrend des gesamten Transports gilt es die erforderliche Mindesthdhe und
-breite fur TUren, Durchfahrten und Zugange etc. zu beachten.

Nur Kombidéampfer, die zum Stapeln vorgesehen sind, stapeln.

Bei Kombidampfern zum Stapeln:

- Nur zwei Kombidampfer stapeln

- Kombidampfer vor dem Herunterfallen sichern.

Kombidampfer auf Palette nicht stapeln.

2.2.6 Wasseranschluss

>

>

In die Trinkwasserinstallation vor dem Gerat einen Rickflussverhinderer nach
EN 13959, Bauart EA, einbauen.

Australien: Flr Gerate, die nach Australien exportiert werden, ist gemafB IEC
61770 ein Ruckflussverhinderer nach AS/NZS 2845.1 zu verwenden.
USA/Kanada: Water and waste piping and connections shall comply with the
ICC International Plumbing Code 2003, or to the IAPMO Uniform Plumbing
Code 2003.



Geratebeschreibung, Betriebsarten
und Funktionen

3.1 Charakteristik - GENIUS MTund
GENIUS MT Backmaster Edition

GENIUS MT bzw. GENIUS MT Backmaster Edition sind verlassliche Mitarbeiter. Der
multifunktionale Eloma-Kombidampfer unterstltzt das Kichenteam in allen
Arbeitsabldufen und sorgt so dafir, dass der Koch und das Kichenteam ihre
Arbeiten mit der nétigen Leidenschaft und Konzentration austben kénnen.

Der multifunktionale GENIUS MT Backmaster Edition bietet die Mdglichkeit,
Backwaren mit dem jeweils optimalsten Backklima zuzubereiten. FUr das
gewdlnschte Backverfahren kbnnen Temperatur und Beschwadungsmenge
beliebig variiert und abgestimmt werden. Das Backergebnis zeichnet sich durch
eine gleichbleibend hohe Qualitat aus und die Prozesssicherheit wird garantiert.
Einfache Bedienung und hochwertige Verarbeitung - diese Kombination ist unser
Erfolgsrezept fur ein langlebiges Produkt.

Zum Einsatz kommen GENIUS MT und GENIUS MT Backmaster Edition u. a. in
Hotels, Restaurants, Gro3- und Vorbereitungsklichen, Kantinen oder in der
Systemgastronomie. Der Variantenreichtum bei Aufstellung und Kombination mit
gleichen und anderen Geraten stellt einen weiteren Vorteil dar.

Folgende Hauptbetriebsarten sind programmierbar und kénnen mit einer grof3en
Palette von Zusatzfunktionen und Sonderprogrammen erganzt oder kombiniert
werden:

. Dampfen

. Kombidampfen

. HeiBluft

. Backen

Die integrierte und mittels Touch-Screen leicht zu bedienende Steuerung besitzt
eine Auswahl voreingestellter Programme sowie eine Vielzahl von Mess-,
Diagnose- und Sicherheitsfunktionen. Dies ermdglicht stets ein optimales
Zubereitungsergebnis.

INFORMATION - GENIUS MT Backmaster Edition:

Anwendungs- und Bedienungshinweise zur Nutzungsunterstltzung, den
Einstellungen und dem laufenden Betrieb sind unter Kap. 6 Manuelles Kochen /
Manuelles Backen, sowie zum Thema der Mehrfachselektion fur den
Parallelbetrieb unter Kap. 11 Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO aufgeflhrt.




3.2 Betriebsarten

3.2.1 Dampf
In der Betriebsart Dampf kann zwischen folgenden Optionen gewahlt werden:
- Eco Steam

o  Wird verwendet um nachhaltig, energieoptimiert und
wassersparend zu dampfen.
- Power Steam
o Diese Funktion versorgt sensible Produkte noch intensiver mit
Dampf, um den erhdéhten Feuchtebedarf dieser Produkte
sicherzustellen.
In der Betriebsart Dampf werden die Speisen, umgeben von hoher Feuchtigkeit
(Wasserdampf), bei einer konstanten Temperatur gegart.
Mit der Betriebsart Dampf kann man auBerdem Blanchieren, Kochen, Pochieren,
sowie Garziehen und Konservieren.

3.2.2 HeiBluft

In der Betriebsart HeiBBluft wird mit trockener Luft gebraten und gebacken.
Diese Betriebsart eignet sich flr alle Speisen, die knusprig und gebraunt sein
sollen.

3.2.3 Kombidampf

In der Betriebsart Kombidampf wird durch die Kombination von Feuchtigkeit und
Temperatur eine Garraumatmosphére erzeugt, die das Ab- und Austrocknen der
Gargutoberflache verhindert und den Warmedurchgang des Garguts
beschleunigt.



3.3 Zusatzfunktionen

3.3.1 Vorheizen/Cool Down

Mit der Zusatzfunktion Vorheizen/Cool Down wird die Garraumtemperatur auf
die eingestellte Soll-Temperatur aufgeheizt oder abgekunhilt.

Ab 250 °C/482 °F sind anwendungsabhingig abweichende Anzeigen von der
Garraumtemperatur moglich.

INFORMATION:
Bei aktivierter Zusatzfunktion Vorheizen/Cool Down dirfen sich keine Speisen
im Garraum befinden.

In allen Betriebsarten verflgbar.

3.3.2 Multi Cooking PRO / Multi Baking PRO

Mit der Zusatzfunktion Multi Cooking PRO (GENIUS MT) bzw. Multi Baking PRO
(GENIUS MT Backmaster Edition) ist eine Mehrfachselektion fur den
Parallelbetrieb, mit automatischer Ermittlung der passenden Programme, flr ein
intelligentes Zeitmanagement moglich.

Méglich fur alle Gar-/Backprogramme mit einem Programmschritt.

3.3.3 Auswahl Liftergeschwindigkeit

Mit der Zusatzfunktion LUftergeschwindigkeit kann bei Bedarf die
Geschwindigkeit des LUufters stufenweise erhdht oder reduziert werden.

. bei Tischgeraten in 5 Stufen.

° bei Standgeraten in 2 Stufen.

Eine vom Hersteller eingestellte Taktung des Lufters kann ebenfalls angewahlt
werden.

In den Betriebsarten HeiBluft, Kombidampf und Backen verflgbar.

3.3.4 e/2-Energiesparfunktion

Mit der Zusatzfunktion E/2 wird das Gerat energiesparend mit halber Heizleistung
betrieben.

In allen Betriebsarten und individuell in jedem Programmschritt einstell- und
verflgbar.

3.3.5 Zeitvorwahl

Mit der Zusatzfunktion Zeitvorwahl kann eine Uhrzeit angegeben werden,
zu der das Garprogramm starten oder enden soll. Eine Endzeit kann

nicht eingestellt werden, wenn ein Garschritt Uber Kerntemperatur
gesteuert wird.

In allen Betriebsarten verflgbar.



3.3.6 SPS® - Steam Protection System

Mit der Zusatzfunktion Steam Protection System (SPS®) werden die im

Gerat befindlichen Schwaden kurz vor dem Ende des Garprogrammes abgesaugt.
So entweichen beim Offnen der Garraumtir nur geringe Schwaden. Diese
Funktion bietet einen Schutz vor Verbrennungen.

In allen Betriebsarten verflgbar.

3.3.7 XV - Halbe Beschickung

Mit der Zusatzfunktion 2% wird das Gerat mit reduzierter und angepasster
Heizleistung betrieben. Diese Funktion wird genutzt, wenn der Garraum nicht voll
belegt ist.

In allen Betriebsarten verflgbar.

3.4 Sonderprogramme

INFORMATION:
Sonderprogramme sind empfohlene Gareinstellungen, die bereits voreingestellt
sind und nach Belieben geédndert werden kénnen.

Sonderprogramme werden durch BerUhren des Feldes ( (=] ) im Startbildschirm
aufgerufen.

3.4.1 Niedertemperatur-Garen

Mit Niedertemperatur-Garen werden Speisen in einem Niedertemperaturbereich
mit reduzierter LUfterdrehzahl schonend gegart.

3.4.2 Delta-T-Garen

Das Delta-T-Garen ist eine spezielle Form des Niedertemperaturgarens. Eine
eingestellte Temperaturdifferenz (Delta-T) zwischen aktueller Ist-Kerntemperatur
und Ist-Temperatur im Garraum wird vom Kombidampfer wahrend des gesamten
Garschritts konstant gehalten.

Der Garschritt endet, sobald die eingestellte Soll-Kerntemperatur erreicht ist.

3.4.3 Regenerieren

Durch Regenerieren kénnen fertig gegarte und abgekihlte Speisen schonend
wieder erwarmt werden.

3.4.4 Backen

In der Betriebsart Backen wird das Backgut mit heiBer Luft gebacken. Die
trockene Luft kann mit zeitweiser Beschwadung befeuchtet werden.



3.4.5 Halten

Durch Halten k&énnen gegarte Speisen auf einer vorgegebenen
Garraumtemperatur gehalten werden.

3.4.6 Auftauen

Durch Auftauen kénnen tiefgefrorene Speisen sanft und produktschonend flr die
Weiterverarbeitung aufgetaut werden.

3.4.7 Gaéren

Das Garen hat eine gute Lockerung der Teiglinge zum Ziel. Reifungsvorgange im
Teig, wie Teigverquellung, enzymatische Abbauprozesse und Vergarungs-
tatigkeit der Hefe laufen weiter. Dadurch wird vor dem Backen eine homogene
Teigverteilung im Teigling erzeugt, das zu gleichbleibend guten Backergebnissen
fuhrt.

3.5 HACCP-Protokoll

Wahrend des Betriebes werden alle Daten eines Gar- und Back- sowie des
Reinigungsprogrammes als HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) -
Protokoll gespeichert und kdnnen auch auf dem Display angezeigt werden.

Das HACCP-Protokoll kann tber einen USB-Stick, via LAN oder via WLAN
(Option) auf einen externen Computer Ubertragen werden.



3.6 USB-Schnittstelle

Die USB-Schnittstelle dient zum Ubertragen des auszulesenden Speicherinhaltes
auf einen externen USB-Stick (Flash-Speicher). Umgekehrt kbnnen vom
Anwender auch Softwareupdates bzw. Geratedaten auf den Speicher des
Kombidampfers/Backgerates Ubertragen werden.

INFORMATION:

Um eine erfolgreiche Ubertragung der Daten (Programme und Medien Manager)
zu gewahrleisten, darf wahrend des Gerate-Uploads oder -Downloads via USB
der aktuelle Screen nicht gedndert werden!

3.6.1 Datentransfer Gerat zu USB

Folgende Daten kénnen vom Gerat auf den USB-Stick kopiert werden. Diese
Daten kdnnen auch mit Eloma-Software ProConnect ausgewertet bzw. bearbeitet
und gedruckt werden:

. Gar-/Backprogramme

. Protokolle (HACCP, Fehlerlisten, Log-Dateien)

. Bilder

. Téne

3.6.2 Datentransfer USB zu Gerat

Folgende Daten kénnen vom USB-Stick auf das Gerat kopiert werden:
e  Gar-/Backprogramme

° Bilder

. Toéne
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Gerateaufbau und Betrieb

Schlauchbrause

4.1 Allgemeiner Gerateaufbau
4.1.1 Geratelibersicht Tischgerate
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Abb. 1: Geratelbersicht: Tischgeréat, Elektro, Rechtsanschlag
1 TUrgriff 5 Garraum
2  Garraumtldr mit 6  Luftfilter
- Zweifachverglasung und 7 Bedienblende mit Touchscreen,
LED-Beleuchtung USB-Anschluss mit Abdeckung und
-  Dreifachverglasung und EIN/AUS-Taste
LED-Beleuchtung (Option) 8  zuluftsffnung
3 Abtropfrinne 9 Abluftrohr




Gerateaufbau und Betrieb

4.2 Aufbau Bedienung

1 EIN/AUS-Taste
- Siehe Kapitel 4.5 und 4.6

2  Touchscreen (Anzeige Gerét in
Bereitschaft)

Anzeige GENIUS MT
1 e  Manuelles Kochen, Manuelles
Backen, Last® 20, Programmliste,
Favoriten, Sonderprogramme,
Wochenprogrammierung PRO,
Multi Cooking/Baking PRO,
Reinigung und Pflege,
Einstellungen und Service.

Anzeige Backmaster Edition

. Manuelles Backen, Last® 20,
Programmliste, Favoriten,
Sonderprogramme,
Wochenprogrammierung PRO,

3 Multi Baking PRO, Reinigung und

Pflege, Einstellungen und
Service.

3 USB-Anschluss mit Abdeckung

- Datenaustausch zwischen
anderen Geraten oder PC
mittels USB-Sticks
(Software-Updates,
Programme und Medien
Manager, Protokolle etc.)

Abb. 2: Glas-Bedienelement mit 9“-Display
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Gerateaufbau und Betrieb

4.3 Tir 6ffnen und schlieBBen

@ INFORMATION:

»  Vor Beginn der Arbeiten unbedingt Abschnitt ,,Sicherheit” zur Kenntnis
nehmen.

P Gerat vor Verrutschen bzw. Abstlrzen sichern.

4.3.1 Tir 6ffnen mit Turschnellverschluss

»  Nach Programm- bzw. Reinigungsende ca.
3 Sekunden warten.

»  Dampf entweichen lassen.
> Tur vollstandig &ffnen.

Abb. 3: Turéffnen bei einstufiger Tirmechanik

4.3.2 Tir 6ffnen mit Sicherheitstiirverschluss (Option)

- Geratetlr rastet in LUftposition.
- Turgriff geht in Raststellung zurick.

»  Dampf entweichen lassen.

P> Turgriff seitlich zur Turverglasung driicken.

P Turgriff seitlich zur Turverglasung driicken.
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Gerateaufbau und Betrieb

®
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P Turgriff erneut seitlich zur Turverglasung
drucken.
-  Geratetur lasst sich offnen.

Abb. 4: Tur 6ffnen bei zweistufiger Turmechanik

4.3.3 Elektrischer Tirverschluss flir automatische Tiréffnung (Option)

INFORMATION:

Je nach Parametereinstellung 6ffnet die TUr automatisch nach Ablauf des
jeweiligen Gar-/Backprogramms, was im Kettengeschéaft vorteilhaft sein kénnte.
Ein vorzeitiges Offnen ist durch die Betatigung des Turgriffs jederzeit moglich.

4.3.4 Tir SchlieBen

P  Die Tur mit leichtem Schwung schlieBen und in SchlieBstellung einrasten
lassen.



4.4 Gerat beschicken und entleeren

HINWEIS!

P Vor Arbeitsbeginn unbedingt Abschnitt ,,Sicherheit” und die speziellen
Hinweise und Warnungen zur Kenntnis nehmen (siehe Abschnitt 2.2.2).

P AusschlieBlich die vorgeschriebenen BehéltergréBen verwenden.

P Auf sichere Arretierung der Einhdngegestelle bzw. sichere Positionierung der
Beschickungs- und Horden-/Tellergestellwagen und sicheren Sitz der
Behalter achten.

P Behalter immer waagerecht platzieren (gleiche Einhdngehéhe links/rechts).

»  Maximale Beladung beachten.

P Es wird empfohlen, Behalter mit Flussigkeiten oder sich wahrend des Garens
verflUssigendem Gargut nicht UGber 1,60 m, gemessen von der
Zugangsebene, im Kombidampfer zu platzieren.

P Behalter immer waagerecht entnehmen und méglichst mit Abdeckung

bewegen.

Ohne Horden-/Tellergestellwagen

AW

Garraumtar 6ffnen.

Behalter in gewlinschte Einschubebene schieben.
- Méglichst von unten beginnen.

GarraumtUr schlieBen und Garvorgang starten.
Garraumtar 6ffnen.

Behalter entnehmen.



Gerateaufbau und Betrieb

Mit Horden-/Tellergestellwagen

@ INFORMATION:

Nur ohne Einhdngegestelle.
Behalter auf richtigen Sitz im Beschickungswagen prifen.
Nur passende und sicher sitzende Behélter verwenden.

1. Garraumtur 6ffnen.

2. Horden-
/Tellergestellwagen
einschieben.

3. Horden-

/Tellergestellwagen mit

Feststellhebel fixieren.

Garraumtur schlieBen.

Garvorgang starten.

Garraumtur &ffnen.

Feststellhebel 16sen.

Horden-

/Tellergestellwagen

entnehmen.

® N oA

Abb. 5: Horden-/Tellergestellwagen ohne Behélter

Mit Transportwagen fiir Hordengestelle

® INFORMATION:

. Horden-/Tellergestellwagen fur Tischgerate mit Transportwagen
transportieren!

. Transportwagen nur verwenden, wenn das Tischgerat auf einem
Untergestell bzw. Unterschrank mit gleicher Hohe gestellt ist.

1. Transportwagen so nah wie méglich an dem Tischgeréat positionieren.

2. Rollen des Transportwagens mit Feststelloremse fixieren.

3. Horden-/Tellergestellwagen Uber Einfahrrahmen auf den Transportwagen
schieben.

4. Horden-/Tellergestellwagen an Transportwagen fixieren.
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A WARNUNG!

Kippgefahr und unkontrollierte Bewegung des Horden/Tellergestell- und
Transportwagens!

Quetschungen.

»  Horden-/Tellergestell- und Transportwagen nur auf ebenem Boden
verwenden.

»  Brems-Rollen bei Beschickung, Entnahme und in der Parkposition mit
Feststellbremse fixieren.

A WARNUNG!

Kippgefahr durch kopflastige Beschickung des Horden /Tellergestellwagens!
Quetschungen, Verbrennungen der Haut.

»  Horden-/Tellergestellwagen gleichmaBig von unten nach oben beschicken.
» Maximale Last beachten.

Maximale Last fir Horden-/Tellergestellwagen und Einhdngegestelle

GréBe Maximale Last
6-11 30 kg (je Einschub max. 15 kg)

10-1 50 kg (je Einschub max. 15 kg)
Tab. 4: Maximale Last fir Hordengestellwagen und Einhédngegestelle
HINWEIS!

»  Hordengestellwagen nur mit montiertem Griff bewegen!



4.5 Gerat einschalten

HINWEIS!

Kondensationsbildung durch Wechsel der Umgebungstemperatur!
Beschadigung der Steuerelektronik.

P Sicherstellen, dass die Umgebungstemperatur des Gerates Uber +4 °C liegt.

4.5.1 Gerat Einschalten nach kurzen Betriebspausen
(Standby)

P Auf Bildschirm oder Taste EIN/AUS driicken.
- Starteinstellung wird angezeigt.
- Gerat ist betriebsbereit.

4.5.2 Gerat Einschalten nach langeren Betriebspausen (Ruhemodus)

P Bauseitigen Wasseranschluss éffnen.
P Taste Ein/Aus driicken.
- Starteinstellung wird angezeigt.
-  Geréat ist betriebsbereit.



4.6 Gerat ausschalten

4.6.1 Gerat ausschalten bei kurzen Betriebspausen
(Standby)

P langeres Beriihren der Titelzeile/des oberen Bildschirmrandes oder kurzes

dricken der Taste EIN/AUS.
- Anzeige erlischt.

P Garraumtir bis Vorraststellung 6ffnen/schlieBen.

INFORMATION:

Das Geréat schaltet sich werksseitig nach 15 min der Nichtnutzung automatisch in
Standby.

Die Dauer kann durch Fachpersonal angepasst werden.

4.6.2 Gerdt ausschalten bei ldngeren Betriebspausen (Ruhemodus)
»  Taste Ein/Aus driicken.
- Anzeige erlischt.

P Bauseitigen Wasseranschluss schlieBen.
P Garraumtir éffnen.




4.7 MaBnahmen bei Stromausfall

Merkmale des Gerdtes bei Stromausfall

. Anzeige erlischt.
° LUfterrad bleibt stehen.
. Heizung setzt aus.

1.  Bauseitigen Wasseranschluss schlieBen.
2. GarraumtUr offnen.

INFORMATION:

Wenn die Stromversorgung wieder einsetzt, arbeitet das Gerat im Standby-
Modus. Weitere Anweisungen (Garprogramm fortsetzen oder beenden) werden
angezeigt.

INFORMATION:

Stromausfall wahrend des autoclean® PRO-Programms:

Nur Sicherheits-Ausspullen kann gestartet werden, es ist keine andere Funktion
moglich.

Abb. 6: Bildschirm nach unerwartetem Abschalten (z. B. Stromausfall)



Gerateaufbau und Betrieb

4.8 Geratekomponenten verwenden

4.8.1 Schlauchbrause

A WARNUNG!
Entwicklung von heiBem Dampf durch Sprithen von Wasser in den hei3en
Garraum!
Verbrihungen der Haut und Verletzungen der Augen.
Verformung des Garraums
P> Vor der Nutzung der Schlauchbrause im Garraum unbedingt den Garraum
auf unter 80 °C/176 °F abkuhlen lassen.

@ INFORMATION:
Die Schlauchbrause darf ausschlieB3lich zur Reinigung des Garraums verwendet
werden und nicht zur Zubereitung von Speisen, sowie zur Kihlung.

1. Schlauchbrause am Schlauch herausziehen.

2. Schlauchbrausekopf bei Gebrauch gut festhalten.

3. Zum Aufrollen den Schlauchbrausekopf langsam in die Aufnahme gleiten
lassen.

Abb. 7: Detail mit Schlauchbrause

Abb. 8: Schlauchbrause mit Anschlussschlauch
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Gerateaufbau und Betrieb

4.8.2 Externer Temperaturfiihler (Option)

@ INFORMATION:
Zwei Flhlervarianten sind verfugbar:
. Externer Kerntemperaturflhler
° Externer Sous-Vide-Fuhler (zum Vakuum-Garen)

Abb. 9: Anschlussbuchse fur externen Kerntemperaturfthler und Sous-Vide-Fuhler
Abb. 10: Externer Kerntemperaturfihlen und Sous-Vide-Fuhler mit Anschluss
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A

A

VORSICHT!

Verbrennungsgefahr durch heiBen Temperaturfiihler!
Leichte Verbrennungen der Haut.

P> Schutzhandschuhe tragen.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch Spitze des Temperaturfihlers!
Stichverletzung.

P Auf sich und andere Personen in naher Umgebung achten.

»  Schnelle Bewegungen mit dem Temperaturfihler vermeiden.

INFORMATION:
. Temperaturfthler vor Gebrauch reinigen.

. Temperaturflhler vor Entnahme des Garguts mit Schutzhandschuhen
entfernen.

. Temperaturfihler nach Gebrauch an der vorgesehenen Position einhangen.

HINWEIS!

Adaptiver Kerntemperaturfiihler - fiir letzten Programmschritt oder

einschrittiges Programm!

P Der Kerntemperaturfuhler kann in das néchstfolgende Produkt eingesteckt
werden, die Kerntemperaturfihler-Funktionalitadt wird fortgesetzt.

P Kein wiederholtes Starten/keine Wiederholung der Eingabe des gesamten
Programms notwendig.

P  Erst wenn Stopp ausgewahlt wurde, wird das Garen mit
Kerntemperaturfuhler beendet.



Startbildschirm

5 Startbildschirm

@ INFORMATION:
Die Einstellung des Startbildschirms bei direktem Programmzugang kann beim
Startup bzw. spater in Einstellung/Service vorgenommen werden.

5.1 Startbildschirm mit Ubersicht aller Funktionen

Freitag

Manuelles Kochen Manuelles Backen

Abb. 11: Startbildschirm mit Scroll-Balken

@ INFORMATION:
. Das Gerat wird mittels Touchscreen durch Berihrung der Eingabe- und
Bestatigungsfelder bedient und gesteuert.
. Die Anordnung/Positionierung der Symbole des Startbildschirms kann
durch langes Drlcken und Ziehen leicht gedndert werden.
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5.2 Startbildschirm mit direktem Zugang zu den Programmen

Manuelles Kochen Manuelles Backen

Last 20

Mandelhippen

Beef cheeks

Fish gratin

Filled pastries
frozen or
S fresh

Abb. 12:
hor:
slech KG Flon
fstreichen und in
izt G
Mandelhippen
Q Backbls
00:05:00
Abb. 13: Bildschirm Programmdetails und Programminformation
INFORMATION:

Als Direktanzeige kénnen Last® 20, Programmliste oder Favoriten in den
Einstellungen und Service vereinbart werden.

HINWEIS!
>  Auf dem Touch Screen zur Fortsetzung jeweils das gewiinschte
Funktionsfeld berthren.



6

Manuelles Kochen / Manuelles Backen

®

Betriebsart wahlen

INFORMATION:
Durch Anwahl des Feldes Manuelles Kochen im Startbildschirm wechselt der
Bildschirm zu Manuelles Kochen mit

. HeiBluft
. Kombidampf
. Dampf

Durch Anwahl des Feldes Manuelles Backen im Startbildschirm wechselt der
Bildschirm zu Manuelles Backen

. ohne Beschwadung

. mit Beschwadung

INFORMATION:

. Voreinstellungen werden angezeigt.

. Die Gareinstellungen des Garschritts gehen beim Wechsel zu einer anderen
Betriebsart verloren.

6.1 Handhabung Manuelles Kochen / Manuelles Backen

Handlungsschritte

1. Ein blaues Feld des Startbildschirms (z. B. Manuelles Kochen) berthren.
Bildschirm Manuelles Kochen erscheint.

2. Gewdlnschtes Feld Betriebsart (z. B. Betriebsart Kombidampf) berthren.
Aktives Feld wird blau hervorgehoben.
Einstellungen fir Temperatur, Feuchtigkeit, Gar-/Backzeit und
Kerntemperatur, aktive Zusatzfunktionen werden angezeigt.

3. Das gewlnschte Wertefeld (z. B. Temperatur)) berthren.
Der Eingabebildschirm (z. B. Temperatur) erscheint.

4. Werte einstellen/andern (z. B. Temperatur siehe folgende).



6.1.1 Manuelles Kochen

Abb. 14: Bildschirm Manuelles Kochen - Steuerung Uber die Garzeit (links) und
Kerntemperatur (rechts)

() EcosTEAM () POWERSTEAM

POWERSTEAM ECOSTEAM

Abb. 15: Bildschirm Manuelles Kochen - ECOSTEAM (links) und POWERSTEAM (rechts)



Funktion Vorgabewert

Temperatur
= HeiBluft 180 °C
356 °F
= Kombidampf 150 °C
302 °F
= Dampf 99 °C
210 °F
Feuchte
= HeiBluft n.a.
= Kombidampf 30 %
= Dampf ECOSTEAM
POWERSTEAM
Garzeit 00:30h
Kerntemperatur 70 °C
158 °F
()
ADC
e
" Stufe 5
(s)
Vorheizen 10 %

Einstellbereich

30 °C...300 °C

86 °F ... 572 °F
30 °C...300 °C
86 °F ... 572 °F

30°C..130°C
86 °F ... 266 °F

n.a.
1% ..100 %

Konstant, Intensitat veranderbar
durch Vorgabeauswahl

00:01h ... 23:59h / = Dauerbetrieb

20°C..100°C
68 °F .. 212 °F

Aktive Entfeuchtungskontrolle
deaktiviert (Vorgabe)

Aktive Entfeuchtungskontrolle
aktiviert (Stufe 1 bis 5 wahlbar)

veranderbar

Tab. 5: Einstellungsbereiche fur Manuelles Kochen



6.1.2 Manuelles Backen

Abb. 16: Bildschirme Manuelles Backen - Steuerung Uber Backzeit (links) und tGber
Kerntemperatur (rechts)
Funktion Vorgabewert Einstellbereich
Temperatur 180 °C 30 °C ... 300 °C
356 °F 86 °F ... 572 °F
Beschwadung* 10 % 10 % ... 100 %
“(nur bei %) 100ml 10ml ... 990ml
Backzeit 00:30h 00:00h ... 24:00h bzw. Dauerbetrieb
Kerntemperatur 70 °C 20 °C ... 100 °C
158 °F 68 °F ... 212 °F
Ruhezeit* 00:40min 00:00min ... 03:00min
. -
*(nur bei *H)
[.'...] deaktiviert Aktive Entfeuchtungskontrolle
ADC !
o Stufe 5 Aktive Entfeuchtungskontrolle
[ 3 ] aktiviert (Stufe 1 bis 5 wéahlbar)
Vorheizen 10 % veranderbar
Tab. 6: Einstellbereiche fur Backen

@ INFORMATION:

Die Beschreibung der Einstellung der Werte gelten flr alle Betriebsarten
Manuelles Kochen / Manuelles Backen; auf Abweichungen bzw. Unterschiede
wird explizit hingewiesen.




6.1.3 Temperatur andern

Abb. 17: Bildschirm Einstellen/Andern der Temperatur

Handlungsschritte

1. Wertefeld im Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen fUr die
Temperatur berUhren.
Der Eingabebildschirm fur die Temperatur erscheint.

2. Temperaturwert gradgenau mittels Zifferntastatur oder in 5°-Schritten Uber
Felder Plus/Minus eingeben/andern.

3. Bestatigen/Abbrechen.
Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlckkehren.

HINWEIS!
Temperatureingabe auBerhalb des Einstellbereiches!
> Bei Unter- bzw. Uberschreitung des Einstellbereiches
- (30 °C/86 °F bis 300 °C/572 °F) in den Betriebsarten Heilluft,
Kombidampf und Backen
- (30 °C/86 °F bis 130 °C/266 °F) mittels Zifferntastatur in der Betriebsart
Dampf
erscheint ein Hinweis und der Wert wird nach der Hinweisbestatigung auf
den Minimum- bzw. Maximumwert gesetzt.



Es kénnen nur Werte in fo eic Es kénnen nur Werte in fog \ Bereich
eingegeben werden: eingegeben werden:3

Abb. 18: Hinweis ,, Temperatureingabe auBerhalb des Einstellbereiches”

(HeiBluft/Kombidampf, links; Dampf, rechts)

6.1.4 Gar-/Backzeit &ndern

Abb. 19: Bildschirm Einstellen/Andern der Gar-/Backzeit

Handlungsschritte

1.

Wertefeld im Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen berihren.
Der Eingabebildschirm fir die Gar-/Backzeit erscheint.

Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 5 min bzw. 10 sec tber die Felder Plus/Minus eingeben/andern.
Bestatigen/Abbrechen.

Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlickkehren.



2 09:54
O A Manuelles Kochen

Abb. 20: Anzeige Manuelles Kochen (links) und Manuelles Backen ohne Beschwadung
(rechts) im Dauerbetrieb

INFORMATION:
Bei der Zeiteingabe von O0h:00min:00sec wird bei Manuellen Kochen und
Manuellen Backen ohne Beschwadung der Dauerbetrieb ( @ ) eingestellt.

HINWEIS!

Zeiteingabe auBerhalb des Einstellbereiches!

P> Bei Uberschreitung des Einstellbereiches (24 h) erscheint ein Hinweis und
der Wert wird nach der Hinweisbestatigung auf den Maximumwert
(24h:00min:00sec) gesetzt.

Es kénnen nur Werte in fogendem Bereich
eingegeben werden:00:00:00 - 24:00:00

Abb. 21: »Zeiteingabe auBerhalb des Einstellbereiches”



6.1.5 Kerntemperatur dndern

Abb. 22: Bildschirm Einstellen/Andern der Kerntemperatur

Handlungsschritte

1.  Feld Kerntemperatur zum Wechsel im Bildschirm Manuelles Kochen /
Manuelles Backen berUhren.
Der Eingabebildschirm fUr die Kerntemperatur erscheint.

2. Temperaturwert gradgenau mittels Zifferntastatur oder in 1°-Schritten Gber
Felder Plus/Minus eingeben/andern.

3. Bestatigen/Abbrechen.
Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlckkehren.

HINWEIS!

Kerntemperatureingabe auBBerhalb des Einstellbereiches!

P Bei Unter- bzw. Uberschreitung des Einstellbereiches (20 °C/68 °F bis
100 °C/212 °F) erscheint ein Hinweis und der Wert wird nach der
Hinweisbestatigung auf den Minimum- bzw. Maximumwert gesetzt.



fogendem Bereich
-100°

Abb. 23: Hinweis ,Kerntemperatureingabe auBerhalb des Einstellbereiches”

6.1.6 Feuchte / Beschwadung &ndern (nur bei manuellem Kochen mit
Kombidampf / manuellen Backen mit Beschwadung)

Abb. 24: Bildschirm Einstellen/Andern der Feuchte / Beschwadung bei Manuellen Kochen
mit Kombidampf / Manuellen Backen mit Beschwadung



Handlungsschritte

1. Wertefeld im Bildschirm fur die Feuchte / Beschwadung berUhren.
Der Eingabebildschirm fur die Feuchte / Beschwadung erscheint.
2. Feuchtewert / Beschwadungsmenge erhbhen oder vermindern.
- FUr Feuchtewert: Prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 5 %-
Schritten Uber Felder Plus/Minus
- FUr Beschwadungsmenge: Millilitergenau mittels Zifferntastatur oder in
10 ml-Schritten Gber Felder Plus/Minus
3. Bestatigen/Abbrechen.
4. Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlckkehren.

HINWEIS!

Eingabe des Feuchtewertes / der Beschwadungsmenge auBerhalb des

Einstellbereiches!

P Bej Unter- bzw. Uberschreitung des Einstellbereiches erscheint ein Hinweis
und der Wert wird nach der Hinweisbestatigung auf den Minimum- bzw.
Maximumwert gesetzt.

- Far Feuchtewert: Einstellbereich 1 % bis 100 %
- Fur Beschwadungsmenge: Einstellbereich 10 ml bis 990 ml

Es kénnen nur Werte in fogendem Bereich Es kdnnen nur Werte in fogendem Bereich
eingegeben werden:1% - 100% eingegeben werden:10ml - 990ml

Abb. 25: Hinweis ,Feuchtewert / Beschwadungsmenge auBerhalb des Einstellbereiches*



6.1.7 Ruhezeit dndern
(nur bei manuellen Backen mit Beschwadung)

Abb. 26: Bildschirm Einstellen/Andern der Ruhezeit

Handlungsschritte

1.  Feld Ruhezeit ( @ ) im Bildschirm Manuelles Backen mit Beschwadung
anwahlen. Wertefeld fur Ruhezeit wird aktiviert.

2. Wertefeld fur die Ruhezeit berldhren.

Der Eingabebildschirm fur die Ruhezeit erscheint.
Das Wertefeld fur die Eingabe Sekunden ist aktiv (hellgrau).

3. Das jeweilige GroBenfeld (h, min oder sec) vor Eingabe berihren (erscheint
hellgrau vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in
Schritten von 1 min bzw. 10 sec Uber die Felder Plus/Minus eingeben/&ndern.

4. Bestatigen/Abbrechen.

Zum Bildschirm Manuelles Backen mit Beschwadung zurlckkehren.

HINWEIS!

Ruhezeiteingabe auBerhalb des Einstellbereiches!

P Bei Uberschreitung des Einstellbereiches (00h:03min:00sec) erscheint ein
Hinweis und der Wert wird nach der Bestatigung auf den Maximumwert
(0O0h:03min:00sec) gesetzt.



Abb. 27: Hinweis ,,Ruhezeiteingabe auBerhalb des Einstellbereiches”

6.1.8 Zusatzfunktionen auswahlen

Manuelles Kochen / Manuelles Backen

2 151
O W zucatziunktionen

Abb. 28: Bildschirm Zusatzfunktionen nicht aktiv (Toggle links, Anzeige grau)/aktiv (Toggle
rechts, Anzeige grin)



Handlungsschritte Auswahl der Zusatzfunktion

1. Feld Zusatzfunktionen ( *** ) auf dem Bildschirm Manuelles Kochen /
Manuelles Backen berUhren.
Bildschirm Zusatzfunktionen erscheint.

2. Durch Berlhren des Toggles EIN/AUS bzw. einer Stufe wird die
Zusatzfunktion aktiviert/verandert.

3. Bestatigen/Abbrechen.
Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlickkehren.

Liftergeschwindigkeit einstellen/&ndern

Abb. 29: Bildschirm Ldftergeschwindigkeit einstellen

Liftergeschwindigkeit-Taktung ein-/ausschalten

Abb. 30: Luftergeschwindigkeit-Taktung eingestellt



Vorheizen einstellen/dndern

Abb. 31 Vorheizen einstellen (links), Vorheiztemperatur einstellen/éndern (rechts)

Handlungsschritte Vorheiztemperatur einstellen/dndern

1.  Feld Vorheiztemperatur ( z.B. 198 °C ) in der Zeile Vorheizen beruhren.
Bildschirm Temperatureinstellung erscheint.

2. Temperaturwert gradgenau mittels Zifferntastatur oder in 1°-Schritten Gber
Felder Plus/Minus eingeben/andern.

3. Bestatigen/Abbrechen.
Zurlck zum Bildschirm Zusatzfunktionen mit gednderter Vorheiztemperatur

Es kénnen nur Werte in fogendem Bereich
eingegeben werden:30° - 300°

Abb. 32: Bildschirm Hinweis ,, Temperatureingabe auBerhalb des Einstellbereiches”



HINWEIS!
Temperatureingabe auBerhalb des Einstellbereiches!

P> Bei Unter- bzw. Uberschreitung des Einstellbereiches bei Eingabe
(30 °C/ 86 °F bis 300 °C / 572 °F ) erscheint ein Hinweis und der Wert wird

nach der Hinweisbestatigung auf den Minimum- bzw. Maximumwert gesetzt.

E/2 (Energiesparfunktion) ein-/ausschalten

Abb. 33: Zusatzfunktion E/2 eingestellt

%" - Halbe Beschickung

= |

TLITICE

v

Abb. 34: Zusatzfunktion Halbe Beschickung eingestellt



SPS® - Steam Protection System ein-/ausschalten

Abb. 35: Zusatzfunktion SPS® eingestellt

ADC (Aktive Entfeuchtungskontrolle) einstellen/andern

121
tzfunktionen

Abb. 36: Bildschirm ADC und Stufe der Entfeuchtung einstellen



6.1.9 Schrittlibersicht - ein- Und mehrschrittige Programme

»  Durch Berthren des Symbols ( = ) erscheint der Bildschirm Schrittibersicht.

13:00
Schrittabersicht

Abb. 37:

00:10:00

00:55:00

Abb. 38: Bildschirm Betriebsart mit dreischrittigen Programmen (z.B. Anzeige Schritt 2)



Handlungsschritte Garschritt / Arbeitsschritt hinzufligen

INFORMATION:
. Maximal 20 Gar-/Back-/Arbeitsschritte kénnen fir ein Programm festgelegt
werden.

o Gar-/Backschritte ( % % % ) kénnen in den Bildschirmansichten
Manuelles Kochen / Manuelles Backen oder in der Schrittlbersicht
hinzugefligt werden.

. Arbeitsschritte ( O ) sind manuelle Handlungen, die wahrend eines Gar-
/Backprogrammes durch den Bediener durchzuflihren sind. Arbeitsschritte
kénnen in den Bildschirmansichten Manuelles Kochen / Manuelles Backen
oder in der Schrittlbersicht hinzugeflgt werden.

1.  Feld Gar-/Back-/Arbeitsschritt hinzufligen berthren.
2. Schrittauswahl Gar-/Backschritt oder Arbeitsschritt auswahlen.
- Bei Auswahl Gar-/Backschritt wird im Bildschirm Betriebsart die
Anzahl der Gar-/Backschritte um eins erhdht.
- Bei Auswahl Arbeitsschritt erscheint die Eingabemaske zur
Beschreibung der Tatigkeit
Werte fir Temperatur und Garzeit/Kerntemperatur sind fiir den gewéhlten
Gar-/Backschritt editierbar.
3. Einstellungen fur Werte, Zusatzfunktionen etc. vornehmen und bestatigen.

Jf Jr» E)) 2 3 4 5 6 7 8 9 o
Op :

Abb. 39: Bildschirm Auswahl Gar-/Backschritt oder Arbeitsschritt (links) und Bildschirm
Eingabemaske zur Beschreibung des Arbeitsschrittes (rechts)



Cut the meat

Abb. 40: Bildschirm Schrittibersicht mit Arbeitsschritt und Garschritt (links) und Bildschirm
Hinweis Arbeitsschritt durchfihren und im Anschluss bestatigen (rechts)

Arbeitsschritt und Garschritt andern

1. Zu &ndernden Garschritt im Bildschirm Schrittansicht anwahlen.
Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen erscheint.

2. Einstellungen fur Temperatur und Garzeit, Ruhezeit/Kerntemperatur,
Zusatzfunktionen etc. andern und bestatigen.

Arbeitsschritt und Garschritt duplizieren

1. Zu duplizierenden Gar-/Backschritt im Bildschirm Schrittansicht anwahlen.
2. Mit Feld Gar-/Backschritt Duplizieren ( L] ) Schritt kopieren
Duplizierter Gar-/Backschritt wird ans Ende gestellt.
Anzahl der Gar-/Backschritte wird um den Wert 1 erhéht.
3. Einstellungen fur Temperatur und Gar-/Backzeit, Ruhezeit/Kerntemperatur,
Zusatzfunktionen etc. gegebenenfalls im duplizierten Garschritt andern und
bestatigen.

Arbeitsschritt und Garschritt I6schen
1. Zu ldschenden Gar-/Backschritt anwahlen.
2. Mit Feld Gar-/Backschritt Ldschen ( W ) Schritt I5schen.

Gewahlter Gar-/Backschritt wird geldscht.
Anzahl der Gar-/Backschritte wird um den Wert 1 verringert.



6.1.10  Start-/Endzeit einstellen

Startzeit einstellen

o /ﬁ\ Manuelle

Einstel

Abb. 41: Handlungsschritte Bildschirme Startzeit einstellen



Endzeit einstellen

>

Abb. 42: Handlungsschritte Bildschirme Endzeit einstellen

Handlungsschritte

1.

Feld Start-/Endzeit ( @& ) auf dem Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles
Backen berUhren.

Bildschirm Start-/Endzeitauswahl erscheint.

Durch BerlUhren von ( & ) oder ( & ) Start- bzw. Endzeiteingabe auswahlen.
Bildschirm Zeiteingabe erscheint.

Zeiteingabe von 00:01h bis 23:59h Uber Zifferntastatur oder
Plus/Minus-Tasten eingeben/andern.

Bestatigen/Abbrechen.

Zum Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen zurlckkehren.



INFORMATION:

. Es kann nur Start- oder Endzeit gewahlt werden.

. Eine Endzeit kann nicht eingestellt werden, wenn ein Gar-/Backschritt Uber
Kerntemperatur gesteuert wird.

INFORMATION:

Nach Programmestart wird bei

. Startzeiteingabe, die Startzeit

. Endzeiteingabe neben der Endzeit auch die verbleibende Zeit bis zum
Programmstart

angezeigt.

Manuelles Kochen Manuelles Kochen
t

lauft

Start 13:08 W (% Start 00:21

Ende 14:06

§ 150° @ 30% § 150° @ 30%

@ 00:30:00

8
> Jﬂ) @& 00:30:00

Abb. 43: Bildschirmanzeige Start-/Endzeit nach Programmstart

6.1.11 Programme speichern

INFORMATION:

Voraussetzungen:

. Bildschirm Gareinstellungen fir Manuelles Kochen / Manuelles Backen ist
angezeigt.

. Einstellungen fiir einen oder mehrere Gar-/Backprogrammeschritte sind
festgelegt.

. Es kdnnen max. 400 Programme als Nummer mit bis zu 20 Gar-/
Backschritten gespeichert werden.




Abb. 44:

Programminfo hinzuftigen >

] . ) Programm zu Favoriten
u Wiener Schnitzel hinzuftigen

Auswahl Menugruppe

Auswahl Programmbild

Auswahl Programmton

>

>

Aeal=1 == ]2 Auswahl Produktgruppe
| >

>

v

Bildschirm Programm speichern mit weiteren Eingaben (optional)

Handlungsschritte Programm speichern

1.

Feld Speichern (B ) beruhren.
Eingabebildschirm fUr Programmname mit Tastatur erscheint.

Programmname mittels Bildschirmtastatur eingeben und bestatigen
Bildschirm wechselt zur Zuordnungsulbersicht.

Durch BerlUhren die gewlnschte Zeile den Eingabebildschirm 6ffnen.

Programminformationen eingeben.

Programm zu einer MenUgruppe zuordnen.

Programm zu einer Produktgruppe zuordnen.

Produktbild zum Programm zuordnen.

Spezifische Téne zum Programm zuordnen.

Programm mit einem Bar-/Produktcode versehen

Programm mit ID-Nr. versehen zur vereinfachten Eingabe z. B. bei
DirectMode

Programm zu den Favoriten hinzufligen.

(Eingabeanweisung nachfolgend)

Nach Beendigung aller Eingaben abschlieBen.

Programmname erscheint im Bildschirmkopf im Bildschirm Manuelles
Kochen, mittig.

INFORMATION:
Upload eigener Bilder und Tone ist mittels USB-Stick moglich.

INFORMATION:

Der Eingabe des Programmnamens ist erforderlich. Alle weiteren Eingaben sind

optional.




Programminformationen eingeben

P Zusatzinformationen mittels Bildschirmtastatur eingeben und bestatigen.
Zusatzinformationen erscheinen beim Programmestart.

B Kalbfleisch

Abb. 45: Bildschirm Eingabe von Zusatzinformationen

Menligruppe zuordnen

»  Programm einer oder mehrerer Mentigruppen zuordnen durch BerUhren des
Symbols und bestatigen.

u Auswahl Mentigruppe x

Abb. 46: Bildschirm Zuordnung zur Mendgruppe

Produktgruppe zuordnen

»  Programm einer Produktgruppe zuordnen durch Berthren des Symbols und
bestatigen.



i Auswahl
Produktgruppe x

Abb. 47: Bildschirm Zuordnung zur Produktgruppe
Verwaltung der Programmbilder und -téne

Jedem Gar-/Backprogramm kann ein Bild und/oder Téne zugeordnet und
gespeichert werden. Dies ermdglicht das leichte Wiederaufrufen der Gar-/
Backprogramme sowie das akustische Wahrnehmen des jeweiligen
Programmendes bzw. von Fehlern und Stérungen wahrend des Betriebs. Hierzu
ist in dem Gerat bereits eine Anzahl von Bildern und Ténen zur Auswahl
vorinstalliert.

INFORMATION:

Die Zuordnungen externer Bilder (.jpg) und Téne (.(mp3, .wav) zu den
Programmen kénnen mit der Software ProConnect erstellt, editiert, sowie auf
doppelte Zuordnung gepruft und auf einem USB-Stick gespeichert und in das
Gerat Ubertragen werden.




Programmbilder zuordnen und speichern

Programmbild

Auswahl aus Herstellerbilde

Auswahl
Programmbild
Eigenes Programmbild hoct

Abb. 48: Zuordnen von im Gerat gespeicherten Programmbildern

Programmbild

Auswahl aus Herstellerbilde

Eigenes Programmbild hoct




Auswahl
Programmbild

Bitte warten,

m
U 46%.

Abb. 49: Upload und zuordnen eigener Programmbilder

Programmtone zuordnen und speichern

Programmton

Auswahl der Hersteller-Tone R AUswahl

Programmton
Eigenen Programmton hocl
l EndCombiProgram.mp3

EndCombiPs

EndProgram.mp3

A

Abb. 50: Zuordnen von im Gerat gespeicherten Programmténen

Programmton

Auswahl der Hersteller-Téne

Eigenen Programmton hoct




1 Auswahl
Programmton

ReachPreheat.wav

StartCombiProgram.mp3

I StartCombiProgram.wav.

Abb. 51: Upload und zuordnen eigener Programmtoéne

Handlungsschritte bei Zuordnung von im Geréat vorinstallierten Bildern und
Ténen

1. Auswahlzeile Programmbild bzw. -téne berthren.

- Bildschirm Auswahl aus Gerétebilder/-téne oder Upload eigener
Bilder/Téne erscheint.

2. Auswéhlen, ob Verwendung Geratebilder/-téne

ODER

Upload eigener Bilder/Téne.

Bei Verwendung Gerétebilder/-téne:

3. Feld Geratebilder/-tdne beriihren und bestatigen oder schlieBen.
Bildschirm Ubersicht der Gerétebilder und -téne erscheint.

4. Gewlnschtes Programmbild bzw. gewlinschte Téne durch Berthren
zuordnen und bestatigen oder schlieBen.

. Bei Upload und Zuordnung eigener Bilder und Téne

5. USB-Stick mit eigenen Bildern/Ténen in die USB-Anschlussbuchse an der
Frontseite des Gerats stecken.

6. Feld Eigene Bilder/Eigene Téne berlhren und bestatigen oder schlieBen.

7. Bestatigen/Abbrechen.
Bei Bestatigen erscheint der jeweilige Upload-Bildschirm.

8. Mit Bestatigen wird der Upload-Vorgang gestartet.
Der grlne Verlaufsbalken zeigt den Status an.
Nach Upload-Ende wechselt der Bildschirm zu den AuswahlUbersichten
Programmbilder/-téne.

9. Gewdlnschte Bild-/Tondatei fir das Garprogramm anwé&hlen und bestéatigen.
Ruckkehr zum Bildschirm Programme speichern.



INFORMATION:
Es werden alle in dem Gerét gespeicherten Bilder/Téne in den jeweiligen
Ubersichten dargestellt.

Barcode- und Produktcodeverwaltung

Zu jedem Gar-/Backprogramm kann ein Barcode und/oder ein Produktcode
zugeordnet und gespeichert werden. Dies ermoglicht das einfache
Wiederaufrufen der Programme durch Scannen des Barcodes von einer Vorlage
oder Tastatureingabe des Produktcodes.

INFORMATION:

Die Zuordnungen der Programme, Bar- und Produktcodes kénnen mit der
Software ProConnect editiert, gedndert, gedruckt, auf doppelte Zuordnung
geprift und gespeichert werden.

B 412345678

Programm mit Bar-/
Produktcode
speichern

ilzlstezlatz1e12

Abb. 52: Eingabe Bar- oder Produktcode

Handlungsschritte

1. Feld Speichern mit Bar-/Produktcode im Bildschirm Programm speichern
berdhren.
Auswahlbildschirm Speichern mit Bar-/Produktcode erscheint

2. Feld Barcode anwahlen und bestatigen.
Es erscheint der Bildschirm Hinzuftigen eines Bar-/ Produktcodes mit
Tastatur.

3. Durch die Eingabe wird ein Bar-/Produktcode optisch generiert.

4. Bestatigen um Bar-/Produktcode zu speichern.
Ruckkehr zum Bildschirm Programme speichern.



Festlegung einer ID-Nr. fliir Programme

Durch die ID-Festlegung kénnen den Programmen flnfstellige Nummerncodes
(Voreinstellung) zugewiesen werden, die ein schnelles Aufrufen z. B. im
DirectMode erméglicht.

Auswahl Menugruppe
Auswahl Produktgruppe
Auswahl Programmbild

Auswahl Programmton

Programm mit Bar-,
Productcode speichern

Programm mit Produkt-ID
speichern

%

Abb. 53: Bildschirme Festlegen/Speichern eines ID-Codes

Handlungsschritte

1. Speichern mit ID-Code im Bildschirm Programm speichern aufrufen und
betatigen.
Bildschirm zur Eingabe der ID-Nr. erscheint.

2. ID-Nr. eingeben.

3. Bestatigen/Abbrechen.
Ruckkehr zum Bildschirm Programme speichern.

Programm zu Favoriten hinzufiigen

INFORMATION:

Oft verwendete Gar-/Backprogramme kénnen als Favoriten gekennzeichnet
werden. Uber Startbildschirm <Favoriten> werden diese dann in alphabetischer
Reihenfolge angezeigt. Uber Scrollen bzw. Suche kann das gewlinschte
Programm gefunden und aufgerufen werden.




Programminfo hinzuftigen >

Programm zu Favoriten
hinzuftigen

B Programm zu

Favoriten hinzufugen

Auswahl Mentgruppe >
Auswahl Produktgruppe > *
Auswahl Programmbild > =

Auswahl Programmton

v

Abb. 54: Bildschirme Programm zu Favoriten hinzufigen

Handlungsschritte

1.  Feld Hinzuflgen zu Favoriten im Bildschirm Programm speichern berihren.
Auswahlbildschirm Favoriten erscheint.

2. Feld Favoriten ( * ) anwahlen und bestéatigen.
Programm wird zu Favoriten hinzugeflgt.
Ruckkehr zum Bildschirm Programme speichern

INFORMATION:
Alle Eingaben des Bildschirms Programm speichern werden erst nach der
Bestatigung auf dem Bildschirm wirksam.

Auswahl Menlgruppe

Auswahl Produktgruppe

Auswahl Programmbild 00:05:00

00:45:00

Auswahl Programmton

Programm mit Bar-/
Productcode speichern

Programm mit Produkt-ID
speichern

%

Abb. 55: Abschluss Programm speichern und Ruckkehr zum Bildschirm Manuelles Kochen /
Manuelles Backen, gespeichertes Programm



Laufender Betrieb des Koch- und
Backvorgangs

7.1 Handhabung laufender Betrieb des Koch-/Backvorgangs

7.1.1 Start Manuelles Kochen

o 2\ 08:00
A schitabersicht

00:30:00

01:10:00

Abb. 56: Start der manuellen Einstellungen im Bildschirm Manuelles Kochen (links) oder im
Bildschirm Schrittibersicht (rechts)

00:01:.00

00:00:40

Abb. 57: Start der manuellen Einstellungen im Bildschirm Manuelles Backen (links) oder im
Bildschirm Schrittibersicht (rechts)

P Manuelles Gar-/Backprogramm im Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles
Backen oder SchrittUbersicht durch BerlUhren des Feldes Start ( > ) starten.



7.1.2 Bildschirm laufender Betrieb

Soll der G
abgebroch

= 100ml
@ 00:03:09

Abb. 58: Bildschirm Programm im laufenden Betrieb Manuelles Backen ohne Beschwadung
(links) und Programmende/Neustart Manuelles Backen mit Beschwadung (rechts)

00:00:00

S,

§
. @ 00:02:49

Abb. 59: Bildschirm Nachfrage Stopp des laufenden Programms

INFORMATION:

o Zusatzfunktionen (z. B. Vorheizen) mlssen vor Programmstart angewahlt
werden.

° Das Symbol der Zusatzfunktion erscheint auf der Fortschrittslinie des
Bildschirms.




Laufender Betrieb des Koch- und Backvorgangs

7.1.3 Vorheizen

159°/198° 198°/198°

180° (3) 100ml 4 180° (3 100ml
Y 00:02:49 00:02:49

Abb. 60: Bildschirm Vorheizen im laufenden Betrieb (links) und Ende Vorheizen (rechts)

Manuelles Backen
lauft

§

AVAVAISISN

150°
Y 00:30:00

Abb. 61: Bildschirm Abkuhlen auf Vorheiztemperatur

81



001 Garraumtir gedffnet

Abb. 62: Bildschirm ,,Garraumtdir gedffnet*

INFORMATION:

. Die beiden angezeigten Temperaturen im Bildschirm Vorheizen zeigen
folgende Werte - aktuelle Garraumtemperatur / Zieltemperatur

. Liegt die aktuelle Garraumtemperatur Gber der gewahlten
Vorheiztemperatur, so wird der Garraum abgekuhlt.

. Nach dem Ende des Vorheizens Tur 6ffnen, Behalter mit Gargut einschieben
und Tur schlieBen.

° Danach startet das Garprogramm selbstandig.

INFORMATION:

Zusatzliche Parametereinstellung unter Service / Einstellungen: Manual-Temp

und Active-Temp.

. Manual-Temp: geringer Energieverbrauch (Lufter), muss jedoch vom
Anwender unterstltzt werden.

. Active-Temp: schnell, verbraucht jedoch zusatzlich Wasser und Energie.

Voreinstellung: Auto-Temp (automatisch, ohne Wasserverbrauch)




7.1.4 Garzeit verldngern

00:00:24

S,

§ 180° & 100ml
@& 00:01:49

1/1

Abb. 63: Anzeige vor und nach der Garzeitverlangerung

INFORMATION:

. Die Gar-/Backzeit des letzten Programmschritts wird standardmaBig in Ein-
Minuten Schritten verlangert.

. Die Gar-/Backzeit kann verldngert werden.

7.1.5 Einstellungen fiir Manuelles Kochen / Manuelles Backen &ndern

00:01:00

00:00:40




00:01:00

00:00:40

Abb. 64: Anderung der Einstellungen im laufenden Betrieb

INFORMATION:
Im laufenden Betrieb kdnnen nur Einstellungen fir den Gar-/Backschritt, der
gerade aktiv ist oder noch nicht gestartet wurde, gedndert werden.

Handlungsschritte

1.

Feld Andern/Editieren ( #* ) berihren.

Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles Backen erscheint.
Gar-/Backprogramm lauft weiter.

Zu &nderndes Wertefeld flir Temperatur, Feuchte / Beschwadung,
Kerntemperatur, Zeit etc. berUhren.

Bildschirm fur die Werteeingabe erscheint.

Wert fir Temperatur / Kerntemperatur gradgenau mittels Zifferntastatur
oder in 5°-Schritten Uber Felder +/- eingeben/andern.
Beschwadungsmenge ml-genau mittels Zifferntastatur oder in 10ml-Schritten
Uber Felder +/- eingeben/andern.

Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1 %-Schritten Uber
Felder +/- eingeben/andern.

Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 5 min bzw. 10 sec Uber die Felder +/- eingeben/andern.
Bestatigen/Abbrechen.

Zurlck zum Bildschirm Anzeige Betriebsart.

Eingabe bestatigen.

Das laufende Programm wird mit den geanderten Werten fortgesetzt.




INFORMATION:

Ohne Bestatigung der Anderungen und ohne weitere Aktivitat wird nach kurzer
Zeit das Programm ohne entsprechende Anderungen fortgesetzt.

7.1.6 Anzeige der Ist-Werte fiir Temperatur und Feuchte / Beschwadung
bzw. Kerntemperatur

Manuelles Backen
lauft

00:02:18

()

g
. % 00:03:54
11

Abb. 65: Bildschirm Anzeige Ist-Werte fur Temperatur, Feuchte / Beschwadung (links) und
Kerntemperatur (rechts)

P> Feld Ist-Werte Temperatur und Feuchte / Beschwadung( EY ) berUhren.
Die Ist-Werte erscheinen fur kurze Zeit.

> Feld Ist-Wert Kerntemperatur ( ) ) berUhren.
Ist-Kerntemperatur wird angezeigt.



7.1.7 Dauerbetrieb

2 13:42
O A vanuelies Ko

§ 150° @ 30%
) 0

5 ¢

Abb. 66: Bildschirm Programmstart (links) und /aufender Betrieb des Garprogramms
(rechts) im Dauerbetrieb

INFORMATION:
. FUr Dauerbetrieb muss die Zeitabgabe auf 00:00:00 (h:min:sec) eingestellt
werden.

. Dauerbetrieb ist nicht bei Backen mit Beschwadung méglich.
. Dauerbetrieb kann durch Berlhren des Feldes Stopp ( a ) beendet werden.

7.1.8 Manuelles Kochen / Manuelles Backen beenden

Vorzeitiges Beenden des laufenden Gar-/Backprogramms / Dauerbetriebs

Manuelles Kochen
lauft

00:01:49

Soll der Ga
abgebroche

§ 150° @ 30%
@ 00:03:00

Abb. 67: Bildschirme Stopp des laufenden Programms



INFORMATION:

Garschritt/-programm wurde gestartet und ist noch nicht beendet.

. Grlner Fortschrittsbalken zeigt weniger als 100 %.

. Verbleibende Restzeit oder Soll-Kerntemperatur wird angezeigt.

Handlungsschritte

1. Laufendes Programm / Dauerbetrieb durch BerUhren des Feldes Stopp
anhalten/beenden.
Programm wird gestoppt.
Bildschirm Nachfrage Programm beenden erscheint.

2. Bestatigen/Abbrechen.
Bei SchlieBen lauft das Programm weiter.
Bei Bestatigen erscheint der Bildschirm Manuelles Kochen / Manuelles
Backen.

3.  Tur offnen, evtl. Dampfschwaden abziehen lassen.

4. Gar-/Backgut bei Bedarf enthehmen.

Nach Ablauf des Gar-/Backprogramms

Manuelles Kochen
lauft

00:00:00

Soll der Garvorgang
abgebrochen werden?

S,

150° @ 30%
00:03:00

$

Abb. 68: Ende des abgelaufenen Gar-/Backprogramms ohne Neustart

INFORMATION:

Das Gar-/Backprogramm endet, wenn
. die Zeit des letzten Schritts abgelaufen ist.
. Die Soll-Kerntemperatur des letzten Gar-/Backschritts erreicht ist.
. grlner Fortschrittsbalken komplett ist.




Laufender Betrieb des Koch- und Backvorgangs

7.1.9 Programm neu starten / wiederholen

00:00:00

150° @ 30%
00:00:01

P

Abb. 69: Gleiches Programm wiederholen/Neustart
Handlungsschritte
1. Gerat mit gleichem Gar-/Backgut beschicken.

2. Feld Neustart ( & ) berthren, um das gleiche Programm zu starten.
3. Eventuell fertiges Gar-/Backgut nach Beenden entnehmen.

88



Last® 20

8.1 Last® 20 aufrufen

Last® 20 aufrufen liber Menlifeld

P Last® 20 wird durch Berthren des Feldes ( ) im Startbildschirm aufgerufen.

INFORMATION:
Es werden ausschlieBlich die letzten 20 angewéhlten Gar-/Backprogramme in
zeitlicher Reihenfolge (letztes Programm zuerst) als Liste angezeigt.

Montag, 14:37

. . 7 N Fischauflauf
o -—_—-

Manuelles Kochen Manuelles Backen

Duck breast
medium

Bratkartoffeln

Last® 20 Programmiiste

Au Gratin

*

—
Favoriten Multi Cooking PRO "W (hip crowd)

Almond waffle

150° / 30%

Abb. 70: Startbildschirm mit Kachel Last® 20 (links) und Auflistung Last® 20 nach anwahlen
der Kachel (rechts)



Last® 20 aufrufen (iber Startbildschirm

INFORMATION:

o Startbildschirm direkter Programmstart ist ausgewahlt.

o Die letzten 20 gewahlten Programme erscheinen in der Reihenfolge der
zeitlichen Auswahl als Liste

o Alle anderen Startfelder (blau) sind ebenfalls anwahlbar.

Manuelles Kochen Manuelles Backen

Last 20

| %‘g Fischauflauf ~eee
2

» Duck breast

eoe
medium

Bratkartoffeln eee

B Au Gratin LXX)
>

Abb. 71: Bildschirm Direktstart Last® 20

Handlungsschritte

1. Feld Last® 20 im Startbildschirm berthren*.
Bildschirm Last® 20 erscheint. ( *fir aufrufen tGber Mendifeld )

2.  Programmzeile anwahlen, mit (*** ) Feld Programmoptionen bei Bedarf.
Bildschirm Programmoptionen erscheint.

3. Feld Andern oder Feld Programmdetails berihren.
Bei Bertihren des Feldes SchlieBen werden die Anderungen verworfen und
der Absprungsbildschirm erscheint wieder.
(alle anderen siehe nachfolgend)

4. Programm starten.



8.1.1 Programmoptionen

Programm-Optionen x

" Andern

ql Programmdetails

Abb. 72: Auswahlbildschirm Programmoptionen

8.1.2 Einstellwerte fiir Programme anzeigen/&ndern

Abb. 73: Bildschirm Anzeige/Andern der Einstellungen des gespeicherten Programms fiir
Garen (links) und Backen (rechts)

»  Der Bildschirm Manuelle Einstellungen fur das Programm erscheint und alle
Werte und Zusatzfunktionen fur alle Programmschritte kbnnen geéndert
werden. Programme kdénnen auBerdem Uberschrieben oder unter neuem
Namen als Kopie gespeichert werden.



8.1.3 Anzeigen/Andern von Programmdetails

Abb. 74:

ierter Behalter
terrost

n
gepockelt

Anzeige/Andern von Programmdetails (links) und Bildschirm
Programminformationen zum Gar-/Backprogramm (rechts)

Es kdnnen alle Werte und Zusatzfunktionen flur alle Programmschritte tGber
den Wechsel zum Bildschirm Manuelle Einstellungen gedndert werden.
Programme koénnen Uberschrieben oder unter neuem Namen gespeichert
werden.

Direkt im Bildschirm Details kbnnen Eingaben fur

Start-/Endzeit

Vorheizen
Wochenprogrammierungen PRO
Multi Cooking PRO

Multi Baking PRO

vorgenommen werden.

8.1.4 Programmstart

Handlungsschritte

1.

Feld Start bertihren, um Programm aus Ubersicht Last® 20 zu starten.
Bildschirm Zusatzinformationen erscheint.

Feld SchlieBen berUhren.

Bildschirm /aufender Betrieb erscheint.



Programmliste / Favoriten

»  Die Programmliste wird durch Berthren des Feldes ( (=] ) im Startbildschirm
aufgerufen.

»  Die Favoriten werden durch Beriihren des Feldes ( * ) im Startbildschirm
aufgerufen.

9.1 Programm starten

Handlungsschritte
1. Feld Start berUhren, um Programm aus Ubersicht Programmliste / Favoriten

zu starten.
Bildschirm laufender Betrieb erscheint

9.2 Programmlistenoptionen / Favoritenoptionen

INFORMATION:

o Die Programmliste ermdglicht die alphanumerische Zeichensuche nach
einem gespeicherten Programm Uber alle Programme und Inhalte einer
Programmliste oder Favoritenliste.

o Auswahl - Programmliste

AuBerdem kdénnen folgende Programmfilter gesetzt werden:

- Anzeige und Filtern von eine oder mehrere Produktgruppen

- Anzeige und Filtern von eine oder mehrere Menlgruppen

- Anzeige und Filtern von Produkt- und Menlgruppen.

° Auswahl - Favoriten

- Es werden ausschlieBlich die als Favoriten gespeicherten Gar-
/Backprogramme in alphabetischer Reihenfolge als Liste
angezeigt.




Handlungsschritte zu Favoriten

1. Feld Favoriten im Startbildschirm berthren.
Bildschirm Programmliste Favoriten erscheint.

2. Programmzeile anwahlen, mit Feld Programminformation bei Bedarf.
Bildschirm Programminformation erscheint.

3. Feld Andern oder Feld Details berihren.
Bei Bertihren des Feldes SchlieBen werden die Anderungen verworfen und
der Bildschirm Programmliste Last Favoriten erscheint wieder.
(alle anderen siehe nachfolgend)

4. Programm starten.

2 14:43
o (7 Gegembice

g =~

Alles anzeigen Frahstick

Almond waffle
Chip crowd)

Apfelkuchen
§ mit Streusel

Apfelstrudel TK
2KG

Apple pie with
crumble

Abb. 75: Bildschirm Programmliste ohne Filter
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Schnitzel @ Backfisch cee ’
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. gedampft
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Abb. 76: Bildschirme Programmliste mit Filter Mentigruppe (links) oder Filter
Produktgruppe (rechts)



9.3 Programm / Favoriten suchen, dndern und starten
9.3.1 Programm / Favoriten suchen

Bisquitboden 000

far Rolle

Blatterteighapp e

. chen12gr.

Blechkuchen see

Boiled

sausagesupto eee

100 gr.
Abb. 77: Alphanumerische Zeichensuche (links) mit Anzeige gefundener Programme

(rechts)

Handlungsschritte

1.

Feld Programmliste / Favoritenliste im Startbildschirm berUhren.
Bildschirm Ubersicht Programmliste erscheint.

Mit ( Q ) Suche aktivieren und/oder z. B. Produkt-/Menlgruppen anwahlen.
Bildschirmtastatur erscheint.

Stichwort/Zeichenkette fiir Programmname bzw. Meni-, Produktgruppe etc.
Uber Tastatur eingeben und durch BerUhren Feld Bestatigen Suche starten.
Liste der Gar-/Backprogramme wird auf die Eingabe reduziert.

Bei Suche nach Produkt-/Mentigruppen erscheint die Programm-
/Favoritenliste und die markierte(n) Gruppe(n).

Programmzeile anwahlen, mit Programmoptionen bei Bedarf.

Bildschirm Programmoptionen erscheint.

Feld Andern oder Feld Details berihren.

Bei Bertihren des Feldes SchlieBen werden die Anderungen verworfen und
der Bildschirm Ubersicht Programmliste / Favoriten erscheint wieder.

(alle anderen siehe nachfolgend)

Programm starten.



9.3.2 Programmdetails ansehen/andern

Programm-Optionen x

" Andern

DQ Programmdetails

Abb. 78: Auswahlbildschirm Programmoptionen

Abb. 79: Bildschirm Anzeige/Andern der Einstellungen des gespeicherten Programms / der
gespeicherten Favoriten fir Garen (links) und Backen (rechts)

»  Der Bildschirm Einstellungen Garen / Backen fur das Programm erscheint
und alle Werte und Zusatzfunktionen fur alle Programmschritte kdnnen
gedndert werden. Programme kdnnen Uberschrieben oder unter neuem
Namen gespeichert werden.



Abb. 80:

Abb. 81

>

2 1216
O AW rrogrammetais

Sous Vide
Entenbrust

Anzeige/Andern von Programmdetails

Sous Vide Beutel
t

Entenbrust die Haut

Bildschirm Programminformationen zum Gar-/Backprogramm

Es kdnnen alle Werte und Zusatzfunktionen flur alle Programmschritte tGber
den Wechsel zum Bildschirm Garen/Backen geadndert werden. Programme
kénnen Uberschrieben oder unter neuem Namen als Kopie gespeichert
werden.

Direkt im Bildschirm Details kbnnen Eingaben fur

Start-/Endzeit

Vorheizen
Wochenprogrammierungen PRO
Multi Cooking PRO/ Multi Baking PRO

vorgenommen werden.



10 Wochenprogrammierung PRO

Mit Wochenprogrammierung PRO wird ermoglicht, dass Koch-, Back- und
Reinigungsvorgange taglich, wochentlich bzw. monatlich auch mit
Wiederholungsauswahl programmiert werden kénnen.

@ INFORMATION:
FUr Wochenprogrammierung PRO muss sich das Gerat stets im ,Stand-by*“
befinden und darf nicht ausgeschaltet sein.

»  Wochenprogrammierung PRO wird durch Berlihren des Feldes ( = )im
Startbildschirm aufgerufen.

o ’n\ Woch ram

mierung PRO

Abb. 82: Auswahlbildschirm Wochenprogrammierung PRO deaktiviert (links)/ aktiviert mit
Filter ,,Heute"” (rechts)

@ INFORMATION:

o Die Funktion Wochenprogrammierung PRO wird Uber das Schalterfeld
ein-/ ausgeschaltet.

o Reinigungsprogramme kénnen nur bei der Option autoclean® PRO als
Wochenprogramm hinzugefligt werden.

o Startansicht ist der laufende Tag (heute), durch Anwahl der

entsprechenden Felder kann der Filter auf die laufende Woche oder alle
gewechselt werden.




10.1 Programm hinzufiligen

Programm hinzuflugen x

g] Programmliste +

*3 Reinigung +

Abb. 83: Bildschirm Wochenprogramm hinzufigen (links) und Auswahlbildschirm Gar-
/Backprogramm aus Programmliste oder Reinigungsprogramm hinzufigen
(rechts)

Backed apple Kompakt / Level 1

Basis / Level 2

Backfisch @

Backha&hnchen

- Standard / Level 3
Wiererree tandard / Level 3

} Backschinken o.
Kruste

Intensiv / Level 4

R

Abb. 84: Auswahlbildschirm Wochenprogramm aus Programmliste Gar-/Backprogramme
(links) und Reinigungsprogramme (rechts) hinzufigen

INFORMATION:

o Die Funktion Wochenprogrammierung PRO flUr Reinigungsprogramme ist
nur méglich, wenn autoclean® PRO mit FlUssigreiniger genutzt wird.

Handlungsschritte

1.  Feld Wochenprogrammierung PRO im Startbildschirm berUhren.
Auswahlbildschirm Wochenprogrammierung PRO erscheint.
Wochenprogrammschalter steht auf EIN (grin)



Zeile Programm hinzufligen berlhren.

Auswahlbildschirm Hinzufigen aus Programmliste/Reinigungsprogramme
erscheint.

Auswahlzeile Programmliste oder Reinigung berlhren.
Auswahlbildschirm Programmliste oder Reinigungsprogramme erscheint.

Programm durch Berthren des Markierungsfeldes (D ) anwahlen.
Markierungsfeld (@ ) wird ausgefullt.

Bei Bedarf:

- Feld Vorheizen einstellen (Programmliste)

- Feld Active-Temp und/oder Feld Trocknungsphase anwéahlen
(Reinigung).

Zeile Startzeit einstellen oder Zeile Endzeit einstellen und/oder Zeile

Wiederholung berUhren.

Bestatigen/Abbrechen.

Wochenprogramm erscheint mit Tag und Start-/Endzeit in der Ubersicht

Wochenprogrammierung PRO. Wochenprogramme starten selbstandig.

10.1.1 Start-/Endzeit fiilr Wochenprogrammierung PRO einstellen

Abb. 85: Startzeiteinstellung fur Wochenprogramm aus Programmliste (links) und

Endzeiteinstellung fur Wochenprogramm Reinigung autoclean® PRO (rechts)



Abb. 86: Einstellen Tag und Uhrzeit fir Start-/Endzeit

10.1.2 Wiederholung einstellen

INFORMATION:

Fur die Wiederholung der Wochenprogramme kdnnen die Zeitraume
- t&glich (gleiche Start-/Endzeit)

- wodchentlich (gleiche(r) Wochentag(e), gleiche Start-/Endzeit)

- monatlich (gleiche(r) Monatstag(e), gleiche Start-/Endzeit)

- nie (keine Wiederholung)

vereinbart werden.

Im Stand-by Bild wird das nachste zu startende Wochenprogramm
angezeigt.

Die gespeicherten Wochenprogramme werden bis zum Ldéschen in den
vereinbarten Zeitraumen gestartet.




Wiederholen

Wachentlich

+‘ Basis / Level 2
Monatlich > 4

Abb. 87: Auswahlbildschirm Programmuwiederholung links und Anzeige Wochenprogrammierung
PRO (rechts)

Dezembet

& Dezember

Abb. 88: Wiederholung des Programms taglich (links) oder wéchentlich (rechts)



Abb. 89: Wiederholung des Programms einmal monatlich

Handlungsschritte

1.

b

Zeile Wiederholung im Bildschirm gewahltes Wochenprogramm berUthren.
Auswahlbildschirm Wiederholung erscheint.

Standardeinstellung ist nie.

Zeile Wiederholungszeitraum berthren.

Ubersicht des aktuellen Monats mit vorgeschlagenen Tagen (griin) erscheint.
Zum gewlnschten Monaten navigieren.

Tag auswahlen.

Bestatigen/Abbrechen.

Wochenprogramm erscheint mit Tag und Start-/Endzeit in der Ubersicht
Wochenprogramm PRO entsprechend gewahlter Zeitbereichsanzeige (heute,
diese Woche oder alles).

Wochenprogramme starten selbstandig.



10.2 Programm andern

Backfisch

30m22 tart 30m22 16:00

Abb. 90: Bildschirm Wochenprogrammierung PRO &ndern fir Programmliste

1115 11:20
o /ﬁ\ Wochenprogram o /ﬁ\ Wochenprogram
mierung PRO mierung PRO

Abb. 91: Bildschirm Wochenprogrammierung PRO &ndern fir autoclean® PRO



Handlungsschritte

1. Feld Wochenprogrammierung PRO im Startbildschirm berUhren.
Auswahlbildschirm Wochenprogrammierung PRO erscheint.
Wochenprogrammschalter steht auf EIN (grin)

2. Zeitbereich fir Anzeige/Eingabe auswéahlen:

- Heute (aktueller Tag)
- Diese Woche (aktuelle Woche)
- Alles (alle abgelaufenen und geplanten Wochenprogramme)

3.  Feld Programmdetails in Programmzeile berthren.

Bildschirm Wochenprogrammierung PRO dndern/Iéschen erscheint.
Es kdnnen folgende Einstellungen gedndert werden:

- Vorheizen fur Gar-/Backprogramm

- Active-Temp und Trocknung flr Reinigungsprogramme

- Start-/Endzeit

- Wiederholungsmoglichkeiten

4. Zu andernde Zeile berlhren.

5. Eingabe bestatigen.

Wochenprogramm erscheint mit Tag und Start-/Endzeit in der Ubersicht
Wochenprogrammierung PRO.
Wochenprogramme starten selbstandig.



10.3 Programm léschen

Abb. 92: Bildschirme Wochenprogrammierung PRO I6schen und Sicherheitsabfrage.

Handlungsschritte

1.

Feld Wochenprogrammierung PRO im Startbildschirm berUhren.
Auswahlbildschirm Wochenprogrammierung PRO erscheint.
Wochenprogrammschalter steht auf EIN (grin)

Feld Programmdetails in Programmzeile berthren.

Bildschirm Programmdetails erscheint.

Feld L&schen betatigen.

Bildschirm mit Abfrage: Wochenprogramm I6schen? Erscheint.
Bestatigen/Abbrechen.

Wochenprogramm wird nur bei Bestatigung aus der Ubersicht
Wochenprogrammierung PRO geldscht.
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Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO

Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO erméglicht dem Bediener, einschrittige
Programme mit annahernd gleichen Einstellwerten unter Vorgabe der
Einschubebenen

- gleichzeitig zu starten,

- gleichzeitig zu beenden

INFORMATION:
Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO kann wie folgt aktiviert werden:

o direkt vom Startbildschirm, auch mit Einschubauswahl ( & ) fur die
Gar-/Backgutbehélter.

° in den Programmdetails der Programmliste ( 2 ) auch mit
Einschubauswahl ( 2 ) fur die Gar-/Backgutbehélter.

o im laufenden Betrieb ( 2 ), auch mit Einschubauswahl ( 2 fur die
Gar-/Backgutbehalter.




1.1 Koch-/Backprogramme liber Startbildschirm hinzufligen

»  Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO wird durch BerUhren des Feldes ( 2 )
im Startbildschirm aufgerufen.

e

| Backfisch

oA

Backhahnchen

Au Gratin Wiener Art

Baked fish

Backed apple

Baked Vienna

Backfisch chicken

Backhahnchen
Wiener Art

Abb. 93: Bildschirm Auswahl aller Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO-Programme vor
(links) und nach (rechts) Auswahl eines Masterprogramms

Encrusting

A=) /ﬁ\ r-mzw\]as.;»..ng
& § 165° @ o% § 165° @ 0%
a Brezen 00:16:00 !_] 00:16:00 !_]

Quiche

Quiche

Abb. 94: Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO starten, ohne (links) und mit
Einschubauswahl (rechts)



Handlungsschritte

1.

Feld Multi Cooking PRO im Startbildschirm berthren.

Bildschirm Auswahlliste Multi Cooking PRO erscheint.

GewUlnschte Multi Cooking PRO-Programmzeile berthren.

Weitere Programmzeilen mit anndhernd gleichen Einstellwerten werden
angezeigt und kdénnen ebenfalls durch BerlGhren angewéahlt werden.
Markierungsfeld wird ausgefullt.

Die Auswahl durch BerlUhren des Feldes Bestatigen abschlieen.

Liste der gewé&hlten Multi Cooking PRO/Baking PRO-Programme erscheint.
Programme kénnen dupliziert oder geldéscht werden.

Speichern der Programmauswahl ist moglich.

Durch BerUhren des Feldes Auswahl der Einschubebene kann die
Einschubebene festgelegt werden.

Bei Bedarf:

- Feld Vorheizen ( 8 ) aktivieren.

- Feld Start-/Endzeitvorwahl ( & ) beriihren.

- Zeile Startzeit einstellen ( & ) oder Zeile Endzeit einstellen ( & )

berdhren.
Zeiteingabe bestatigen oder schlieBen.
Angewéhltes Funktionsfeld fur Vorheizen und Start-/Endzeit erscheint
hellgrau.
Feld Bestatigen oder Feld SchlieBen berthren.
Nummer der Einschubebene erscheint vor der Programmzeile
Zum Starten der Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO-Programme Feld
Start berthren.
Multi Cooking PRO/Baking PRO Programme starten sofort ohne Start-
/Endzeit.
ODER
Multi Cooking PRO/Baking PRO-Programme starten selbstédndig
entsprechend angegebener Start-/Endzeit.



11.2 Koch-/Backprogramm hinzufiigen

INFORMATION:

Gar-/Backprogramme kdénnen aus

. Last® 20

. Programmliste

° Favoriten

zu Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO hinzugefluigt werden.

Dienstag, 13:16

o ~—-
Manuelles Kochen Manuelles Backen
Programm-Optionen x

Last 20 " Andern

Q Programmdetails

Bratkartoffeln eee

Duckbreast
medium

Backfisch eoe

Pulled Pork oo

h=) /ﬁ\ Mul g
&) § 950 BH40%

-

g: PulledPork o -J ]

Pulled Pork
Q Zubehor
Granitemaillierter

08:00:00

Abb. 95: Handlungsschritte Programm zu Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO hinzufliigen
(Beispiel Last® 20)

Handlungsschritte
1.  Felder Last® 20 ( R ), Programmliste ( g ) oder Favoriten ( * )im
Startbildschirm berthren.



© © N o

Bildschirm mit gewéahlter Programmubersicht erscheint.

Feld Details (*** ) berthren.

Bildschirm Details erscheint.

Feld Programmdetails ( 2 ) berlhren.

Bildschirm Programmdetails erscheint.

Feld Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO ( ] ) berUhren.

Liste der gewé&hlten Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO-Programme
erscheint.

- Programme kénnen dupliziert ( L] ) oder geldscht ( o ) werden.
- Speichern (B ) der Programmauswahl ist moglich.

Durch Beriihren des Feldes Auswahl der Einschubebene ( ® ) kann die
Einschubebene festgelegt werden.

Feld Vorheizen ( 8 ) aktivieren.

Feld Start-/Endzeitvorwahl ( & ) berthren.

Zeile Startzeit einstellen ( & ) oder Zeile Endzeit einstellen ( & ) berUhren.
Zeiteingabe bestatigen oder schlieBen.

Angewahltes Funktionsfeld flir Vorheizen und Start-/Endzeit erscheint
hellgrau.

Feld Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO ( 2 ) berihren.

Feld Start berthren.

Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO Programme starten sofort ohne Start-
/Endzeit.

Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO-Programme starten selbstindig
entsprechend angegebener Start-/Endzeit.

11.2.1 Festlegen der Einschubebene fiir Gar-/Backgut

ng

Jf § 220° 6 0% Einschubauswahl

-

" oom200 !_‘l [117]

oo W) W




Abb. 96: Bildschirm Festlegen der Einschubebene und Anzeige in der Ubersicht
Handlungsschritte

1.

Feld Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO ( ] ) oder Last® 20 ( ),

Programmliste ( g ) oder Favoriten ( * ) im Startbildschirm berthren.
Bildschirm Auswah! Multi Cooking PRO ODER Liste der zutreffenden Multi
Cooking PRO-Programme erscheint.

Feld Auswahl der Einschubebene ( # ) berihren.

Ebenenliste 1 bis 5 bzw. 6 erscheint.

Einschubebene Uber Zifferntastatur oder Tasten (+/-) anwahlen.
Einschubebene erscheint mit Nummer in der Programmliste.



11.3 Multi Cooking PRO-Programm verwalten

11.3.1 Multi Cooking PRO-Liste andern
Reihenfolge des Programmes in der Liste andern

1.  Gar-/Backprogramm in der Programmliste beriihren und halten erscheint.
2. Gar-/Backprogramm an die gewiinschte Stelle in der Liste ziehen.

INFORMATION:

o Die Reihenfolge der Multi Cooking PRO/Baking PRO-Programme kann im
laufenden Betrieb gedndert werden (nur bei Programmen ohne Auswahl
der Einschubebene).

° Die Liste der Programme ohne Auswahl der Einschubebene ist nach dem
jeweiligen Ende geordnet (oben steht das nachst-endende Programm).
Sortierung kann vom Anwender geandert werden.

o Wenn die Ebene ausgewahlt wurde, ist eine Anderung der Position /
Reihenfolge der Multi-Cooking-Programme durch langes Dricken moglich.

o Eine Start-/Endzeit kann nicht im laufenden Betrieb eingestellt werden.

11.3.2 Multi Cooking PRO-Programm I6schen

(j ,ﬁ\ Multwiikmg
§ 210° @ o% & § 2100 §ox%

Backhahnch o ackfisch

2 i 00:12:00 !j [11/] 00:10:00 -_'|

g} Backfisch 0010:00 !j W

Abb. 97: Handlungsschritte Programm léschen

P> Feld Léschen ( ] ) in zu l&6schender Programmzeile anwahlen.
Programmzeile wird geldscht.



11.3.3 Multi cooking PRO-Programm duplizieren

§ 210° @ o%
Backfisch

00:10:00 -J

Backfisch

00:10:00 !J [11]

Abb. 98: Handlungsschritte Programm duplizieren

»  Feld Duplizieren ( L ) in zu duplizierender Programmzeile anwahlen.

Garprogramm mit gleichen Einstellungen wird in an das Ende der Liste
eingefligt.



1.4 Multi Cooking PRO starten und laufender Betrieb

11.4.1 Start ohne Zeitvorwahl

L) 2 14:04
(1) Multi Cooking

& § 210° Ho%

Backfisch

s W

00:12:00

Schaschlik
00:10:00

likartoffel
mit  00:09:00

Abb. 99: Start Multi Cooking PRO/Baking PRO

»  Durch Beriihren des Feldes Start Multi Cooking PRO/Baking PRO starten.
Programme werden gestartet, die Lange des Verlaufsbalkens (grin) und die

14:18

& § 2100 §o%

6

Multi Cooking lauft

Grillkartoffeln ¢ y.yq-
Weinmic | 00:08:19 -_'l

Backfisch  00:09:19 !_]

Schaschlik  00:09:19 !_]

-
(1]
-
[11]
s
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-
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Backhahnche yy.11.
n Wiener art 001119 -J

S G g e

Restzeit informieren Uber den Fortschritt.

11.4.2 Start mit Zeitvorwahl

¢} Start 18:00

§ 210°
@ 00:12:00

&

Abb. 100: Start Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO mit Startzeit (links) und Endzeit

(rechts)

Multi Cooking lauft
Ende 12:30
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&
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§ 210°
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Backhahnche .11-
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Abb. 101: Bildschirm /aufender Betrieb mit Endzeitvorwah/ (Programm 3 gestartet,

Programm 1, 2 und 4 noch nicht gestartet)

INFORMATION:

Programme starten nur selbststandig, wenn keine Endzeitvorwahl
getroffen wurde.

Bei Programmen mit Endzeitvorwahl muss der Anwender zu gegebener
Zeit die TUr 6ffnen und schlieBen, damit das angeforderte Programm
gestartet wird (Anzeige grau).

Durch Berihren des Feldes Start Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO
starten.

Bei Startzeitvorwahl wird die Startzeit angezeigt.

Bei Endzeitvorwahl wird die Zeit bis zum Start des ersten Programms und
die Endzeit von Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO angezeigt.
Programme starten selbstandig, die Lange des Verlaufsbalkens (grun) und
die Restzeit informieren Uber den Fortschritt.




11.4.3 Programme im laufenden Betrieb hinzufligen, duplizieren und I6schen

Multi Cooking lauft = Mo © Multi Cooking lauft
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Abb. 102: Programme im laufenden Betrieb hinzufligen, duplizieren und [6schen

@ INFORMATION:
Es kdbnnen maximal 15 Programme hinzugeflgt bzw. dupliziert werden.

@ INFORMATION:
Beim Duplizieren im laufenden Betrieb wird die Start-/Endzeit nicht
Ubernommen.

Programme hinzufligen

Voraussetzung

Multi Cooking PRO-Programme laufen bereits ab und der Verlauf wird
angezeigt.

Handlungsschritte

1.  Feld Programmliste ( =] ) im Bildschirm /aufender Betrieb berlhren.

Bildschirm Auswahl/ der mdéglichen Programme erscheint.
2. Gewdlnschtes Programm markieren und bestatigen.
Bildschirm Liste laufender Programme wird angezeigt.
Programm wird hinzugefligt, an das Listenende gestellt und sofort gestartet.

Programme duplizieren

»  Feld Duplizieren ( L ) in der zu duplizierenden Programmzeile im Bildschirm
laufender Betrieb berUhren.
Dupliziertes Programm wird hinzugefligt, an das Listenende gestellt und
sofort gestartet.



Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO
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Programme léschen
P> Feld Léschen ( [1] ) in der zu I6schenden Programmzeile im Bildschirm

laufender Betrieb berUhren.
Programm wird beendet und Programmzeile geldscht.

11.4.4 Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO - Ende und vorzeitig beenden

Programmende
Multi Cooking lauft
220° @ 0%
) -
g 00.0000 M
Backfisch  00:00:59 -_'| ﬁ
Backhahnch 3
nvioner e 000250 W)
Uberkrusten 00:05:50 M) T
schaschiic: 00:06:12 M) T
Abb. 103: Anzeige unmittelbares Programmende (1), Anzeige der verbleibenden Zeit bei

anderen Programmen (2 und 3)
Multi Cookin:
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=
m
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tperkrusten 00:04:45 Wl

Schasehiic - 00:04:58 [l

S G g e

Abb. 104: Bildschirm nach Programmende; rote Programme sind mehr als 1 min Gberféllig
(links) und nach Entnahme des Gar-/Backguts (Tur 6ffnen)

Handlungsschritte
1. Programm ist beendet.
Verlaufsbalken (griin) zeigt 100 % Fortschritt und 00:00:00 hh:min:sec

verbleibende Zeit
Nach Anzeigedauer 1 min:



W

Verlaufsbalken (rot) zeigt 100 % Fortschritt und die zunehmende
Zeitdifferenz zum Programmende -hh:min:sec an.

Garraumtar offnen.

Gar-/Backgut entnehmen (ggf. neu beschicken).

Garraumtir schlieBen

Programmzeilen abgelaufener Programme (rot und griin) werden vom
Bildschirm geldscht.

Ggf. Programm fir neues Gar-/Backgut hinzufiigen/duplizieren.

Nach Ablauf aller Multi Cooking PRO/Baking PRO-Programme und der
Entnahme des Gar-/Backguts erscheint der Bildschirm Start Multi Cooking
PRO/Baking erneut.

Vorzeitiger Programmabbruch von Multi Cooking PRO/Baking PRO-

p

rogrammen

INFORMATION:
Es werden alle laufenden Multi Cooking PRO/Baking PRO-Programme beendet.

Abb. 105: Bildschirm ,,Nachfrage bei vorzeitigem Programmabbruch®

H
1.

andlungsschritte

Feld Stopp im laufenden Betrieb berthren.

Bildschirm ,,Nachfrage bei vorzeitigem Programmabbruch“erscheint.
Frage bestatigen oder schlieBen.

Bildschirm Start Multi Cooking PRO/Baking erscheint bei Bestatigung.
Bildschirm Laufender Betrieb bei SchlieBen.




12

Sonderprogramme

INFORMATION:
Sonderprogramme sind empfohlene Gareinstellungen, die bereits voreingestellt
sind und nach Belieben geédndert werden kénnen.

Sonderprogramme werden durch BerUhren des Feldes ( (=] ) im Startbildschirm
aufgerufen.

12.1 Beschreibung der Sonderprogramme

@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

O Regeneration

m Halten

'.ﬁk Auftauen

a Garen

Abb. 106: Auswahlbildschirm Sonderprogramme



12.2 Sonderprogramme

12.2.1 Niedertemperaturgaren

@ INFORMATION:
Mit Niedertemperaturgaren werden Speisen in einem Niedertemperaturbereich
mit reduzierter LUfterdrehzahl schonend gegart.

programme

@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

E}} Dampf
O Regeneration

& HeiBluft

Halte
m aten J‘)) Kombidampf

% Auftauen

g Garen

Abb. 107:

08:00
Schrittabersicht

Abb. 108: Bildschirme Voreinstellungen und Schrittibersicht mit Sonderprogramm (z. B.
Betriebsart Dampf)

Handlungsschritte

1. Zeile Niedertemperatur-Garen ( ® ) berihren.
Bildschirm mit Auswahl der Betriebsart (Dampf, HeiBluft, Kombidampf)
erscheint.

2. Gewdlnschte Zeile Betriebsart berthren.
Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.



3.  Zu anderndes Wertefeld fir Temperatur, Feuchte und Kerntemperatur
berthren.
Bildschirm fur die Werteeingabe erscheint.

4. Wert fur Temperatur/Kerntemperatur gradgenau mittels Zifferntastatur
oder in 5°/1°-Schritten tber Felder +/- eingeben/andern.
Wert fUr Feuchte prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1 %-Schritten
Uber Felder +/- andern.

5. Eingabe bestatigen oder schlieBen.

6. Gdf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schrittubersicht ( = ) wechseln.

7. Sonderprogramm Niedertemperaturgaren starten.

12.2.2 Delta-T-Garen

INFORMATION:

Das Delta-T-Garen ist eine spezielle Form des Niedertemperaturgarens. Eine
eingestellte Temperaturdifferenz (Delta-T) zwischen aktueller Ist-
Kerntemperatur und Ist-Temperatur im Garraum wird vom Gerat wahrend des
gesamten Garschritts konstant gehalten.

Der Garschritt endet, sobald die eingestellte Soll-Kerntemperatur erreicht ist.

2 08:19

@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

§)} Dampf
o Regeneration

4 Heibluft

m Halten .‘r}) Kombidampf

%
“es Auftauen

s Garen

Abb. 109: Bildschirme Auswah/ Delta-T-Garen und Betriebsart



08:21
Delta-T

Abb. 110: Bildschirme Voreinstellungen und Schrittibersicht mit Sonderprogramm (z. B.

Betriebsart Dampf)

Handlungsschritte

1.

Zeile Delta-T-Garen (9 ) berthren.

Bildschirm mit Auswahl der Betriebsart (Dampf, HeiBluft, Kombidampf)
erscheint.

Gewdlnschte Zeile Betriebsart berlhren.

Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.

Zu anderndes Wertefeld fir Temperatur, Feuchte und Kerntemperatur,
berthren.

Bildschirm fur die Werteeingabe erscheint.

Wert fur Temperatur/Kerntemperatur gradgenau mittels Zifferntastatur
oder in 5°/1°-Schritten tber Felder +/- eingeben/&ndern.

Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1 %-Schritten Gber
Felder +/- eingeben/andern.

Eingabe bestatigen oder mit schlieBen.

Ggf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schrittiibersicht ( = ) wechseln.
Sonderprogramm Delta-T-Garen starten.



®

12.2.3 Regenerieren

INFORMATION:
Durch Regenerieren kénnen fertig gegarte und abgekuhlte Speisen schonend
wieder erwarmt werden.

@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

o Regeneration

Banquette

Chargen

m Halten

* Auftauen

Teller

a Garen

Abb. 111 Bildschirme Auswahl/ Regenerieren

08:58
Regeneration

Abb. 112: Bildschirm Voreinstellungen Regenerieren fiir Bankett, Chargen und Teller



H
1.

andlungsschritte

Zeile Regenerieren ( © ) berihren.
Bildschirm mit Auswahl Bankett, Chargen, Teller erscheint.

2. Gewdlnschte Zeile berthren.
Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.

3. Zu anderndes Wertefeld fir Temperatur, Feuchte und Garzeit berthren.
Bildschirm fur die Werteeingabe erscheint.

4.  Wert fur Temperatur gradgenau mittels Zifferntastatur oder in 5°-Schritten
Uber Felder +/- eingeben/andern.
Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1 %-Schritten Gber
Felder +/- eingeben/andern.
Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 1 min bzw. 10 sec Uber die Felder +/- eingeben/andern.

5. Eingabe bestatigen oder schlieen.

6. Ggf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schritttbersicht ( = ) wechseln.

7. Sonderprogramm Regenerieren starten.

12.2.4 Halten

INFORMATION:

Durch Halten k&énnen gegarte Speisen auf einer vorgegebenen
Garraumtemperatur gehalten werden.

FlUgen Sie keine kalten Speisen zur Regeneration hinzu, wahrend Speisen
warmgehalten werden!

DIESER ABSCHNITT GILT NUR FUR GENIUS ™T 6-11 und 10-11!




@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

O Regeneration

m Halten

% Auftauen

x Garen

Abb. 113: Bildschirme Auswah/ Halten Voreinstellungen (z. B. Modul Frischdampfsystem)

Handlungsschritte

1.

Zeile Halten ( @ ) berUhren.

Bildschirm Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.

Zu anderndes Wertefeld fur Temperatur, Feuchte und Garzeit berthren.
Bildschirm fUr die Werteeingabe erscheint.

Wert fUr Temperatur gradgenau mittels Zifferntastatur oder in 5°-Schritten
Uber Felder +/- eingeben/andern.

Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1%-Schritten Gber
Felder +/- eingeben/andern.

Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 1 min bzw. 10 sec Uber die Felder +/- eingeben/andern.

Eingabe bestatigen oder schlieBen.

Ggf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schrittibersicht ( = ) wechseln.

Sonderprogramm Halten starten.

12.2.5 Auftauen

INFORMATION:

Durch Auftauen kénnen tiefgefrorene Speisen sanft und produktschonend fur
die Weiterverarbeitung aufgetaut werden.

DIESER ABSCHNITT GILT NUR FUR GENIUS MT 6-11 und 10-11!




@ Niedertemperaturgaren

e Delta-T Garen

O Regeneration

& HeiBluft
.‘.‘) Kombidampf
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Abb. 114: Bildschirme Auswah! Auftauen mit Module Frischdampfsystem oder Beschwadung

10:08 10:09
Auftauen Auftauen

Abb. 115: Bildschirme Voreinstellungen Auftauen

Handlungsschritte

1.  Zeile Auftauen ( &% ) berUhren.
Bildschirm mit Auswahl Betriebsart (HeiBluft, Kombidamp!) erscheint.

2.  Gewdlnschte Zeile berthren.
Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.

3. Zu anderndes Wertefeld fir Temperatur, Kerntemperatur, Feuchte und
Garzeit berUhren.
Bildschirm fur die Werteeingabe erscheint.

4. Wert fur Temperatur/Kerntemperatur gradgenau mittels Zifferntastatur
oder in 5°/1°-Schritten tber Felder +/- eingeben/&ndern.
Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1%-Schritten Uber
Felder +/- eingeben/andern.



Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 1 min bzw. 10 sec Uber die Felder +/- eingeben/andern.

Eingabe bestatigen oder schlieBen.

Ggf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schrittibersicht ( = ) wechseln.

Sonderprogramm Auftauen starten.



12.2.6 Géren

@ INFORMATION:

Das Garen hat eine gute Lockerung der Teiglinge zum Ziel. Reifungsvorgange
im Teig, wie Teigverguellung, enzymatische Abbauprozesse und Vergarungs-
tatigkeit der Hefe laufen weiter. Dadurch wird vor dem Backen eine homogene
Teigverteilung im Teigling erzeugt, das zu gleichbleibend guten
Backergebnissen fuhrt.
DIESER ABSCHNITT GILT NUR FUR GENIUS MT 6-11 und 10-11!

2 1010 2\ 1013
O A sonerprogramme O AN e
@ Niedertemperaturgaren E 350
6 Delta-T Garen

O Regeneration

] 40%

m Halten

% Auftauen

2 Garen

Abb. 116: Bildschirme Auswah/ und Voreinstellungen Garen



Handlungsschritte

1.

Zeile Garen ( al ) berthren.

Bildschirm Betriebsart mit Vorgabewerten erscheint.

Bei Bedarf:

Zu anderndes Wertefeld fur Temperatur, Kerntemperatur, Feuchte und
Garzeit berUhren.

Bildschirm fUr die Werteeingabe erscheint.

Wert fur Temperatur/Kerntemperatur gradgenau mittels Zifferntastatur oder

in 5°/1°-Schritten Uber Felder +/- eingeben/andern.

Feuchtewert prozentgenau mittels Zifferntastatur oder in 1%-Schritten Gber
Felder +/- eingeben/andern.

Das Wertefeld fur die Eingabe Minuten ist aktiv (hellgrau). Die weiteren
Wertefelder (h oder sec) vor Eingabe berlhren (erscheint hellgrau
vorgehoben). Zeit (h:min:sec) genau mittels Zifferntastatur oder in Schritten
von 1h, 1 min bzw. 10 sec Uber die Felder +/- eingeben/andern.

Eingabe bestatigen oder schlieBen.

Ggf. Zusatzfunktionen und Programmschritte bearbeiten, zu Bildschirm
Schrittibersicht ( = ) wechseln.

Sonderprogramm Géren starten.



13 Reinigung und Pflege

13.1 Hygieneplan

Intervall

Taglich, nach
Einsatzende

Wéchentlich

Monatlich

Tab. 7:

Was
Bildschirm
Garraum
Glaspanel
TUrgriff
Abtropfrinne
TUrdichtung
Auffangwanne

Scheiben und
TUrglaser

Verschraubung des
Kerntemperatur-
fhlers

AuBenflachen des
Gerates

Wie

Tuch und mildes
Reinigungsmittel
verwenden.

Tuch und mildes
Reinigungsmittel
verwenden.

Tuch und mildes
Reinigungsmittel
verwenden.

Tuch und fettlésendes
Reinigungsmittel oder
Edelstahlreiniger
verwenden.

Ubersicht Reinigungsintervalle (manuelle Reinigung und semi-automatische Reinigung)



®

13.2 Allgemeine Reinigung

In Abhangigkeit des Verschmutzungsgrades und der Haufigkeit der benotigten
Reinigung kann das Gerat durch autoclean® PRO automatisch gereinigt werden.

INFORMATION:
»  Der Bildschirm Reinigung und Pflege wird durch Berthren des Feldes ( * )

im Startbildschirm aufgerufen.

13.2.1 Vorgeschriebene Reiniger oder Klarspliler

Folgende Reinigungs- und Pflegeprodukte sind, je nach Option, flr die Reinigung
des Gar-/Backraums zugelassen:

. Eloma Multi-Clean PRO Spezialreiniger

. Eloma Multi-Clean KlarspUler

° Eloma Multi-Clean PRO Cleaner Tabs

. Eloma Multi-Clean PRO Finisher Tabs

INFORMATION:
Wenn die vorgeschriebenen Reinigungs- und Pflegeprodukte nicht verwendet
werden, erlischt die Garantie mit sofortiger Wirkung.




A VORSICHT!
Veratzungsgefahr durch Reiniger und Klarspiler!
Veratzungen der Haut und Augen.

>
>

>

Angaben im Sicherheitsdatenblatt beachten.

Sicherheitshinweise des vorgeschriebenen Reinigers und Klarspulers
einhalten.

Gerat vor der Reinigung abklhlen lassen.

Schutzkleidung (z. B. langarmlige Kleidung, Schutzhandschuhe und
Schutzbrille) tragen.

Sprihnebel des Reinigers und Klarspulers sowie Laugendampfe nicht
einatmen.

13.3 Manuelle Reinigung des Garraums

VORSICHT!

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflichen!
Verbrennungen der Haut.

>

Gerat vor der Reinigung abkulhlen lassen.

VORSICHT!

Verbrithungsgefahr durch heiBe Lauge bzw. heiBen Dampf!
Verbrennungen der Haut

>

Gerat vor der Reinigung abklhlen lassen.



13.4 Manuelle Reinigung weiterer Gerateteile

13.4.1 Reinigung des Bildschirms
HINWEIS!

Zu starker Druck auf der Bildschirmflache!
Mechanische Zerstérung des Bildschirms.

> Nur mit leichtem Druck reinigen.

HINWEIS!

Verwendung von Spiil- bzw. Reinigungsmitteln fiir Bildschirme!

Zerstdérung des Bildschirms.

P Sprihen Sie nie direkt auf den Bildschirm.
Die Schutzschicht wird zu stark angegriffen und das Bild an dieser Stelle wird
schlechter dargestellt.

P> Verwenden Sie keine Fensterreiniger oder Spulmittel.

Voraussetzung

. Bildschirm ist ausgeschaltet.

P Beileichten Verschmutzungen Bildschirm mit feuchtem Mikrofasertuch

abwischen.

P Grobere Verschmutzungen méglichst mit TFT-Reiniger und Mikrofasertuch
entfernen.

»  Bei der Reinigung von Engstellen z. B. Ecken, Ritzen einen weichen Pinsel
verwenden.

13.4.2 Reinigung der Tirdichtung

INFORMATION:
Turdichtung regelmaBig auf Beschadigung prifen.
Beschadigte Turdichtung umgehend wechseln.

Voraussetzung

. Gerat ist ausgeschaltet.
. Geréat ist abgekihlt.

»  Turdichtung mit einem Tuch und mildem, fettldsendem Reinigungsmittel von
Hand reinigen.
P  Reinigungsmittel mit klarem Wasser entfernen.



13.4.3 Reinigungsempfehlung zur Tlr mit
Doppelverglasung/Dreifachverglasung und Tiirgléser

INFORMATION:
Turaufhangung regelmaBig auf Beschadigung prufen.
Bei Bedarf TUraufhdngung reparieren lassen.

Voraussetzung

. Gerat ist ausgeschaltet.
. Gerat ist abgekuhlt.

HINWEIS!

Beschadigung durch falsches Offnen der Innentiir der Tir mit

Doppelverglasung/Dreifachverglasung!

Beschadigung der TUraufhangung.

»  Innentur der Tur mit Doppelverglasung/Dreifachverglasung nicht weiter als
90° 6ffnen.

P> Innentur der Tur mit Doppelverglasung/Dreifachverglasung wahrend der
Reinigung festhalten.

P> Glaser mit fettldsendem Reinigungsmittel und weichem Tuch reinigen.

P Edelstahl mit Edelstahlreiniger oder mildem Reinigungsmittel und weichem
Tuch reinigen.

13.5 Vollautomatische Reinigung - autoclean® PRO

INFORMATION:
Garraum taglich mind. mit Schnellreinigung reinigen und spulen.
Alle duBeren Teile und Flachen manuell reinigen.

»  Um zum Start des Reinigungs- und Pflegeprogramms zu gelangen, wahlen das
Feld Reinigung und Pflege ( *+ ) im Startbildschirm.

Zusétzliche Parametereinstellung unter Service/Einstellungen

Folgende Optionen zum Herunterkthlen stehen zur Verfligung:

. Manual-Temp: HerunterklUhlen ohne Wasser, geringer Energieverbrauch
(LUfter), muss jedoch vom Anwender unterstitzt werden (Offnen der Tar).

. Auto-Temp: langsames Herunterklhlen ohne Wasser, geringer
Energieverbrauch (LUufter)

. Active-Temp: schnelles HerunterkUthlen, verbraucht jedoch zusatzlich Wasser
und Energie.



13.5.1

Voreinstellung: Auto-Temp bei autoclean® PRO mit FlUssigreiniger. Active-Temp
bei autoclean® PRO mit Feststoffreiniger.

INFORMATION:
TUr zum Start des Reinigungsprogrammes schlieen!

autoclean® PRO mit Fliissigreiniger

Voraussetzung

. Gar-/Backgut ist entnommen.

. Zubehor (z. B. Behalter) ist entnommen.

. Bei Standgeraten: Hordengestellwagen befindet sich im Garraum.
. Bildschirm Reinigung und Pflege wird angezeigt.

Handlungsschritte

WARNUNG!

Veratzungsgefahr durch Reiniger

Veratzungen der Haut und Augen.

»  Horden-/Tellergestellwagen gleichmaBig von unten nach oben beschicken.
P> Maximale Last beachten.

1.  Zeile des Reinigungsprogrammes berthren.
2. Bei Bedarf Feld Start-/Endzeit einstellen.
Feld Active-Temp berUhren (nur moglich, wenn Parameter 161 fUr Auto-Temp
eingestellt ist).
Feld Trocknen ein-/ausstellen.
3.  Reinigungsprogramm mit Feld Start starten.
Programm startet automatisch sofort ohne Einstellungen bzw. entsprechend
der Start-/Endzeitvorwahl bzw. entsprechend Wochenprogrammierung PRO.
4. Nach Ablauf des Reinigungsprogramms Feld Stopp betatigen.
Bildschirm Reinigung & Pflege erscheint. Die Meldung ,,Reinigung beendet”
erscheint.



®

680 Reinigung
abgeschlossen

Abb. 117: Bildschirm Reinigung beendet
5. Tur 6ffnen und in Raststellung bringen.

INFORMATION:

Sich haufig wiederholende Reinigungsprogramme kdénnen in
Wochenprogrammierung PRO definiert werden.

Bei den Kurzprogrammen Schnellreinigung, Ausspulen, Inbetriebnahme und
Warmes Ausspulen ist die Trocknungsphase nicht verflgbar.

Reinigungs- und Pflegeprogramme

Reinigungsprogramm Anwendung
Kompakt / Level 1 Leichte Verschmutzung durch Zubereiten
00:45:00 h von geddmpftem Gemise, Fleischwaren,

Backwaren oder Fisch und gelegentliches
Zubereiten von Brat- oder Grillwaren

Basis / Level 2 Mittlere (normale) Verschmutzung durch

01:10:00 h Zubereiten von gedampftem Gemduse,
Fleischwaren, Backwaren oder Fisch und
gelegentliches Zubereiten von Brat- oder

Grillwaren
Standard / Level 3 Mittlere bis starke Verschmutzung durch
01:35:00 h Zubereiten von gedampftem Gemduse,

Fleischwaren, Backwaren oder Fisch und
gelegentliches Zubereiten von Brat- oder
Grillwaren

Intensiv / Level 4 Starke Verschmutzung durch mehrfaches
02:00:00 h Zubereiten von Brat- oder Grillwaren



13.5.2

Reinigungsprogramm Anwendung

Schnellreinigung Entfernung grober Verunreinigungen oder
00:16:00 h Verschmutzungen im Tagesablauf
Ist keine vollstandige Reinigung und kuhlt das
Gerat ab
Ausspulen Bei leichten Verschmutzungen oder zwischen
00:07:00 h den Garvorgangen im Tagesablauf
Warmes Ausspullen Bei leichten Verschmutzungen oder zwischen
00:11:00 h den Garvorgdngen im Tagesablauf
Inbetriebnahme Nach Wechsel des Kanisters flr Reiniger oder
00:01:00 h Klarspiler und bei Erstinbetriebnahme zum

Fullen der Saugschlauche
Tab. 8: Liste der Reinigungs- und Pflegeprogramme

autoclean® PRO mit Feststoffreiniger

Voraussetzung

. Gar-/Backgut ist entnommen.
. Zubehér (z. B. Behalter) ist entnommen.
° Bildschirm Reinigung und Pflege ist angezeigt.

Handlungsschritte

1. Zeile des Reinigungsprogrammes berthren.

2. Wenn eine Trocknung nach der Reinigung des Gerates gewlnscht ist, bitte
das Feld Trocknungsphase ( G ) anwahlen.

3.  Reinigungsprogramm mit Feld Start starten.
Sollte die Garraumtemperatur zu hoch sein, kiihlt das Gerat automatisch auf
60°C ab (Active-Temp). Dies wird durch einen Doppelpfeil ( u ) angezeigt.

4. Nach Erreichen der Zieltemperatur, wird eine Meldung angezeigt, wie viele
Tabs auf der Tab-Ablage entsprechend der Programmauswahl positioniert
werden mussen.

INFORMATION:

Anzahl Cleaner Tabs und Finisher Tabs:

. Basis: 1 Cleaner Tab; O Finisher Tabs

. Intensiv: 2 Cleaner Tab; O Finisher Tabs

. Pflege: 2 Cleaner Tab; 1 Finisher Tab

° Schnellreinigung: 1 Cleaner Tab; O Finisher Tabs

. Ausspulen / Warmes Ausspiilen: O Cleaner Tabs; O Finisher Tabs




A A

Bitte geben Sie die folgende Bitte geben Sie die folgende
Menge Tabs in den Garraum: Menge Tabs in den Garraum

x B X8 xXB
3 |

Danach bitte START Danach bitte START
drlcken. dricken.

X > X 4

Abb. 118: Bildschirme Anzahl/ und Positionierung Cleaner-/ Finisher-Tabs

5. Nach Einlegen der Tabs und SchlieBen der Tur, das Feld Start berlhren.
Reinigung wird sofort gestartet.

6. Nach Ablauf des Reinigungsprogramms wechselt die Anzeige auf die
Startseite und die Meldung ,,Reinigung abgeschlossen” erscheint.
Die Reinigung ist beendet.

680 Reinigung
abgeschlossen

Abb. 119: Bildschirm Reinigung beendet

7. Tar 6ffnen und in Raststellung bringen.

INFORMATION:

Beim Einsatz von autoclean® PRO mit Feststoffreiniger stehen
Wochenprogrammierung PRO und Start- und Endzeitvorwahl/ nicht zur
Verflgung.




INFORMATION:

Bei den Kurzprogrammen Schnellreinigung, Ausspuilen und Warmes Ausspullen
ist die Trocknungsphase nicht verflgbar.

Zum Schutz vor Verkalkung muss das Pflegeprogramm in regelmaBigen
Abstanden durchgefthrt werden. Die Haufigkeit ist von der Gerateinstallation
ermittelten und im Gerat eingestellten Wasserharte abhangig:

Wasserhaérte Anzahl der méglichen Reinigungen, bis das
kleiner oder gleich Pflegeprogramm ausgefiuhrt werden muss
[°dH]

3.0

8.0

13.0

14.0

N N A~ O

P Sobald der Schwellwert fur die Durchfilhrung des Pflegeprogramms erreicht
ist, zeigt das Gerat die Meldung ,,.Beim nachsten Mal bitte Pflegeprogramm

starten” an.
682 Beim nachsten Mal bitte
Pflegeprogramm starten
Abb. 120: Bildschirm Beim ndchsten Mal bitte Pflegeprogramm starten

P> Die Meldung erscheint immer nur nach Abschluss einer Reinigung anstelle
der Meldung ,,Reinigung abgeschlossen”
P> Das Gerat erinnert Sie an die Durchfihrung des Pflegeprogramms, sobald Sie

die Reinigungsebene aufrufen und zeigt die Meldung ,,Pflegeprogramm bitte
jetzt starten” an.



681 Pflegeprogramm bitte
jetzt starten

Abb. 121: Bildschirm Pflegeprogramm bitte jetzt starten

> Wird das Pflegeprogramm vollstandig durchgefiihrt, werden diese
Meldungen wieder ausgeblendet.

INFORMATION:
FUr Gerateausfalle, die auf Nichteinhaltung der vorgeschriebenen Zyklen fir das
Pflegeprogramm zurtckzufthren sind, besteht kein Garantieanspruch.

P Bei einer eingestellten Wasserharte >14°dH erscheint die Meldung
,Wasserharte zu hoch. Bitte eine Enthartungsanlage installieren.”

683 Wasserharte zu hoch

Abb. 122: Bildschirm Wasserhérte zu hoch. Bitte eine Enthartungsanlage installieren



Reinigungs- und Pflegeprogramme

Reinigungsprogramm

Basis
01:00:00 h

Intensiv
02:00:00 h

Pflege
02:30:00 h

Schnellreinigung
00:30:00 h

Ausspulen
00:07:00 h

Warmes Ausspllen
00:11:00 h

Anwendung

Leichte bis mittlere (normale)
Verschmutzung durch Zubereiten von
gedampftem Gemuse, Fleischwaren,
Backwaren oder Fisch und gelegentliches
Zubereiten von Brat- oder Grillwaren

Mittlere bis starke Verschmutzung durch
Zubereiten von gedampftem Gemuse,
Fleischwaren, Backwaren, Fisch oder Brat-
und Grillwaren

Mittlere bis starke Verschmutzung durch
Zubereiten von gedampftem Gemduse,
Fleischwaren, Backwaren, Fisch oder Brat-
und Grillwaren

Entkalken und Klarspullen durch Einsatz eines
Finisher-Tabs

Entfernung grober Verunreinigungen oder
Verschmutzungen im Tagesablauf

Ist keine vollstandige Reinigung und kuhlt das
Gerat ab

Bei leichten Verschmutzungen oder zwischen
den Garvorgangen im Tagesablauf

Bei leichten Verschmutzungen oder zwischen
den Garvorgangen im Tagesablauf

Tab. 9: Liste der Reinigungs- und Pflegeprogramme



13.6 Abbruch der Reinigung

13.6.1 Abbruch der vollautomatischen Reinigung (autoclean® PRO)

@ INFORMATION:

Die vollautomatische Reinigung autoclean® PRO kann jederzeit beendet werden.
Es wird mit einem SicherheitsausspUllen fortgesetzt.

Sicherheitsausspilen 00:14:02

Soll der Reinigungsvorgang
abgebrochen werden?

Abb. 123: Bildschirme Stopp Reinigungsvorgang (links) und Start Sicherheitsaussplilen (rechts)

P>  Feld Stopp betéatigen.
Bildschirm Bestétigung Programm beenden erscheint.
Bildschirm Start Sicherheitsaussplilen erscheint.

P> Feld Start betatigen.
Sicherheitsausspulen startet.




14

QuickMode

14.1 QuickMode

Durch QuickMode wird der Anwender vor Fehlbedienungen bewahrt, was z. B. im
Kettenkundengeschéaft von erndhtem Interesse sein kann.

QuickModes mussen in den Parametern im Gerdtehauptmend Einstellungen/
Service aktiviert werden. Weitere Bedienmoglichkeiten sind fur den Service bzw.
den Eloma geschulten Kundendienst méglich. QuickModi werden z. B. vom
Filialleiter eingestellt. Der Filialleiter legt die Einstellungen, Programme, Bilder etc.
im Vorfeld der eigentlichen Nutzung fest.

Folgende QuickModes sind moglich:
. QuickMode

° QuickMode Plus

. QuickMode Last® 20

. QuickMode Produktgruppe

. QuickMode Menlgruppe

. QuickMode Reinigung

. DirectMode

. DirectMode manual

14.1.1 QuickMode einstellen

INFORMATION:

QuickMode kann in Einstellungen/Service in
° Individualisierung (Anwendereinstellung)
. Parameter

im Parameter 121 eingestellt bzw. geadndert werden.

P> QuickMode wird durch Beriihren des Feldes ( X ) im Startbildschirm

aufgerufen.



o Aligemeine Einstellungen >
Protokolle >
TJ‘ Programme & Medien Manager >

o)) Toneinstellu

0, Reinigung &

7% Netzwerkeinstellungen
Kunden Backup & W

Parameter

Abb. 124:

Modus

X

QuickMode

QuickMode Last20

‘xi\/

>
>
>
>
>
>
4
>
>
>
>
>

Abb. 125: Bildschirm Handlungsschritte Einstellen QuickMode (ber Individualisierung



Handlungsschritte

1.

Zeile Einstellungen/Service beriihren.

Bildschirm Passworteingabe erscheint.

Passwort Uber Bildschirmtastatur eingeben und bestatigen.
Bildschirm Einstellung & Service erscheint

Zeile Individualisierung bzw. Parameter berthren.
Bildschirm Individualisierung bzw. Parameter erscheint.
Parameter 121 Modus anwahlen.

Bildschirm Auswah/ Modus erscheint.

Zeile fur gewlnschten Modus berlUhren.

Zeile erscheint hellgrau.

Feld berUhren und Auswahl bestatigen.

Bildschirm Parameter mit gedandertem Modus erscheint.
RUckkehr durch Berlhren der Felder ( A= ) bzw. ( L] ) zum vorherigen oder

Startbildschirm.

14.1.2 QuickMode
Der Bildschirm QuickMode enthalt folgende Startsymbole:

Programmliste ( [« ] )
Reinigung & Pflege ( * )
Einstellung & Service ( X )

14.1.3 QuickMode Plus
Der Bildschirm QuickMode Plus enthalt folgende Startsymbole:

Programmliste ( g )
Favoriten ( * )

Reinigung & Pflege ( * )
Einstellung & Service (X )

14.1.4 QuickMode Last® 20
Der Bildschirm QuickMode Last® 20 enthalt folgende Startsymbole:

Last 20 ()
Programmliste ( g )
Reinigung & Pflege ( Ao )
Einstellung & Service (X )



14.1.5 QuickMode Produktgruppe

Der Bildschirm QuickMode Produktgruppe enthélt folgende Startsymbole:

Anzeige der Produktgruppe(n)
- Backwaren (am)

- Gemuse ( rd )

- Geflugel (@)

- Fleisch (&)

- Fisch (®)

- Pasta (V‘)

- Beilagen ( (V] )

- Desserts ( iy )

- Regenerieren ( ©)
Reinigung & Pflege ( e )
Einstellung & Service (x )

14.1.6 QuickMode Menligruppe

Der Bildschirm QuickMode Mentigruppe enthalt folgende Startsymbole:

Anzeige der Menlgruppe(n)
- Fruhstack (*®)

- Mittagessen (X)

- Snacks (&)

- Abendessen ( P )
Reinigung & Pflege ( %)
Einstellung & Service (X )

14.1.7 QuickMode Reinigung

Der Bildschirm QuickMode Reinigung enthalt folgende Startsymbole:

Reinigung & Pflege ( %)
Einstellung & Service (X )

INFORMATION:
Es wird ein in den Parametern definiertes Reinigungsprogramm eingestellt und
unter Reinigung und Pflege angezeigt.




14.2 DirectMode

DirectMode ist ein praktisches Tool, das dem Anwender erlaubt, z. B. einschrittige
Gar-/Backprogramme mit dhnlichen Einstellungen schnell durch Barcodescannen
oder Zahlencodes (DirectMode-ID-Nr.) zu Multi Cooking PRO/Multi Baking PRO
zuzuordnen. Programme mit abweichenden Einstellungen werden ignoriert.
Mehrschrittige Programme kdénnen ebenfalls zugeordnet werden.

14.2.1 DirectMode einstellen

INFORMATION:
DirectMode kann in Einstellungen/Service in

. Individualisierung (Anwendereinstellung)
. Parameter

im Parameter 121 eingestellt bzw. geandert werden.

»  DirectMode wird durch Beriihren des Feldes ( X ) im Startbildschirm
aufgerufen.

Jd

B

Allgemeine Einstellungen

Programme & Medien Manager

]
N
)

J

N}

¥ Reinigung

Pl e

©

den Backup & ‘w‘/\s(:ierherste\\u)

Parameter >

Ger

7
& .,

tekonfiguration

Abb. 126: Bildschirm Auswah/ DirectMode tber Individualisierung
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2\ 3
Individualisierung A cvidusiisierung

X |l

Modus
QuickMode Last20
DirectMode
DirectMode Manuell

QuickMode Meniigruppen

D2
=
>
>
P4
>
4
D
)
=
>
D4

Abb. 127: Bildschirm Handlungsschritte Einstellen DirectMode tber Individualisierung

Handlungsschritte

1. Zeile Einstellungen/Service beriihren.
Bildschirm Passworteingabe erscheint.

2. Passwort Uber Bildschirmtastatur eingeben und bestatigen.
Bildschirm Einstellung & Service erscheint.

3. Zeile Individualisierung bzw. Parameter berthren.
Bildschirm Parameter erscheint.

4. Parameter 121 Modus anwahlen.
Bildschirm Auswah/ Modus erscheint.

5. Zeile fur gewlnschten Modus berthren.
Zeile erscheint hellgrau.

6. Auswahl bestatigen.
Bildschirm Parameter mit gedandertem Modus erscheint.

7. Ruckkehr durch Berthren der Felder ( 9 ) bzw. ( L) ) zum vorherigen oder
Startbildschirm.



143
Individualisierung

X |l

Scanner aktiviert
Aus

DirectMode

>
>
4
%
>
>
>
=)
>
>
>

Abb. 128: Bildschirme Scanner aktivieren (Individualisierung oder Parameter)

INFORMATION:
FUr DirectMode muss in Einstellungen und Service der Parameter 126 Scanner
aktiviert auf EIN gestellt werden.




ID-Zeichenlange einstellen/dndern

INFORMATION:

Die DirectMode-Zeichenlange flr die numerische Tastatureingabe ist
standardmaBig auf 5 gesetzt, kann jedoch in Einstellungen und Service unter
Individualisierung oder Parameter im Parameter 122 DirectMode ID Lange
zwischen 4 und 8 Zeichen geandert werden.

2 11:51
o N Individualisierung

DirectMode ID Lange

5

p

X

5

DirectM;

VvVVviviviviviviviviv

Abb. 129: Bildschirme /D-Zeichenldnge dndern

Es kénnen nur Werte in fogendem Bereich
eingegeben werden:1 - 8

Abb. 130: Hinweis ,,ID-Zeichenlédnge auBerhalb des Einstellbereiches”



Mittwoch, 11:55

s A

Reinigung & Pflege Einstellungen & Service

Abb. 131: Bildschirm Eingabe der DirectMode-ID-Nr.

14.2.2 DirectMode Manual

Uber den Bildschirm DirectMode Manual erhalt der Anwender Zugriff auf
folgende Startfunktionen:

Bar-/Produktcodeeingabe (™)
Manuelles Kochen ( - )
Manuelles Backen (')
Reinigung & Pflege ( %)

Einstellung & Service (X )

14.2.3 DirectMode

Uber den Bildschirm DirectMode erhélt der Anwender Zugriff auf folgende
Startfunktionen:

Bar-/Produktcodeeingabe ( @ )
Reinigung & Pflege ( * )
Einstellung & Service (X )



15 Einstellungen und Service

P Einstellungen und Service wird durch Bertihren des Feldes (X )im
Startbildschirm aufgerufen.

Einstellungen/Service ohne Passwortfreigabe

Aligemeine Einstellungen

Protc

Einstellungen

Abb. 132: Auswahlbildschirm Einstellungen/Service ohne Passwortfreigabe

Einstellungen/Service mit Passwortfreigabe

Toneinstellungen

Allgemeine Einstellungen

Individualisierung
Protokolle

Reinigung & Wasser
Programme & Medien Manager

instellungen
ellungen
Kunden Backup & Wiederherstellus

Parameter

Komponententes

Kunden Backup & W \edevhsv%f&llu)

Backup & Wiederherstellung
Parameter

V ViV VVVVVV\v

Wartungsintervall

Abb. 133: Auswahlbildschirm Einstellungen/Service mit Passwortfreigabe

P Gewiinschte Auswahlzeile berthren.
Gewahlter Bildschirm erscheint.



15.1 Andern der allgemeinen Einstellungen

13:03 z
Allgemeine Allgemeine
Einstellungen

Programmliste Bitte auswahlen

atum/Zeit

Erscheinungsbild Dunkel

5
3

Stand-by Bild Eloma Bild
Sprache Deutsch

Stand-by nach Nie
Automatische Zeitt

>

Alle Funktionen mit
Startbildschirm direktem Zugang zu

Tastatur QWERTY Last* 20

Bitte auswahlen

Multimeni

Dunkel

wort Man:
Eloma Bild

perrbildschirm
Ni

>
>
>
>
>
>
>
>
>

>
>
>
>
Kacheln auf Startbildschirm >
>
>
>
>

‘Alle Funktionen mit Startup erneut durchfiihren
Girektem Zugang zu

Abb. 134: Bildschirm Auswahl Allgemeine Einstellungen



Zeile

Datum/Zeit

Zeitzone/Ort

Sprache

Automatische Zeitumstellung

Sommer/Winter

Tastatur

Programmliste

Anzeigemodus

Stand-by Bild

Startbildschirm

Password manager

Restart startup command

Benennung/Funktion

Zeile Datum/Zeit

»  Zur Einstellung/Anderung von
Datum/ Uhrzeit wechseln.

Zeile Zeitzone

»  Zur Einstellung/Anderung der
Zeitzone wechseln.

Zeile Sprache

»  Zur Einstellung/Anderung der
Sprache wechseln.

Zeile Automatische Zeitumstellung

»  Zur Einstellung der automatische
Sommer-/ Winterzeit wechseln.

Zeile Tastatur

»  Zur Einstellung/Anderung der
Tastatur wechseln.

Zeile Programmiliste

»  Zur Einstellung/Anderung der
Programmliste wechseln.

Zeile Anzeigemodus

»  Zur Einstellung/Anderung der
Anzeigemodi wechseln.

Zeile Stand-by Bild

»  Zur Einstellung/Anderung des
Stand-by Bildes wechseln.

Zeile Startbildschirm

»  Zur Einstellung/Anderung des
Startbildschirms wechseln.

Zeile Password manager

»  Zur Passwortverwaltung
wechseln.

Zeile Restart startup command

»  Startup nach dem Neustart des
Gerates durchflhren.

Tab. 10: Elemente des Bildschirms Allgemeine Einstellungen (abhangig vom Passwortzugang)



15.1.1 Datum/Uhrzeit, Zeitzone und Sommer-/Winterzeit &ndern

Datum/Uhrzeit und Zeitzone

Abb. 135: Eingabe/Andern Datum und Uhrzeit

Zeitzone

uTC-1

UTC+3

Abb. 136: Bestatigen/Andern der Zeitzone



Handlungsschritte

1.

Zeile Datum/Uhrzeit in Allgemeinen Einstellungen mit ( » ) anwéhlen.
Bildschirm Kalender erscheint.

Aktuell eingestellter Tag ist griin markiert.

Monat, Jahr und Tag auf Kalender auswéahlen und bestatigen oder schlieBen.
Bildschirm Einstellung der Uhrzeit erscheint nach Bestatigung.

Uhrzeit (hh:min) Uber Zahlentasten bzw. Tasten (+/-) fur Stunden und
Minutenfeld eingeben. Felder durch BerlUhren aktivieren (aktives Feld ist grau
hinterlegt). Zeiteingabe bestatigen oder schlieBen.

Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.

Zeile Zeitzone in Allgemeinen Einstellungen anwahlen.

Bildschirm Zeitzonentibersicht erscheint.

Zeitzone auswahlen und bestatigen oder schlieBen.

Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.

Automatische Sommer-/Winterzeitumstellung

Automatische
Zeitumstellung

Abb. 137: Bildschirm Einstellen der automatischen Sommer-/ Winterzeitumstellung

Handlungsschritte

1.

Zeile Automatische Sommer-/Winterzeit in Allgemeinen Einstellungen
anwahlen.

Bildschirm Einstellen der automatischen Sommer-/Winterzeit erscheint.
Automatische Sommer-/Winterzeit EIN/AUS auswéhlen und bestatigen
oder schlieBBen.

Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.



15.1.2 Sprache und Tastatur andern

Sprache Tastatur

=

Dansk

Deutsch Ublpuinuy

BAE

Evegbe

EMVIKa QWERTY

X

Abb. 138: Bildschirme Auswahl/Anderung Sprache und Tastatur
Handlungsschritte

1.

Zeile Sprache bzw. Tastatur in A/lgemeinen Einstellungen anwahlen.
Auswahlbildschirm Sprache bzw. Tastatur erscheint.

Gewilnschte Sprache/Tastatur auswéahlen und bestatigen oder abbrechen.
Bildschirm Allgemeine Einstellungen erscheint.



15.1.3 Programmliste auswéhlen/laden

INFORMATION:
Fur die Programmliste sind folgende Quellen méglich:
° Programmliste(n), bereitgestellt von Eloma
. Vorinstallierte Programmliste(n) des Gerates
° Programmliste(n) vom Benutzer, (Muss unter Kap. 16.4 Programme und
Medien Manager und Verwaltung Programmlisten hochgeladen
werden!)

Auswabhl installierter Programmlisten

Programmliste
gram list
Eloma's program list DE

Eloma's program list EN

Programmliste
ogram list
Eloma's program list DE

o Eloma's program list EN

gj USER

x 8 [¥

Abb. 139: Bildschirm Ablauf Andern/Laden von Programmlisten



Handlungsschritte

1.

Zeile Programmliste in A/lgemeinen Einstellungen anwéahlen.

Bildschirm Auswah/ Programmliste wird angezeigt.

Auswahlen aus

- voreingestelltem Eloma-Programmliste

- Vorinstallierte Programmliste(n) des Gerates

- eigene Programmliste(n) (Muss unter Programme und Medien Manager
und Verwaltung Programmlisten hochgeladen werden!).

Nach erfolgreichem Abschluss erscheint die Bestatigungsanzeige und diese

wird bestéatigt.

Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.

15.1.4 Erscheinungsbild auswahlen

Erscheinungsbild

Dunkel

Hell

Abb. 140: Bildschirm Auswah/ Erscheinungsbild

Handlungsschritte

1.

Zeile Modus im Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen 6ffnen.
Bildschirm Einstellen Modus wird angezeigt.
Modus dunkel oder hell markieren und mit (V) / ( X ),

bestatigen/abbrechen.
Bildschirm A/lgemeine Einstellungen erscheint im gewahlten
Erscheinungsbild.



®

15.1.5 Stand-by Bild und Pausenzeit auswéhlen

INFORMATION:

Werkseitig wird ein voreingestellte Stand-by Bild eingestellt.
Es kann auch ein eigenes Stand-by Bild mittels USB-Stick (FAT32) Gber den
Upload eingestellt werden. Diese Bilddatei muss eine JPG- oder PNG-Datei
sein, die im Ordner Standbylmage auf dem USB-Stick mit dem Namen
,standby.png”“ oder ,,standby.jpg” gespeichert ist, damit ein automatischer
Upload erfolgen kann!

Die Stand-by Bilder missen das Pixelformat 480x800px erfullen.

15 Min. 15 Min.

30 Min. 30 Min,

45 Min, 45 Min.

60 Min. 60 Min.

X

Abb. 141: Bildschirme Auswahl/ und Pausenzeiten fiir Stand-by Bildschirm
Handlungsschritte

1.

Zeile Stand-by Bild in Allgemeinen Einstellungen anwahlen.
Bildschirm Auswah/ Bildquelle wird angezeigt.

Auswahlen aus

- voreingestelltem Eloma-Stand-by Bild

-  Geratebild

- eigenem Stand-by Bild (Muss mittels USB-Stick hochgeladen werden!).
und bestatigen oder schlieBen.

Bei Bestatigung erscheint Bildschirm Einstellen der Pausenzeit bis zum
Stand-by Bild.

Bildschirm Allgemeine Einstellungen erscheint.

Zeile Stand-by Zeit in Allgemeinen Einstellungen anwahlen.
Bildschirm Auswah/ Pausenzeiten wird angezeigt.

Pausenzeit auswahlen und bestatigen oder schlieBen.

Bildschirm Allgemeine Einstellungen erscheint.




15.1.6 Startbildschirm auswahlen

INFORMATION:
Es besteht die Mdglichkeit, den Startbildschirm so zu konfigurieren, dass

. alle verflgbaren Funktionsfelder angezeigt werden
oder
. alle verfligbaren Funktionsfelder und eine Ubersicht mit direktem Zugang
zu einer Auswahl von Koch-/Backprogrammen angezeigt werden.
Startbildschirm
Ubersicht aller Funktionen Manuelles Kochen Manuemauken
Alle Funktionen mit
Programmliste
dah
[
Favoriten ‘Wochenprogrammierung
oo
A
Abb. 142: Auswahl Startbildschirm mit Funktionsfeldern

Startbildschirm ' .
Lo -—-

Manuelles Kochen Manuelles Backen
Ubersicht aller Funktionen

. Last 20

2u Last20

Obsttarte mit
Marbteigbode e e e
n

Grillkartoffeln
klein mit .
¢ Schale

Knochen
résten

Pulled Pork

Abb. 143: Auswahl Startbildschirm mit Funktionsfeldern mit direktem Programmzugang




Handlungsschritte

1. Zeile Startbildschirm in A/lgemeinen Einstellungen anwahlen.
Es erscheint die Auswahl Startbildschirm mit
- Funktionsfeldern
- Programmliste und Funktionsfeldern

2. Startbildschirm wahlen und bestatigen oder schlieBen.
Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.

15.1.7 Multi Menii Option

Unter Multi Mend Option kbnnen die Optionen das angezeigte Funktionsmenus
ein und ausgeblendet werden.

Abb. 144: Liste der Multi Menl Optionen unter Einstellungen & Service (links) und
Optionen Ein/Aus (rechts)

Folgenden Optionen kénnen hierbei an- oder abgewéahlt werden:

- Multi MenU Option
o Anzeige der Multi Menl Option auf allen Screens Ein/Aus
- Reboot Button
o  Gerat wird nach Bestatigung neu gestartet
- Standby Button
o  Gerat wird direkt in Standby versetzt (Anzeige Standby-Bildschirm)
- Sleep Mode Button
o  Gerat wird bei langeren Pausen in tiefes Standby versetzt (Anzeige
ausgeschalten)
- Info Section Button
o Schnellzugriff zu Bedienungsanleitung via QR-Code, sowie Legende
angezeigter Symbole



- Programm Info Button
o  Anzeige der hinterlegten Programminformation, wahrend eines
laufenden Gar-/Backprogrammes (Anzeige nur wenn Informationen
hinterlegt wurden!)
- Displayreinigung Button
o Anzeige des Buttons Displayreinigung auf dem Standby-Bildschirm
(Siehe Kap. 15.6.6 Displayreinigung)

Montag, 10:38 Pulled Pork lauft

. Reboot device Info section
oe

Go to Standby Program description
Manuelles Koche

Goto Sleep Mode 07 :59:50

Last 20 | Info section

S,
Pulled Pork  eee

§ 95° @ 40%
@ 08:00:00

»

! Obsttarte mit
Marbteigbode » e e
n

Grillkartoffeln
klein mit oo
Schale

Knochen
résten

Abb. 145: Optionen auf Startbildschirm (links) und auf im laufenden Programm (rechts)

Handlungsschritte

1. Zeile Multi Menti Option in Allgemeinen Einstellungen anwahlen.
Es erscheint die Auswahl Multi Menti Option mit
-  Funktions- / Optionsfelder
2. Ein- / auszuschaltende Option anwahlen und Auswahl bestatigen oder
schlieBen.
Bildschirm Multi Menti Option erscheint.



15.1.8 Password Manager

Mit dem Password Manager konnen Passworter flr zwei Zugangslevel (Bediener,
Management) vereinbart und verwaltet werden.

Abb. 146: Passworteingabe mit verdeckter (links) und offener Zeichenanzeige (rechts)

HINWEIS!

P> Der Wechsel von verdeckter zu offener Zeichenanzeige erfolgt mit dem Feld
(exxx/ABC) links, oben.

Passwoérter

Passworter Gerateeinstellungen (Hersteller): "1234"
Betriebs- und Sicherheitseinstellungen: "asdf”

rt ein ABC

Abb. 147: Bildschirme zur Passworteingabe fir Gerdteeinstellungen (links) und fur
Bedlienungs- und Sicherheitseinstellungen (rechts)



Handlungsschritte (abhdngig von der Zugangsberechtigung)

1.

Zeile Password manager in Allgemeinen Einstellungen anwahlen.
Es erscheint die Passwortabfrage.

Aktuelles Passwort eingeben und bestatigen.

Es erscheint die Passwortabfrage fur die Gerateeinstellungen.
Aktuelles Passwort eingeben und bestatigen.

Es erscheint die Passwortabfrage fur die Bedienungs- und
Sicherheitseinstellungen.

Aktuelles Passwort eingeben und bestatigen.

Bildschirm Al/lgemeine Einstellungen erscheint.

Parameter und Einstellungen kénnen geadndert werden.

INFORMATION:
Es wird empfohlen, unterschiedliche Passworter flr die verschiedenen
Zugangslevel zu verwenden.




15.1.9 Startup bei Gerateneustart

@ INFORMATION:

. Diese Einstellungen wurden bereits beim Erststart abgefragt.

. Das Startup kann jederzeit Uber Allgemeine Einstellungen im Bildschirm
Einstellungen und Service wieder durchgefthrt werden. Dazu muss das
Gerat zuerst durch langes Driicken des EIN/AUS-Schalters (mind. 5 sec)
oder Trennen vom Stromnetz ausgeschaltet werden. Nach dem Einschalten
beginnt der Startup selbstandig.

° Anderungen/Ergénzungen kénnen spater auch Uber Einstellungen/Service
vorgenommen werden.

Der Startup-Prozess wird
beim nachsten Neustart
wieder angezeigt. Soll jetzt
neugestartet werden?

Abb. 148: Abfrage zur Durchfiihrung des Startups beim nachsten Geréatestart

Handlungsschritte

1.  Zeile Restart Startup in A/lgemeinen Einstellungen anwahlen.
Es erscheint der Abfragebildschirm.

2. Bestatigen/Abbrechen.
Nach Bestatigung erfolgt das Startup nach dem Gerateneustart.
Bildschirm Allgemeine Einstellungen erscheint.



15.2 Protokollverwaltung

Neben den HACCP-Protokollen zu den abgelaufenen Gar-/Back- und
Reinigungsprogrammen sind noch weitere Gerateanalyseprotokolle flur die
letzten dreiBBig Tage abrufbar und kdnnen auf einen USB-Stick geladen werden.
Mit der Software ProConnect kdnnen diese Daten archiviert, gedruckt bzw.
bearbeitet werden.

Betriebsdaten

Temperatur

>
>
>
>
>
>
>

Abb. 149: Bildschirm zur Auswahl/ der Protokolltypansichten
Protokolltyp Beschreibung
HACCP Zeigt die HACCP-Protokolle der Gar-, Back- und

Reinigungsvorgange, sortiert nach Tagen.

Verbrauch Zeigt Verbrauchsdaten fur die protokollierten Gar-,
Back- und Reinigungsvorgange, sortiert nach Tagen.

Tur Zeigt, wie oft die TUr gedffnet und geschlossen
wurde.
Fehlermeldungen Zeigt die aufgetretenen Fehlermeldungen und

Warnungen, sortiert nach dem zeitlichen Auftreten.
Betriebsdaten Zeigt Betriebs- und Verbrauchsdaten an.

Daten Kopieren auf USB
. alle Daten
. Daten der letzten 7 Tage

Tab. 11 Ubersicht mégliche Protokolltypen



15.2.1 Bildschirmansicht von Protokollen
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Abb. 150: Auswahl Protokoll nach Datum und Anzeige der Programme

|Artikel Nummer
seriennr

Geratatyp: GENIUS MT10-11 MT
Istouerung.

Druckdatum 2022130150144
Softwarsversion:  22742_8.57_02003E CPU:Win
Zeitintervall 00:30;

Dokumentation KT

Zuluft geschiossen:  Zuluft;

Haiten: Haltefunktion:
£/2 E/2;
Masse Modus: An;

2022128142958 Start Garprogramm, Fischaufiauf
2022128142056 _Start Vorheizen 176°
2022128142952 Batriob in Solltomporatur: 00.00.01
2022128 14:20.50  Abbruch durch Anwender

[2022-11-2814:29:59  Ende Programm Fischauflauf

Abb. 151: Bildschirm Ansicht Protokoll (z. B. HACCP)

Symbol Benennung/Funktion
Freitag Wochentag
2019-11-29 Datum
HACCP-Protokoll Protokolltyp

Feld Download
» Download vom USB-Stick

Feld Download letzten 7 Tage
»  Download vom USB-Stick

(.... (....

Tab.12: Elemente des Bildschirms Protokolle



Handlungsschritte

1.

Zeile Protokolle in Einstellungen und Service anwahlen.
Bildschirm Auswah/ der Protokolltypansichten erscheint.
Zeile des Protokolltyps (z. B. HACCP) anwé&hlen.

Liste der letzten 30 Tage erscheint.

Zeile des Tages anwahlen.

Liste der Programme flr diesen Tag erscheint.
Programmzeile anwahlen.

- Bildschirmansicht des Protokolls erscheint.

15.2.2 Up-/Download von Protokollen

Handlungsschritte

1.

Zeile Protokolle in Einstellungen und Service mit anwahlen.
Bildschirm Auswahl der Protokolltypansichten erscheint.
Zeile des Protokolltyps (z. B. HACCP) anwahlen.

Liste der letzten 30 Tage erscheint.

Zeile(n) des Tages/der Tage anwahlen.

Liste der Programme fur diese(n) Tag(e) erscheint.
USB-Stick in Buchse des Gerats stecken.

Protokoll(e) downloaden.

Nach Abschluss erscheint Bildschirm Protokollliste.



15.3 Individualisierung

Die Individualisierung erlaubt das Anpassen von ausgewahlten Parametern, fur
die spezifisch auf den Kunden zugeschnittene Speisen- und
Backwarenzubereitung.

Dies stellt einen Vorteil fUr z. B. fur Gro3- und Kettenkunden dar (siehe auch
Parameterliste).
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Abb. 152: Bildschirm /ndividualisierung

Alle Programm- und Gerateeigenschaften sind in einer internen Parameterliste
hinterlegt.

In dieser Liste kdbnnen neben dem Zeit- und Temperaturformat, Bildschirm- und
Barcode-Anzeige flr Garprogramme, Modi noch weitere bedienungs- und
sicherheitsrelevante Anpassungen aktiviert und vorgenommen werden.

15.3.1 Individualisierung bearbeiten
Handlungsschritte

1.  Zeile Einstellungen/Service anwéahlen.
Bildschirm Passworteingabe mit Tastatur erscheint.
2. Passwort eingeben und bestéatigen.
Bildschirm erweiterte Anzeige Einstellungen/Service erscheint.
3. Zeile Individualisierung anwahlen.
Liste aller Parameter erscheint.
4. Zur gewlnschten Parameterzeile scrollen und anwéhlen.
Parameterliste oder numerische Eingabeaufforderung erscheint.
5. Zeile auswéhlen bzw. Zahlenwert eingeben (+/- oder Tastatur) und
bestatigen oder schlieBen.
Bildschirm Individualisierung erscheint.



15.3.2 Parameterliste

Nr.: Text
O11: Zeitanzeige in 24h

012: Temperatur in °C

013: Vorheizen immer
aktiviert

014: Vorheizen
Erhéhung plus %

015: Lichtmodus

016: Blinken bei
Garende

Auswahloption/Default

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Aktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Aktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Auf/Ab Pfeiltasten
einstellen
Default: 10 %

Immer aus
Bei geschlossener Tur

Default: bei geschlossener
Tar

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Beschreibung

Die Zeitanzeige kann auf
24h Format oder 12 h

( AM, PM ) umgestellt
werden.

Aktiviert: 24 h; Deaktiviert:
12h

Die Temperatur kann in
Grad Celsius ( °C ) oder
Fahrenheit ( °F ) angezeigt
werden.

Aktiviert: °C; Deaktiviert: °F

Die Vorheizphase kann als
Standard aktiviert werden,
ohne dass diese vor jedem
Gar-/Backvorgang vom
Anwender individuell
aktiviert werden muss.

Die Vorheiz-Temperatur
kann prozentual zur Soll-
Temperatur eingestellt
werden. Dies bedeutet, bei
einer Soll-Temperatur von
150 °C und 10 % Erhéhung,
wird auf 165 °C vorgeheizt.

Lichtmodus Il bei
geschlossener Tur: Die
Garraumbeleuchtung ist
nach SchlieBen der Tur
eingeschaltet.

Lichtmodus Il immer aus:
Die Garraumbeleuchtung ist
nach SchlieBen und Offnen
der TUr ausgeschaltet.

Aktiviert: Das Licht blinkt
bei Garende.

Deaktiviert: Das Licht blinkt
nicht bei Garende



Nr.: Text
017: Grafikanzeige

021: Messe Modus

031: Vorheizen Ende
Ton

031: Standby-Bild

032: Vorheizen Ende
Lautstarke

033: Vorheizen Ende
Tondauer

034: Vorheizen Ende
Wiederholung

035: Programm Ende
Ton

Auswahloption/Default

Dark mode, Light mode
Default: Dark mode

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: ReachPreheat

Eloma Bild, Eloma Bild,
Eigenes Bild
Default: Eloma Bild

von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 5 s

von O s bis 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep

KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: EndProgram

Beschreibung

Auswahl zwischen dunklem
Anzeigemodus oder hellem
Anzeigemodus

Im Messe Modus werden
alle Funktionen angezeigt
und kénnen vorgeflhrt
werden, aber das Gerat
heizt und dampft nicht.

Am Ende des Vorheizens
ertdnt ein Ton fur eine
bestimmte Zeit. Der
Anwender hat die
Méglichkeit aus einer Reihe
von unterschiedlichen
Toénen, einen Ton
auszuwahlen

Einstellen des Standby-
Bildes

Die Lautstérke des Tons, der
am Ende des
Vorheizvorgangs erklingt,
kann eingestellt werden.

Die Abspieldauer des Tons
ist einstellbar.

Der Ton kann nach einer
bestimmten Zeit wiederholt
werden. Diese Zeit kann
eingestellt werden.

Um das Ende eines
Programms zu
kennzeichnen, ertént ein
Ton fUr eine bestimmte Zeit.
Der Anwender hat die
Méglichkeit aus einer Reihe
von unterschiedlichen
Toénen, einen Ton
auszuwahlen.



Nr.: Text

036: Programm Ende
Lautstarke

037: Programm Ende
Tondauer

038: Programm Ende
Wiederholung

041: Multi Cooking PRO
Ende Ton

042: Multi Cooking PRO
Ende Lautstarke

043: Multi Cooking PRO
Ende Tondauer

044: Multi Cooking
PRO Ende
Wiederholung

045: Multi Cooking PRO
Start Ton

Auswahloption/Default

von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 5 s

von O s bis 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm

ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: EndCombiProgram

von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10

Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 5 s

von O s bis 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm

ReachPreheat
StartCombiProgram

Default: StartCombiProgram

Beschreibung

Die Lautstérke des Tons, der
am Ende des Programms
erklingt, kann eingestellt
werden.

Die Abspieldauer des Tons
ist einstellbar.

Der Ton kann nach einer
bestimmten Zeit wiederholt
werden. Diese Zeit kann
eingestellt werden.

Um das Ende des Multi
Cooking PRO Vorgangs zu
kennzeichnen, ertént ein
Ton fUr eine bestimmte Zeit.
Der Anwender hat die
Mé&glichkeit aus einer Reihe
von unterschiedlichen
Toénen, einen Ton
auszuwahlen.

Die Lautstarke des Tons, der
am Ende des Multi Cooking
PRO Vorgangs erklingt,
kann eingestellt werden.

Die Abspieldauer des Multi
Cooking PRO Ende Tons ist
parametrierbar.

Der Ton kann nach einer
bestimmten Zeit wiederholt
werden. Diese Zeit kann
eingestellt werden.

Dieser Ton ertdnt, wenn der
Anwender laut Zeitplan das
nachste Produkt ins Gerat
geben soll.



Nr.: Text

046: Multi Cooking
PRO Start Lautstarke

047: Multi Cooking PRO
Start Tondauer

048: Multi Cooking PRO
Start Wiederholung

O51: Schritt Ende Ton

052: Schritt Ende
Lautstarke

053: Schritt Ende
Tondauer

055: Warmhalten Ton

Auswahloption/Default
von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 5 s

von O s bis 999 s
Default: 5 s

EndCombiProgram
EndProgram
EndStep
KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: EndStep

von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 2 s
EndCombiProgram
EndProgram
EndStep
KeepWarm
ReachPreheat
StartCombiProgram
Default: KeepWarm

Beschreibung

Die Lautstarke des Tons, der
wenn das nachste Produkt
ins Gerat gegeben sollte,
erklingt, kann eingestellt
werden.

Die Abspieldauer des Tons
ist einstellbar.

Der Ton kann nach einer
bestimmten Zeit wiederholt
werden. Diese Zeit kann
eingestellt werden.

Um das Ende des Gar-
/Backschritts zu
kennzeichnen ertdnt ein Ton
fUr eine bestimmte Zeit. Der
Anwender hat die
Méglichkeit aus einer Reihe
von unterschiedlichen
Toénen, einen Ton
auszuwahlen.

Die Lautstérke des Tons, der
am Ende des Gar-
/Backschritts erklingt, kann
eingestellt werden.

Die Abspieldauer des Tons
ist einstellbar.

Dieser Ton ertédnt am
Anfang der Haltevorgangs
des Sonderprogrammes
Cook&Hold.



Nr.: Text

056: Warmbhalten
Lautstarke

057: Warmhalten
Tondauer

058: Warmhalten
Wiederholung

061: Kritischer Fehler
Lautstarke

062: Automatische
Zeitumstellung

063: Regel fur
Zeitumstellung

Auswahloption/Default
von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 5

von O s bis 999 s
Default: 3 s

von O s bis 999 s
Default: 3 s

von Lautstarke-Niveau O bis
Lautstarke-Niveau 10
Default: 10

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Aktiviert

Européische Regel
Individuelle Regel
Default: Europaische Regel

Beschreibung

Die Lautstarke des Tons, der
am Anfang der
Haltevorgangs des
Sonderprogrammes
Cook&Hold ertént, kann
eingestellt werden.

Die Abspieldauer des Tons
ist einstellbar.

Der Ton kann nach einer
bestimmten Zeit wiederholt
werden. Diese Zeit kann
eingestellt werden.

Wenn ein Fehler auftritt, der
das Gerat abschaltet, ertont
ein Ton. Die Lautstéarke des
Tons kann eingestellt
werden.

Die Zeitumstellung auf die
Winter-bzw. Sommerzeit
erfolgt bei dem Gerat
automatisch, wenn dieser
Parameter aktiviert ist.

Wenn der Parameter 062
aktiviert ist, kann der
Anwender die Winter-bzw.
Sommerzeit je nach Regel
umstellen. Wenn der
Anwender die individuelle
Regel anwahlt, werden
weitere
Einstellungsmoglichkeiten
im MenUpunkt 23 angezeigt,
um die Zeitumstellung zu
individualisieren.



Nr.: Text
064: Zeitzone

111: Start Bildschirm

N2: Keine Speicher-
funktion

113: Keine Anderung
wahrend Betrieb

1N7: Anzeige unendlich

Auswahloption/Default

UTC-12; UTC-11; UTC-9:30;
UTC-9; UTC-8; UTC-7; UTC-
6; UTC-5; UTC-4; UTC-3:30;
UTC-3; UTC-2; UTC-1;
UTC+0; UTCH+1; UTC+2;
UTC+3; UTC+3:30; UTC+4;
UTC+4:30; UTC+5;
UTC+5:30; UTC+5:45;
UTC+6; UTC+6:30; UTC+7;
UTC+8; UTC+8:30; UTC+9;
UTC+9:30; UTC+10;
UTC+10:30; UTCH11; UTC+12;
UTC+12:45; UTC+13; UTC+14
Default: UTC+1

Last® 20
Programs
Favorites
Default: Last® 20

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren

Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren

Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Beschreibung

Der Anwender kann die
Differenz zur Weltzeit
(UTC) hier auswahlen.

Als Startbildschirm kann die
Last® 20 Liste,
Programmliste, Favoriten
Liste oder manuelles
Kochen/Backen angezeigt
werden.

Falls das Speichern nicht
gewdlinscht ist, kann der
Anwender diese Funktion
deaktivieren. Das Speichern-
Feld wird nicht mehr
angezeigt.

Falls Anderungen der Werte
(Temperatur, Feuchte, Zeit)
und Funktionen eines Koch-
oder Backvorgangs nicht
gewdlnscht sind, kann der
Anwender diese Funktion
deaktivieren. Das
Anderungs-Feld wird nicht
mehr angezeigt.

Auswahl zwischen den
unterschiedlichen Symbolen
fur Dauerbetrieb.

Aktiviert: --:--

Deaktiviert: @



Nr.: Text

120: Beschwadung in
Zeit

121: Modus

122: DirectMode ID
Lange

124: Kerntemperatur-
verzdgerung aktiv

Auswahloption/Default

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Vollmodus

QuickMode

QuickMode Plus
QuickMode Last® 20
DirectMode

DirectMode Manuell
QuickMode Produktgruppe
QuickMode Menlgruppe
Default: Vollmodus

4 Zeichen bis 8 Zeichen
Default: 5

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: aktiviert

Beschreibung

Die Beschwadung kann Uber
Menge (ml) oder Uber Dauer
(s) gesteuert werden.
Aktiviert: Beschwadung in
Zeit

Deaktiviert: Beschwadung in
Menge

Der Anwender hat die
Mé&glichkeit unter 5 Modi
auszuwahlen. Vollmodus:
Alle Funktionen stehen zur
Verfigung. QuickMode:
Funktionen Programmliste,
Reinigung und Pflege,
Einstellungen/Service
stehen zur Verfigung.
QuickMode Last® 20:

Funktionen Last® 20 Liste,
Reinigung und Pflege,
Einstellungen/Service
stehen zur Verfugung.
DirectMode: Programme mit
BarCode- / ID- Manager
aufrufen. DirectMode
Manuell: Programme mit
BarCode- / ID-Manager
aufrufen und manuelles
Kochen/Backen stehen zur
Verflgung.

Der Anwender kann zu
einem Programm eine ID
abspeichern und mit dieser
angegebenen ID das
Programm aufrufen. Dieser
Parameter gibt dabei an,
wie viele Stellen diese ID
haben darf.

Die Verzdégerung der KT-
Verzdgerung ein- oder aus-
schalten.



Nr.: Text

125: KT-Verzdgerung
Dauer

127: Autoclean -
Auswahl
Reinigungsstufen

128: Kurzes
Reinigungsprogramm
aktivieren

131: Programmlisten-
MenU ausblenden

132: Schrittlbersicht bei
QuickMode sperren

134: Kein Multi Cooking
PRO im Betrieb

135: DampfstoR3 Icon
sperren

Auswahloption/Default

von 1s bis 300 s
Default: 30 s

Alle Reinigungsprogramme
Level 1
Level 2
Level 3
Level 4

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Beschreibung

Dieser Parameter definiert
nach wie vielen Sekunden
ab Programmstart die Kern-
temperatur gemessen wird,
um Fehlmessungen bei zu
hoher Temperatur des
Kerntemperaturfthlers zu
vermeiden.

Auswahl, welches
Reinigungsprogramm in der
Reinigungsebene angezeigt
werden soll.

Die MenUgruppen und das
Suchen-Feld kénnen in der
Programmliste
ausgeblendet werden.

Im QuickMode kann das
Feld Schrittibersicht in der
Programmliste
ausgeblendet werden.

Das Feld Multi Cooking PRO
kann im laufenden Betrieb
ausgeblendet werden.

Das Feld manuelle
Beschwadung kann im
laufenden Betrieb
ausgeblendet werden.



Nr.: Text

136: Garzeitverlang-
erung nur im letzten
Schritt

137: Abfrage
Kerntemperatur im
Betrieb sperren

144: Abbruch Lufter-
takten Temperatur-
Differenz

145: Repeat Mode

146: Warnhinweis
autoclean® PRO "Nicht
offnen”

Auswahloption/Default

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

von 1°C bis 100 °C
Default: 5 °C

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Beschreibung

Bei mehrschrittigen Gar-
/Backprogrammen kann das
Feld Garzeitverlangerung
nur im letzten Schritt
aktiviert werden.

Aktiviert: nur im letzten
Schritt

Deaktiviert: bei jedem
Schritt Garzeitverlangerung
moglich

Nach dem Programmstart
kann man das
Kerntemperatur-Feld
auswahlen, um die aktuelle
Kerntemperatur anzuzeigen.
Dieser Parameter
aktiviert/deaktiviert diese
Funktion.

Dieser Parameter gibt an,
um wieviel °C die
Temperatur wahrend der
Taktung fallen darf, bis der
Lufter wieder einschaltet.

Bei der Aktivierung dieses
Parameters, wird am Ende
eines Gar-/Backvorgangs
das Feld Neustart
angezeigt, um den
vorherigen Vorgang wieder
starten zu kdénnen.

Bei der Aktivierung dieses
Parameters, wird ein
Warnhinweis angezeigt, die
Tare wahrend der laufenden
Reinigung nicht zu &ffnen.



Nr.: Text

147: Vorheizen in
Repeat Mode

152: Sperren Abbruch
Vorheizen

153: Reinigungsan-
forderungsmodus

154: Reinigungsintervall

155: Ausblenden von
Reiniger-Zurlcksetzen
Feld

Auswahloption/Default

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Aus, Info, Blockieren
Default: Deaktiviert

5h -100h

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Beschreibung

Wenn im Repeat-Mode
gearbeitet wird, kann hier
festgelegt werden, ob bei
Programmneustart erneut
vorgeheizt wird oder nicht.
Deaktiviert: Bei
Programmneustart wird
vorgeheizt

Aktiviert: Bei
Programmneustart wird
nicht erneut vorgeheizt.

Der Anwender hat die
Méglichkeit, das Vorheizen
abzubrechen. Wenn dieser
Parameter aktiviert ist, wird
das Feld Vorheizen
abbrechen ausgeblendet.

Reinigungsintervall
einschalten, Info zeigen
nach X Stunden (Parameter
154) oder Kochen
blockieren, nachdem die
Info angezeigt wurde und
am Folgetag bis X Uhr
(Parameter 168) nicht
gereinigt wurde

Kochdauer, bis der Hinweis
zum Reinigen angezeigt
wird

Nach Wechsel des Reiniger
Behalters, wird durch
BerUhren des Feldes auf
100 % zurlckgesetzt und
quittiert. Dieses Feld kann
ausgeblendet werden.



Nr.: Text

156: Ausblenden von
Wasserfilter-
Zurlcksetzen Feld

157: Kompensation
Turéffnung

159: Ausblenden der
Menlgruppen

160: Anzeige
verbleibende
Gesamtbackzeit

163: Trocknung aktiviert

Auswahloption/Default

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

von O s bis 50 s
Default: 5 s

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Deaktiviert

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: aktiviert

Beschreibung

Nach Wechsel des
Wasserfilters, wird durch
BerUhren des Feldes auf
100 % zurlckgesetzt und
quittiert. Dieses Feld kann
ausgeblendet werden.

Bei Multi Cooking PRO kann
die Gesamtzeit angepasst
werden, in dem man eine
zusatzliche Zeit in Sekunden
je Turoffnung als
Kompensation hinzuflugt.
Dieser Parameter gibt an,
wie viele Sekunden je
Turo6ffnung hinzugefugt
werden soll.

Die Menlgruppen in der
Programmliste kénnen
ausgeblendet werden.

Der Anwender kann die
Anzeige der verbleibenden
Gesamtbackzeit nach
Programmestart
aktivieren/deaktivieren.

Aktiviert: Gesamtzeit wird
angezeigt

Deaktiviert: Zeit der Schritte
und keine Gesamtzeit wird
angezeigt

Trocknen nach Reinigung
aktivieren/deaktivieren.



Nr.: Text

164: Cool Down Modus-
Reinigung

165: Manual-Temp
Luftergeschwindigkeit

166: Auto Temp
Luftergeschwindigkeit

167: Cooldown Garen

168: Garzeit blockieren

171: Standby
Temperatur

172: Standby
Temperatur Haltedauer

173: Programminfo-
Popup Uberspringen

Auswahloption/Default

Active-Temp

Auto Temp
Manual-Temp
Default: Auto-Temp

Stufe1-5
Default: 2

Stufe1-5
Default: 2

Auswahl: Auto Temp
Manual-Temp

0 - 23 Uhr

Default: 2 Uhr

Temperaturwert eingeben

Haltedauer fur Standby
Temperatur eingeben

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: aktiviert

Beschreibung

Hier wird festgelegt, wie das
Gerat vor einem
Reinigungsprogramm
herunterkthlt.

Active-Temp: Schnelles
HerunterkUhlen. Wasser
wird zum Herunterklhlen
verwendet

Auto Temp: Langsames
HerunterkUhlen: Energie
wird gespart und es wird
kein Wasser verwendet

Manual-Temp:
Herunterkthlen durch
offnen der GarraumtUr

Luftergeschwindigkeit far
Manual-Temp einstellen.

Luftergeschwindigkeit fr
Auto Temp einstellen.

Art des Cooldowns vor
Kochen einstellen.

Zeitpunkt des Blockierens
des Kochens am Tag
nachdem das
Reinigungsintervall
ausgeldst wurde.

Gibt an, mit welcher
Temperatur gehalten wird,
wenn im Standby
Temperatur Modus
gearbeitet wird.

Gibt an, wie lange die
Temperatur im Standby
Temperatur Modus gehalten
wird.

Popup fur Programminfo

Uberspringen
aktivieren/deaktivieren



Nr.: Text

174: Typ
Gruppenauswahl

175: Auswahl Anzahl
der Einschibe

186: Enable Daily Auto
Reboot

187: Auto Reboot Hour

188: Auto Reboot
Minute

227: Optionen fur ,,...”“
Button in
Programmliste

250: Licht an wahrend
Reinigung

251: Anzeige
verbleibende Garzeit

Tab.13:

Auswahloption/Default

Menlgruppen
Produktgruppen
Beides

5
6

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Ein

0 - 23 Uhr
Default: 2 Uhr

0O - 59 Minuten
Default: O

Andern, Details, L&schen

Andern, Details

Andern

Details

Default: Andern, Details

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Aus

Mit Taste
aktivieren/deaktivieren
Default: Ein

Parameterliste

Beschreibung

Auswahl, ob in der
Programmliste rechts
Menlgruppen,
Produktgruppen oder
beides angezeigt wird

Anzahl der EinschUbe fur
Multi Cooking PRO

Daily Reboot aktivieren
oder deaktivieren

Gibt an, zu welcher Stunde
der Tageszeit der Reboot
startet

Gibt an, zu welcher Minute
der gewéhlten Stunde der
Reboot startet

Gibt an, in welchem Level
auf Programme der
Programmliste zugegriffen
werden kann

Licht wahrend der
Reinigung aktivieren oder
deaktivieren

Die Anzeige verbleibende
Garzeit aktivieren oder
deaktivieren



15.4 Programme und Medien Manager

Mittels Programme und Medien Manager kdnnen vom/zum Gerét
° Gar-/Backprogramme und Programmlisten

. Gerate- und Produktbilder

° Betriebs- und Signaltdne Ubertragen werden.

Weiterhin kénnen Favoriten verwaltet werden.

Verwaltung Favoriten

Verwaltung Programme

Verwaltung Bilder

Verwaltung Téne

Verwaltung Programmlisten

Abb. 153: Auswahlbildschirm Programme und Medien Manager

Almond waffle (hi d Apfelkuchen mit St

“Apfelkuchen mit Streusel *Apfelstrudel TK 2 KG

Apfelstrudel TK 2 KG

kg frozen

% %

Abb. 154: Bildschirme Download/Upload Back-/Garprogramme



06:47 06:51
Itung Bilder Verwaltung Téne

Ab. 155: Bildschirme Download Bilder und Upload Téne

H
1.

2.

andlungsschritte Up-/Download

USB-Stick in die USB-Buchse des Gerats einstecken.

Zeile Einstellungen/Service anwéhlen.

Bildschirm Passworteingabe mit Tastatur erscheint.

Passwort eingeben und bestéatigen.

Bildschirm erweiterte Anzeige Einstellungen/Service erscheint.
Zeile Programme und Medien Manager anwahlen.

Bildschirm Auswah/ Dateityp erscheint.

Zeile des gewlnschten Dateityps (Programme, Programmlisten, Bilder,
Tdne etc.) anwahlen.

Gewdlnschter Auswahl/bildschirm erscheint.

Alle ( %y ) oder einzelne (@ ) Dateien markieren und Upload ( 4 )

/Download ( v ) aufrufen und Datentransfer starten.

Nach Ende des Transfers werden die Dateien im Bildschirm erganzt.

INFORMATION:
Wenn DatenUbertragung unterbrochen wurde, erscheint eine Warnung!




Backfisch Backfisch

Backhahnchen S Backhahnchen
Wiener Art 3 o] Wiener Art

f  Backschinken o. j  Backschinken o.
Kruste g Kruste

Baguette TK . Baguette TK
vorgebacken = vorgebacken

Abb. 156: Bildschirm Verwaltung Favoriten

Handlungsschritte Verwaltung Favoriten

1.  Zeile Einstellungen/Service anwéahlen.
Bildschirm Passworteingabe mit Tastatur erscheint.
2. Passwort eingeben und bestéatigen.
Bildschirm erweiterte Anzeige Einstellungen/Service erscheint.
3. Zeile Programme und Medien Manager anwahlen.
Bildschirm Auswah/ Dateityp erscheint.
4. Zeile Verwaltung Favoriten anwahlen.
Auswahlbildschirm erscheint.
5. Alle (® ) oder einzelne (@ ) Dateien markieren und Speichern (H ), um die

ausgewahlten Programme unter Favoriten angezeigt zu bekommen.



15.5 Toneinstellungen

Durch Toneinstellungen konnen bestimmten Ereignissen bestimmte Téne mit
Zeitdauer und Lautstarke sowie deren Auslosezeiten zugewiesen werden.

PN 7:01
O A roncinstellungen

v 5 >
a Allgemeine Einstellungen &
Protokolle o B

o
ogram
5s

o
ndCombiProgran

>
>
>
>
>
>
>
>
>

s

Abb. 157: Bildschirm Auswahlliste Toneinstellungen

Tondauer. Lautstarke: Vorheizen Ende

Ton: Vorheizen Ende
EndCombiProgram
EndProgram

EndStep

KeepWarm

Abb. 158: Bildschirme Ereignisauswahl (links), Einstellen/Andern der Tondauer (mitte) und
FEinstellen/Andern Tonlautstérke (rechts)



15.6 Reinigung und Wasserbehandlung

Hier kdnnen Parametereinstellungen zu Laufzeit und Durchlaufmenge bis zur
Wasseraufbereitung und zum Filterwechsel getroffen werden. AuBerdem wird mit
Hilfe des Reinigungsmanagers eine effektive Reinigung garantiert. Das hilft
Energie und Ressourcen zu sparen.

Durch Angabe von Reinigungs- und Filterwechselintervallen mit
Erinnerungsmeldung wird fur die ndtige Hygiene und ein schonender Umgang mit
dem Gerat gesorgt.

P 1319
o () R o Wessa

at

Wasseraufbereitung

Reiniger und Klarspiiler

Auswahl Reinigungsprogramme

Abb. 159: Auswahlbildschirm Reinigungs- und Wasserbehandlung



15.6.1 Wasseraufbereitung

Abb. 160: Bildschirm Wasseraufbereitung

Es kdnnen durch Anwahl der Parameter fur die Wasseraufbereitung
. die Uberwachung ein-/ausgeschaltet,
. die Durchlaufmenge eingestellt/verédndert,

. die Uberwachungsdauer aktiviert und eingestellt/verandert
werden.

15.6.2 Reinigung und Klarspller

vivvivvv

Abb. 161 Bildschirm Reinigungsmanager

Es kdnnen durch Anwahl der Parameter des Reinigungsmanagers die
Fullstandstberwachung und die GebindegréBen fur den Reiniger PRO und den
Klarspuler definiert werden.



15.6.3 Erinnerungsfunktionen fiir die Reinigung

Abb. 162: Bildschirm Erinnerungsmend

Es kdbnnen Vorgaben zu Reinigungs- und Filterwechselintervallen sowie
Sperrzeiten flr das Gerat angegeben werden.

15.6.4 Auswahl Reinigungsprogramme

Kompakt / Level 1
Basis / Level 2

Standard / Level 3

Intensiv / Level 4

Abb. 163: Bildschirm Auswah/ Reinigungsprogramme

Es k&nnen die unter dem HauptmenU Reinigung und Pflege anzuzeigenden
Reinigungs- und Pflegeprogramme definiert werden.



15.6.5 Einstellung Wasserharte

Abb. 164: Bildschirm Einstellung Wasserhdrte

Es kdbnnen Vorgaben zu Einheit und Wert der Wasserharte angegeben werden.

15.6.6 Displayreinigung

Abb. 165: Bildschirm Displayreinigung

Es kann der Reinigungsmodus aktiviert / deaktiviert und die Sperrdauer des
Displays zur Reinigung (links) angegeben werden. Zur Displayreinigung auf
Standbybildschirm das Reinigungssymbol anwahlen (rechts).



15.7 Netzwerkeinstellungen

LAN Konfiguration

W-LAN Konfiguration

late Monitor

Abb. 166: Bildschirm zur Netzwerkkonfiguration (LAN und W-LAN)

15.8 Kunden Backup und Wiederherstellung

Mittels Kunden Backup und Wiederherstellung kbnnen Backups und
Softwaresicherungen des aktuellen Standes angelegt und vorherige Stande
wiederhergestellt werden.

Daten flr das Backup unten
auswahlen und dann die Diskette
dricken

(@) Programme
@) sicer
[ORSS

Aligemeine Einstellungen

Protokolle

Programme & Medien Manager

instellungen

Individualisierung

Reinigung & Was:

Abb. 167: Bildschirm Kunden Backup und Wiederherstellung



figuratio

Daten fur das Backup unten
auswahlen und dann die Diskette
dricken

Abb. 168: Bildschirm Kunden Backup und Wiederherstellung

Handlungsschritte

1.

2.

USB-Stick in die USB-Buchse des Jokers einstecken.

Zeile Einstellungen/Service anwéahlen.

Bildschirm Passworteingabe mit Tastatur erscheint.

Passwort eingeben und (V) bestatigen.

Bildschirm erweiterte Anzeige Einstellungen/Service erscheint.

Zeile Kunden Backup und Wiederherstellung anwahlen.

Bildschirm Kundenkonfiguration erscheint.

Zeile des gewUlnschten Dateityps (Programme und Medien Manager etc.)
anwahlen.

Gewdlnschter Auswahlbildschirm erscheint.

Einzelne (@ ) Datenelemente markieren und auf Geréat sichern ( o] ) / auf
USB-Stick sichern ( 8 ) und Datentransfer starten.

Vorhandene Backups und Kundenkonfigurationen auf einen USB-Stick
speichern / auf System anwenden, gewlnschte Backup-Datei anwahlen und
Datei Léschen ( @ ), auf USB-Stick sichern ( & ) oder durch bestatigen auf
aktuellem System Wiederherstellen.

Nach Ende des Vorgangs werden die Dateien im Bildschirm ergénzt /
entfernt oder auf dem USB-Stick abgelegt.



16 Fehlermeldungen und Beseitigung
von Stdérungen

16.1

Fehler

Gerat zeigt keine
Funktion nach
dem Einschalten

Wasser im
Garraum lauft
nicht ab.

WeiBe Flecken
im Garraum
Schwarze

Flecken im
Garraum

Wasser tropft
aus Geratetlr

Gerét heizt nicht

Tab. 14:

Fehlermeldungen und -beseitigung

Mdégliche Ursache

Externer Hauptschalter hat
ausgeschaltet.

Sicherung hat ausgel&st.

Umgebungstemperatur
des Gerats war fur langere
Zeit unter +4 °C / +39 °F.

Ablauf ist verstopft.

Wasserharte ist zu hoch.

Wasserqualitat ist
schlecht.

Falscher Reiniger wurde
verwendet.

TUrdichtung ist
verschlissen oder
beschadigt.

Messe-Modus ist
eingeschaltet.

MaBnahme

»  Hauptschalter
einschalten.

»  Sicherungen in der
Hausverteilung prufen.

»  Garraum auf >20 °C /
>68 °F erwarmen.

»  Gerat nurin
frostsicheren Raumen
betreiben.

»  Ablaufsieb reinigen.

> Gerateablauf reinigen.

P> Sicherstellen, dass das
bauseitige Ablaufsystem
frei ist.

>  Wasserentharter
installieren oder
wechseln.

> Wasserfilter installieren
oder wechseln.

»  Eloma Multi-Clean PRO
verwenden. Schaden
durch falschen Reiniger
kdédnnen nicht behoben
werden.

»  TiUrdichtung wechseln.

» Messe-Modus
ausschalten.

Beschreibung von Fehlern, méglichen Ursachen und MaBnahmen



16.2 Storungen beseitigen

Code/Symbol

600
604

601
605

602

001
318

551

550

m

12

13 - 116

n7z /127

21/ 212

Mdégliche Ursache

Reiniger ist leer. (15 %)
Reiniger ist leer. (30 %)

Klarspuler ist leer. (15 %)
Klarspuler ist leer. (30 %)

Wasserfilter ist leer.

Wasserdruck ist zu
gering.

Garraumtur ist gedffnet.

Wassermangel fur
Dampferzeugung

USB-Stick ist nicht
eingesteckt.

Garraumfuhler 1ist defekt.

Garraumfuhler 2 ist
defekt.

Kerntemperaturfuhler ist
defekt.

Fahler fur
Wrasenabldschung ist
defekt.

Uberhitzung des
Garraums oder
Uberhitzung des Antrieb-
Garraumlufter

MaBnahme

»  Reiniger wechseln.

P> Klarspuler wechseln.

P Wasserfilter wechseln.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

P> Garraumtir schlieBen.

P> Wasseranschluss prifen.

P USB-Stick einstecken.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

>  Kombidadmpfer kann
eingeschrankt betrieben
werden.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

»  Kombidampfer kann nicht
betrieben werden.

»  Eloma Servicepartner

kontaktieren.



Code/Symbol
213

3N

312

511- 513

Al
683

686

687

Tab. 15:

Mdégliche Ursache

Motor dreht nicht.

Wasserdruck ist zu
gering.

Zu wenig Wasser fur
Betriebsart Dampf
vorhanden.

Uberhitzung von
elektrischen
Komponenten.

Wasserharte zu hoch

Gegendruck am
Differenzdrucksensor zu
hoch, Partikelfilter
gesattigt.

Aktivkohlefilter
verbraucht / gesattigt.

MaBnahme

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

P Bauseitigen Wasserhahn
offnen.

P Bauseitigen Wasserdruck
prufen.

P Gerat kann eingeschrankt
betrieben werden.

P Das autoclean® PRO-
Reinigungsprogramm wird
unterbrochen und kann
nicht betrieben werden.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

P Gerat kann eingeschrankt
betrieben werden.

»  Eloma Servicepartner
kontaktieren.

P Gassystem 1 neu starten.

P  Bitte installieren Sie eine
Enthartungsanlage.

P Bitte den Partikelfilter
ersetzen.

P>  Bitte Kohlefilter

austauschen..

Beschreibung von Stérungsmeldungen, mégliche Ursache und MaBnahmen



17  Wartungshinweise

171 Fillstandsiberwachung Eloma-Fliissigreiniger PRO bzw.
Eloma-Klarspiiler

A WARNUNG!

Verdtzungsgefahr durch Reiniger/Klarspiiler!

Veratzungen der Haut und Augen.

»  Unbedingt Angaben im Sicherheitsdatenblatt beachten.

P> Schutzkleidung (z. B. langarmlige Kleidung, Schutzhandschuhe und
Schutzbrille) tragen.

P Sicherheitshinweise des vorgeschriebenen Reinigers und Klarspulers
einhalten.

@ INFORMATION:

Uber die Fullstandslberwachung kénnen die GebindegréBen eingestellt und die
Fullstandstberwachung aktiviert werden.
Die AnschlUsse fUr Eloma-FlUssigreiniger PRO (schwarz) und Eloma-Klarspuler
(blau) sind am Gerat gekennzeichnet

Kanister zuriicksetzen

Wurde ein

Standard / Level 3

Schnellreinigung 00:17:34

& (0 4

Abb. 169: Auswahlbildschirm Kanisterwechse/und Frage nach dem Austausch

Voraussetzung

. Gerat ist ausgeschaltet.



Handlungsschritte

1. Schlduche an leeren Kanister fir Reiniger und/oder fir Klarspuler 1&sen.
2. Neue geflllte Kanister unterhalb des Gerats platzieren.
3.  Kennzeichnung der Anschllisse am Kombidampfer beachten:

- Reiniger immer am schwarzen Kanisteranschluss anschlieBen.
- Klarspuler immer am blauen Kanisteranschluss anschlieBen.
4. Gerat einschalten.

5. Feld Reiniger und Klarsptler anwahlen.
Bildschirm Reiniger und Klarspdiler wird angezeigt.

6. Feld Kanister Flussigreiniger/Klarsptiler zuriicksetzen ( a / a ).
Bildschirm mit Sicherheitsnachfrage erscheint.

7. Frage bestatigen oder schlieBBen.
Fullstandanzeige fur Flissigreiniger/Klarspuler wird auf 100 % gesetzt.

INFORMATION:
Reinigungsprogramm Inbetriebnahme stets nach dem Wechsel des
FlUssigreinigerkanisters starten.




17.2 Wasseraufbereitung

Wasserfilter zurii

Kompakt / Level 1

Wurde ein n

anges;

Standard /

Intensiv

Schnellreinigung

@&

Abb. 170: Auswahlbildschirm Wasseraufbereitung

Voraussetzung

. Gerat ist ausgeschaltet.

Handlungsschritte

Bauseitigen Wasserhahn schlieBen.
Wasserfilter wechseln.

Bauseitigen Wasserhahn 6ffnen.

Das Geréat einschalten.

Feld Wasseraufbereitung anwahlen.
Bildschirm Wasseraufbereitung wird angezeigt.
Feld Wasserfilter zurtcksetzen ( 4 ).

Zahler far Wasserfilter wird zurlGckgesetzt.
Zurlckkehren mit Feld Wasseraufbereitung.

©P NOGAWN S



®

17.3 Reinigungsprogramm Inbetriebnahme

INFORMATION:
Reinigungsprogramm Inbetriebnahme stets bei Erstinstallation und nach
Wechsel des FlUssigreinigerkanisters starten.

Schnellreinigung
00:0814 *’ @ 00:02:05
Inbetriebnahme

Warmes Ausspalen

& (0 >

Abb. 171: Bildschirme Auswahl Reinigung Inbetriebnahme Fortschrittsanzeige



680 Reinigung Soll der Reinigungsvorgang
abgeschlossen abgebrochen werden?

2

Abb. 172: Bildschirme Ende der Reinigung Inbetriebnahme und Nachfrage

Voraussetzung

. Gerat ist betriebsbereit.

Handlungsschritte

1.  Feld Reinigung und Pflege anwé&hlen.
Bildschirm Reinigung und Pflege wird angezeigt.
2. ,Inbetriebnahme” auswahlen.

3. Feld Start betéatigen.

4. Bildschirm Fortschritt Reinigung erscheint und Zeit wird bis 00:00:00
zurlckgezahlt.

5.  Nach Ende des Programms bestatigen.

6. Bildschirm mit Sicherheitsnachfrage erscheint.

7. Frage bestatigen oder schlieBen.

8. Bildschirm Reinigung und Pflege wird angezeigt.



18 Entsorgung und Umweltschutz

Die konsequente Einhaltung der gesetzlichen Regelungen, Qualitatsnormen und
Vorschriften sowie ein hohes Umweltbewusstsein, bilden die Grundstandards bei
Entwicklung, Fertigung und Service der Gerate in unserem Hause. Jedoch
enthalten diese Gerate mit elektronischen Schaltungen neben wertvollen
recyclebaren Materialien auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und
Sicherheit jedoch notwendig waren.

HINWEIS!

Altgerateentsorgung!

P Das Geréat darf nach Ende seiner Lebenszeit nicht in den Mall und auch nicht
in die Altgeratecontainer bei den kommunalen Sammelstellen abgegeben
werden.

P Gerne sind wir bzw. unsere Servicepartner bei der Entsorgung des Geréates
behilflich.

Der Eloma-Kundenservice stellt Ihnen gern folgende Informationen zur
gunstigsten Ricknahme/Entsorgung von gebrauchten Eloma-Erzeugnissen in
lhrer Region bereit:

° Name, Adresse, Telefonnummer der Entsorgungsfirma

. Erzeugnisarten, welche zurickgenommen werden.

° Offnungszeiten/Geschéftszeiten der Entsorgungsfirma

. Hinweise Uber kostenlose RlUcknahme-Optionen

Flr weitere Ruckfragen steht Ihnen unser Kundenservice gern zur Verflgung.
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