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PREMESSA

Gentile cliente, desideriamo innanzitutto ringraziarlLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando il
nostro prodotto e ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirLe di utilizzare al meglio il Suo nuovo forno, La invitiamo a seguire attentamente quanto descritto in
questo manuale.

| forni a cui fa riferimento il presente libretto, sono stati progettati per soddisfare le esigenze di cottura parziale o
completa della pizza, pane, focacce, la gratinatura di prodotti gastronomici ed il riscaldamento di vivande su teglia.

La destinazione d'uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le uniche
ammesse dal Costruttore: non utilizzare I'apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

Linstallazione deve essere fatta esclusivamente da personale qualificato, in grado di garantire le migliori condizioni
di funzionamento e sicurezza.

La lingua di stesura originale del manuale & l'italiano.
In caso di dubbi o controversie fara fede il documento redatto in questa lingua. Qualora il manuale non fosse
disponibile potra esserne richiesta una copia al fabbricante.
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SIMBOLOGIA UTILIZZATA

| seguenti simboli danno delle importanti indicazioni.

>

di evitare conseguenze indesiderate o pericolose

DIk P

Pericolo elettricita: ¢ presente una tensione elettrica pericolosa

Pericolo generico: € necessaria cautela quando si effettua un‘operazione descritta in un paragrafo che
riporta tale simbolo. Il simbolo inoltre indica che & richiesta la massima consapevolezza dell'operatore al fine

Superfici calde: le superfici contrassegnate da questo simbolo potrebbero essere calde e devono quindi
essere toccate con attenzione

Equipotenziale: i terminali, se collegati tra di loro, portano le varie parti di un‘apparecchiatura o di un
sistema allo stesso potenziale (non necessariamente il potenziale di terra)

Consultazione manuale: &€ necessario leggere attentamente il manuale prima dell'installazione, uso e
manutenzione dell'apparecchiatura

ETICHETTE APPLICATE ALLA MACCHINA

PERICOLO ELETTRICITA

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTK/TIOYNTE NMUTAHWE MEPEA
OTKPbITUEM NMAHEN

SUPERFICI CALDE




AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima delluso o manutenzione
dell'apparecchiatura leggere attenta-
mente il presente manuale.

Il manuale deve sempre accompagnare il
prodotto nell'arco della sua vita, anche in
caso di cessione.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione o di pulizia ordinaria, scol-
legare l'apparecchiatura dall’alimenta-
zione elettrica.

Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non ri-
spettino quanto riportato nel presente
manuale possono provocare danni, lesio-
ni o incidenti mortali.

Un uso o una manutenzione diverse da
guelle indicate nel presente manuale
possono provocare danni, lesioni o inci-
denti mortali.

La targhetta matricola fornisce impor-
tanti informazioni tecniche. Esse risul-
tano indispensabili in caso di richiesta di
intervento per una manutenzione o una
riparazione dell'apparecchiatura: si rac-
comanda pertanto di non asportarla,
danneggiarla o modificarla.

Quando questo apparecchio deve essere
posizionato in prossimita di pareti, pare-
ti divisorie, mobili da cucina, finiture de-
corative, ecc., devono essere realizzati in
materiale non combustibile. In caso, de-
vono essere rivestiti con idoneo materiale
termoisolante non combustibile.
ATTENZIONE: Questo apparecchio non
deve essere installato dove il pubblico ha
accesso.

Se il cavo di alimentazione risulta danneg-
giato deve essere sostituito da un tecnico
qualificato in modo da prevenire ogni rischio.
Alcune parti dell'apparecchiatura pos-
sono raggiungere temperature elevate.
Si consiglia di fare attenzione a non toc-
care le superfici e non avvicinare mate-
riali che possono essere inflammabili o
sensibili al calore, nemmeno per la movi-
mentazione degli alimenti cotti.

Non appoggiare alcun oggetto, soprat-
tutto se costruito in materiale sensibile al
calore, sopra al forno.
Per movimentare le pietanze durante e
dopo la cottura utilizzare sempre dispo-
sitivi di protezione personale (es. guanti)
per evitare il pericolo di ustioni.
Per la cottura utilizzare sempre materia-
li non sensibili al calore e certificati per il
contatto con gli alimenti caldi.
Questiapparecchi sono destinati ad esse-
re utilizzati per imprese commerciali per
la produzione di alimenti e pasti. Un uso
diverso da quello indicato € considerato
improprio, potenzialmente pericoloso per
persone e animali e potrebbe danneggia-
re irrimediabilmente I'apparecchiatura.

Questa tipologia diapparecchi e destinata

ad essere utilizzata per applicazioni com-

merciali, ad esempio cucine di ristoranti,
mense, ospedali e imprese commerciali,
come panetterie, macellerie ecc., ma non

e destinata per la produzione di massa

continua di cibo

Questo apparecchio non € destinato all'u-

so da parte di inespertiin applicazioni do-

mestiche e simili.

Questa apparecchiatura non é adatta

all'uso da parte di persone (inclusi i bam-

bini) con capacita fisiche, sensoriali o

mentali, ridotte o con mancanza di espe-

rienza e conoscenza.

Evitare di lasciare l'apparecchio incusto-

dito in presenza di bambini ed assicurar-

si che non venga da loro utilizzato o che
giochino con esso.

Per la pulizia dell'apparecchiatura o di

qualsiasi suo componente, accessorio o

della sottostruttura NON utilizzare:

- detergentiabrasivioinpolvere,aggressivi
o corrosivi (es. acido cloridrico/muriatico
o solforico, soda caustica, ecc...)

- utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne
abrasive, raschietti, spazzole in acciaio,
ecc...);

- getti d'acqua a vapore o a pressione.




La pulizia periodica effettuata secondo le
indicazioni di questo manuale, garantisce
un uso sicuro e performante dell'appa-
recchiatura.

Il personale che utilizza I'apparecchiatura

deve essere professionalmente prepara-

to e va periodicamente addestrato sull'u-
tilizzo e sulle norme di sicurezza e pre-
venzione degli incidenti.

Utilizzare sempre utensili resistenti al ca-

lore (es. in acciaio). Utensili da cucina in

plastica o similari potrebbero non resiste-
re alle alte temperature del forno.

ATTENZIONE: La chiusura amovibile e re-

lativo supporto raggiungono temperature

molto elevate, fare attenzione a non ustio-
narsi e utilizzare idonei DPI (es. guanti..).

Posizionare il supporto:

- verificando la sua stabilita in un luogo
non raggiungibile da persone non ad-
dette alla cottura

- accertandosi che non sia d'intralcio
nelle zone di passaggio e di manovra.

Assicurarsi che la chisura amovibile non
entri in contatto con materiale combu-
stibile o sensibile al calore.
PERICOLO DI INCENDIO: lasciare libera
e pulita da combustibili I'area intorno
all'apparecchiatura. Non tenere mate-
riali inflammabili in prossimita di questa
apparecchiatura.
ATTENZIONE: PERICOLO DI ESPLOSIO-
NE! E vietato impiegare il forno in am-
bienti a rischio di esplosione.
ATTENZIONE: prima di effettuare qualsia-
si operazione di pulizia o in caso di lunga
inattivita, spegnere sempre l'interruttore
del quadro elettrico.
Se si nota una qualsiasianomalia (es. cavo
di alimentazione danneggiato, ecc..), cat-
tivo funzionamento o guasto, non utiliz-
zare l'apparecchiatura e contattare un
tecnico specializzato. Esigere parti di ri-
cambio originali pena il decadimento del-
la Garanzia.

« Sorvegliare

« ATTENZIONE: é vietato immettere nella

camera di cottura alimenti o liquidi in-
fiammabili durante il funzionamento.
I'apparecchiatura durante
tutto il suo funzionamento, non lasciare
pietanze nel forno senza custodial!

La non osservanza di queste norme puo
provocare danni e lesioni anche mortali,
fa decadere la garanzia e solleva il Fabbri-
cante da qualsiasi responsabilita.

- Si consiglia di far controllare I'apparec-

chiatura almeno una volta all’anno.

MANUALE: Conservazione del manuale
Il presente manuale, che € parte integran-
te del prodotto, deve essere conservato
con cura e deve essere sempre disponibile
per la consultazione, sia da parte dell'uti-
lizzatore che degli addetti all'installazione
ed alla manutenzione.

Deterioramento o Smarrimento

In caso di necessita fare richiesta di un’ul-
teriore copia al proprio rivenditore o alla
casa costruttrice.

Cessione dell'apparecchiatura

In caso di cessione del prodotto I'utiliz-
zatore € obbligato a consegnare al nuovo
proprietario anche il presente manuale.
Responsabilita

Con la consegna del presente manuale il
Costruttore declina ogni responsabilita,
sia civile che penale, per incidenti deri-
vati dalla non osservanza parziale o tota-
le delle indicazioni e prescrizioni in esso
contenute.

Il Costruttore declina, altresi, ogni re-
sponsabilita derivante da uso improprio
dell'apparecchiatura od uso non corret-
to da parte dell'utilizzatore, da modifiche
e/o riparazioni non autorizzate, da utiliz-
zo di ricambi non originali.




« Responsabilta delle opere di installazione
La responsabilita delle opere eseguite
durante l'installazione del prodotto non
e da considerarsi a carico del Costrutto-
re; essa e, e rimane, a carico dell'instal-
latore al quale € demandata I'esecuzione
delle verifiche relative alla correttezza
delle soluzioni di installazione adottate e
alle relative compatibilita con il prodotto.
Inoltre, si prescrive il rispetto di tutte le
norme di sicurezza previste dalla legisla-
zione specifica vigente nello stato dove la
stessa e installata.

+ Uso
L'uso del prodotto €& subordinato, ol-
tre che alle prescrizioni contenute nel
presente manuale, anche al rispet-
to di tutte le norme di sicurezza previ-
ste dalla legislazione specifica vigente
nello stato dove la stessa e installata.
Per eventuali ulteriori informazioni sull’'u-
tilizzo e/o installazione del prodotto rivol-
gersi al rivenditore da cui si ha effettuato
l'acquisto.




CONOSCERE IL FORNO

Il forno 550 & utilizzabile per la cottura di pizze.
Di seguito le parti principali che lo compongono:
1 - cella di lievitazione/supporto

2 - cappa

3 -forno

4 - display touch

5 - ingresso cavo di alimentazione

6~ chiusura amovibile

7- supporto




VERIFICA FUNZIONALE

Prima di accendere il forno verificare:

o la completa rimozione del film protettivo dove presente;
e il corretto inserimento della spina nella presa d'alimentazione elettrica;

e che la tensione d'alimentazione, la frequenza e la potenza dell'impianto siano compatibili con i valori riportati
nella targhetta apposta sul lato destro del forno;

e che l'interno del forno sia libero da polistiroli e materiali protettivi in genere.

ACCENSIONE

Per alimentare I'apparecchiatura, & necessario

" . . //_5\
premere l'interruttore posto sulla parte inferiore del —
frontale in prossimita del display.

Il display si illuminera e si avviera in modalita stand- i m

by, con le resistenze spente e le ultime impostazioni s N

salvate. )
- N O

450° 1 H00°
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PRIMA ACCENSIONE

Siraccomanda che la prima accensione con relativo collaudo funzionale vengano effettuati da personale tecnico
specializzato (vedasi Ml).

Al primo utilizzo dell'apparecchiatura € consigliabile riscaldare il forno a vuoto, per eliminare cattivi odori causati
dall'evaporazione dell'eventuale umidita contenuta nelle parti interne.

Seguire la seguente procedura:
o impostare la temperatura del cielo e della platea a 150° C;
e lasciare il forno in funzione per 8 ore.

Posizionare correttamente la chiusura amovibile sulla bocca del forno.

Accendere l'apparecchiatura impostando indicativamente la temperatura cielo a 480°C e platea a 430°C.

E' necessario regolare le temperature in base al carico di lavoro, al tipo di impasto, ecc.

Al raggiungimento del valore impostato, rimuovere la chiusura amovibile usando esclusivamente I'impugnatura
dedicata e riporla nell'apposito supporto.

ATTENZIONE: La chiusura amovibile e relativo supporto raggiungono temperature molto elevate, fare
attenzione a non ustionarsi e utilizzare idonei DPI (es. guanti..).

Posizionare il supporto:

- verificando la sua stabilita

« in un luogo non raggiungibile da persone non addette alla cottura

- accertandosi che non sia d’intralcio nelle zone di passaggio e di manovra.

Assicurarsi che la chiusura amovibile non entri in contatto con materiale combustibile o sensibile al calore.

CONOSCERE IL DISPLAY

resistenza superiore: icona illuminata
quando la resistenza é attiva

temperatura rilevata
in camera

. dalla sonda superiore
temperatura camera impostata

menu

sfiato camino

luce cappa

luce camera forno

temperatura rilevata
in camera
dalla sonda inferiore

temperatura camera impostata
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RESISTENZA CIELO

Assicurarsi che la resistenza sia accesa (icona illuminata
guando la resistenza e attiva).
Per accendere la resistenza e regolare la temperatura cielo:

toccare in un qualsiasi punto dell'area superiore per
regolare la temperatura delle resistenze del cielo

premere l'icona per accendere o0 spegnere la
resistenza

premere e scorrere la barra della temperatura da
regolare (es. 450°C cielo); le temperature impostabili
sono da min 80° a max 515°C

@ premere sulla temperatura da variare, digitare la
temperatura desiderata sul tastierino numerico che
apparira e premerel

o premere sul tasto per confermare

| parametri inseriti non possono essere salvati ma ad
ogni accensione il forno terra in memoria le ultime
impostazioni utilizzate.

RESISTENZA PLATEA

Assicurarsi che la resistenza sia accesa (icona illuminata
quando la resistenza e attiva).

Per accendere la resistenza e regolare la temperatura
platea:

toccare in un qualsiasi punto dell'area superiore per
regolare la temperatura delle resistenze del platea

e premere l'icona per accendere 0 spegnere la
resistenza

premere e scorrere la barra della temperatura da
regolare (es. 450°C cielo); le temperature impostabili
sono da min 80°C a max 515°C

@ premere sulla temperatura da variare, digitare la
temperatura desiderata sul tastierino numerico che
apparira e premerel

e premere sul tasto per confermare

| parametri inseriti non possono essere salvati ma ad
ogni accensione il forno terra in memoria le ultime
impostazioni utilizzate.

M



ILLUMINAZIONE

[l forno dispone di un sistema di illuminazione

Per attivarlo e disattivarlo dalla schermata home del
forno:

a premere sullicona -

L'icona siilluminera quando & accesa la luce della
camera del forno.

Il pulsante luci, nella schermata "home” forno,
controlla I'lluminazione della camera del forno,

mentre nella schermata “home” lievitatore, controlla
I'illuminazione interna del lievitatore.

MENU

Entrando nel menu si avra accesso a varie
impostazioni.

Per accedere al menu:

0 premere sull'icona .;

premere e scorrere sulla barra “brightness” per
regolare la luminosita del display.

12
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FUNZIONE
CALENDAR

Premendo sullicona si accedera alla funzione

caldendar.

) ©
Q) o)
) (&)

0:c
| =l o

Apparira una schermata di accesso a diverse
impostazioni.

IMPOSTAZIONI FUSO ORARIO

Premendo sull'icona . si accede al settaggio del
fuso orario.

Per impostare il fuso orario:

o premere sull'icona .

e selezionare la voce desiderata (es. Rome).

e premere sulla freccia per tornare alla schermata
precedente.

TIME ZONE

W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brusselsgs, GMT : +2:00

Rome ““GMT : +2:00

Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00

\< Harare - GMT : +2:00
Amman, Jordan - GMT : +3:00




IMPOSTAZIONI ORA

Premendo sull'icona . si accede al settaggio
dell ora.

Per impostare il ora:

o premere sull’icona .

e digitare l'orario desiderato.

e premere il tasto per confermare o per
annullare e tornare alla schermata precedente.

IMPOSTAZIONI DATA

Premendo sull'icona . si accede al settaggio
della data.

Per impostare la data:

0 premere sull’icona .

e digitare la data desiderata.

e premere il tasto per confermare o per
annullare e tornare alla schermata precedente.

14




FUNZIONE
SETTINGS

0 Premendo sull’icona si accedera alla
funzione settings.

Apparira una schermata di accesso a diverse
impostazioni.

Premendo sullicona siverra rimandati ad un

menu protetto da password dedicato dal produttore.

IMPOSTAZIONI MODALITA DATA

E possibile scegliere tra due diverse letture della data:

- dd/mm/yyyy

- yyyy/mm/dd

- mm/gg/yyyy

Per scegliere la modalita desiderata:
o premere su dd/mm/yyyy ;

e selezionare la voce desiderata.

9 premere sulla freccia per tornare alla schermata
precedente.

) (&

Ohe)
) (&)

0:c
| =l o

dd/mm/yyyy

24h

°C

1
dd/mm/yyyy

24h

°C
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IMPOSTAZIONI MODALITA ORA

E possibile scegliere tra due diverse letture dell'ora:
* 12h

* 24h

Per scegliere la modalita desiderata:

o premere su 24h.

e selezionare la voce desiderata.

e premere sulla freccia per tornare alla schermata
precedente.

IMPOSTAZIONI UNITA TEMPERATURA

E possibile scegliere tra due diverse unita di misura
per la lettura della temperatura:

. °C

. °F

Per scegliere la modalita desiderata:

o premere su °C.

e selezionare la voce desiderata.

e premere sulla freccia per tornare alla schermata
precedente.

16

dd/mm/yyyy

2411

°C




LANGUAGES

E possibile scegliere tra diverse lingue.
Per scegliere quella desiderata:

o premere sull’icona .

e selezionare la voce desiderata.

e premere sulla freccia per tornare alla schermata
precedente.

) (&)

©ORC)
(X0

0:c
| =)o

ITALIANC,

2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

0 premendo sull'icona @ apparira una schermata

riassuntiva di informazioni sul software utili al
tecnico.

premere sull’icona @ per tornare alla schermata
precedente.

) (8

Q) o)
) (&)

0
| = e
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USB

Questa funzione permette di aggiornare la macchina
importando ed esportando informazioni direttamente
da USB.

Per accedere alla funzione, inserire la chiavetta USB e:

0 Premendo sull’icona si accedera alla

funzione USB.

Selezionare la modalita desiderata e:

- Iicona a sinistra permette di esportare dalla
chiavetta USB verso il forno le informazioni
desiderate;

- I'icona a destra permette di importare dal forno
verso la chiavetta USB le informazioni desiderate

NOTA: I'esportazione dei dati puo essere effettuata
esclusivamente su richiesta del servizio di assistenza.

18
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WIFI

Questa funzione permette di collegare I'apparecchio

ad una rete wifi per effettuare connessioni da remoto.

Per farlo:

o Premendo sull'icona @ si accedera alla
funzione WIFI.

e Premendo sull'icona si attivera la

funzione wifi, verranno ricercate le reti disponibili
9 Selezionare la rete desiderata

o Inserire le credenziali se richieste

0:c
| =l o

29) (3]
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= ©

< [ wron

3 ey

DIRECT-zV-MPC3004ex_6b63

DIRECT-nyM2020 Series

GUEST

SET PASSWORD
4
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UPDATE

Questa funzione permette di installare gl
aggiornamenti la macchina.

Ad ogni avvio, in automatico, il forno ricerca la
presenza di aggiornamenti, prima nella periferica USB
ed in seguito tramite WIFI.

Se non sono presenti aggiornamenti, il forno si avvia
normalmente.

Nel caso in cui vengano rilevati aggiornament;,
viene proposta la schermata di UPGRADE della
quale & possibile scegliere se proseguire i o meno
l'aggiornamento (tasto X).

E possibile procedere anceh allaggiornamento
manuale del prodotto, procedendo come segue:

Premendo sull’icona @ si accedera alla
funzione UPDATE.

e Se la chiavetta USB non € inserita correttamente
apparira questa schermata

e Nel caso in cui la chiavetta sia inserita
correttamente e sia stato trovato un
aggiornamento disponibile, apparira questa
schermata.

Premere su [l per confermare l'installazione
dell'aggiornamento.

20
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CAMINO

Il forno dispone di un camino di sfiato dei vapori
presenti all'interno della camera di cottura.

Per aprirlo o chiuderlo:

0 toccare lI'icona .

Quando il camino € aperto l'icona apparira cosi |¢| .

CAPPA

La composizione dell'apparecchiatura dispone di una
cappa integrata.

Il suo funzionamento avviene in modo automatico
appena la temperatura in prossimita della cappa
supera i 40 °C.

La cappa dipone di un sistema di illuminazione, per
attivarla e disattivarla:

o toccare lI'icona .

Quando il sistema di illuminazione & attivo l'icona sara
illuminata.

21



LIEVITATORE

Nella parte inferiore della composizione € presente un
lievitatore.

Per entrare nei suoi parametri di controllo, fare uno
scroll verticale dalla pagina "home” del forno o
apparira la schermata “home” del lievitatore.

Per regolare la temperatura del lievitatore:
e toccare in un quasiasi punto dell'area

premere e scorrere la barra della temperatura da
regolare (es. 50°C); le temperature impostabili
sono da min 5°C a max 60°C

@ premere sulla temperatura da variare, digitare la
temperatura desiedrata sul tastierino numerico
che apparira e premerel

o premere sul tasto per avviare il

riscaldamento

Licona sara illuminata quando la resistenza & attiva,
per accendere 0 spegnere la resistenza del

lievitatore premere sullicona .

Il lievitatore dispone di un sistema di illuminazione

Per attivarlo e disattivarlo dalla schermata home del
lievitatore:

e premere sull’icona .

Aprendo le porte del lievitatore la luce si accende
automaticamente. Chiudendo la porta si spegne.

Nel caso in cui la luce venga accesa con il pulsante
luci e venga poi aperta una porta del lievitatore, alla
chiusura della porta, si spegnera la luce interna anche
se inizialmente accesa con il pulsante.

Licona siilluminera quando & accesa la luce
della cella di lievitazione.

Il pulsante luci, nella schermata "home” forno,
controlla l'illuminazione della camera del forno,
mentre nella schermata “home” lievitatore, controlla
I'illuminazione interna del lievitatore.

Per ritornare alla schermata "home” del forno, fare
uno scroll verticale nel senso opposto al precedente
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PULIZIA E MANUTENZIONE

La pulizia di qualsiasi componente va effettuata a forno completamente freddo e indossando dispositivi di
protezione individuale (es. guanti, ecc...).

Per la pulizia di qualsiasi componente o accessorio NON utilizzare:

- detergenti abrasivi o in polvere;

- detergenti aggressivi o corrosivi (es. acido cloridrico/muriatico o solforico, soda caustica, ecc...).
Non usare tali sostanze nemmeno per pulire la sotto-struttura/il pavimento sotto I'apparecchiatura o il
basamento;

- utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti, spazzole in acciaio, ecc...);

 getti d’acqua a vapore o0 a pressione.

Si consiglia, per assicurarsi che l'apparecchio si trovi in condizioni di utilizzo e sicurezza perfette, di sottoporlo
almeno una volta all'anno a manutenzione e controllo da parte di un tecnico specializzato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, & necessario disinserire I'alimentazione elettrica dell'apparecchiatura
(agendo sull'interruttore dell'impianto) ed indossare adeguati strumenti di protezione individuale (es. guanti, ecc...).
L'utilizzatore deve effettuare le sole operazioni di manutenzione ordinaria, per la manutenzione straordinaria contattare
il Rivenditore oppure un Tecnico Specializzato richiedendo l'intervento di un tecnico autorizzato. Il Fabbricante non
riconosce in garanzia i danni derivanti da una mancata manutenzione o da una pulizia errata (es. utilizzo di detergenti
non adatti).

PULIZIA E MANUTENZIONE DEL FORNO

Giornaliera:

+ Pulire tutte le parti in acciaio utilizzando un panno imbevuto di acqua calda saponata e terminare con un accurato
risciacquo e un‘asciugatura.

« Pulire i cristalli con un panno morbido e del detergente specifico per vetri.

+ Pulire il display con un panno morbido e poco detergente per superfici delicate. Evitare di utilizzare grosse quantita
di prodotto in quanto eventuali infiltrazioni potrebbero causare gravi danni al display.

- Evitare inoltre I'utilizzo di detergenti troppo aggressivi che potrebbero rovinare il materiale di costruzione del display
(policarbonato).

+ Pulire la camera di cottura da eventuali residui, spazzolare le pietre con una spazzola ed asportare tutti i residui.

Mensile:

- E possibile effettuare la pulizia tramite pirolisi portando il forno vuoto ad una temperatura di 450°C per 20 min,
rimuovere poi eventuali residui.

- Pulire il filtro della cappa di aspirazione.

- Pulire il filtro delle ventole di raffreddamento.

Annuale:

Per prevenire I'eccessiva usura (non coperta da garanzia) & obbligatorio far effettuare una manutenzione completa
almeno una volta all'anno da parte di un tecnico specializzato.

Il tecnico dovra pulire accuratamente la macchina in tutte le sue parti, verificare il funzionamento e lo stato di usura di
tutti i componenti.
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INUTILIZZO DEL FORNO PER LUNGHI
PERIODI

Durante i periodi di inattivita, staccare l'alimentazione elettrica.

Proteggere le parti esterne in acciaio dell'apparecchiatura passandole con un panno morbido appena imbevuto con
olio divaselina.

Al ripristino, prima dell'utilizzo:

- effettuare un‘accurata pulizia dell'apparecchiatura e degli accessori;

- ricollegare l'apparecchiatura all'alimentazione elettrica;

« sottoporre I'apparecchiatura a controllo prima di riutilizzarla.

24



SMALTIMENTO A FINE VITA

Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad esso connessi prima di smaltire I'apparecchiatura
assicurarsi che non sia piu possibile utilizzarla: a tal fine il cavo di alimentazione va tagliato o rimosso
(ad apparecchiatura scollegata dalla rete elettrica).

SMALTIMENTO APPARECCHIATURA

apparecchiature elettriche ed elettroniche” Il marchio del cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto

== ¢ Statoimmesso sul mercato successivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine della propria vita utile non deve
venire assimilato agli altri rifiuti ma deve essere smaltito separatamente. Tutte le apparecchiature sono realizzate
con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera zincata, rame, ecc.) in percentuale superiore
al 90% in peso. E' necessario porre attenzione alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita riducendo gl
impatti negativi sullambiente e migliorando l'efficacia d'uso delle risorse, applicando i principi di “chi inquina
paga’, prevenzione, preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recupero. Si ricorda che lo smaltimento abusivo o
non corretto del prodotto comporta I'applicazione delle sanzioni previste dalla corrente normativa di legge.

K Ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del 2014"Attuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche)

- al rivenditore presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che & tenuto a ritirarle gratuitamente (ritiro “uno
contro uno”).

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELLUNIONE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE & stata recepita in modo diverso da ciascuna nazione, pertanto
se si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il rivenditore per chiedere il
metodo corretto di smaltimento.
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ALCUNI SUGGERIMENTI

In caso di malfunzionamento contattare il rivenditore e/o un tecnico specializzato e chiedere un'intervento di verifica.

ANOMALIA

POSSIBILE CAUSA

POSSIBILE SOLUZIONE

il forno non si accende, il display
spento

mancanza di energia elettrica

verificare la presa, la spina ed il cavo
di alimentazione; nel caso risulti
tutto regolare contattare un tecnico
specializzato

la camera di cottura non si riscalda
adeguatamente

le temperature di cielo e/o platea
sono stati impostati troppo bassi

aumentare la temperatura impostata
di cielo e/o platea

le resistenze sono parzialmente
funzionanti o danneggiate

chiamare un tecnico specializzato

allarme sonde

Le sonde sono guaste

chiamare un tecnico specializzato

allarme termostato sicurezza

e stata rilevata una temperatura
troppo elevata

chiamare un tecnico specializzato

la luce in camera di cottura non
funziona

La lampadina & guasta

chiamare un tecnico specializzato

aspiratore cappa non funziona

La sonda non rileva una temperatura

sufficiente per avviare il ventilatore

attendere 'aumeto della
temperatura

La sonda & danneggiata (allarme
sonda)

chiamare un tecnico specializzato

I'aspiratore & guasto

chiamare un tecnico specializzato

la luce cappa non funziona

il led & guasto

sostituire la bara led

la cella di lievitazione non si riscalda

la resistenza & guasta

chiamare un tecnico specializzato

la luce cella non funziona

il led & guasto

sostituire la/le barra/e led

Allarme sonda

la sonda & guasta

chiamare un tecnico specializzato
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SERVIZIO POST-VENDITA

PARTI DI RICAMBIO / MANUTENZIONE

Per la richiesta parti di ricambio rivolgersi al proprio rivenditore facendo sempre riferimento ai dati riportati nella
targa identificativa posta sul fianco del prodotto (Modello, matricola, ecc.) ed al codice del ricambio riportato
nell'esploso ricambi.

Per qualsiasi richiesta di manutenzione straordinaria, riparazione e/o sostituzione, rivolgersi esclusivamente al
rivenditore autorizzato da cui si & acquistato il prodotto e/o ad un tecnico specializzato in possesso dei requisiti
tecnico-professionali richiesti dalle normative vigenti.
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LETTURA TARGA
MATRICOLA

La matricola si trova sul pannello posteriore
dell'apparecchiatura.

Fornisce informazioni tecniche che risultano
indispensabili per l'installazione, in caso di
richiesta di intervento per una manutenzione o
una riparazione dell'apparecchiatura.

Si raccomanda di non asportarla, danneggiarla S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
o modificarla. tel. 0434857000

Z

Serial no. | |
NUMERO DI SERIE
MODELLO Model
Year
ANNO DI PRODUZIONE
ALIMENTAZIONE VAC I |
FREQUENZA Hz | |
EASI Phase | |
CONSUMI kW | |
IPX | |
GRADO DI PROTEZIONE
PESO Weight | |

PizzaGroup Srl ==

Made in Italy
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GARANZIA

La garanzia per vizi occulti & valida per 12 (dodici) mesi a decorrere dalla data di fattura e subordinata alla presentazione
di un reclamo scritto da parte del Cliente.

PIZZA GROUP garantisce i suoi prodotti e componenti/parti dai soli difetti di fabbricazione o non conformita alle sole
specifiche descritte nelle schede tecniche, o previste dalla legislazione applicabile

La garanzia consistera esclusivamente, a scelta di PIZZA GROUP, nella riparazione o sostituzione dei componenti e/o
prodotti che risultino viziati.

E onere del Cliente controllare e riportare tramite reclamo scritto, all'atto della consegna, eventuali vizi o non conformit
palesi dei prodotti. La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita palese non venga
denunciato per iscritto entro 2 (due) giorni dalla consegna.

Le denunce di vizi o non conformita, palesi o occulte, devono essere inviate dal Cliente a PIZZA GROUP in forma scritta,
allegando una relazione tecnica completa e dettagliata che riporti il numero di matricola del prodotto. PIZZA
GROUP ricevuta la denuncia di cui sopra, a sua scelta, senza limitazione o rinuncia alcuna ai suoi diritti, potra:

a) autorizzare in forma scritta la restituzione del prodotto o del pezzo che dovranno esser resi dal Cliente franco nostro
stabilimento, accompagnati da regolare documento di trasporto e autorizzazione al reso emessa da PIZZA GROUP
(nessun reso verra accettato senza preventiva autorizzazione scritta di PIZZA GROUP);

b) inviare un suo incaricato presso il Cliente;

c) inviare al Cliente i componenti necessari per rimuovere il vizio o la non conformita;

d) respingere la denuncia.

Fermii limiti inderogabili di legge, resta espressamente inteso che qualora PIZZA GROUP, dopo aver ricevuto il reso e/o
controllato la parte contestata o restituita, riconosca un difetto/non conformita di fabbricazione alla stessa imputabile,
sara tenuta solamente - a sua scelta e a sue spese - a fornire il pezzo di ricambio o a sostituire o riparare la parte
viziata, con esclusione di qualsiasi altro onere, obbligo, danno o altra responsabilita a qualsiasi titolo. In tal caso, gli
eventuali ricambi che verranno sostituiti avranno una garanzia della durata di dodici (12) mesi. Ogni altro costo o spesa,
inclusi quelli di manodopera, sono a carico del Cliente.

Nel caso in cui PIZZA GROUP ritenga la denuncia dei vizi infondata, inviera al Cliente una relazione sui controlli e sulle
verifiche effettuate, respingendo ogni relativa responsabilita; in tali casi il Cliente sara tenuto a pagare e rifondere tutti
i costi sostenuti da PIZZA GROUP (inclusi costi di perizia, costi d'intervento, di manodopera e di spedizione oltre ad
eventuali costi di sostituzione/riparazione) che verranno fatturati.

La garanzia non copre tutte le parti soggette a normale usura comprese manopole, parti mobili e asportabili, parti in
vetro, materiale refrattario, tubazioni e tutti gli eventuali componenti o accessori ove il vizio sia determinato dall'usura.
La garanzia non copre inoltre parti danneggiate in occasione o a causa della spedizione/trasporto franco fabbrica,
eventuali danni causati da errata o carente manutenzione, da uso improprio o errate manovre del personale del
Cliente, da trattamento difettoso o trascurato, da eccessivo utilizzo dei dispositivi, da danni o deterioramenti causati o
aggravati dalla mancata interruzione dell'uso dei beni in presenza di problemi tecnici, o sbalzi di tensione elettrica o di
temperatura di lavorazione o da ogni altra causa non direttamente imputabili al produttore.

La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita occulti non vengano denunciati periscritto
entro 8 (otto) giorni dalla scoperta. La garanzia decade inoltre quando sui prodotti vengano installate apparecchiature
o dispositivi o ricambi non forniti da PIZZA GROUP, quando siano apportate modifiche non autorizzate dal produttore,
qualora il numero di matricola del prodotto sia cancellato, modificato o illeggibile. La garanzia decade inoltre nel caso
di inosservanza totale o parziale delle prescrizioni e istruzioni contenute all'interno dei manuali che accompagnano il
prodotto.

PIZZA GROUP sara responsabile esclusivamente per i danni cagionati al Cliente quale conseguenza immediata e
diretta di un proprio doloso o gravemente colpevole inadempimento agli obblighi nascenti dal contratto.

In nessun caso PIZZA GROUP sara responsabile per danniindiretti, subiti dal Cliente o da terzi, quali, a titolo meramente
esemplificativo e non esaustivo, danni d'immagine perdita di profitto, di produzione, di contratti, penalita o rimborsi di
qualsiasi natura.

La spedizione dei componenti necessari per rimuovere il vizio o la non conformita avverra in porto assegnato. La
garanzia non contempla le spese di manodopera e qualsiasi altra spesa accessoria.

Fermo quanto sopra, in nessun caso il risarcimento per perdite o danni o a qualungue altro titolo (che il Cliente possa
richiedere) potra comunque superare il prezzo del prodotto oggetto di riparazione/sostituzione.
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La ditta declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa o trascrizione, riservandosi di apportare senza preavviso le modifiche che
riterra pit opportune.

Vietata la riproduzione anche parziale senza il consenso del Fabbricante. Le misure fornite sono indicative e non vincolanti.

La lingua di stesura originale di questo manuale & I'italiano: il Fabbricante non si ritiene responsabile per eventuali errori di traduzione/
interpretazione o stampa.



FOREWORD

Dear customer, first of all we would like to thank you for the preference you have given us by purchasing our product
and we congratulate you on your choice.

To allow you to make the best use of your new oven, we invite you to carefully follow what is described in this
manual.

The ovens, to which this booklet refers, have been designed to meet the partial or complete cooking needs of pizza,
bread, focaccia, the gratin of gastronomic products and the heating of food on a tray.

The ovens, to which this booklet refers, have been designed to meet the cooking needs of pizza, bread, focaccia,
the gratin of gastronomic products and the heating of food on a tray.

The intended use indicated above and the configurations provided for these appliances are the only ones permitted
by the Manufacturer: do not use the equipment in disagreement with the instructions provided.

The installation must be done exclusively by qualified personnel, able to guarantee the best operating and safety
conditions.
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SYMBOLS USED

The following symbols give important information.

Generic danger: caution is required when carrying out an operation described in a paragraph bearing
this symbol. The symbol also indicates that maximum operator awareness is required in order to avoid
unwanted or dangerous conseqguences

>

Hot surfaces: surfaces marked with this symbol may be hot and must therefore be touched carefully

Electricity hazard: dangerous electrical voltage is present

Equipotential: the terminals, if connected to each other, carry various parts of a device or system to the
same potential (not necessarily the earth potential)

DIk P

Manual consultation: it is necessary to read carefully the manual before installing, using and maintaining
the equipment

LABELS APPLIED TO THE MACHINE

ADANGER

ELECTRICAL HAZARD ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKJTIKOYNTE NMUTAHWME MEPEQ
OTKPbITUEM MAHEJTA

HOT SURFACES




SAFETY WARNINGS

. Read this guide carefully before us-
ing and maintaining the appliance, and keep
it with care in an accessible place for any fu-
ture consultation by the various operators.
The manual must always accompany the
product through its life, even in case of
transfer.

Before performing any cleaning or main-
tenance, disconnect the appliance from
the mains.

Unauthorised actions, tampering or mod-
ifications that do not follow the informa-
tion provided in this manual can cause
damages, injuries or fatal accidents and
null and void the warranty.

Use or maintenance that fail to comply
with the instructions in this manual may
cause damage, injury or fatal accidents.
The serial plate provides important tech-
nical information. This is vital in case of a
request for maintenance or repair of the
equipment: please do not remove, dam-
age or modify it.

When this appliance is to be placed near
walls, partitions, kitchen cabinets, deco-
rative finishes, etc., they must be made
of non-combustible material. If not, they
must be coated with a suitable non-com-
bustible thermal insulation material.
WARNING: This appliance must not be in-
stalled where the public has access.

If the power supply cable is damaged it
must be replaced by Technical Service or
by a qualified technician in order to pre-
vent any risk.

Some parts of the equipment can reach
high temperatures. We advise you to
avoid touching surfaces and not to get
materials either flammable or sensitive to
heat, near the appliance, not even when
handling cooked food.

Do not rest objects on the oven, above all
if built in material sensitive to heat.

To handle the dishes during and after
cooking, always use personal protective
equipment (e.g. gloves) to avoid the risk
of burns.

« For cooking, always use materials that

are not sensitive to heat and certified for
contact with hot food.

During use, always remember to close the
door as soon as the visual inspection of
the dishes is completed; be careful not to
pinch your fingers during this operation.

« These appliances are intended for use in

commercial enterprises for the production
of food and meals. A use other than the
stated one is considered improper, poten-
tially dangerous for people and animals and
might permanently damage the appliance.

« This type of appliances is intended to

be used for commercial applications, for
example restaurant kitchens, canteens,
hospitals and commercial companies
such as bakeries, butcher shops etc., but
not intended for the continuous mass
production of food

This appliance is not destined to be used
by people inexperienced in domestic or
similar applications.

« This appliance is not suitable for use by

people (including children) with reduced
physical, sensory or mental abilities or
with a lack of experience and knowledge.

« Avoid leaving the appliance unattended

in the presence of children and make sure
that it is not used by them or that they
play with it.

« To clean the appliance, any of its compo-

nents, accessories or the sub-structure,

DO NOT use:

- aggressive, abrasive, powder or
corrosive detergents (e.g. hydrochloric
or sulphuric acid, caustic soda, etc.).

- abrasive or sharp tools (e.g. abrasive
sponges, scrapers, steel brushes, etc.);

- steamed or pressurised water jets.

Periodic cleaning carried out according to

the instructions in this manual guarantees

safe and efficient use of the equipment.

- The staff using the appliance must be

professionally prepared and periodically
trained on its use, as well as the safety
and accident prevention regulations.




Always use tools resistant to heat (e.g. in
steel). Cooking utensils in plastic or simi-
lar material might not withstand the oven
high temperatures.

WARNING: The removable lid and its sup-

port can reach very high temperatures: be

careful not to burn yourself and use suita-
ble PPE (e.g. gloves).

- position the support: making sure that
it is stable in a place that cannot be
reached by people not in charge of
cooking

- making sure that it is away from transit
and activity areas.

Make sure that the removable lid does not

come into contact with combustible or

heat-sensitive material.

RISK OF ENTANGLEMENT: always pay the

utmost attention not to get entangled

during the continuous running of the
conveyor belt.

FIRE HAZARD: leave the area around the

equipment free and clean of fuels. Do

not store flammable materials near this
appliance.

WARNING: RISK OF EXPLOSION! It is for-

bidden to use the oven in environments

at risk of explosion.

WARNING: before carrying out any clean-

ing operation or in case of long inactivity,

always turn off the switch of the electri-
cal panel.

If you notice any anomaly (e.g. damaged

power cable, etc.), malfunction or fault,

do not use the appliance and contact a

Service Centre authorized by the Manu-

facturer. Demand original spare parts, or

the Warranty will be null and void.

WARNING: it is forbidden to place flamma-

ble solids or liquids in the cooking cham-

ber during the operation.

Monitor the appliance during its entire

operation, do not leave dishes in the oven

unattended!

Failure to follow these regulations may
cause damage or even fatal injury, invali-
date the guarantee and relieve the Manu-
facturer of all liability.

-« We recommend you have the appliance

checked by an Authorized Service Centre
at least once a year.

MANUAL: Care and storage of the manual
This manual, which is an integral part of
the appliance, must be stored carefully
and must always be available for consul-
tation, both by the userand those respon-
sible for installation and maintenance.
Deterioration or loss

If necessary, request an additional copy
from your dealer or the manufacturer.
Transfer of the appliance

If the product is transferred to a new
owner, the user must also hand over this
manual to the new owner.

Liability

By providing this manual, the Manufac-
turer declines all liability, whether civil or
criminal, for accidents resulting from the
partial ortotal failure to follow the instruc-
tions and provisions contained herein.
The Manufacturer also declines all liabili-
ty arising from improper use of the appli-
ance or incorrect use by the user, unau-
thorised modifications and/or repairs, or
the use of non-original spare parts.
Responsibility for installation work

The Manufacturer is not responsible for
works carried out during the installation
of the product. Such responsibility be-
longs to and remains with the installer,
who is also responsible for carrying out
checks to ascertain that any adopted in-
stallation solutions are correct and com-
patible with the product. Moreover, all
the safety regulations provided for by the
specific legislation in force at the country
of installation must be strictly followed.




+ Use

The use of the product is subject to both
the provisions of this manual and all the
safety regulations provided for by the spe-
cific legislation in force in the country of
installation. For any further information on
the use and/or installation of the product,
please contact the dealer from which the
appliance was purchased.




KNOWING YOUR OVEN

The 550 oven can be used to cook pizzas.
Find below the main parts it consists of:

1 - leavening/support cell

2 - hood

3 -oven

4 - touch display

5 - power cable inlet

6 - removable lid

7 - support




FUNCTIONAL CHECK

Before switching the oven on, check:

o the protective film (if any) has been removed:;

e the plug is correctly inserted in the mains socket;
the voltage, frequency and power of the system are compatible with the values shown on the plate found on
the right-hand side of the oven;

e that the inside of the oven is free from polystyrene and protective materials in general.

SWITCHING ON

To power the equipment, you need to press the switch —

located on the lower part of the front near the display. —
The display will light up and start in stand-by mode,

with the elements off and the last saved settings. i m
L (N
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FIRST START-UP

It is recommended that the first switching on and the corresponding functional test be carried out by specialised
technical personnel (see M).

When using the equipment for the first time, it is advisable to heat the oven when empty to eliminate bad smells
caused by the evaporation of any moisture contained in the internal parts.

Follow the steps below:
o set the top and bottom temperature to 150 °C;
e leave the oven running for 8 hours.

Correctly position the removable lid on the oven opening.

Switch on the appliance, setting the top temperature to about 480 °C and the bottom temperature to about 430 °C.
The temperature needs to be adjusted depending on the workload, type of dough, etc.

When the set value has been reached, remove the removable lid using the dedicated handle only, and place it in its
support.

WARNING: The removable lid and its support can reach very high temperatures: be careful not to burn
yourself and use suitable PPE (e.g. gloves).

Position the support:

- making sure that it is stable

- in a place that cannot be reached by people not in charge of cooking

- making sure that it is away from transit and activity areas.

Make sure that the removable lid does not come into contact with combustible or heat-sensitive material.

GETTING TO KNOW THE DISPLAY

top element: icon lit up when
the element is active

temperature detected
in the chamber
by the top probe

set chamber temperature

menu

chimney vent

hood light

oven chamber light

temperature detected
in the chamber
by the bottom probe

set chamber temperature
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TOP ELEMENT

Make sure the element is on (icon lit up when the
element is active).

To turn the element on and adjust the top
temperature:

o touch anywhere in the upper area to adjust the
temperature of the top elements

e press the icon to turn the element on or off

press and scroll the bar of the temperature to be
adjusted (e.g. 450 °C top); temperatures between
80°C min and 515°C max may be set

press on the temperature to be changed, type the
desired temperature on the numeric keypad that
will appear and pressl

o press the button to confirm

The parameters entered cannot be saved but each
time the oven is switched on, the oven will remember
the last settings used.

BOTTOM ELEMENT

Make sure the element is on (icon lit up when the
element is active).

To turn the element on and adjust the top
temperature:

touch any point of the top area to adjust the
temperature of the bottom elements

e press the icon to turn the element on or off

press and scroll the bar of the temperature to be
adjusted (e.g. 450 °C top); temperatures between
80°C min and 515°C max may be set

@ press on the temperature to be changed, type the
desired temperature on the numeric keypad that
will appear and pressl

e press the button to confirm

The parameters entered cannot be saved but each
time the oven is switched on, the oven will remember
the last settings used.

M



LIGHTING

The oven has a lighting system

To activate and deactivate it from the oven
home screen:

a press on the icon .

The icon will light up when the oven chamber light is on.

The light button, on the oven "home" screen, controls
the lighting of the oven chamber, while on the prover
"home" screen, it controls the internal lighting of the
prover.

MENU

Entering the menu you access various settings.
To access the menu:

0 press on the icon .;

press and scroll through the “brightness” bar to
adjust the display brightness.

) (8
ORC)
)} (&

0:
| =i
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CALENDAR
FUNCTION

Pressing on the icon, you access the calendar
function.

An screen will be displayed, giving access to various
settings.

) ©
Q) o)
) (&)

0:c
| =l o

TIME ZONE SETTING

Pressing on the . icon you access the time zone
setting.

To set the time zone:

o press on the . icon.

e select the desired item (e.g. Rome).

e press on the arrow to return to the previous
screen.

TIME ZONE

W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brusselsgs, GMT : +2:00

Rome ““GMT : +2:00

Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00

\< Harare - GMT : +2:00

Amman, Jordan - GMT : +3:00




SETTING THE TIME

Pressing on the . icon you access the time
setting.

To set the time:

0 press on the . icon.

e enter the desired time.

e press the button to confirm orto cancel
and return to the previous screen.

SETTING THE DATE

Pressing on the . icon you access the date
setting.

To set the date:

o press on the . icon.

e enter the desired date.

e press the button to confirm orto cancel
and return to the previous screen.
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SETTINGS
FUNCTION

a Pressing on the icon, you access the
settings.

An screen will be displayed, giving access to various
settings.

Clicking the icon will redirected to a dedicated

menu protected by password by the manufacturer.

DATE MODE SETTING

It is possible to choose between two different date
readings:

- dd/mm/yyyy

- yyyy/mm/dd

* mm/gg/yyyy

To select the desired mode:
o Press on dd/mm/yyyy ;
e select the desired item.

e press on the arrow to return to the previous
screen.

) (&

Ohe)
) (&)

0:c
| =l o

dd/mm/yyyy

24h

°C

1
dd/mm/yyyy

24h

°C
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TIME MODE SETTING

It is possible to choose between two different time

) dd/mm/yyyy
readings:
+12h
« 24h 2411

To select the desired mode: °C

o press on 24h.

e select the desired item.

e press on the arrow to return to the previous
screen.

TEMPERATURE UNIT SETTING

It is possible to choose between two different
temperature units of measurement:

.« °C

. °F

To select the desired mode:

o press on °C.

e select the desired item.

e press on the arrow to return to the previous
screen.

16



LANGUAGES

It is possible to choose different languages.
To select the desired language:

o press on the icon.

e select the desired item.

9 press on the arrow to return to the previous
screen.

) (&)
©ORC)
(X0

0:c
| =)o

ITALIANC,

2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

o pressing on the @ icon a summary screen will

be displayed

e press on the @ icon to go back to the previous
screen.

) (8

Q) o)
) (&)

0
| = e
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USB

This function allows updating the machine by
importing and exporting information directly from a
USB stick.

To access the function, insert the USB stick and:

0 Press the icon to access the USB function.

Select the desired mode e:

- the icon on the left allows to transfer the desired
information from the USB stick to the oven;

- the icon on the right allows to transfer the desired
information from the oven to the USB stick

NOTE: Data export can only be carried out at the
request of the service department.

18

) (8
Q) o)
) (&)

0:c
| =%




WIFI

This function allows the connection of the device to
the WIFI network for remote connections.
To do this:

o Press the @ jcon to access to the WIFI
function.

€@ Press the icon to activate the Wi-Fi

function; the available networks will be searched
9 Select the desired network

o If required, enter your credentials

0:c
| =l o

29) (3]
o) ()
= ©

< (_wron

DIRECT-zV-MPC3004ex_6b63

DIRECT-nyM2020 Series

GUEST

SET PASSWORD
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UPDATE

This function allows the installation of updates on the
appliance.

Every time it is started, the oven automatically
searches for updates, first in the USB stick and then
through the Wi-Fi network.

If there are no updates, the oven starts normally.

If updates are detected, the UPGRADE screen is
displayed, from which it is possible to choose whether
to continue [il{ with the update or not (X button).

IT is also possible to update the product manually
with the following procedure:

o Press the @ icon to access to the UPDATE
function.

e If the USB stick is not inserted correctly, the
following screen appears

If the USB stick is inserted correctly and an
available update has been found, the following
screen appears.

o Press [illi to confirm the installation of the update.

20
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CHIMNEY

The oven has a chimney for venting the steam present
inside the cooking chamber.

To open or close it:

0 touch the . icon

When the fireplace is open, the icon will appear like this |¢| .

HOOD

The composition of the appliance has an
integrated hood.

Its operation is automatic as soon as the
temperature near the hood exceeds 40 °C.

The hood has a lighting system to activate and
deactivate it.

o touch the . icon

When the lighting system is active, the icon will
be illuminated.
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PROVER

In the lower part of the composition there is a prover.
To enter its control parameters, scroll vertically from
the oven's home page and the prover's home
screen will be displayed.

To adjust the prover temperature:
e touch anywhere in the area

press and scroll the bar of the temperature to be
adjusted (e.g. 50 °C); temperatures between 5°C
min and 60°C max may be set

press on the temperature to be changed, type
the desired temperature on the numeric keypad
that will appear and pressl

o press the button to start the heating

The icon will be lit when the element is active, to turn

the element of the prover on and off press the
icon.

The prover is fitted with a lighting system

To enable or disable it, from the prover home screen:

e press on the icon .

When the doors of the prover are opened, the light
switches on automatically. Closing the door switches
it off.

If the light is switched on with the light button and a
door of the prover is then opened, when the door is
closed, the internal light will switch off even if initially
it was switched on with the button.

The - icon will light when the leavening cell light
is on.

The light button, on the oven "home" screen, controls
the lighting of the oven chamber, while on the prover
"home" screen, it controls the internal lighting of the
prover.

To go back to the oven "home” screen, scroll vertically
in the direction opposite to the previous one
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CLEANING AND MAINTENANCE

Any cleaning must be carried out with the oven completely cold and wearing adequate personal protection
devices (e.g. gloves, etc.).

A When cleaning any part or accessory do NOT use:
- abrasive or powder detergents;
« aggressive or corrosive detergents (e.g. hydrochloric or sulphuric acid, caustic soda, etc,).
Never use these substances also when cleaning the substructure/floor under the appliance or its base;
- abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges, scrapers, steel brushes, etc.);
- steamed or pressurised water jets.

Itis best to have a specialised technician perform maintenance and inspection on the appliance at least once a
year to ensure top working and safety conditions.

Before carrying out any cleaning operations, it is necessary to disconnect the power supply of the appliance (using the
system switch) and wear suitable personal protection equipment (e.g. gloves, etc.).

The user must only carry out routine maintenance, for extraordinary maintenance, contact the Dealer or a Specialised
Technician, requesting the intervention of an authorised technician. The Manufacturer warranty does not cover damages
due to negligent or incorrect maintenance or cleaning (e.g. use of unsuitable detergents).

OVEN CLEANING AND MAINTENANCE

Daily:

+ Use a cloth dampened with hot soapy water on all steel parts and end with rinsing and drying.

+ Clean any glass with a soft cloth and special glass detergent.

- Clean the display with a soft cloth and a little detergent for delicate surfaces. Avoid using considerable quantities of
product since any infiltration may damage the display.

- Avoid also using very aggressive detergents that may damage the material the display is made of (polycarbonate).

+ Clean the cooking chamber of any residues, brush the stones with a brush and remove all residues.

Monthly:

+ Itis also possible to clean using a pyrolysis cycle by taking the empty oven to a temperature of 450°C for 20 min and
then removing all residues.

+ Clean the cooking chamber of any residues

+ Clean the filter of the cooling fans.

Yearly:

In order to prevent excessive wear and tear (not covered by warranty), make sure that maintenance by a specialised
technician is carried out at least once a year.

The technician must thoroughly clean the machine in all its parts, check the operation of all components and their wear.
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OVEN DOWNTIME FOR PROLONGED
PERIODS

During any downtime, switch the power off.

Protect the steel outside surfaces passing over them with a soft cloth slightly damp with Vaseline oil.
Before resuming operations:

« accurately clean the equipment and accessories;

« reconnect the equipment to the power;

- inspect the equipment before using it.

24



DISPOSAL AT END OF LIFE

To avoid any unauthorised use and associated risks, before discarding the machine make sure it cannot be used:;
for this purpose, cut and remove the power cord (once the equipment is unplugged).

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Pursuant to art. 13 of Legislative Decree no. 49 of 2014 “Implementation of WEEE directive 2012/19/EU on
K electric and electronic waste”, the barred bin symbol specifies that the product was introduced on the market
after August 13, 2005 and that it must not be discarded with other waste at the end of its working life but
disposed of separately. All the equipment has been made with recyclable metal materials (stainless steel,
iron, aluminium, zinc plate, copper, etc.) that as a percentage make up more than 90% of the weight. Attention
must be paid to the management of this product at the end of its life, reducing any negative impact on the
environment and improving the efficiency of resources, applying the principles of “who pollutes pays’,
prevention, preparation for re-use, recycling and recovery. Please remember that illicit or incorrect product
disposal is punishable by law.

INFORMATION ON DISPOSAL IN ITALY

WEEE equipment in Italy must be delivered to:
- to Collection Centres (also named eco-islands or eco-platforms)
- the dealer where new equipment is purchased who must withdraw it free of charge ("one to one" withdrawal).

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES

The EU Directives on WEEE equipment has been adopted in different ways by different countries, therefore in order to
dispose of this equipment correctly we suggest that you contact your local authority or your dealer in order to ask the
correct method of disposal.
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SOME TIPS

In the event of a malfunction, contact your dealer and/or a specialist technician and ask for a check-up.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
check the socket, the plug and the
the oven does not switch on, the power cable; if everything appears
no power

display is off

correct, contact a specialised
technician

the cooking chamber does not heat
up adequately

the top and/or bottom temperatures
have been set too low

increase the set top and/or bottom
temperatures

the resistors are partially functional
or damaged

call a specialist technician

probe alarm

The probes are faulty

call a specialist technician

safety thermostat alarm

temperature detected too high

call a specialist technician

the light in the cooking chamber
does not work

The lamp is faulty

call a specialist technician

the hood extractor fan is not working

The probe does not detect sufficient
temperature to start the fan

wait for the temperature to rise

The probe is damaged (probe alarm)

call a specialist technician

the extractor is faulty

call a specialist technician

the hood light is not working

the LED is faulty

replace the LED bar

the proving cell is not heating

the heating element is faulty

call a specialist technician

the cell light does not work

the LED is faulty

replace LED bar(s)

Probe alarm

the probe is faulty

call a specialist technician

26




AFTER-SALES SERVICE

SPARE PARTS / MAINTENANCE

In case of need of spare parts, please contact your local dealer. Always indicate the details of the data plate found on
the side of the product (model, serial number, etc.) and the spare part code found on the spare part exploded view
diagram.

For any request for extraordinary maintenance, repair and/or replacement, only contact the authorised local dealer
from whom the product was purchased, and/or a specialised technician in possession of the technical-professional
requirements provided for by the regulations in force.
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READING THE SERIAL
NUMBER PLATE

The serial number can be found on the appliance rear
panel.

Provides technical information that is vital for the
installation, in case of a request for maintenance or repair
of the equipment:

Please do not remove, damage or modify it.

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - Italy
tel. 0434857000

2 (€

Serial no. | |

SERIAL NUMBER

Model

MODEL

Year

YEAR OF PRODUCTION

VAC | |

i m\EéE

m~ i

SUPPLY

iE

P —

FREQUENCY

(100000

jrepe

i
i

PHASES

Phase | |

CONSUMPTION

R —

DEGREE OF PROTECTION

WEIGHT

IPX [ ]

Weight | |
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GUARANTEE

The guarantee for hidden defects is valid for 12 (twelve) months from the date of invoice and is subject to the submission
of a written complaint by the Customer.

PIZZA GROUP guarantees its products and components/parts against manufacturing defects or non-conformity with
the specifications of the technical data sheets only, or as required by the applicable legislation

The guarantee will exclusively result, at the discretion of PIZZA GROUP, in the repair or replacement of components
and/or products which are found to be faulty.

It is the responsibility of the Customer to check for and report any obvious product defects or non-conformities by
issuing a written complaint upon delivery. The guarantee automatically becomes null and void if any evident defects/
non-conformities are not reported in writing within 2 (two) days after delivery.

Complaints regarding defects or non-conformities, evident or hidden, must be sent by the Customer to PIZZA GROUP

in writing, accompanied by a complete and detailed technical report indicating the product serial number.

Upon receipt of the complaint, PIZZA GROUP may, at its own discretion and without limitation or waiver of any of its

rights:

a) authorise in writing the return of the product or part, which must be returned by the Customer ex our factory,
accompanied by a regular transport document and return authorisation issued by PIZZA GROUP (no return will be
accepted without prior written authorisation from PIZZA GROUP);

b) send an agent to the Customer;

c) send to the Customer the components necessary to eliminate the defect or non-conformity;

d) reject the complaint.

Without prejudice to the mandatory limits of the law, it is expressly understood that if after receiving the return and/or
checking the disputed or returned part, PIZZA GROUP recognises a manufacturing defect/non-conformity for which it
deems to be responsible, it will only be obliged - at its own discretion and expense - to supply a replacement part or to
replace or repair the faulty part, excluding any other burden, obligation, damage, or other responsibility, for any reason
whatsoever. In this case, any spare parts used will be covered by a twelve (12) months warranty. Any other costs or
expenses, including labour costs, shall be borne by the Customer.

In the event that PIZZA GROUP deems the complaint to be unfounded, it will send to the Customer a report of the
checks and inspections carried out, rejecting all responsibility; in such case, the Customer will be obliged to pay and
reimburse all costs incurred by PIZZA GROUP (including survey costs, intervention costs, labour costs and shipping
costs as well as any replacement/repair costs), which will therefore be invoiced.

The guarantee does not cover all parts subject to normal wear and tear, including knobs, moving and removable parts,
glass components, refractory material, piping and any components or accessories, when the defect has been caused
by wear and tear.

Furthermore, the guarantee does not cover for damage caused during or as a consequence of shipping/transport,
damage resulting from incorrect or deficient maintenance, improper use or incorrect use by the personnel of the
Customer, incorrect handling or neglect, excessive use of the appliance, damage or deterioration caused or aggravated
by failure to stop using the appliance in case of technical issues, fluctuations in electrical voltage or processing
temperature, or any other causes not directly attributable to the manufacturer.

The guarantee automatically becomes null and void if the hidden defect/non-conformity is not reported in writing
within 8 (eight) days from the date it is first identified. The guarantee also becomes null and void if equipment, devices
or spare parts not supplied by PIZZA GROUP are installed on the product, in case of modifications not authorised by
the manufacturer, if the product serial number is cancelled, modified or made illegible. The guarantee also becomes
null and void in the event of total or partial non-compliance with the provisions and instructions contained in the
manuals accompanying the product.

PIZZA GROUP shall only be liable for damages caused to the Customer as an immediate and direct consequence of its
wilful or grossly negligent breach of its contractual obligations.

Under no circumstances shall PIZZA GROUP be liable for indirect damages, suffered by the Customer or third parties,
such as, but not limited to, reputation damage, loss of profit, production, contracts, penalties, or refunds of any kind.

The shipment of the components necessary to eliminate the defect or non-conformity will be carriage paid. The
guarantee does not cover labour costs and any other incidental expenses.

Notwithstanding the foregoing, under no circumstances shall compensation for loss or damage, or for any other
reason (which the Customer may claim), exceed the price of the product being repaired/replaced.

29



The company cannot be held liable for any print or transcription errors, reserving the right to make changes where deemed suitable without
prior notice.

Partial reproduction without the Manufacturer's consent is prohibited. Measurements are purely indicative and not binding.

The original language used to prepare this manual is Italian: the Manufacturer is not responsible for any translation/interpretation or print errors.



PREMISSE

Cher client, nous souhaitons tout d'abord vous remercier pour la préférence que vous nous avez accordée en
achetant notre produit et nous vous félicitons de votre choix.

Pour vous permettre d'utiliser au mieux votre nouveau four, nous vous invitons a suivre attentivement ce qui est
décrit dans ce manuel.

Les fours auxquels ce manuel fait référence ont été congus pour répondre aux besoins de cuisson partielle ou
compléte de pizza, pain, focaccia, dorures de produits gastronomiques et réchauffement d'aliments sur plaque de
cuisson.

Les fours auxquels ce manuel fait référence ont été congus pour répondre aux besoins de cuisson de pizza, pain,
focaccia, dorures de produits gastronomiques et réchauffement d'aliments sur plague de cuisson.

L'usage prévu indiqué ci-dessus et les configurations prévues pour ces appareils sont les seules autorisées par le
Fabricant : ne pas utiliser l'appareil dans le non-respect des instructions fournies.

Linstallation doit étre effectuée exclusivement par du personnel qualifié, capable de garantir les meilleures
conditions de fonctionnement et de sécurité.

La langue de rédaction originale du manuel est l'italien.
Le document rédigé dans cette langue prévaudra en cas de doutes ou de litiges. Sile manuel n‘est pas disponible,
une copie peut étre demandée au fabricant.
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SYMBOLES UTILISES

Les symboles suivants fournissent d'importantes indications.

Danger générique : la prudence est de mise lors de I'exécution d'une opération décrite dans un
paragraphe portant ce symbole. Le symbole indique également que la vigilance maximale de I'opérateur
est requise afin d'éviter des conséquences indésirables ou dangereuses.

Surfaces chaudes : les surfaces marquées par ce symbole peuvent étre chaudes et doivent donc étre
touchées avec précaution

Danger d‘électricité : présence d'une tension électrique dangereuse

Equipotentiel : les bornes, si elles sont connectées entre elles, portent les différentes parties d'un appareil
ou d'un systéme au méme potentiel (non pas nécessairement le potentiel de la terre)

SRS

Consultation manuelle : il est nécessaire de lire attentivement le manuel avant d'installer, d'utiliser et
d'entretenir I'appareil

ETIQUETTES APPLIQUEES SUR LA MACHINE

ADANGER

DANGER D’ELECTRICITE ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTK/TIOYNTE NMUTAHWE MEPEA
OTKPbITUEM NMAHEN

SURFACES CHAUDES




CONSIGNES DE SECURITE

Avant [l'utilisation ou I'entretien de
I'appareil , lire attentivement ce manuel
et le conserver soigneusement dans un
endroit accessible pour toute consultation
ultérieure par les différents opérateurs.
Le manuel doit toujours accompagner le
produit tout au long de sa vie, méme en
cas de vente.

Avant d'effectuer tout entretien ou net-
toyage ordinaire, débrancher l'appareil
de l'alimentation électrique.

Des interventions non autorisées, des alté-
rations ou des modifications qui ne sont pas
conformes aux dispositions de ce manuel
peuvent causer des dommages, des bles-
sures ou la mort et annuleront la garantie.
Une utilisation ou un entretien autre que
ceux indiqués dans le manuel peut cau-
ser des dommages, des blessures ou des
accidents mortels.

La plaque signalétique fournit des infor-
mations techniques importantes. Elles
fournissent des informations indispen-
sables a en cas de demande d'intervention
pour I'entretien ou la réparation de l'appa-
reil : il est recommandé de ne pas les en-
lever, les endommager ou les modifier.
Lorsque cet appareil doit étre placé a
proximité de murs, de cloisons, d'armoires
de cuisine, de finitions décoratives, etc.,
ces derniers doivent étre fabriqués en
matériau incombustible. Dans le cas
contraire, ils doivent étre recouverts d'un
matériau d'isolation thermique incom-
bustible approprié.

ATTENTION : Cet appareil ne doit pas étre
installé l1a ou le public a acceés.

Sile cable d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le service d'as-
sistance technique ou par un technicien
qualifié afin d'éviter tout type de risque.
Certaines parties de l'appareil peuvent
atteindre des températures élevées. |
est conseillé de faire attention a ne pas
toucher les surfaces et a ne pas s'appro-
cher de matériaux pouvant étre inflam-
mables ou sensibles a la chaleur, méme
pour la manipulation des aliments cuits.

+ Ne placer aucun objet, surtout s'il est fait

d'un matériau sensible a la chaleur, sur le
dessus du four.

Pour manipuler les plats pendant et apres la
cuisson, utiliser toujours des équipements
de protectionindividuelle (par ex, des gants)
pour éviter les risques de bralures.

Pour la cuisson, utiliser toujours des ma-
tériaux non sensibles a la chaleur et cer-
tifiés pour le contact avec les aliments
chauds.

Pendant I'utilisation, penser toujours a
fermer la porte dés que l'inspection vi-
suelle des plats est terminée ; attention
a ne pas se pincer les doigts lors de cette
opération.

Ces appareils sont destinés a étre utilisés
dans des entreprises commerciales pour
la production d'aliments et de repas. Une
utilisation autre que celle indiquée est
considérée comme impropre, potentielle-
ment dangereuse pour les personnes et
les animaux et pourrait endommager ir-
rémédiablement I'appareil.

Ce type dappareils est destiné aux ap-
plications commerciales, par exemple
les cuisines de restaurants, de cantines,
d'hopitaux et d'entreprises commer-
ciales, telles que des boulangeries, des
boucheries, etc., mais n‘est pas destiné
a la production en masse et en continu
d'aliments.

Cet appareil n‘est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes inexpérimentées
pour des applications domestiques ou si-
milaires.

Cet appareil n'est pas adapté pour étre
utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connais-
sances.

Eviter de laisser I'appareil sans surveillance
en présence d'enfants et s‘assurer qu'ils
ne l'utilisent pas ou qu'ils jouent avec.
Pour nettoyer l'appareil ou l'un de ses
composants, accessoires ou sous-struc-
ture, NE PAS utiliser :




- les détergents abrasifs ou en poudre,
agressifs ou corrosifs (ex. acide
chlorhydrique/muriatique ou sulfurique,
soude caustique, etc...)

- outils abrasifs ou pointus (ex : éponges
abrasives, grattoirs, brosses en acier,
etc...);

- jets de vapeur ou d'eau sous pression.

Un nettoyage périodique effectué confor-

mément aux instructions de ce manuel

garantit une utilisation sare et efficace de

I'appareil.

Le personnel qui utilise I'appareil doit étre

professionnellement préparé et doit étre

périodiguement formé a son utilisation et
aux regles de sécurité et de prévention
des accidents.

Utiliser toujours des outils résistants a

la chaleur (par ex, en acier). Les usten-

siles de cuisine en plastique ou similaires
peuvent ne pas résister aux températures
élevées du four.

ATTENTION : La porte amovible et son

support atteignent des températures tres

élevées, veiller ane pas se briler et utiliser
desEPlappropriés(parexempledesgants).

Positionner le support:

- en vérifiant sa stabilité dans un endroit
inaccessible aux personnes qui ne sont
pas en charge de la cuisson.

- en veillant a ce qu'il ne géne pas dans
les zones de passage et de manoceuvre.

Veiller a ce que la porte amovible n'entre

pas en contact avec des matériaux

combustibles ou sensibles a la chaleur.

DANGER DE COINCEMENT : toujours faire

trés attention a ne pas rester coincé pen-

dant le fonctionnement continu du tapis
transporteur.

RISQUE D'INCENDIE : laisser la zone au-

tour de l'appareil libre et exempte de

combustibles. Ne pas garder de mateé-
riaux inflammables a proximité de cet
appareil.

ATTENTION : DANGER D’EXPLOSION I

est interdit d'installer le four dans des

endroits a risque d'explosion.

« ATTENTION : avant d'effectuer toute opé-

ration de nettoyage ou en cas d'inactivité
prolongée, éteindre toujours linterrup-
teur du tableau électrique.

« Si I'on constate une anomalie (ex : cable

d'alimentation endommagé, etc.), un dys-
fonctionnement ou une panne, ne pas
utiliser I'appareil et contacter un Centre
d'Assistance agréé par le Fabricant. De-
mander des pieces détachées originales
sous peine de déchéance de la Garantie.

« ATTENTION : il est interdit de mettre des

aliments ou des liquides inflammables
dans la chambre de cuisson pendant le
fonctionnement.

Surveiller I'appareil tout au long de son
fonctionnement, ne pas laisser de plats
dans le four sans surveillance !

Le non-respect de ces normes peut pro-
voquer des dommages et des blessures,
voire mortelles, annule la garantie et dé-
gage le fabricant de toute responsabilité.
Il est conseillé de faire contréler I'appareil
par un Centre de Service Agréé au moins
une fois par an.

MANUEL : Conservation du manuel

Ce manuel, qui fait partie intégrante du
produit, doit étre conservé avec soin et
doit toujours étre disponible pour consul-
tation, tant par I'utilisateur que par le per-
sonnel chargé de l'installation et de I'en-
tretien.

Détérioration ou Perte

Si nécessaire, demander une copie sup-
plémentaire au revendeur ou au fabri-
cant.

Cession de I'appareil

En cas de cession du produit, l'utilisateur
est tenu de remettre également ce ma-
nuel au nouveau propriétaire.




« Responsabilité

Avec la fourniture de ce manuel, le Fa-
bricant décline toute responsabilité, tant
civile que pénale, pour les accidents déri-
vant du non-respect partiel ou total des
indications et prescriptions contenues
dans celui-ci.
Le Fabricant décline également toute
responsabilité découlant d'une mauvaise
utilisation de l'appareil ou d'une utilisa-
tion incorrecte par I'utilisateur, de mo-
difications et / ou de réparations non
autorisées, de l'utilisation de pieces de
rechange non originales.

« Responsabilité des travaux d’installation
Les travaux effectués lors de I'installation
de l'appareil ne relevent pas de la respon-
sabilité du fabricant ; ils sont, et restent,
de la responsabilité de l'installateur char-
gé d'effectuer les vérifications relatives a
la régularité des solutions d'installation
adoptées et a leur compatibilité avec le
produit. De plus, le respect de toutes les
normes de sécurité prévues par la légis-
lation spécifique en vigueur dans le pays
d'installation du produit est requis.

« Utilisation
Lutilisation du produit est soumise non
seulement aux prescriptions contenues
dans ce manuel, mais aussi au respect
de toutes les normes de sécurité prévues
par la législation spécifique en vigueur
dans le pays d’installation de celui-ci.
Pour toute information complémentaire
sur l'utilisation et/ou I'installation du pro-
duit, s'adresser au revendeur aupres du-
qguel I'achat a été effectué.




CONNAITRE DE FOUR

Le four 550 peut étre utilisé pour la cuisson des pizzas.
Ci-dessous figurent les principales parties qui le composent :
1- cellule de levage/support

2 - hotte

3 - four

4 - afficheur tactile

5 - entrée cable d'alimentation

6 - porte amovible

7 - support




CONTROLE FONCTIONNEL

Avant d'allumer le four, vérifier :

o qgue le film protecteur si présent ait été completement retiré ;
e gue la fiche soit bien insérée dans la prise d'alimentation électrique :

e gue la tension d'alimentation, la fréquence et la puissance du systéme soient compatibles avec les valeurs
indiquées sur la plague appliquée coté droit du four ;

o gue l'intérieur du four soit exempt de polystyréne et de matériaux de protection en général.

ALLUMAGE

Pour alimenter l'appareil, il est nécessaire d'appuyer —
sur l'interrupteur situé en bas de la facade prés de —
l'afficheur.
L'afficheur s'allume et démarre en mode veille, avec [ m
les résistances désactivées et les derniers réglages 2 N
sauvegardés. ™

/ N O

450° 1 h{(°

8® PIZZAGROUP

200°2 320°




PREMIER ALLUMAGE

Il est préférable que le premier allumage avec test fonctionnel relatif soit effectué par du personnel technique
spécialisé (voir Ml).

Lors de la premiére utilisation de I'appareil, il est conseillé de chauffer le four a vide pour éliminer les mauvaises
odeurs causées par I'évaporation de I'numidité contenue dans les pieces internes.

Suivre la procédure suivante :
o régler la température de la voQte et de la sole a 150 °C ;
e laisser le four en marche pendant 8 heures.

Placer correctement la porte amovible sur la bouche du four.

Mettre I'appareil en marche, en réglant approximativement la température de la vodte a4 480 °C et de la sole a 430 °C.
Il faut ajuster les températures en fonction de la charge de travail, du type de péate, etc.

Lorsque la valeur de consigne est atteinte, retirer la porte amovible en utilisant uniquement la poignée prévue a cet
effet et la placer sur le support approprié.

ATTENTION : La porte amovible et son support atteignent des températures tres élevées, veiller a ne pas
se briler et utiliser des EPI appropriés (par exemple des gants).

- Positionnerle support:

- en vérifiant sa stabilité

- dans un endroit inaccessible aux personnes qui ne sont pas en charge de la cuisson.

- en veillant a ce qu'il ne géne pas dans les zones de passage et de manceuvre.

Veiller a ce que la porte amovible n‘entre pas en contact avec des matériaux combustibles ou sensibles a
la chaleur.

CONNAITRE LAFFICHEUR

résistance supérieure : icone allumée
lorsque la résistance est activée

température mesurée
en chambre parla
sonde supérieure

température de chambre réglée

menu

conduit d'évacuation

lumiére hotte

lumiére chambre four

température mesurée
en chambre parla
sonde inférieure

température de chambre réglée

10




RESISTANCE VOUTE

S'assurer que la résistance est allumée (icone allumée
lorsque la résistance est activée).

Pour allumer la résistance et régler la température
volite :

Presser n'importe quel endroit du haut de
I'afficheur pour régler la température des
résistances de la voute

e presser l'icone pour allumer ou éteindre la
résistance

presser et faire défiler la barre de la température
arégler (ex. 450 °C voUte) ; les températures
réglables sont de 80° a max 515°C

presser sur la température a varier, saisir la
température souhaitée sur le clavier numérique
qui apparaitra et appuyer surl

o Appuyer sur la touche pour confirmer

Les parametres saisis ne peuvent pas étre
sauvegardés, mais chaque fois que le four est allumé, il
garde en mémoire les derniers réglages utilisés.

RESISTANCE SOLE

S'assurer que la résistance est allumée (icone allumée
lorsque la résistance est activée).

Pour allumer la résistance et régler la température
sole :

presser nimporte quel endroit du haut de
I'afficheur pour régler la température des
résistances de la sole

presser l'icbne pour allumer ou éteindre la
résistance

presser et faire défiler la barre de la température
arégler (ex. 450 °C voUte) ; les températures
réglables sont de 80° a max 515°C

presser sur la température a varier, saisir la
température souhaitée sur le clavier numérique
qui apparaitra et appuyer surl

o Appuyer sur la touche pour confirmer

Les parameétres saisis ne peuvent pas étre
sauvegardés, mais chaque fois que le four est allumé,
il garde en mémoire les derniers réglages utilisés.

M



ECLAIRAGE

Le four dispose d'un systeme d'éclairage

Pour l'activer et le désactiver depuis la page-écran
home du four:

a appuyer sur l'icbne .

Licone s'illumine lorsgque la lumiéere de la chambre du
four est allumée,

Le bouton d'éclairage, sur I'écran d'accueil du four,
controle I'éclairage de la chambre du four, tandis que

sur I'écran d'accueil de la cellule de levage, il contréle
I'éclairage a l'intérieur de la cellule de levage.

MENU

En entrant dans le menu, il est possible d'accéder aux
différents réglages.

Pour accéder au menu :

0 appuyer sur l'icbne .;

e appuyer et faire défiler la barre "brightness” pour
régler la luminosité de l'afficheur.

12




FONCTION
CALENDAR

En appuyant sur l'icéne , la fonction calendar

sallumera.

) ©
Q) o)
) (&)

0:c
| =l o

Une page-écran d'acces a différents réglages
apparaitra.

REGLAGE DU FUSEAU HORAIRE

En appuyant sur l'icéne . il est possible

d'accéder au réglage du fuseau horaire.
Pour régler le fuseau horaire :

o appuyer sur l'icone .

e sélectionner I'option souhaitée (ex. Rome).

e appuyer sur la fleche pour revenir a la page-écran
précédente.

TIME ZONE

W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brusselsgs, GMT : +2:00

Rome ““GMT : +2:00

Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00

\< Harare - GMT : +2:00
- GMT : +3:00

Amman, Jordan




REGLAGE DE L'HEURE

En appuyant sur l'icone . il est possible

d’accéder au réglage de I'heure.

Pour régler I'heure :

o appuyer sur l'icone .

e saisir I'heure souhaitée.

e appuyer sur la touche pour confirmer ou
pour annuler et revenir a la page-écran
précédente.

REGLAGES DE LA DATE

En appuyant sur l'icbne . il est possible

d'accéder au réglage de la date.

Pour régler la date :

o appuyer sur l'icone .

e saisir la date souhaitée.

e appuyer sur la touche pour confirmer ou
pour annuler et revenir a la page-écran
précédente.
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FONCTION
SETTINGS

o En appuyant sur l'icéne , il est possible

d'accéder a la fonction settings.

Une page-écran d'acces a différents réglages
apparaitra.

En appuyant sur l'icone, VOuUS accederez a un

menu protégé par mot de passe réservé au fabricant.

REGLAGES DU MODE DATE

IL EST possible de choisir entre deux différentes
lectures de la date :

- dd/mm/yyyy

- yyyy/mm/dd

- mm/dd/yyyy

Pour choisir le mode souhaité :
o appuyer sur dd/mm/yyyy ;
e sélectionner I'option souhaitée.

9 appuyer sur la fleche pour revenir a la page-écran
précédente.

) (&

Ohe)
) (&)

0:c
| =l o

dd/mm/yyyy

24h

°C

1
dd/mm/yyyy

24h

°C
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REGLAGES DU MODE HEURE

IL EST possip\e de choisir entre deux différentes aea dd/mmiyyyy
lectures de I'heure :

- 12h

« 24N 24';1

Pour choisir le mode souhaité : °C

o appuyer sur 24h.

e sélectionner I'option souhaitée.

appuyer sur la fleche pour revenir a la page-écran
précédente.

REGLAGES DE L'UNITE DE TEMPERATURE

IL EST possible de choisir entre deux unités de
mesure différentes pour lire la température :

. °C

. °F

Pour choisir le mode souhaité :

o appuyer sur °C.

e sélectionner I'option souhaitée.

e appuyer sur la fleche pour revenir a la page-écran
précédente.

16



LANGUES

IL EST possible de choisir entre différentes langues.
Pour choisir la langue souhaitée :

o appuyer sur l'icbne .

e sélectionner I'option souhaitée.

e appuyer sur la fleche pour revenir a la page-écran
précédente.

) (&)
©ORC)

(~JXO)

0:c
| =)o

ITALIANC,

2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

INFOS

0 en appuyant sur l'icéne @ une page-écran
récapitulative apparaitra

e appuyer sur l'icéne @ pour revenir a la page-
écran précédente.

) (8
Q) o)

) (&)

0
| = e
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USB

Cette fonction permet de mettre a jour la machine,
en important et en exportant des informations
directement par USB.

Pour accéder a la fonction, insérer la clé USB et :

0 En appuyant sur l'icéne , il est possible

d'accéder a la fonction USB.

Sélectionner le mode souhaitée e:

- I'icbne a gauche permet d'exporter les informations
souhaitées depuis la clé USB vers le four ;

- l'icdne a droite permet d'importer les informations
souhaitées depuis le four vers la clé USB

REMARQUE : I'exportation des données peut étre

effectuée uniguement sur demande auprées du
service d'assistance.
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WIFI

Cette fonction permet de connecter I'appareil a un

réseau wifi pour effectuer des connexions a distance.

Pour le faire :

o En appuyant sur l'icbne @ il est possible
d'accéder a la fonction WIFI.

e En appuyant sur I'icne , la fonction

wifi s'activera, les réseaux disponibles seront
recherchés

9 Sélectionner le réseau souhaité

o Insérer les identifiants si nécessaire

0:c
| =l o

29) (3]
o) ()
= ©

< [ wron

3 =

&S
DIRECT-zV-MPC3004ex_6b63

DIRECT-nyM2020 Series

GUEST

SET PASSWORD
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MISE A JOUR

Cette fonction permet d'installer les mises a jour de la
machine.

A chaque démarrage, le four recherche
automatiguement les mises a jour, d'abord dans le
périphérique USB puis via WIFI.

S'iln'y a pas de mises a jour disponibles, le four
démarre normalement.

Si des mises a jour sont disponibles, la page-écran
UPGRADE s'affiche pour choisir de poursuivre I ou
non la mise a jour (touche X).

IL EST possible de procéder également a la mise a jour
manuelle du produit, en procédant comme suit :

o En appuyant sur l'icéne @ il est possible

d'accéder a la fonction UPDATE.

e Si la clé USB n'est pas insérée correctement,
cette page-écran apparaitra

e Si la clé est insérée correctement et qu'une mise
a jour disponible a été trouveée, cette page-écran
apparaitra.

Presser sur [l pour confirmer l'installation de la
mise a jour.
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CONDUIT

Le four est équipé d’'un conduit d'évacuation des vapeurs
qui se forment a l'intérieur de la chambre de cuisson.

Pour l'ouvrir ou le fermer :

0 presser l'icone .

Lorsque le conduit est ouvert, I'icone apparaitra ainsi |¢| .

HOTTE

La composition de lI'appareil comporte une hotte
intégree.

Il fonctionne automatiquement des que la
température a proximité de la hotte dépasse 40 °C.

La hotte dispose d'un systeme d'éclairage, qui peut
étre allumé et éteint :

o presser l'icone .

Lorsgue le systeme d'éclairage est activé, I'icone
sallume.
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CELLULE DE
LEVAGE

En bas de la composition de I'appareil se trouve une
cellule de levage.

Pour accéder aux parametres de controle, faire un
scroll vertical de la page “home” du foura, la page-
écran “home” de la cellule de levage apparaitra.

Pour regler la température de la cellule de levage :

Presser a nimporte quel endroit de I'espace
température

presser et faire défiler la barre de la température a
régler (ex. 50 °C) ; es températures réglables sont
de 5° a max 60°C

presser sur la température a varier, saisir la
température souhaitée sur le clavier numerique
qui apparaitra et appuyer surl

e appuyer sur le bouton pour démarrer le

chauffage

L'icbne s'allume lorsque la résistance est active, pour
allumer ou éteindre la résistance de la cellule de

levage, appuyer sur l'icone .

La cellule de levage dispose d'un systeme d'éclairage

Pour l'activer et le désactiver depuis la page-écran
home de la cellule de levage :

e appuyer sur l'icbne .

En ouvrant les portes de la cellule de levage,
I'éclairage sallume automatiquement. La fermeture
de la porte I'éteint.

Sil'éclairage est allumé a l'aide du bouton d'éclairage
et qu'une porte de la cellule de levage est ensuite
ouverte, lorsque la porte est fermée, I'éclairage
intérieur s'éteint méme s'il a été initialement allumé a
I'aide du bouton.

L'icbne s'illumine lorsque la lumiere de la cellule
de levage est allumée,

Le bouton d'éclairage, sur I'écran d'accueil du four,
contréle I'éclairage de la chambre du four, tandis que
sur I'écran d'accueil de la cellule de levage, il contréle
I'éclairage a l'intérieur de la cellule de levage.

Pour revenir a I'écran d'accueil du four, faire défiler

I'écran verticalement dans le sens opposé au
précédent.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ﬁ Tout composant doit étre nettoyé lorsque le four est completement froid et en portant des équipements de
protection individuelle (ex. gants, etc...).

A Pour nettoyer tout composant ou accessoire, NE PAS utiliser :
- nettoyants abrasifs ou en poudre ;
- détergents agressifs ou corrosifs (ex. acide chlorhydrique/muriatique ou sulfurique, soude caustique, etc...).
Ne pas utiliser ces substances méme pour nettoyer la sous-structure / le sol sous l'appareil ou la base ;
- outils abrasifs ou pointus (ex : éponges abrasives, grattoirs, brosses en acier, etc...) ;
+ jets de vapeur ou d'eau sous pression.

A Pour s'assurer que l'appareil est en parfait état d'utilisation et de sécurité, il est recommandé de le faire entretenir
et contréler par un technicien spécialisé au moins une fois par an.

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, il est nécessaire de débrancher I'alimentation électrique de l'appareil (a
l'aide de l'interrupteur du systeme) et de porter des équipements de protection individuelle appropriés (ex : gants, etc...).
L'utilisateur doit effectuer uniquement les opérations d'entretien ordinaire ; pour I'entretien extraordinaire, contacter
le Revendeur ou un Technicien Spécialisé en demandant l'intervention d'un technicien agréé. Le Fabricant n'accepte
pas sous garantie les dommages résultant d'un manque d'entretien ou d'un mauvais nettoyage (par ex., I'utilisation de
détergents inappropriés).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DU FOUR

Quotidien:

+ Nettoyer toutes les pieces en acier a l'aide d'un chiffon imbibé d'eau chaude savonneuse et terminer par un ringcage
et un séchage soigneux.

+ Nettoyer les vitres avec un chiffon doux et un produit nettoyant spécifique pour vitres.

- Nettoyer I'écran avec un chiffon doux et un peu de produit nettoyant pour les surfaces délicates. Eviter d'utiliser de
grandes quantités de produit car toute infiltration pourrait endommager gravement I'écran.

- Eviter également I'utilisation de détergents trop agressifs qui pourraient endommager le matériau de construction
de I'écran (polycarbonate).

+ Nettoyer la chambre de cuisson en éliminant les éventuels résidus, brosser les pierres avec une brosse et enlever
les résidus.

Mensuel :

« Il est possible d'effectuer le nettoyage par pyrolyse en amenant le four vide a une température de 450° C pendant
20 min, retirer ensuite les éventuels résidus.

« Nettoyer les filtres de la hotte.

+ Nettoyer le filtre des ventilateurs de refroidissement.

Annuel :

Pour éviter une usure excessive (non couverte par la garantie), il est obligatoire de faire effectuer un entretien complet
au moins une fois par an par un technicien spécialisé.

Le technicien doit soigneusement nettoyer la machine dans toutes ses parties, vérifier le fonctionnement et I'état d'usure
de tous les composants.
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NON-UTILISATION DU FOUR PENDANT
DE LONGUES PERIODES

Pendant les périodes d'inactivité, débrancher 'alimentation électrique.
Protéger les parties extérieures en acier de I'appareil en les essuyant avec un chiffon doux Iégérement imbibé d'huile

de vaseline.

Avant la réutilisation :
- effectuer un nettoyage en profondeur du matériel et des accessoires ;

« rebrancher I'appareil a I'alimentation électrique ;
- soumettre I'appareil a une inspection avant de le réutiliser.
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ELIMINATION EN FIN DE VIE

Pour éviter toute utilisation non autorisée et les risques qui y sont associés, avant déliminer I'appareil, il faut
A s'assurer qu'il ne puisse plus étre utilisé : pour cela, le cable d'alimentation doit étre coupé ou débranché (avec
l'appareil débranché du secteur).

ELIMINATION DE LAPPAREIL

relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques » La marque de la poubelle barrée précise que

== € produitaété mis surle marché aprés le 13 aolt 2005 et qu'a la fin de sa durée de vie, il ne doit pas étre assimilé
a d'autres déchets mais doit étre éliminé séparément. Tous les appareils sont fabriqués avec des matériaux
métalliques recyclables (acier inoxydable, fer, aluminium, tole galvanisée, cuivre, etc.) dans un pourcentage
supérieur a 90 % en poids. Il faut faire attention a la gestion de ce produit en fin de vie, en réduisant les impacts
négatifs sur I'environnement et en améliorant l'efficacité de I'utilisation des ressources, en appliquant les
principes de « pollueur-payeur », de prévention, de préparation au réemploi, de recyclage et de récupération. I
faut savoir gu'une élimination abusive ou incorrecte du produit entraine I'application des sanctions prévues par
la 1égislation en vigueur.

K Conformément a I'art. 13 du Décret Législatif n° 49 de 2014 « Mise en ceuvre de la directive DEEE 2012/19/UE

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION EN ITALIE

En Italie, les appareils DEEE doivent étre livrés :

- aux Centres de Tri (également appelés iles écologiques ou plateformes écologiques)

- aurevendeur chez qui sera acheté un nouvel appareil, celui-ci est tenu de les récupérer gratuitement (collecte « one-
to-one »).

INFORMATIONS SUR L'ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

La Directive européenne sur les équipements DEEE a été transposée différemment par chaqgue pays, par conséquent
si I'on souhaite se débarrasser de cet appareil, nous suggérons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour
demander la bonne méthode de mise au rebut.
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QUELQUES CONSEILS

En cas de dysfonctionnement, contacter le revendeur et/ou un technicien spécialisé et demander une intervention

pour vérification.

ANOMALIA

POSSIBILE CAUSA

POSSIBILE SOLUZIONE

le four ne s'allume pas, I'écran est
éteint

absence d'énergie électrique

veérifier la prise, la fiche et le cable
d'alimentation ; si tout est régulier,
contacter un technicien spécialisé.

la chambre de cuisson ne chauffe
pas adéquatement

les températures de volte et/ou de
sole sont trop basses

augmenter la température réglée de
la voUte et/ou de la sole

les résistances sont partiellement
fonctionnelles ou endommagées

appeler un technicien spécialisé

alarme des sondes

Les sondes sont défectueuses

appeler un technicien spécialisé

alarme thermostat de sécurité

une température trop élevée a été
relevée

appeler un technicien spécialisé

la lumiéere de la chambre de cuisson
ne fonctionne pas

La lampe est défectueuse

appeler un technicien spécialisé

I'aspirateur de la hotte ne fonctionne
pas

La sonde ne détecte pas une
température suffisante pour activer
le ventilateur

attendre 'augmentation de la
température

La sonde est endommagée (alarme
sonde)

appeler un technicien spécialisé

I'aspirateur est défectueux

appeler un technicien spécialisé

la lumiére de la hotte ne fonctionne
pas

la led est défectueuse

remplacer la barre de leds

la cellule de levage ne chauffe pas

la résistance est défectueuse

appeler un technicien spécialisé

la lumiéere de la cellule ne fonctionne
pas

la led est défectueuse

remplacer la/les barres/ de leds

alarme de la sonde

la sonde est défectueuse

appeler un technicien spécialisé
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SERVICE APRES-VENTE

PIECES DE RECHANGE / ENTRETIEN

Pour la demande de pieces de rechange, contacter le revendeur en se référant toujours aux données indiquées
sur la plague signalétique située sur le coté du produit (Modele, numéro de série, etc.) et au code de la piece de
rechange indiqué sur la vue éclatée.

Pour toute demande d'entretien extraordinaire, de réparation et / ou de remplacement, contacter exclusivement
le revendeur agréé auprés duquel le produit a été acheté et / ou un technicien spécialisé possédant les exigences
technico-professionnelles requises par la réglementation en vigueur.

27



LECTURE DE LA PLAQUE
SIGNALETIQUE

Le numéro de série est situé sur le panneau arriére de l'appareil.

Il fournit des informations techniques indispensables a
l'installation, en cas de demande d'intervention pour lI'entretien ou
la réparation de I'appareil.

Il est recommandé de ne pas I'enlever, I'endommager ou le

modifier. S.VITO Tagl.to (PN) - Italy
tel. 0434857000

Z

. . Serial no. | |
NUMERO DE SERIE
N Model
MODELE
, Year
ANNEE DE PRODUCTION
VAC | |
ALIMENTATION
FREQUENCE Hz | |
Ph | |
PHASES ase
kW | |
CONSOMMATIONS
. IPX | |
DEGRE DE PROTECTION
POIDS Weight _ | |

PizzaGroup Srl ==

Made in Italy
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GARANTIE

La garantie des vices cachés est valable pendant 12 (douze) mois & compter de la date de facturation et est soumise
a la présentation d'une réclamation écrite par le Client.

PIZZA GROUP garantit ses produits et ses composants/piéces contre les défauts de fabrication ou la non-conformité
uniguement selon les spécifications décrites dans les fiches techniques ou prévues par la |égislation applicable.

La garantie consistera exclusivement, a la discrétion de PIZZA GROUP, en la réparation ou le remplacement des
composants et/ou produits reconnus défectueux.

Il appartient au Client de vérifier et de signaler par une réclamation écrite a la livraison les défauts ou non-conformités
manifestes des produits. La garantie expire automatiquement si le vice/non-conformité manifeste n'est pas signalé
par écrit dans les 2 (deux) jours suivant la livraison.

Les réclamations, pour vices ou non-conformités manifestes ou cachés, doivent étre envoyées par le Client a PIZZA
GROUP par écrit, en joignant un rapport technique complet et détaillé qui comprend le numéro de série du produit.
Alaréception de laréclamation susmentionnée, PIZZA GROUP, a sa discrétion et sans aucune limitation ou renonciation
a ses droits, peut :

a) autoriser par écrit le retour du produit ou de la piece qui doit étre retourné par le Client franco notre établissement,
accompagné d'un document de transport en régle et d'une autorisation de retour délivrée par PIZZA GROUP (aucun
retour ne sera accepté sans autorisation écrite préalable de PIZZA GROUP) ;

b) envoyer I'un de ses opérateurs au Client ;

c) envoyer les composants nécessaires au Client pour éliminer le vice ou la non-conformité ;

d) rejeter la réclamation.

Sans préjudice des limites impératives de la loi, il est expressément entendu que si PIZZA GROUP, aprés réception du
retour et/ou vérification de la piéce contestée ou retournée, reconnait un défaut de fabrication/non-conformité qui
lui est imputable, il sera uniquement tenu, a sa discrétion et a ses frais, de fournir la piece de remplacement ou de
remplacerou réparer la piece défectueuse, a I'exclusion de tout autre frais, obligation, dommage ou autre responsabilité
pour guelque raison que ce soit. Dans ce cas, les pieces de rechange qui sont remplacées sont couvertes par une
garantie de douze (12) mois. Tous les autres co(ts ou dépenses, y compris les colts de main-d'ceuvre, sont a la charge
du client.

SiPIZZA GROUP estime que la réclamation pour vice n‘est pas fondée, il enverra au Client un rapport sur les vérifications
et les contréles effectués, en rejetant toute responsabilité. Dans ce cas, le Client sera tenu de payer et de rembourser
tous les frais engagés par PIZZA GROUP (y compris les frais d'expertise, les frais d'intervention, les frais de main-
d'oeuvre et les frais d'expédition ainsi que les éventuels frais de remplacement/réparation) qui seront facturés.

La garantie ne couvre pas toutes les pieces soumises a I'usure normale, y compris les boutons, les pieces mobiles et
amovibles, les pieces en verre, en matériau réfractaire, les tuyaux et tous les éventuels composants ou accessoires
ou le défaut est causé par l'usure.

La garantie ne couvre pas non plus les pieces endommagées pendant ou en raison de I'expédition/du transport
franco usine, les éventuels dommages causés par un entretien incorrect ou insuffisant, par un usage impropres
ou des manceuvres erronées du personnel du Client, par un traitement défectueux ou avec négligence, par une
utilisation excessive des dispositifs, par des dommages ou détériorations causés ou aggraveés par la non-interruption
d'utilisation des biens en présence de problemes technigues ou de changements brusques de tension électrique ou
de température de traitement ou de toute autre cause non directement imputable au fabricant.

La garantie s'annule automatiquement si le vice/non-conformité caché n'est pas signalé par écrit dans les 8 (huit)
jours suivant la livraison. La garantie s'annule également en cas d'installation d'équipements, de dispositifs ou de
pieces de rechange sur les produits et qui ne seraient pas fournis par PIZZA GROUP. Elle s'annule aussi en cas de
modifications non autorisées par le fabricant, en cas d'effacement, de modification ou d'illisibilité du numéro de série
du produit. La garantie s'annule en cas de non-respect total ou partiel des prescriptions et des instructions contenues
dans les manuels accompagnant le produit.

PIZZA GROUP ne sera responsable que des dommages causés au Client en tant que conséguence immeédiate et
directe d'un manguement volontaire ou d'une négligence grave de sa part a ses obligations contractuelles.

En aucun cas, PIZZA GROUP ne sera responsable des dommages indirects, subis par le Client ou par des tiers, tels
gue, mais sans s’y limiter, I'atteinte a I'image, la perte de bénéfices, de production, de contrats, les pénalités ou les
remboursements de toute nature.

L'expédition des composants nécessaires a I'élimination du vice ou de la non-conformité est port dd. La garantie ne
couvre pas les frais de main-d'ceuvre ni les autres frais accessoires.

Sans préjudice de ce qui précede et en aucun cas, I'indemnisation pour perte ou dommage ou pour toute autre raison
(que le Client pourrait réclamer) ne dépassera le prix du produit réparé/remplacé.
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L'entreprise décline toute responsabilité en cas d'erreur d'impression ou de transcription, se réservant le droit d'apporter les modifications
qu'elle jugera appropriées sans préavis.

La reproduction, méme partielle, est interdite sans I'accord du Fabricant. Les mesures fournies sont indicatives et non contractuelles.

La langue originale de ce manuel est I'italien : le Fabricant n'est pas responsable des erreurs de traduction/interprétation ou d'impression.



PREAMBULO

Estimado cliente, en primer lugar nos gustaria agradecerle su preferencia en la compra de nuestro producto y
felicitarle por su eleccién.

Con el fin de permitirle hacer el mejor uso de su nuevo horno, le invitamos a seguir cuidadosamente lo que se
describe en este manual.

Los hornos mencionados en este folleto han sido disefiados para satisfacer las necesidades de coccién parcial o
completa de pizza, pan, focaccia, gratinado de productos gastronémicos y calentamiento de alimentos en bandejas.

Los hornos mencionados en este folleto han sido disefiados para satisfacer las necesidades de coccién de pizza,
pan, focaccia, gratinado de productos gastronémicos y calentamiento de alimentos en bandejas.

El uso previsto indicado anteriormente y las configuraciones previstas para este equipo son las Unicas permitidas
por el Fabricante: no utilice el equipo de forma contraria a las indicaciones proporcionadas.

La instalacion debe ser realizada Unicamente por personal cualificado que pueda garantizar las mejores condiciones
de funcionamiento y seguridad.

El idioma original de redaccion del manual es el italiano.
En caso de dudas o controversias, se considera valido el documento redactado en este idioma. Si el manual no esta
disponible, puede solicitarse una copia al fabricante.
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SIMBOLOGIA UTILIZADA

Los siguientes simbolos proporcionan informacion importante.

SRS

equipo

Peligro eléctrico: hay una tension eléctrica peligrosa

Peligro generalSe requiere precaucion al realizar una operacion descrita en un parrafo que lleva este
simbolo. El simbolo también indica que se requiere la maxima conciencia del operador para evitar
consecuencias no deseadas o peligrosas

Superficies calientes: Las superficies marcadas con este simbolo pueden estar calientes y deben
manejarse con cuidado

Equipotencial: los terminales, conectados entre si, llevan las diversas partes de un equipo o sistema al
mismo potencial (no necesariamente el potencial de tierra)

Consulta manual: es necesario leer detenidamente el manual antes de instalar, utilizar y mantener el

ETIQUETAS APLICADOS A LA MAQUINA

PELIGRO DE ELECTRICIDA

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTK/TIOYNTE NMUTAHWE MEPEA
OTKPbITUEM NMAHEN

SUPERFICIES CALIENTES




ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Antes de utilizar y mantener el
equipo, lea atentamente este manual y
guardelo en un lugar accesible para futu-
ras consultas por parte de los distintos
operadores.

El manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, inclu-
SO si se vende.

Antes de llevar a cabo cualquier opera-
cion de mantenimiento o limpieza ordina-
ria, desconecte el equipo del suministro
eléctrico.

Las intervenciones, cambios o modifica-
ciones no expresamente autorizados que
no respeten las indicaciones de este ma-
nual pueden provocar danos, lesiones o
accidentes mortales y anulan la garantia.
El uso o el mantenimiento distintos de
los especificados en este manual pueden
provocar danos, lesiones o la muerte.

La placa del numero de serie proporcio-
na informacion técnica importante. Esta
es indispensable si se solicita una inter-
vencion para una operacion de mante-
nimiento o de reparacion del equipo: Por
lo tanto, se recomienda no retirarla, da-
narla ni modificarla.

Cuando este equipo se coloque cerca de
paredes, tabiques, muebles de cocina,
molduras decorativas, etc., debe ser de
material incombustible. En caso contra-
rio, deben cubrirse con un material ais-
lante del calor adecuado e incombustible.
ATENCION: Este equipo no debe instalar-
se donde el publico tenga acceso.

Si el cable de alimentaciéon estad dana-
do, debe ser sustituido por el servicio de
asistencia técnica o por un técnico cuali-
ficado para evitar cualquier riesgo.
Algunas partes del equipo pueden al-
canzar altas temperaturas. Se debe te-
ner cuidado de no tocar superficies ni
materiales que puedan ser inflamables o
sensibles al calor, incluso para manipular
alimentos cocinados.

- No coloque ningun objeto, especialmen-

te objetos hechos de material sensible al
calor, encima del horno.

Para mover los platos durante y después
de la coccion, utilice siempre equipos de
proteccion personal (por ejemplo, guan-
tes) para evitar el peligro de quemaduras.
Para cocinar, utilice siempre materiales
gue no sean sensibles al calor y certifica-
dos para el contacto con alimentos ca-
lientes.

Durante el uso, recuerde siempre cerrar
la puerta tan pronto como se haya com-
pletado la inspeccidn visual de los platos;
tenga cuidado de no pellizcarse los dedos
durante esta operacion.

Estos equipos estan destinados a ser uti-
lizados en empresas comerciales para la
produccion de alimentos y comidas. Un
uso diferente del indicado se considera
inapropiado, potencialmente peligroso
para personas y animales y podria danar
irreparablemente el equipo.

Este tipo de equipos esta destinado a ser
utilizado para aplicaciones comerciales,
por ejemplo, cocinas de restaurantes, co-
medores, hospitales y empresas comer-
ciales, como panaderias, carnicerias, etc.,
pero no esta destinado a la producciéon
masiva continua de alimentos.

Este equipo no esta destinado a ser utili-
zado por inexpertos en aplicaciones do-
mésticas y similares.

Este equipo no es adecuado para ser uti-
lizado por personas (incluidos los nifos)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de expe-
riencia y conocimientos.

Evite dejar el aparato sin vigilancia en
presencia de ninos y asegurese de que no
lo utilicen ni jueguen con él.

Para limpiar el equipo, cualquiera de sus
componentes o0 accesorios o la subes-
tructura NO use:




- detergentes abrasivos o en polvo, agre-
sivos o corrosivos (por ejemplo, acido
clorhidrico, muriatico o sulfurico, sosa
caustica, etc...).

- utensilios abrasivos o en punta (por
ejemplo, esponjas abrasivas, rascado-
res, cepillos de acero, etc...);

- chorros de agua a vapor o a presion.

La limpieza periddica realizada de acuer-

do con las instrucciones de este manual

garantiza un uso seguro y eficiente del
equipo.

El personal que utilice el equipo debe es-

tar formado profesionalmente y debe ser

instruido regularmente en su usoy en las
normas de seguridad y prevencion de ac-
cidentes.

Siempre use herramientas resistentes al

calor (por ejemplo, de acero). Los utensilios

de cocina en plastico o similares no pueden
soportar altas temperaturas en el horno.

ATENCION: El cierre desmontable y el so-

porte correspondiente alcanzan tempe-

raturas muy elevadas, tenga cuidado de
no quemarse y utilice EPI adecuados (por
ejemplo, guantes...).

Colocar el soporte:

- comprobar su estabilidad en un lugar
no accesible por personas no encarga-
das de la coccidn

- asegurandose de que no obstaculice
las zonas de paso y de maniobra.

Asegurese de que el cierre desmontable

no entre en contacto con material com-

bustible o sensible al calor.

PELIGRO DE QUEDAR ATRAPADO: Tenga

siempre el maximo cuidado para no que-

dar atrapado durante el funcionamiento
continuo de la cinta transportadora.

PELIGRO DE INCENDIO: deje el area alre-

dedor del equipo libre y limpia de com-

bustibles. No guarde materiales infla-
mables cerca de este equipo.

ATENCION: PELIGRO DE EXPLOSION!

Esta prohibido usar el horno en atmaés-

feras potencialmente explosivas.

ATENCION: Antes de realizar cualquier
operacion de limpieza o en caso de inac-
tividad prolongada, desconecte siempre
el interruptor del cuadro eléctrico.

Si observa alguna anomalia (por ejemplo,
un cable de alimentacién danado, etc.),
un mal funcionamiento o averia, no use el
equipo y contacte un centro de servicio
autorizado por el Fabricante. Solicite re-
puestos originales, de lo contrario, la ga-
rantia quedara anulada.

ATENCION: esta prohibido introducir ali-
mentos o liquidos inflamables en la cama-
ra de cocciéon durante el funcionamiento.
Supervise el equipo durante su funciona-
miento, jno deje alimentos en el horno sin
una funda!

Elincumplimiento de estas normas puede
ocasionar danos y lesiones que pueden
llegar a ser mortales, invalida la garantia
y exime al Fabricante de toda responsa-
bilidad.

Recomendamos que un Centro de Servi-
cio Autorizado revise el equipo al menos
una vez al ano.

MANUAL: Conservacion del manual

Este manual, que forma parte integrante
del producto, debe guardarse con cui-
dado y estar siempre disponible para su
consulta, tanto por el usuario como por
los responsables de la instalacion y el
mantenimiento.

Deterioro o pérdida

Si es necesario, solicite una copia adicio-
nal a su distribuidor o al fabricante.
Cesion del equipo

Si se transfiere el producto, el usuario
estd obligado a entregar también este
manual al nuevo propietario.
Responsabilidad

Con la entrega de este manual, el Fabri-
cante declina toda responsabilidad, civil o
penal, por accidentes derivados de la in-
observancia parcial o total de las instruc-
ciones y prescripciones aqui contenidas.




Asimismo, el fabricante declina toda res-
ponsabilidad derivada del uso indebido
del equipo o del uso incorrecto por parte
del usuario, de modificaciones y/o repa-
raciones no autorizadas o del uso de pie-
zas de repuesto no originales.
Responsabilidad de los trabajos de ins-
talacion

La responsabilidad de los trabajos efec-
tuados durante la instalacion del produc-
to no debe considerarse en cargo al Fabri-
cante; es, y sigue siendo, responsabilidad
del instalador, que es responsable de
efectuar los controles sobre la correccion
de las soluciones de instalacidon adopta-
das y su compatibilidad con el producto.
Ademas, se prescribe el cumplimiento
de todas las normas de seguridad de la
legislacion especifica vigente en el pais
donde se instale.

Uso

El uso del producto esta sujeto no sélo
a las prescripciones contenidas en este
manual, sino también al cumplimiento de
todas las normas de seguridad previstas
por la legislacion especifica vigente en el
pais donde se instala.

Para cualquier informacion adicional so-
bre el uso y/o la instalacién del producto,
pongase en contacto con el distribuidor
al que se lo compro.




CONOCER EL HORNO

El horno 550 puede utilizarse para hornear pizzas.

A continuacion se muestran las principales partes que lo componen:
1 - célula de fermentacién/soporte

2 - campana

3 - horno

4 - pantalla tactil

5 - entrada del cable de alimentacion

6 - cierre desmontable

7 - soporte




COMPROBACION FUNCIONAL

Antes de encender el horno, compruebe:

o la eliminacion completa de la pelicula protectora, cuando la haya;
e la insercion correcta del enchufe en la toma de corriente eléctrica;

e gue la tensién de alimentacion, la frecuencia y la potencia de la instalacion sean compatibles con los valores
indicados en la placa de caracteristicas situada en el lado derecho del horno;

e gue el interior del horno esté libre de poliestireno y materiales de proteccion en general.

ENCENDIDO

Para alimentar el equipo, es necesario pulsar el

interruptor situado en la parte inferior del frontal cerca ——
de la pantalla. ==

La pantalla se iluminara y se iniciara en modo de :

espera, con las resistencias apagadas y los ultimos : fa

ajustes guardados.

450° 1 H00°

8® PIZZAGROUP

200°2 320°




PRIMER ENCENDIDO

Se recomienda que la primera puesta en marcha y la correspondiente prueba de funcionamiento sean realizadas por
personal técnico especializado (ver Ml).

En el primer uso del equipo es aconsejable calentar el horno en vacio para eliminar los malos olores causados por la
evaporacion de cualquier humedad contenida en las partes internas.

Siga el siguiente procedimiento:
o ajustar la temperatura del techo y de la solera a 150 °C.
e dejar el horno en funcionamiento durante 8 horas.

Coloque correctamente el cierre desmontable en la boca del horno.

Encienda el aparato configurando indicativamente la temperatura del cielo a 480 °C y la solera a 430 °C.

Es necesario ajustar las temperaturas de acuerdo con la carga de trabajo, el tipo de masa, etc.

Al alcanzar el valor configurado, retire el cierre desmontable utilizando exclusivamente la empunadura dedicada y
cologuelo en el soporte correspondiente.

ATENCION: El cierre desmontable y el soporte correspondiente alcanzan temperaturas muy elevadas,
tenga cuidado de no quemarse y utilice EPl adecuados (por ejemplo, guantes...).

Colocar el soporte:

- comprobar su estabilidad

- en un lugar no accesible por personas no encargadas de la coccion

- asegurandose de que no obstaculice las zonas de paso y de maniobra.

Asegurese de que el cierre desmontable no entre en contacto con material combustible o sensible al calor.

CONOCER EL DISPLAY

resistencia superior: icono iluminado
cuando la resistencia esta activa

temperatura detectada
en la camara por

temperatura de la camara ]
la sonda superior

configurada

menu

respiradero chimenea

luz campana

luz cdmara horno

temperatura de la camara
configurada

temperatura detectada
en la camara por
la sonda inferior
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RESISTENCIATECHO

Asegurese de que la resistencia estd encendida (el icono
se ilumina cuando la resistencia esta activa).

Para encender la resistencia y ajustar la temperatura
techo:

o togue en cualquier punto del area superior para
regular la temperatura de las resistencias del techo
pulse el icono para encender o apagar la resistencia

@ pulse y deslice la barra de temperatura a ajustar (ej.
450 °C cielo); as temperaturas ajustables van de un
minimo de 80° a un maximo de 515°C

pulse sobre la temperatura a variar, escriba la
temperatura deseada en el teclado numérico que
apareceray pulsel

o pulse el boton para confirmar

Los parametros introducidos no se pueden guardar pero
cada vez que se enciende el horno tendra en memoria
los ultimos ajustes utilizados.

RESISTENCIA SOLERA

Asegurese de que la resistencia estd encendida (el icono
se ilumina cuando la resistencia esta activa).

Para encender la resistencia y ajustar la temperatura
solera:

toque en cualquier punto del area superior para
regular la temperatura de las resistencias del solera
pulse el icono para encender o0 apagar la resistencia

pulse y deslice la barra de temperatura a ajustar (ej.
450 °C cielo); as temperaturas ajustables van de un
minimo de 80° a un maximo de 515°C

pulse sobre la temperatura a variar, escriba la
temperatura deseada en el teclado numeérico que
apareceray pulsel

o pulse el botén para confirmar

Los parametros introducidos no se pueden guardar pero
cada vez que se enciende el horno tendra en memoria
los ultimos ajustes utilizados.
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ILUMINACION

El horno dispone de un sistema de iluminacion

Para activarlo y desactivarlo desde la pantalla de
inicio del horno:

a pulse sobre el icono .

Elicono se iluminara cuando la luz de la camara del
horno esté encendida.

El boton de las luces, en la pantalla de "inicio" del
horno, controla la iluminacion de la camara del
horno, mientras que en la pantalla de "inicio" del

fermentador, controla la iluminacion del interior del
fermentador.

MENU

Al entrar en el mend, tendra acceso a varios ajustes.

Para acceder al menu:

0 pulse sobre el icono .;

pulse y deslice la barra «brightness» para ajustar
el brillo de la pantalla.
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FUNCION
CALENDAR

Pulsando sobre el icono se accedera ala

funcion calendar.

) ©
R
(&
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Aparecera una pantalla de acceso a diferentes
ajustes.

AJUSTES DEL HUSO HORARIO

Pulsando sobre el icono . se accede a la

configuracion del huso horario.
Para ajustar el huso horario:

0 pulse sobre el icono .

seleccione el elemento deseado (por ejemplo,
Roma).

e pulse la flecha para volver a la pantalla anterior.

TIME ZONE

W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brusselsgs, GMT : +2:00

Rome ““GMT : +2:00

Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00

\< Harare - GMT : +2:00

Amman, Jordan - GMT : +3:00




AJUSTES AHORA

Pulsando sobre el icono . se accede al ajuste de
la hora.

Para ajustar la hora:

0 pulse sobre el icono .

e ingrese la hora deseada.

e pulse el boton para confirmar o para
cancelary volver a la pantalla anterior.

AJUSTES DE FECHA

Pulsando sobre el icono . se accede al ajuste de
la fecha.

Para establecer la fecha:

o pulse sobre el icono .

e Ingrese la fecha deseada.

e pulse el botén para confirmar o para
cancelary volver a la pantalla anterior.
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FUNCION SETTINGS
0 Pulsando sobre el icono se accedera a la
funcion settings.

Aparecera una pantalla de acceso a diferentes
ajustes.

Haciendo clic en el icono , seré redirigido a

un menu protegido por contrasena dedicado por el
fabricante.

AJUSTES DEL MODO DE FECHA

puede elegir entre dos lecturas diferentes de la fecha:

- dd/mm/yyyy

- yyyy/mm/dd

- mm/dd/yyyy

Para elegir el modo deseado:
o pulsae dd/mm/yyyy ;

e seleccione el elemento deseado.

9 pulse la flecha para volver a la pantalla anterior.

) (&

Ohe)
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dd/mm/yyyy

24h

°C

1
dd/mm/yyyy

24h

°C
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AJUSTES DE MODO DE HORA

SE puede elegir entre dos lecturas diferentes de la
hora:

* 12h

* 24h

Para elegir el modo deseado:

o pulse en 24h.

e seleccione el elemento deseado.

e pulse la flecha para volver a la pantalla anterior.

AJUSTES UNIDAD TEMPERATURA

ES posible elegir entre dos unidades de medida
diferentes para la lectura de la temperatura:

. °C

. °F

Para elegir el modo deseado:

o pulse °C.

e seleccione el elemento deseado.

e pulse la flecha para volver a la pantalla anterior.

16
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IDIOMAS

SE puede elegir entre varios idiomas.

Para elegir la deseada:

o pulse sobre el icono .

e seleccione el elemento deseado.

e pulse la flecha para volver a la pantalla anterior.

) (&)
©ORC)
(X0
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ITALIANC,

2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

o pulsando sobre el icono @ aparecera una

pantalla de resumen

e pulse el icono q para volver a la pantalla

anterior.
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Q) o)
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0
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USB

Esta funcion permite actualizar la maquina
importando y exportando informacién directamente
desde USB.

Para acceder a la funcién, inserte la memoria USB y:

o Pulsando sobre el icono accederaala

pantalla funcién USB.

Seleccione el modo deseadoe:

- el icono de la izquierda permite exportar la
informacion deseada de la memoria USB al horno;

- el icono de la derecha permite importar la
informacion deseada del horno a la memoria USB

NOTA: La exportacion de datos soélo puede realizarse a
peticion del servicio técnico.
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WIFI

Esta funcién permite conectar el dispositivo a una red
wifl para conexiones remotas.
Para ello:

o Pulsando sobre el icono @ accederaala
funcion WIFI.

e Pulsando sobre el icono se activara

la funcion wifi y se buscaran las redes disponibles
e Seleccione la red deseada

e Introduzca las credenciales si es necesario

0:c
| =l o
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DIRECT-zV-MPC3004ex_6b63

DIRECT-nyM2020 Series

GUEST

SET PASSWORD
4
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ACTUALIZACION

Esta funcién permite instalar actualizaciones en la
maquina.

En cada puesta en marcha, el horno busca
automaticamente las actualizaciones, primero en el
dispositivo USB y después a través de WIFI.

Si no hay actualizaciones, el horno arranca
normalmente.

En el caso de que se detecten actualizaciones, se
ofrece la pantalla ACTUALIZACION, desde la que se
puede elegir si continuar o no con [il{ (tecla X).

E también es posible actualizar el producto

manualmente procediendo como se indica a
continuacion:

o Pulsando sobre el icono @ accederaala

funcion UPDATE.

6 Si la memoria USB no esta insertada
correctamente, aparecera esta pantalla

e Si la memoria esta insertada correctamente y

se ha encontrado una actualizacion disponible,

aparecera esta pantalla.

o Pulse [I[4 para confirmar la instalacién de la
actualizacion.
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CHIMENEA

El horno dispone de una chimenea de ventilacion de los

vapores presentes en el interior de la camara de coccion.

Para abrirla o cerrarla:

0 toque el icono .

Cuando la chimenea esta abierta, el icono aparecera asi |¢| .

CAMPANA

La composicion del equipo tiene una campana
integrada.

Se activa automaticamente en cuanto la temperatura
en las proximidades de la campana supera los 40 °C.

La campana tiene un sistema de iluminacién, para
encenderlo y apagarlo:

o toque el icono .

Cuando el sistema de iluminacion esta activo, el icono
se iluminara.
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FERMENTADOR

En la parte inferior de la composicion hay un
fermentador.Para entrar en sus parametros de
control, hagar un desplazamiento vertical desde la
pagina «home» del horno o aparecera la pantalla
«home» del fermentador.

Para ajustar la temperatura del fermentador:
e toque en cualquier punto de la zona

pulse y deslice la barra de la temperatura a
ajustar (ej. 50 °C); as temperaturas ajustables van
de un minimo de 5°C a un maximo de 60°C

@ pulse sobre la temperatura a variar, escriba la
temperatura deseada en el teclado numérico que
apareceray pulsel

o pulse el botén para empezar a calentar

Elicono se iluminara cuando la resistencia esté
activa, para encender o apagar la resistencia del

fermentador pulse sobre el icono .

El fermentador dispone de un sistema de iluminacién

Para activarlo y desactivarlo desde la pantalla home
del fermentador:

e pulse sobre el icono -

Al abrir las puertas de la unidad de fermentacion, la
luz se enciende automaticamente.

Al cerrar la puerta se apaga.

En el caso de gue la luz se encienda con el boton
luces y a continuacion se abra una puerta del
fermentador, cuando se cierre la puerta, la luz interna
se apagara aunque se haya encendido inicialmente
con el boton.

Elicono . se iluminara cuando la luz de la celda
de fermentacion esté encendida.

El botén de las luces, en la pantalla de "inicio" del
horno, controla la iluminaciéon de la camara del
horno, mientras que en la pantalla de "inicio" del
fermentador, controla la iluminacion del interior del
fermentador.

Para volver a la pantalla de "inicio" del horno,

desplacese verticalmente en direccion contraria a la
anterior
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LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

c La limpieza de cualquier componente debe llevarse a cabo en un horno completamente frio y usando un
equipo de proteccién personal (por ejemplo, guantes, etc.).

A Para limpiar cualguier componente o accesorio, NO utilice:
- detergentes abrasivos o en polvo;
- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, 4cido clorhidrico, muriatico o sulfurico, soda céustica,
etc...). No use estas sustancias ni siquiera para limpiar la subestructura / suelo debajo del equipo o la base;
- utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasivas, rascadores, cepillos de acero, etc...);
- chorros de agua a vapor o a presion.

c Para que el equipo esté en perfectas condiciones de uso y seguridad, recomendamos que sea revisado y
comprobado al menos una vez al afo por un técnico especializado.

Antes de realizar cualquier trabajo de limpieza, es necesario desconectar la alimentacién del equipo (mediante el
interruptor del sistema) y llevar un equipo de proteccién personal adecuado (por ejemplo, guantes, etc.).

El usuario sélo debe realizar las operaciones de mantenimiento ordinario, para el mantenimiento extraordinario
pongase en contacto con el distribuidor o con un técnico especializado y solicite la intervencion de un técnico
autorizado. El Fabricante no reconoce en garantia los danos derivados de una falta de limpieza o limpieza equivocada
(por ejemplo, utilizacion de detergentes no adecuados).

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO DEL HORNO

Diaria:

- Limpie todas las piezas de acero con un pano empapado en agua jabonosa tibia y termine aclarando y secando bien.

« Limpie los cristales con un pano suave y un limpiador de cristales especifico.

« Limpie el display con un pano suave y un poco de detergente para superficies delicadas. Evite utilizar grandes
cantidades de producto ya que cualquier infiltracion podria causar danos graves al display.

« También evite el uso de detergentes demasiado agresivos que podrian danar el material de construccion del display
(policarbonato).

+ Limpie la camara de coccién de cualquier residuo, cepille las piedras con un cepillo y elimine todos los residuos.

Mensual:

« Es posible realizar la limpieza por pirdlisis llevando el horno vacio a una temperatura de 450°C durante 20 min, y
eliminando a continuacion cualquier residuo.

+ Limpie el filtro de la campana de aspiracion.

« Limpie el filtro del ventilador de refrigeracion.

Anual:

Para evitar un desgaste excesivo (no cubierto por la garantia), es obligatorio que un técnico especializado realice un
mantenimiento completo al menos una vez al ano.

El técnico debe limpiar a fondo la maquina en todas sus partes, comprobar el funcionamiento y el estado de desgaste
de todos los componentes.
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INUTILIZACION DEL HORNO DURANTE
LARGOS PERIODOS DE TIEMPO

Durante periodos de inactividad, desconecte el suministro eléctrico.

Proteja las partes exteriores de acero del equipo pasando un pano suave ligeramente mojado en aceite de vaselina.
Cuando se realice la restauracion, antes de la utilizacion:

- efectde una cuidadosa limpieza del equipo y de los accesorios;

- vuelva a conectar el equipo al suministro eléctrico;

- realice un control del equipo antes de volver a utilizarlo.
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ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

Para evitar un posible uso no autorizado y los riesgos que conlleva, antes de desechar el equipo, asegurese de que
A ya no sea posible utilizarlo: para ello, corte o desenchufe el cable de alimentacion (con el equipo desconectado de
la red eléctrica).

ELIMINACION DEL EQUIPO

2012/19/EU sobre residuos de equipos eléctricos y electrénicos” la marca del contenedor tachado con una

— barra especifica que el producto se ha puesto a la venta después del 13 de agosto de 2005 y que al final de su
vida util no debe asimilarse a otros residuos, sino que debe eliminarse por separado. Todos los equipos estan
realizados con materiales metalicos reciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio, chapa galvanizada, cobre,
etc) con un porcentaje superior al 90% en el peso. Es necesario eliminar correctamente este producto al final
de su vida Util para reducir el impacto negativo en el medio ambiente y mejorar la eficacia de la utilizacién de
los recursos, aplicando los principios de “quien contamina paga”, prevencion, preparacion para la reutilizacion,
reciclado y recuperacion. Se recuerda que la eliminacion ilegal o no correcta del producto supone la aplicacion
de las sanciones previstas por la normativa legal actual.

K Segun cuanto indicado por el Art. 13 del Decreto Legislativo n® 49 del 2014 “Aplicacion de la Directiva RAEE

INFORMACION SOBRE LA ELIMINACION EN ITALIA

En Italia, los equipos RAEE deben entregarse:
- en los centros de recogida (también conocidos como islas ecoldgicas o plataformas ecoldgicas)
- al Concesionario del que se compra un nuevo equipo y que es obligado a retirarlo gratuitamente (retirada “uno a uno”).

INFORMACION SOBRE LA ELIMINACION EN PAISES DE LA UNION EUROPEA

La Directiva Comunitaria sobre equipos RAEE ha sido aplicada de manera diferente en cada pais, por lo tanto si se desea
eliminar este equipo sugerimos gue se ponga en contacto con las autoridades locales o el distribuidor para preguntar
cuél es el método correcto de eliminacion.
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ALGUNAS SUGERENCIAS

caso de averia, pédngase en contacto con su distribuidor y/o un técnico especializado y solicite una revision.

ANOMALIA

POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

el horno no se enciende, el display
estd apagado

falta de electricidad

compruebe la toma de corriente, el
enchufe y el cable de alimentacion;
si todo esté en orden, pongase

en contacto con un técnico
especializado

la cdmara de coccién no se calienta
correctamente

las temperaturas del cielo y/o de la
caseta eran demasiado bajas

aumente la temperatura programada
del techo y/o de la platea

las resistencias estan parcialmente
funcionales o dafadas

llame a un técnico especializado

alarma de sonda

Las sondas estan defectuosas

llame a un técnico especializado

alarma del termostato de seguridad

se ha detectado una temperatura
demasiado alta

llame a un técnico especializado

la luz de la camara de coccién no
funciona

La bombilla ha fallado

llame a un técnico especializado

la campana extractora no funciona

La sonda no detecta temperatura
suficiente para poner en marcha el
ventilador

espere a que suba la temperatura

La sonda esta danada (alarma de
sonda)

llame a un técnico especializado

El aspirador esta averiado

llame a un técnico especializado

la luz de la campana no funciona

el LED est4 defectuoso

sustitucion de la barra de led

la celda de fermentacién no se
calienta

la resistencia esta defectuosa

llame a un técnico especializado

la luz de la celda no funciona

el LED esta defectuoso

Sustituya la o las barras led

Alarma de sonda

la sonda esta averiada

llame a un técnico especializado
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SERVICIO POSVENTA

PIEZAS DE RECAMBIO / MANTENIMIENTO

Para solicitar piezas de recambio, podngase en contacto con su distribuidor, consultando siempre los datos de la placa
de caracteristicas situada en el lateral del producto (modelo, nimero de serie, etc.) y el cédigo de la pieza de recambio
que figura en la lista de piezas de recambio desglosadas.

Para cualquier solicitud de mantenimiento extraordinario, reparacién y/o sustitucién, dirijase Unicamente al distribuidor
autorizado al que adquirié el producto y/o a un técnico especializado que esté en posesién de los requisitos técnico-
profesionales exigidos por la normativa vigente.
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LECTURA DE LA PLACA
DE MATRICULA

El nimero de serie se encuentra en el panel posterior del equipo.

Proporciona informacion técnica indispensable para
la instalacién, en caso de solicitud de servicio para el

mantenimiento o la reparacion del equipo. PizzaGroup Srl ==
No lo retire, dafe o modifique.

S.VITO Tagl.to (PN) - Italy
tel. 0434857000

Z

; Serial no. I—l
NUMERO DE SERIE
MODELO Model

. . Year
AKO DE PRODUCCION
ALIMENTACION VAC [ |
FRECUENCIA Hz | |
FASES Phase | |
CONSUMO kW [ |

. IPX [ ]

GRADO DE PROTECCION
PESO Weight | |

Made in Italy
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GARANTIA

La garantia por defectos ocultos es vélida durante 12 (doce) meses a partir de la fecha de factura y esta subordinada
a la presentacion de una reclamacion por escrito por el cliente.

PIZZA GROUP garantiza sus productos y componentes o partes Unicamente ante defectos de fabricacion o no
conformidades solo segun las especificaciones descritas en las fichas técnicas o previstas por la legislacion aplicable

La garantia consiste exclusivamente, segun decida PIZZA GROUP, en la reparacion o sustitucion de los componentes
y productos que resulten defectuosos.

Se considera a cargo del cliente controlar e indicar mediante reclamacion por escrito en el momento de la entrega
cualquier defecto o no conformidad manifiestos en el producto. La garantia se anula automaticamente en caso que
el defecto o la falta de conformidad no sea denunciado por escrito en 2 (dos) dias desde el momento de la entrega.

Las denuncias de defectos o no conformidades, manifiestos u ocultos, deben ser enviadas por el cliente a PIZZA
GROUP por escrito, alegando el informe técnico completo y detallado que indigue el nimero de matricula del producto.
Una vez recibida esta denuncia, PIZZA GROUP, segun decida, sin que ello signifigue ninguna limitacion ni renuncia a
sus derechos, podra:

a) autorizar por escrito la devolucion del producto o pieza que deberd ser devuelto por el Cliente desde nuestra
fabrica, acompanado de un documento de transporte regular y de una autorizacién de devolucion emitida por
PIZZA GROUP (no se aceptaré ninguna devolucion sin la previa autorizaciéon por escrito de PIZZA GROUP);

b) enviar un agente al Cliente;

c) enviar al Cliente los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad;

d) desestimar la denuncia.

Sin que ello afecte a los limites legales inderogables, se indica de forma expresa que si PIZZA GROUP, después de haber
recibido la devolucién o controlado la parte impugnada o devuelta, reconoce un defecto o falta de conformidad de
fabricacion imputable a esta, solo estara obligada —segulin decida y a su cargo— a suministrar una pieza de recambio o
a sustituir o reparar la parte defectuosa, con exclusion de cualquier otro gasto, obligacion, dafo u otra responsabilidad
por cualquier razén. En este caso, los recambios que puedan ser sustituidos tendran una garantia con una duracion
de doce (12) meses. Cualquier otro gasto o costes, incluidos los de mano de obra, se consideran a cargo del cliente.
En caso que PIZZA GROUP considere que la denuncia de los defectos no tiene fundamento, enviara al cliente un
informe sobre los controles y las comprobaciones efectuados, rechazando cualquier responsabilidad; en estos casos,
el cliente deberé pagar y abonar todos los costes soportados por PIZZA GROUP (incluidos costes de peritos, costes
de intervencién, de mano de obra y de envio, ademas de eventuales costes de sustitucién o reparacion) que seran
facturados.

La garantia no cubre todas las piezas sujetas a desgaste normal, incluidas las perillas, las piezas moviles y extraibles,
las piezas de vidrio, el material refractario, las tuberias y todos los componentes o accesorios donde el defecto esté
determinado por el desgaste.

La garantia tampoco cubre piezas dafadas con ocasion o por causa del envio o transporte franco fabrica, eventuales
danos causados por un mantenimiento incorrecto o deficiente, por uso impropio 0 maniobras incorrectas del personal
del cliente, por un tratamiento defectuoso o descuidado, por el uso excesivo de los dispositivos, por dafos o deterioros
causados o agravados por la falta de interrupcion del uso de los bienes en presencia de problemas técnicos, o cambios
bruscos de tension eléctrica o temperatura de procesamiento o por cualquier otra causa no directamente atribuible
al fabricante.

La garantia se anula automaticamente en caso que el defecto o la falta de conformidad ocultos no sean denunciados
por escrito en 8 (ocho) dias desde el momento del descubrimiento. La garantia también se extingue cuando se instalen
en los productos equipos o dispositivos o piezas de recambio no suministrados por PIZZA GROUP, cuando se realicen
modificaciones no autorizadas por el fabricante, cuando el niumero de serie del producto sea anulado, modificado
o ilegible. La garantia también queda anulada en caso de incumplimiento total o parcial de las prescripciones e
instrucciones contenidas en los manuales que acompanan al producto.

PIZZA GROUP sera responsable unicamente por los danos ocasionados al cliente como consecuencia inmediata vy
directa de una falta de cumplimiento propia dolosa o gravemente culpable de las obligaciones derivadas del contrato.
En ningln caso PIZZA GROUP sera responsable por danos indirectos sufridos por el cliente o por terceras partes,
como, solo a titulo de ejemplo y no de forma exhaustiva, dafnos de imagen, pérdidas de beneficios, de produccién, de
contratos, penalizaciones o reembolsos de cualquier tipo.

El envio de los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad se realizaré en el puerto
asignado. La garantia no contempla los gastos de mano de obra y cualquier otro gasto accesorio.

Sin gue afecte a cuanto antes indicado, en ningun caso el resarcimiento por pérdidas o dafos o por cualquier otra
razon (que el cliente pueda solicitar) superara el precio del producto objeto de reparacién o sustitucion.
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La empresa declina cualquier responsabilidad por cualquier error de impresién o transcripcién, y se reserva el derecho de aportar cualquier
modificacién que considere conveniente sin aviso previo.

Queda prohibida la reproduccién total o parcial sin el consentimiento del fabricante. Las medidas indicadas son orientativas y no vinculantes.

Elidioma original de este manual es el italiano: el fabricante no se hace responsable de los errores de traduccién/interpretacion o de impresion.



VORWORT

Lieber Kunde, wir mochten Ihnen an erster Stelle danken, dass Sie uns mit dem Erwerb unseres Produkts den
Vorzug gegeben haben, und begluckwlnschen Sie zu lhrer Wahl.

Um es Ihnen zu gestatten, Ihren neuen Ofen auf die beste Weise zu nutzen, bitten wir Sie, die Angaben in diesem
Handbuch aufmerksam zu beachten.

Die Ofen, auf die sich diese Betriebsanleitung bezieht, wurden darauf ausgelegt, den Anforderungen beim teilweisen
oder kompletten Garen von Pizza, Brot und Fladen, Gratinieren von Gerichten und Aufwarmen von Speisen in
Backformen gerecht zu werden.

Der oben genannte Verwendungszweck und die fur diese Gerate vorgesehenen Konfigurationen sind die einzigen
vom Hersteller zugelassenen: Weichen Sie bei der Verwendung dieses Gerats nicht von den erteilten Anweisungen
ab.

Die Installation darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die besten Betriebs- und
Sicherheitsbedingungen zu garantieren.

Die Ausgangssprache der Originalanleitung ist Italienisch.
Im Zweifelsfall oder bei Streitigkeiten ist die Originalsprache des Dokuments entscheidend. Wenn die
Bedienungsanleitung nicht verflgbar ist, kann eine Kopie beim Hersteller angefordert werden.
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VERWENDETE SYMBOLE

Die nachstehenden Symbole erteilen wichtige Angaben.

Allgemeine Gefahr: Beim AusfUhren eines in einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Abschnitt
beschriebenen Vorgangs ist vorsichtig vorzugehen. Das Symbol weist auBerdem darauf hin, dass von
Seiten des Bedieners hochste Aufmerksamkeit erforderlich ist, um unerwtnschte oder gefahrliche Folgen
zu vermeiden.

HeiBe Oberflachen: Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Oberfiachen kénnten heiB sein und sind
daher mit Vorsicht zu berUhren

> B B

Gefahr durch elektrische Spannung: Es liegt gefahrliche elektrische Spannung an

Potentialausgleich: Die Kontakte bringen, wenn sie aneinander angeschlossen werden, die
verschiedenen Teile eines Gerats oder einer Anlage auf das gleiche Potential (nicht notwendigerweise das
Erdungspotential)

4

Einsehen des Handbuchs: Es ist notwendig, das Handbuch vor Installation, Gebrauch und Wartung des
Gerats aufmerksam zu lesen

B

AN DER MASCHINE ABGEBRACHTE ETIKETTEN

WARNUNG VOR
ELEKTRISCHER
SPANNUNG

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MNEPEL
OTKPbITUEM MAHEJTA

WARNUNG VOR
HEISSER OBERFLACHE

WARNUNG VQR\

ELEKTRISCHER
SPANNUNG




SICHERHEITSHINWEISE

Vor dem Gebrauch und der Wartung
des Produkts aufmerksam dieses Hand-
buch lesen.

Das Handbuch muss das Produkt wah-
rend seiner Lebensdauer auch im Fall des
Verkaufs stets begleiten.

Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung oder
planmaBigen Reinigung ist das Gerat von
der Stromversorgung zu trennen.
Arbeiten oder Veranderungen, die nicht
ausdrucklich genehmigt wurden und
nicht den Bestimmungen in der vorlie-
genden Anleitung entsprechen, konnen
zu Schaden, Verletzungen oder todlichen
Unfallen fUhren.

Eine von der im Handbuch angegebene
abweichende Verwendung oder Wartung
kann zu Schaden, Verletzungen oder Un-
fallen mit Todesfolge fuhren.

Das Typenschild erteilt wichtige techni-
sche Informationen. Diese erweisen sich
im Fall der Vereinbarung eines Eingriffs
zur Wartung oder Reparaturdes Gerats als
unverzichtbar. Es wird daher empfohlen,
es nicht zu entfernen, zu beschadigen
bzw. zu verandern.

Wird dieses Gerat in der Nahe von Wan-
den, Trennwanden, Kichenmoabeln, Zier-
leisten usw. aufgestellt, mussen diese
aus nicht brennbarem Material bestehen.
Ansonsten mussen sie mit einem geeig-
neten, nicht brennbaren, warmeisolie-
renden Material abgedeckt werden.
ACHTUNG: Dieses Gerat darf nicht an Or-
ten installiert werden, zu denen die Of-
fentlichkeit Zugang hat.

Wenn das Versorgungskabel bescha-
digt ist, muss es von einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden, um je-
des Risiko zu vermeiden.

Einige Teile des Gerats konnen hohe Tem-
peraturen erreichen. Es wird empfohlen,
darauf zu achten, die Oberflachen nicht
zu berUhren und keine Materialien anzu-
nahern, die entzundlich oder warmeemp-
findlich sein kénnen, auch nicht zum Be-
wegen der gegarten Lebensmittel.

Kein Gegenstande, vor allem keine aus
warmeempfindlichem Material, auf den
Ofen stellen.

« Zum Bewegen der Gerichte wahrend oder

nach dem Garen stets personliche Schutz-
ausrustung verwenden (z. B. Handschuhe),
um Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

« Zum Garen stets warmeunempfindliche

und fur den Kontakt mit warmen Lebens-
mitteln zertifizierte Materialien verwenden.
Diese Gerate sind dazu bestimmt, in ge-
werblichen Unternehmen fur die Herstel-
lung und Zubereitung von Lebensmitteln
eingesetzt zu werden. Eine von der ange-
gebenen abweichende Verwendung wird
als unsachgeman, potentiell gefahrlich fur
Personen und Tiere betrachtet und konnte
das Gerat irreparabel beschadigen.

Diese Geratetypen sind fur den Einsatz
in gewerblichen Bereichen bestimmt, z.
B. in Kuchen von Restaurants, Kantinen,
Krankenhausern und in Gewerbebetrie-
ben wie Backereien, Metzgereien usw.,
jedoch nicht fur eine kontinuierliche Mas-
senproduktion von Lebensmitteln.
Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
durch unerfahrene Personen im Haushalt
und ahnlichen Kleinkichen bestimmt.
Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
von Seiten von Personen (einschlieB-
lich Kindern) mit eingeschrankten phy-
sischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis geeignet.

« Vermeiden Sie es, das Gerat in Gegenwart

von Kindern unbeaufsichtigt zu lassen
und vergewissern Sie sich, dass es von
diesen nicht verwendet wird bzw. diese
nicht damit spielen.

« Zum Reinigen des Gerats oder jeglicher

seiner Teile, Zubehore oder des Unter-

baus Folgendes NICHT verwenden:

- scheuernde, aggressive oder korrosive
Reinigungsmittel oder solche in
Pulverform (z. B. Salzsidure bzw.
Schwefelsaure, Natronlauge, usw.)

- scheuernde oder spitze Utensilien
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(z. B. Scheuerschwdmme, Schaber,
StahlbUrsten, usw.);
- Wasserdampf- oder Druckstrahlen.
Die regelmaBige Reinigung gemaB den
Angaben in diesem Handbuch garantiert
eine sichere und zuverlassige Verwen-
dung des Gerats.
Das mit der Verwendung des Gerats be-
traute Personal muss professionell ein-
gewiesen und von Zeit zu Zeit hinsichtlich
des Gebrauchs und der Sicherheits- und
Unfallverhitungsbestimmungen ge-
schult werden.
Stets warmebestandige Utensilien ver-
wenden (z. B. aus Stahl). Kichenutensi-
lien aus Kunststoff oder Ahnlichem kénn-
ten den hohen Ofentemperaturen nicht
standhalten.
ACHTUNG: Die abnehmbare Ofenklappe
und die zugehorige Halterung erreichen
sehr hohe Temperaturen. Seien Sie
stets sehr vorsichtig, damit Sie sich

nicht verbrennen, und tragen Sie
geeignete PSA (z. B. Handschuhe).
Positionieren der Halterung:
- Uberprifung ihrer Stabilitat
- Anbringen an einem Ort, der

ausschlieBlich far

die Kéche erreichbar ist.

- Siedarfkein Hindernisin Durchgangs-
oder Mandovrierbereiche darstellen.
Immer darauf achten, dass die
abnehmbare Ofenklappe nicht mit
brennbarem oder hitzeempfindlichem
Material in Berihrung kommt.
BRANDGEFAHR: Den Bereich um das
Gerat herum frei und sauber von Brenn-
stoffen halten. In der Nahe dieses Ge-
rats keine entzindlichen Materialien
aufbewahren.
ACHTUNG: EXPLOSIONSGEFAHR! Es ist
untersagt, den Ofen in explosionsge-
fahrdeten Umgebungen einzusetzen.
ACHTUNG: Vor jeglichen Reinigungsvor-
gangen oder im Fall langer Nichtbenut-
zung das Gerat stets uber den Schalter
auf der Schalttafel ausschalten.

- Sollten Sie eine Stérung (z. B. ein bescha-

digtes Netzkabel usw.), eine Fehlfunktion
oder einen Ausfall feststellen, verwenden
Sie das Gerat nicht und wenden Sie sich
an einen Fachtechniker. Es sind Origi-
nal-Ersatzteile zu verlangen, andernfalls
erlischt die Garantie.

« ACHTUNG: Es ist untersagt, wahrend des

Betriebs entzundliche Lebensmittel oder
Flussigkeiten in die Garkammer zu geben.
Uberwachen Sie das Gerat wahrend sei-
ner gesamten Betriebsdauer und lassen
Sie keine Gerichte unbeaufsichtigt im
Ofen!

Die Nichtbeachtung dieser Vorgaben
kann Schaden und, auch tddliche, Ver-
letzungen verursachen, fuhrt zum Erl6-
schen der Garantie und enthebt den Her-
steller von jeglicher Haftung.

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens
einmal jahrlich kontrollieren zu lassen.
ANLEITUNG: Aufbewahrung der Anlei-
tung

Diese Anleitung, die fester Bestandteil
des Produkts ist, muss sorgfaltig auf-
bewahrt werden und muss sowohl dem
Benutzer als auch den fur die Installati-
on und Wartung zustandigen Personen
jederzeit zur Verfigung stehen.
Beschadigung oder Verlust

Bei Bedarf fragen Sie Ihren Handler oder
den Hersteller nach einem zusatzlichen
Exemplar.

Ubertragung des Gerats

Im Falle einer Ubertragung des Produkts
ist der Benutzer verpflichtet, auch die-
ses Handbuch an den neuen Besitzer zu
Ubergeben.

Haftung

Mit der Aushandigung dieser Bedie-
nungsanleitung lehnt der Hersteller jede
zivil- oder strafrechtliche Haftung fur
Unfalle ab, die sich aus der vollstandigen
oder teilweisen Nichtbeachtung der da-
rin enthaltenen Anweisungen und Vor-
schriften ergeben.

Der Hersteller lehnt auch jede Haftung
ab, die sich aus einer unsachgemaBen




oder falschen Verwendung des Gerats
durch den Benutzer, aus nicht geneh-
migten Anderungen und/oder Repa-
raturen oder aus der Verwendung von
Nicht-Originalersatzteilen ergibt.
Verantwortung fur die Installationsar-
beiten

Die Verantwortung fur die bei der Ins-
tallation des Produkts durchgefuhrten
Arbeiten liegt nicht beim Hersteller,
sondern beim Installateur, der die Kor-
rektheit der gewahlten Installations-
l6sungen und deren Kompatibilitat mit
dem Produkt zu Uberprifen hat und dies
auch weiterhin tut. AuBerdem ist die
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften
des jeweiligen Landes, in dem das Gerat
installiert wird, vorgeschrieben.
Verwendung

Die Verwendung des Produkts unterliegt
nicht nur den in diesem Handbuch ent-
haltenen Vorschriften, sondern auch der
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften,
die in dem Land, in dem das Produkt ins-
talliert wird, gelten

Far weitere Informationen zur Verwen-
dung und/oder Installation des Produkts
wenden Sie sich bitte an den Handler, bei
dem Sie es gekauft haben.




DEN OFEN KENNENLERNEN

Der Ofen 550 eignet sich zum Pizzabacken.
Im Anschluss seine Hauptbestandteile:

1 - Garkammer/Trager

2 - Abzugshaube

3 - Ofen

4 - Touchscreen

5 - Eingang Netzkabel

6- Ofenklappe

7- Halterung




FUNKTIONSPRUFUNG

Vor dem Einschalten des Ofens Folgendes Uberprufen:

o dass die Schutzfolie, wo vorhanden, vollstandig entfernt wurde;
e das korrekte Einstecken des Steckers in die Steckdose;

e dass Versorgungsspannung, Frequenz und Leistung der Anlage mit den auf dem Typenschild an der

rechten Ofenseite angegebenen Werten Ubereinstimmen;

e Im Inneren des Ofens durfen keine Styroporreste oder sonstige allgemeine Schutzmaterialien verbleiben.

EINSCHALTEN

Zum Einschalten des Gerats den Schalter betatigen, —

der sich im unteren Teil der Frontplatte in der Nahe

des Displays befindet.

Das Display leuchtet auf und startet im Stand-by-

Modus mit ausgeschalteten Heizelementen und den

zuletzt gespeicherten Einstellungen.

8® PIZZAGROUP

450° 1 H00°
200°2 320°




ERSTEINSCHALTUNG

Wir empfehlen, die erste Einschaltung und die entsprechende Funktionspriafung von technischem Fachpersonal
(siehe MI) durchfUhren zu lassen.

Bei der Ersteinschaltung des Gerats ist es empfehlenswert, den Ofen leer zu erwarmen, um unangenehme Gerlche zu
beseitigen, die durch das Verdampfen eventueller in den inneren Teilen enthaltener Feuchtigkeit verursacht werden.

Wie folgt vorgehen:
o die Temperatur von Oberhitze und Unterhitze auf 150 °C einstellen;
e den Ofen 8 Stunden lang in Betrieb lassen.

Die abnehmbare Ofenklappe korrekt in die Offnung einsetzen.

Geréat einschalten und die Temperaturen (Richtwerte) einstellen, flr die Oberhitze auf 480 °C bzw. fUr die Unterhitze
auf 430 °C. Die Temperaturen mUssen je nach Auslastung, Teigart usw. angepasst werden.

Sobald der eingestellte Wert erreicht ist, die Ofenklappe abnehmen, dabei nur am extra dafur vorgesehenen Griff
anfassen, und in die entsprechende Halterung legen.

ACHTUNG: Die abnehmbare Ofenklappe und die zugehdrige Halterung erreichen sehr hohe Temperaturen.
Seien Sie stets sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht verbrennen, und tragen Sie geeignete PSA (z. B.
Handschuhe).

Positionieren der Halterung:

- Uberpriifung ihrer Stabilitit

- Anbringen an einem Ort, der ausschlieBlich fiir die Kéche erreichbar ist.

- Sie darf kein Hindernis in Durchgangs- oder Manovrierbereiche darstellen.

Immer darauf achten, dass die abnehmbare Ofenklappe nicht mit brennbarem oder hitzeempfindlichem
Material in Bertihrung kommt.

INFOS ZUM DISPLAY

Oberes Heizelement: Symbol leuchtet,
wenn Heizelement aktiviert ist

von dem oberen Kammerfihlerim

Eingestellte Temperatur der Garraum erfasste Temperatur

Ofenkammer

Menii

Entliftung Kamin

Beleuchtung
Abzugshaube

Beleuchtung
Backkammer

von dem unteren
Kammerfihler im
Garraum erfasste Temperatur

Eingestellte
Temperatur der Ofenkammer
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HEIZELEMENT
OBERHITZE

Sicherstellen, dass oberes Heizelement angeschaltet ist
(Symbol leuchtet, wenn Heizelement aktiviert ist).
Heizelement anstellen und Temperatur einstellen
Oberhitze:

o Eine beliebige Stelle im oberen Bereich antippen,
um die Temperatur der Heizelemente fur die
Oberhitze einzustellen.

Zum ein- oder auszuschalten des Heizelements
auf das Symbol klicken.

Gedruckt halten und zum Einstellen der
Temperatur (z. B. 450 °C Oberhitze) den Balken
entsprechend verschieben; die einstellbaren
Temperaturen reichen von min. 80° bis max. 515°C
Die zu andernde Temperatur anklicken und
gewunschte Temperatur auf dem erscheinenden
Ziffernblock eingeben und auf klicken

Bestatigen Uber die Taste

Die eingegebenen Parameter kdbnnen nicht gespeichert
werden, aber der Ofen startet bei jedem Einschalten mit
den zuletzt verwendeten Einstellungen.

© 6 60

HEIZELEMENT
UNTERHITZE

Sicherstellen, dass oberes Heizelement angeschaltet ist
(Symbol leuchtet, wenn Heizelement aktiviert ist).
Heizelement anstellen und Temperatur einstellen
Unterhitze:

o Eine beliebige Stelle im oberen Bereich antippen,
um die Temperatur der Heizelemente fur die
Unterhitze einzustellen.

Zum ein- oder auszuschalten des Heizelements
auf das Symbol klicken.

Gedruckt halten und zum Einstellen der
Temperatur (z. B. 450 °C Oberhitze) den Balken
entsprechend verschieben; die einstellbaren
Temperaturen reichen von min. 80° bis max. 515°C
Die zu andernde Temperatur anklicken und
gewlnschte Temperatur auf dem erscheinenden
Ziffernblock eingeben und auf klicken

Bestatigen Uber die Taste

Die eingegebenen Parameter kdbnnen nicht gespeichert
werden, aber der Ofen startet bei jedem Einschalten mit
den zuletzt verwendeten Einstellungen.

© 6 60
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BELEUCHTUNG

Der Ofen verfugt Uber ein Beleuchtungssystem.

Die Beleuchtung kann vom Startbildschirm des Ofens
ein- und ausgeschaltet werden:

0 Symbol . anklicken.

Bei eingeschaltener Beleuchtung der Ofenkammer
leuchtet das Symbol auf.

Uber die Taste fur Beleuchtung auf dem
Startbildschirm des Ofens wird die Beleuchtung der
Ofenkammer gesteuert, wahrend die entsprechende
Taste auf dem Startbildschirm des Garschranks die
Beleuchtung im Garschrank regelt.

MENU

Durch Aufrufen des MenUs erfolgt der Zugriff auf
verschiedene Einstellungen.

MenU aufrufen:

o Symbol . anklicken.

€@ Gedrickt halten und zum Einstellen der Helligkeit
den Balken entsprechend verschieben.
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KALENDERFUNKTION
Symbol anklicken, um die Kalenderfunktion

aufzurufen.

) &
©ORC)
)} (&)

0:c
| =)o

Es erscheint eine Bildschirmansicht mit den
verschiedenen Einstellungsmaoglichkeiten.

ZEITZONE EINSTELLEN
Symbol . anklicken fur die Zeitzoneneinstellung.

zeitzone folgendermaBen einstellen:

0 Symbol . anklicken.

e Gewlnschte Zone (z. B. Rom) auswahlen.

e Uber den Pfeil zur vorigen Bildschirmansicht
zuruckkehren.

TIME ZONE

W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brussels - GMT : +2:00

Rome(2 ‘MT: +2:00
Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00
Harare - GMT : +2:00
Amman, Jordan - GMT : +3:00




UHRZEIT EINSTELLEN

Symbol . anklicken fur die Einstellung der
Uhrzeit.

Uhrzeit folgendermaBen einstellen:

0 Symbol . anklicken.

e Uhrzeit eingeben.

e Bestatigen mit Taste oder

annullieren und zur vorigen

Bildschirmansicht zurtckkehren.

DATUM EINSTELLEN

Symbol . anklicken fur die Einstellung des
Datums.

Datum folgendermaBen einstellen:

o Symbol anklicken .

e Uhrzeit eingeben.

€ Bestatigen mit Taste oder

annullieren und zur vorigen

Bildschirmansicht zurtckkehren.
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EINSTELLFUNKTIO-
NEN

0 Uber Symbol die Kalenderfunktion

aufrufen.

Es erscheint eine Bildschirmansicht mit den
verschiedenen Einstellungsmaglichkeiten.

Durch Drucken des Symbols gelangen Sie in

ein passwortgeschutztes Menu, das vom Hersteller
bereitgestellt wird.

ANZEIGEMODUS FUR DATUM
EINSTELLEN

Es gibt die Auswahl unter 2 verschiedenen
Anzeigemodi fur das Datum:

- TT/MM/3333J

« JIII/MM/TT

« MM/TT/3333J

Gewulnschte Sprache folgendermaBen auswahlen:
@ 7/VMM/3033 ankiicken.
e Gewunschten Anzeigenmodus auswahlen.

Uber den Pfeil zur vorigen Bildschirmansicht
zurlckkehren.

) (&)
ol

)} (&)

0:c
| =)o

dd/mm/yyyy

24h

°C

dd/mm/yyyy g

24h

°C
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STUNDENMODUS EINSTELLEN

Es gibt die Auswahl unter 2 Anzeigemodi fur die
Uhrzeit:

«12h

« 24 h

GewUlnschte Sprache folgendermaBen auswahlen:
@ 24noankicken.

e Gewunschten Anzeigenmodus auswahlen.

Uber den Pfeil zur vorigen Bildschirmansicht
zuruckkehren.

TEMPERATUREINHEIT EINSTELLEN

Es gibt die Auswahl unter 2 Temperatureinheiten:
« °C
. °F

GewUnschte Sprache folgendermaBen auswahlen:

0 °C anklicken

e Gewunschten Anzeigenmodus auswahlen.

e Uber den Pfeil zur vorigen Bildschirmansicht
zuruckkehren.
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SPRACHEN

Sprachauswahl aus mehreren Sprachen moglich.

Gewunschte Sprache auswahlen:

o Symbol anklicken.

e Gewunschten Anzeigenmodus auswahlen.

Q)
S

0:S
| =l

() (&

Uber den Pfeil zur vorigen Bildschirmansicht
zurUckkehren.

ITALIANL 2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

o Symbol @ anklicken.

0>
| =

Z
S
() (E
Q) ()
—] ®)

Es erscheint ein Ubersichtsbildschirm.

e Symbol m anklicken, um zur vorigen

Bildschirmansicht zurtckzukehren.




USB

Uber diese Funktion kann das Gerat durch Importieren
und Exportieren von Informationen direkt von USB
aktualisiert werden.

Stecken Sie den USB-Stick ein und:

Durch DrUcken des Symbols wird die

USB-Funktion aufgerufen.

Wahlen Sie den gewlnschten Garmodus aus e:
- mit dem Symbol auf der linken Seite kdnnen Sie die
gewunschten Informationen vom
USB-Stick in den Ofen
exportieren;
- mit dem Symbol rechts kdnnen Sie
Informationen aus dem Ofen
auf den USB-Stick importieren

HINWEIS: Der Datenexport kann nur auf Anfrage der
Kundendienstabteilung durchgefthrt werden.
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WIFI

Uber diese Funktion kann das Geréat fur
Fernverbindungen mit einem WiFi-Netzwerk
verbunden werden.

Dazu gehen Sie wie folgt vor:

o Durch DrUcken des @ Symbols wird die

WIFI-Funktion aufgerufen.

e Durch Drucken des Symbols

aktiviert sich die
WiFi-Funktion. Netzwerke werden gesucht, die
verfugbar sind

Wahlen Sie das gewUnschte Netz aus

Geben Sie die Anmeldeinformationen ein,
wenn notig

0:c
| =)o

DG
o) o)
= ®

< BE=

DIRECT-zV-MPC3004ex_6b63

DIRECT-nyM2020 Series

GUEST
WL_SASE

SET PASSWORD
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UPDATE

Uber diese Funktion kdnnen Updates auf dem Gerat
installiert werden.

Der Ofen sucht bei jedem Start automatisch nach
Aktualisierungen, zunachst auf dem USB-Stick und
spater Uber WIFI.

Gibt es keine Aktualisierungen, startet der Ofen
normal.

Wenn Aktualisierungen erkannt werden, wird der
Bildschirm UPGRADE angezeigt, auf dem Sie wahlen
konnen, ob die Aktualisierung fortgesetzt werden soll
000 oder nicht (Taste X).

Es ist moglich, das Produkt manuell zu aktualisieren,
indem Sie wie folgt vorgehen:

o Durch Drucken des Symbols @wird die

UPDATE-Funktion aufgerufen.

€ \enn der USB-Stick nicht
korrekt eingesteckt ist, erscheint dieser
Bildschirm

e Wenn der USB-Stick richtig eingesteckt ist und ein
verflgbares Update gefunden wurde,
erscheint dieser
Bildschirm.
o Driicken Sie T4, um die Installation
des Updates zu bestatigen.
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KAMIN

Der Ofen verfugt Uber einen EntlGftungskamin zum

Abflhren der Dampfe aus dem Inneren des Garraums.

Zum Offnen oder SchlieBen folgendermaBen
vorgehen:

0 Symbol . anklicken.

Bei gedffnetem Kamin sieht das Symbol wie

folgt aus RN

ABZUGSHAUBE

Zum Gesamtaufbau des Gerates gehort eine
integrierte Abzugshaube.

Sie schaltet sich automatisch ein, sobald die
Temperatur in der Umgebung der Abzugshaube 40 °C
Uberschreitet.

Zur Abzugshaube gehort auch eine Beleuchtung, die
folgendermaBen ein- bzw. ausgeschaltet wird:

o Symbol . anklicken.

Bei eingeschalteter Beleuchtung leuchtet das
Symbol auf.
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GARSCHRANK

Im unteren Teil des Gesamtaufbaus befindet sich ein
Garschrank.

FUr die Eingabe der Steuerungsparameter auf der
Startbildschirmseite des Ofens nach oben scrollen
o, bis die Startseite des Garschranks erscheint.

Zur Temperaturregulierung des Garschranks
folgendermaBen vorgehen:

e Beliebige Stelle im Bereich antippen.

@ Gedruckt halten und zum Einstellen
der Temperatur (z. B. 50 °C) den Balken
entsprechend verschieben; die einstellbaren
Temperaturen sind von min. 5°C bis max. 60°C
@ Die zu andernde Temperatur anklicken
und gewunschte Temperatur auf dem
erscheinenden Ziffernblock eingeben und auf
klicken

o Aufheizen starten Uber die Taste

Das Symbol leuchtet auf, wenn das Heizelement
eingeschaltet ist. Zum Ein- oder Ausschalten des
Heizelements des

Garschranks das Symbol anklicken.

Der Garschrank verfugt Uber ein Beleuchtungssystem.

Die Beleuchtung kann vom Startbildschirm des
Garschranks ein- und ausgeschaltet werden:

e Symbol . anklicken.

Automatisches Anstellen der Beleuchtung bei Offnen
des Garschranks. Bei SchlieBen der Tur wird sie
ausgeschaltet.

Wird die Beleuchtung Uber die entsprechende Taste
eingeschaltet und dann eine Tur zum Garschrank
gedffnet, schaltet sich die Innenbeleuchtung beim
SchlieBen der Tur aus, auch wenn sie zunachst mit
der Taste eingeschaltet wurde.

Bei eingeschalteter Beleuchtung des Garschranks

leuchtet das Symbol . auf.

Uber die Taste fur Beleuchtung auf dem
Startbildschirm des Ofens wird die Beleuchtung der
Ofenkammer gesteuert, wahrend die entsprechende
Taste auf dem Startbildschirm des Garschranks die
Beleuchtung im Garschrank regelt.

Um zum Startbildschirm des Ofens zurtckzukehren,
vertikal in die entgegengesetzte Richtung zum
vorherigen Bildschirm scrollen.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigen jeglicher Komponenten muss bei vollkommen abgekthltem Ofen und mit persénlicher
Schutzausrtstung (z. B. Handschuhe, usw.) ausgestattet erfolgen.

Zum Reinigen jeglicher Komponenten oder Zubehdrteile Folgendes NICHT verwenden:

+ scheuernde oder Reinigungsmittel in Pulverform;

- aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsaure bzw. Schwefelsdure, Natronlauge, usw.)
Verwenden Sie diese Substanzen auch nicht, um den Unterbau/den FuBboden unter dem Gerat oder das
Untergestell zu reinigen;

- scheuernde oder spitze Utensilien (z. B. Scheuerschwamme, Schaber, Stahlblrsten, usw.);

- Wasserdampf- oder Druckstrahlen.

Damit das Gerat in einem einwandfreien Gebrauchs- und Sicherheitszustand ist, wird empfohlen, es
mindestens einmal jahrlich von einem Fachmann warten und Uberprifen zu lassen..

Vor jeglichen Reinigungsvorgadngen muss die Stromversorgung zum Gerat unterbrochen werden (durch Betatigen des
Anlagenschalters) und es ist geeignete persodnliche Schutzausristung (z. B. Handschuhe, usw.) anzulegen.

Der Benutzer darf nur gewohnliche Wartungsarbeiten durchfuhren. Fur auBergewohnliche Wartungsarbeiten

wenden Sie sich an den Handler oder einen spezialisierten Techniker und fordern Sie einen autorisierten Techniker

an. Der Hersteller leistet keinerlei Garantie fur Schaden durch mangelnde Wartung oder fehlerhafte Reinigung (z. B.
Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel).

REINIGUNG UND WARTUNG DES OFENS

Taglich:

- Séamtliche Stahlteile unter Verwendung eines mit warmem Seifenwasser getrankten Tuches reinigen und zum
Schluss grundlich abspulen und trocknen.

- Die Scheiben mit einem weichen Tuch und speziellem Glasreiniger reinigen.

+ Das Display mit einem weichen Tuch und wenig Reinigungsmittel fur empfindliche Oberflachen reinigen. Die
Verwendung groBer Produktmengen vermeiden, da eventuell eindringende Produkte schwere Schaden am Display
verursachen konnten.

- AuBerdem ist die Verwendung zu aggressiver Reinigungsmittel zu vermeiden, die das Displaymaterial
(Polycarbonat) beschadigen kénnten.

+ Reinigen Sie den Garraum von allen Ruckstéanden, bursten Sie die Steine mit einer Burste ab und entfernen Sie alle
RUckstande.

Monatlich:

+ Esist moglich, die Reinigung durch Pyrolyse vorzunehmen, indem der leere Ofen 20 Minuten lang auf eine
Temperatur von 450 °C gebracht wird und dann alle Ruckstande entfernt werden.

+ Reinigen Sie den Filter der Abzugshaube.

+ Reinigen Sie den Filter des Kahllufters.

Jahrlich:

Zur Vermeidung von UbermaBigem VerschleiB (der nicht durch die Garantie abgedeckt ist) ist es zwingend erforderlich,
mindestens einmal im Jahr eine komplette Wartung durch einen Fachmann durchfUhren zu lassen.

Der Techniker muss das Geréat in allen Teilen grandlich reinigen und die Funktion und den VerschleiBzustand aller
Komponenten Uberprufen.
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NICHTBENUTZUNG DES OFENS UBER
LANGERE ZEITRAUME

Wahrend Zeitraumen der Inaktivitat die elektrische Stromversorgung unterbrechen.
Die duBeren Teile aus Stahl des Gerats schutzen, indem diese mit einem weichen, mit etwas Vaselinedl getrénkten

Tuch abgerieben werden.

Zur Wiederinbetriebnahme vor der Verwendung:

+ das Gerat und sein Zubehdr grandlich reinigen:;

+ das Gerat wieder an die Stromversorgung anschlieBen;

+ das Geréat vor der Wiederinbetriebnahme einer Kontrolle unterziehen.
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ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER

Um eine eventuelle unzulassige Verwendung und die damit verbundenen Risiken vor der Entsorgung des Geréats
zu vermeiden, sicherstellen, dass es nicht mehr einsatzfahig ist: zu diesem Zweck ist das Versorgungskabel
abzuschneiden oder zu entfernen (bei vom Stromnetz getrennten Gerat).

GERATEENTSORGUNG

GemaR Art. 13 der Gesetzesverordnung Nr. 49 aus dem Jahr 2014 ,Umsetzung der WEEE-Richtlinie 2012/19/EU

Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate gibt die Kennzeichnung mit der durchgestrichenen Mulltonne an, dass
= das Produkt nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht wurde und am Ende seiner Lebensdauer nicht

mit dem Hausmull entsorgt werden darf, sondern getrennt entsorgt werden muss. Alle Gerate sind aus
recycelbaren Metallwerkstoffen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Kupfer, usw.) zu einem Prozentsatz von
mehr als 90 % des Gewichts hergestellt. Die Achtsamkeit bei der Behandlung dieses Produkts an seinem Lebensende
ist erforderlich, um die negativen Auswirkungen auf die Umwelt zu reduzieren und den wirksamen Einsatz von
Ressourcen zu verbessern, indem die Grundséatze des ,wer verschmutzt, bezahlt”, der Vorbeugung, Aufbereitung fur
die Wiederverwertung, des Recyclings und der Ruckgewinnung angewandt werden. Es wird daran erinnert, dass die
illegale oder nicht korrekte Entsorgung des Produkts die Verhangung der von den geltenden Gesetzesvorschriften
vorgesehenen Sanktionen nach sich zieht.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN ITALIEN

In Italien mUssen WEEE-Gerate wie folgt abgegeben werden:

- Bei Sammelstellen (auch 6kologische Inseln oder dkologische Plattformen genannt)

+ Bei dem Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird, der gehalten ist, es kostenlos abzuholen (Abholung .eins
gegen eins").

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN EU-LANDERN

Die Gemeinschaftsrichtlinie zu WEEE-Geraten wurde von jedem Land auf unterschiedliche Weise umgesetzt, daher
empfehlen wir, sich zur Entsorgung dieses Gerats an die lokalen Behdrden oder den Handler zu wenden, um die
korrekte Entsorgungsweise zu erfahren.
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EINIGE EMPFEHLUNGEN

Bei Storungen wenden Sie sich an Ihren Handler und/oder einen Fachtechniker und lassen Sie das Gerat Uberprifen.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

MOGLICHE LOSUNG

Der Ofen schaltet sich nicht ein, das
Display ist ausgeschaltet

Keine Stromversorgung

die Steckdose, den Stecker und
das Stromkabel prifen. Wenn alles
in Ordnung ist, wenden Sie sich an
einen Fachtechniker

Garkammer erwarmt sich nicht
ausreichend

die Temperaturen der Ofendecke
und/oder des Ofenbodens waren zu
niedrig eingestellt

die eingestellte Temperatur
der Ofendecke und/oder des
Ofenbodens zu erhéhen

Heizwiderstande funktionieren nur
zum Teil oder sind beschadigt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

Alarm Kammerfuhler

Die FUhler sind defekt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

Alarm Sicherheitsthermostat

eine zu hohe Temperatur wurde
festgestellt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

die Beleuchtung in des Garraums
funktioniert nicht

Die Leuchte ist defekt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

die Abzugshaube funktioniert nicht

Der Fuhler erkennt nicht gentgend
Temperatur, um den Lufter zu
starten

auf den Anstieg der Temperatur
warten

Der FUhler ist defekt (FUhlerfehler)

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

die Abzugshaube ist defekt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

die Abzugshaubenbeleuchtung
funktioniert nicht

die LED ist defekt

die LED-Leiste austauschen

der Garschrank erwarmt sich nicht

der Widerstand ist defekt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren

die Schrankbeleuchtung funktioniert

nicht

die LED ist defekt

die LED-Leiste(n) austauschen

Alarm Kammerfuhler

der FUhler ist defekt

einen spezialisierten Techniker
kontaktieren
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KUNDENDIENST

ERSATZTEILE/WARTUNG

Bei der Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich an Ihren Handler, wobei Sie sich immer auf die Daten auf dem
Typenschild an der Seite des Produkts (Modell, Seriennummer usw.) und den Ersatzteilcode auf der Explosionsliste
beziehen mussen.

FUr jegliche Anfrage bezlglich einer auBerordentlichen Wartung, Reparatur und/oder eines Austauschs wenden
Sie sich bitte ausschlieBlich an den Vertragshandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben, und/oder an einen
spezialisierten Techniker, der Uber die von den geltenden Vorschriften geforderten technisch-professionellen

Voraussetzungen verfugt.
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LESEN DES
TYPENSCHILDS

Das Typenschild befindet sich auf GeraterUckseite.
Es enthalt technische Informationen, die sich fur
die Installation und im Fall der Vereinbarung eines
Eingriffs zur Wartung oder Reparatur des Gerats
als unverzichtbar erweisen.

Es wird empfohlen, es nicht zu entfernen, zu
beschadigen bzw. zu verandern.
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GARANTIE

Die Garantie fUr versteckte Mangel gilt 12 (zw6lf) Monate ab Rechnungsdatum und unterliegt der Einreichung einer
schriftlichen Reklamation von Seiten des Kunden.

PIZZA GROUP leistet eine Garantie fUr seine Produkte und Komponenten/Teile nur flr Herstellungsfehler bzw.

fUr mangelnde Konformitat nur in Bezug auf die in den technischen Datenblattern beschriebenen oder von den
geltenden Gesetzesvorschriften vorgeschriebenen Merkmale.

Die Garantie umfasst ausschlieBlich, und im Ermessen von PIZZA GROUP, die Reparatur oder das Ersetzen der
Komponenten und/oder Produkte, die sich als mangelhaft erweisen.

Es obliegt dem Kunden, im Moment der Auslieferung eventuelle offensichtlichen Mangel oder Abweichungen der
Produkte zu kontrollieren und mittels schriftlicher Reklamation zu beanstanden. Die Garantie erlischt automatisch,
sollten offensichtliche Mangel/Abweichungen nicht innerhalb von 2 (zwei) Tagen nach Lieferung angezeigt werden.

Die Anzeigen von offensichtlichen oder versteckten Mangeln oder Abweichungen mussen PIZZA GROUP vom
Kunden in schriftlicher Form zugehen. Dabei ist in der Anlage ein vollstandiger technischer und detaillierter Bericht
beizufugen, in dem die Seriennummer des Produkts angegeben wird.

PIZZA GROUP kann nach Erhalt der oben genannten Anzeige im eigenen Ermessen und ohne Einschrankung oder
Verzicht auf jegliche seiner Rechte:

a) die Ruckgabe des Produkts oder des Teils in schriftlicher Form genehmigen, die vom Kunden an

uns frei Werk, begleitet von einem regularen Transportdokument und der von PIZZA GROUP ausgestellten
Ruckgabegenehmigung, zurlckgesandt werden mussen (ohne vorangegangene schriftliche Genehmigung von
PIZZA GROUP werden keinerlei Rucksendungen angenommen);

b) einen Beauftragten zum Kunden entsenden;
c) dem Kunden die zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten zukommen lassen;
d) die Anzeige zurlckweisen.

Unbeschadet der unabdingbaren gesetzlichen Grenzen, bleibt ausdrtcklich vereinbart, dass, sollte PIZZA GROUP,
nachdem es das beanstandete oder zurlickgesandte Teil erhalten und/oder kontrolliert hat, einen Defekt/einen ihm
zuzuschreibenden Herstellungsfehler anerkennen, es nur gehalten ist - nach seiner Entscheidung und auf seine Kosten
- das Ersatzteil zu liefern oder das mangelhafte Teil zu ersetzen oder zu reparieren, und zwar unter Ausschluss jeglicher
sonstigen Lasten, Verpflichtungen, Schadenersatzleistungen oder sonstiger Haftung gleich aus welchem Grund. In
diesem Fall wird fUr die eventuellen Ersatzteile nach dem Ersetzen eine Garantie mit einer Dauer von zwolf (12) Monaten
geleistet. Jegliche weiteren Kosten oder Auslagen, einschlieBlich fur Arbeitskraft, sind vom Kunden zu tragen.

Sollte PIZZA GROUP die Méngelanzeige als unbegrindet betrachten, sendet es dem Kunden einen Bericht
hinsichtlich der ausgefthrten Kontrollen und Uberprtfungen zu und weist jegliche damit verbundene Haftung
zuruck. In diesem Fall ist der Kunde gehalten, alle von PIZZA GROUP getragenen Kosten zu tragen und zu erstatten
(einschlieBlich Gutachterkosten, Kosten des Eingriffs, Arbeits- und Versandkosten sowie eventuelle weitere Kosten
fUr Ersatz/Reparatur), die in Rechnung gestellt werden.

Die Garantie wird fur keinerlei Teile geleistet, die normalem VerschleiB unterliegen, darin eingeschlossen Regler,
bewegliche und abnehmbare Teile, Teile aus Glas, feuerfestes Material, Leitungen und alle eventuellen Komponenten
und Zubehorteile, bei denen der Mangel durch VerschleiB bedingt ist.

Die Garantie wird auBerdem nicht fur durch anlasslich oder aufgrund des Versands/Transports frei Haus, eventuelle
Schaden durch fehler- oder mangelhafte Wartung, unsachgemaBen Gebrauch oder fehlerhafte Mandver des
Personals des Kunden, unzureichende oder nachlassige Behandlung, ubermaBigen Einsatz der Gerate, durch

die nicht erfolgte Unterbrechung der Verwendung der Guter bei technischen Problemen verursachte oder
verschlimmerte Schaden oder Beeintrachtigungen oder Spannungs- oder Temperaturschwankungen wahrend der
Arbeit oder durch jegliche nicht direkt dem Hersteller zuzuschreibende Grinde verursachte Schaden geleistet.

Die Garantie erlischt automatisch, sollten versteckte Mangel/Abweichungen nicht innerhalb von 8 (acht) Tagen
nach ihrer Entdeckung angezeigt werden. Die Garantie erlischt auBerdem, wenn auf den Produkten nicht von PIZZA
GROUP gelieferte Gerate, Vorrichtungen oder Ersatzteile installiert werden, wenn nicht vom Hersteller genehmigte
Anderungen vorgenommen werden bzw. die Seriennummer des Produkts geldscht, verandert oder unleserlich
gemacht wird. Die Garantie erlischt auBerdem im Fall der vollumfanglichen oder teilweisen Nichtbeachtung derin
den das Produkt begleitenden Bedienungsanleitungen enthaltenen Vorschriften und Anweisungen.

PIZZA GROUP haftet ausschlieBlich fur die dem Kunden als unmittelbare und direkte Folge einer fahrlassigen oder
erheblich schuldhaften NichterfUllung der sich aus diesem Vertrag ergebenden Pflichten entstandenen Schaden.
PIZZA GROUP haftet in keinem Fall fir vom Kunden oder Dritten davongetragene indirekte Schaden wie, als Beispiel
und ohne Anspruch auf Vollstandigkeit, Imageschaden, Verdienstausfall, Produktionsausfall, entgangene Vertrage,
BuBgelder oder Erstattungen jeglicher Art.

Der Versand der zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten erfolgt frei Hafen. In
der Garantie sind keine Kosten fur Arbeitskraft bzw. jegliche weiteren Nebenkosten vorgesehen.

Unbeschadet des Obenstehenden kann die Entschadigung fur Verluste oder Schaden oder aus jeglichem sonstigen

Grund (die der Kunde verlangen kénnte) in jedem Fall den Preis des Produkts, das Gegenstand der Reparatur/des
Ersetzens ist, nicht Uberschreiten.
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Die Firma haftet nicht fir eventuelle Druck- oder Abschriftsfehler und behélt sich das Recht auf als angebracht betrachtete Anderungen ohne
Vorankundigung vor.

Die Vervielfaltigung, auch auszugsweise, ohne Einwilligung des Herstellers ist untersagt. Bei den angegebenen MaBen handelt es sich um
unverbindliche Richtwerte.

Die Sprache der Originalfassung dieses Handbuchs ist Italienisch: der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Ubersetzungs-/Auslegungs- bzw.

Druckfehler.



BBEOEHUWE

YBarkaeMbli KnveHT! Mpexkae Bcero »kenaem nobnaronaputb Bac 3a nprobpeTeHne yCTPOMCTBA Hallero
NpoV3BOACTBA M NO3APaBMUTL Bac aT1M BbIGOPOM.

[lns obecnedeHma onTMManbHOM oTAauYM oT Ballen HoBOW neumn pexkoMeHayem CTporo cobntoaaTb YKa3aHn4,
npmeeneHHble B HaCTodlWeM PyKOBOOCTBeE.

PaccMmaTprBaeMsblie B HacCTOSLLLEN 6pOL|.|+ope neyy npegHadHa4veHbl oad 4aCTn4YHOro Uam rnoJiIHOro nNpmroToBieHMs
nuLLbl, xneba, CDOKaLILIl/l, 3aneKaHnsa 1 pa3orpeBa NnpoaoykKToB Ha MPOTUBHAX.

PaccMmaTprBaeMsblie B HacCTOSLLLEN 6pOL|.|+ope neyy npegHa3dHa4veHbl 4ad npnuroToBaeHnAa nmuLbl, xneba, CDOKaLlLIM,
3arneKaHmda n HarpeBa npogyKToB Ha NMPOTUBHAX.

MNprBeOeHHOE Bblle Ha3HauYeHe 000PYLOBaHWS M ero MPeayCMOTPEHHbIE KOHOUIypaLUm BASKOTCS
e0MHCTBEHHbBIMW OMYCTUMbIMU DUPMON-M3FOTOBUTENEM: HE MCMONb30BaTb 060PYAOBaHME C HApYLWEHNEM 3TUX
yKasaHum.

YCTaHOBKa A0/MKHA BbIMOHATHCA MCKAKUMTENBHO KBAaNM®ULIMPOBaAHHbBIM MEPCOHAIOM, CMOCOOHBIM FrapaHTUPOoBaTb
onTVMasbHble YCNOBMS GYHKLUMOHMPOBaHWS 1 6e30MacHOCTM.

CcXoOHbIM A3bIKOM JOKYMEHTa ABSETCA UTaNbAHCKNIA.
B cnyyae COMHEHMIA MM PasHOYUTEHUIA NPEeBaNMPYHOLLYIO CUTY MMEET AOKYMEHT, BbiNyLWEeHHbIN Ha 3TOM A3bike. Ecnu
PYKOBOACTBO HEAOCTYMHO, MOYKHO 3aKasaTb ero 8K3eMMsap y U3roToBUTENS.
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UCIO0J1Ib3YEMbIE CUMBOIJ1bl

MpurBeaeHHbIe HYYKEe CMBOSIbI YKa3biBaKOT BaXkHY0 MHbOPMaLWIO.

>

SIS

06Lwwasn onacHoOCTbD: MpW BbINOTHEHNIW Onepaunmn, OMMCaHHOM B OTMEYEHHOM 3TMM CMMBOJIOM naparpade,
Tpe6yeTCﬂ OCTOPOXHOCTb. KpOMe TOro, 3TOT CMMBOJ YKa3blBaeT, UTO BO n3bexxaHue HexenaTenbHbIX M
OonacHbIX MOCAeOCTBMMN pa6OTHI/IK OO/MKEeH AeMCTBOBATb MaKCMManbHO OCO3HAHHO

Fopmme NMOBEpPXHOCTU: 0603Ha4YeHHbIe 3TVM CYIMBOJIOM NMOBEPXHOCTN MOTYyT 6bITb ropavmMmn, NosToMy
NMPpMKacaTbCd K HMM cnefyeT C OCTOPOXXHOCTbHO

OnacHocTb nopaxeHus 3aJ1IeKTPUYeCKUM TOKOM: NMPNCYTCTBYET ONnacHOe 3TIeKTPNYEeCKoe Hanpsa>xxeHne

PaBHOMNOTEHLMaNbHOE cCoeAuHEeHMe: 3aXK1Mbl, KOTOPbIE NMPW COeAMHEHNM Mexay cobol NpnBoasaT
PasnMyUHbIe YacTy 060PYA0BaAHNA UM CUCTEMbI K OAHOMY NoTeHLUMany (Heoba3aTenbHo K NoTeHumany
3a3emneHuns)

O6palueHne K pyKOBOACTBY: NMepe/ MOHTa)K0M, aKCrlyaTaumen 1 Texobcnys>KiBaHneM 060pyaoBaHms
Heo6X0AMMO BHMMATENbHO NPOYUTaTb PYKOBOACTBO

3HAKW, YCTAHOBJIEHHbIE HA MALLUHY

OMACHOCTb NMOPAXEHMS ATTENZIONETHHEFERY TAPENSIONE
3NEKTPUYECKMM TOKOM

ADANGER

rOPAYME NOBEPXHOCTU

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTK/TIOYNTE NMUTAHWE MEPEA
OTKPbITUEM NMAHEN




NMPEAYNPEXOEHWSA MO BE3OMNACHOCTU

MNepen HayanoM akcnayaTaumm mnu
TexobenyXxmBaHua 060pyanoOBaHUSA BHU-
MaTesibHO NpounTaTh AaHHOe PyKoBOA-
CTBO U 6epexxHO XpaHuUTb ero B MecTe,
OOCTYNHOM pnsa nobbix obpaleHuin co
CTOPOHbI ONEPaTOPOB B OYAYLLEM.
PyKoBoACTBO BCerga [AO/KHO npuna-
raTbCs K YCTPOMCTBY Ha BCEM MPOTSKe-
HMW ero Cpoka Cry>6bbl, B TOM 4yucne B
cny4vae rnepepauv opyroMy BnagesbLy.
Mepen BbINONHEHMEM NHOOGbIX paboT
No TEexX0obCNy>XMBaAHUKD WU MJIAHOBOW
O4YMCTKE OTCOeAUuHUTb o0b6opyaoBaHue
OT 3JIEKTPOCEeT!.

PaboTbl, HeCaHKLUMOHMPOBaHHbIE BMe-
lWaTenbCTBa MM cneunanbHo He paspe-
LWWeHHble MoaudUKaLKMM, HE COOTBETCTBY-
lowmMe yKasaHMsAM OaHHOro pyKoBOACTBa,
MOryT Bbi3blBaTb NOBPEXAEHUSA, TPABMbI
WNN HecyacTHble Cllydan CO CMepTenb-
HbIM MCXOAOM U BJIEKYT 32 COO60M aHHY-
NMpOBaHMe rapaHTUMm.

JkcnnyaTtaumMsa unm  Texobeny>xnBaHue
obopynoBaHua 6e3 cobniogeHna n3no-
YXEHHbIX B [OAHHOM pPYKOBOACTBE YKa-
3aHMIM MOXXET MPUBECTU K HaHECeHuto
ywepba, TpaBMaM 1 CMepTU.

Ha nacnopTHon Tabnuyke npuBOOMTCS
Ba)KHas TexHuuyeckaa nHdopmaumsa. OHa
HeobxoaMMa B c/ydae 3anpoca Ha Texob-
CNy>XMBaHME UM PEMOHT 060pyA0BaHMS,
MO3TOMY PEKOMEeHAYyeTCs He CHUMaATb,
He noBpe)>xAaTb U He BHOCUTb B Hee n3-
MEeHeHUN.

Ecnu aTo obopynoBaHMe OO/MKHO yCTa-
HaBNMBaTb BO/M3U CTeH, NEpPeropoaok,
KYXOHHOW Mebenu, OeKopaTUBHOW OT-
OENKU U T.A4., 3TN CTEHbl, MEePeropoakn n
T. O. AOJIKHbI 6bITb U3rOTOBEHbI U3 HEMO-
ptoyero Mmatepuana. Ecnm aTo HeBO3MOXK-
HO, CTEHbl, MEPeropoaKkn M np., OOSHKHbI
MOKPbIBAaTbCS HEropynM TepMOU30N§-
LMOHHbBIM MaTepuasnoMm.

BHUMAHUE: 310 o06o0pynoBaHne He
LOJ/DKHO yCTaHaBNMBaTbCS B MecTe CBO-
604HOro gocTtyna asis noceTuTenemn.

Mpy noBpeXaeHMM TOKOMOABOAALLErO
kabens gna npepoynpeXpeHus ornacHo-
CTWU OH [O/MKEeH 3aMeHSITbCA CepBuC-
HOWM cny>60Mn nnm KBanMGULMPOBaAHHbLIM
creymanmcTom.

HekoTopble yacTn obopypnoBaHus MoO-
ryT CUNbHO HarpeBaTbcs. CTapaTbCcs He
npMKacaTbCsa K NMOBEPXHOCTAM U He Mo-
MewaTb Mob6/M30CTN BOCMIAMEHSAOWMN-
€Ccsl U YYBCTBUTEJIbHbIE K TEMNNY MaTepu-
anbl, pa)ke ANA nepeMeleHns roToBbiX
NPOAYKTOB.

He cTaBUTb Ha Neyb HUKAKMX NPeaMeToB,
0COBGEHHO M3roTOBNEHHbIX U3 YyBCTBWU-
TeNbHbIX K TEMNJy MaTepuarosB.

Insa nepemeleHnsa 6nog BO BpeMs M No-
cne NMpuUroToBsIeHUS ANA npepynpexne-
HMSA 0XKOroB 0693aTeNbHO MCMNOMb30BaTb
cpeacTBa MHAMBUAYaNbHOM 3aWuThbl (Ha-
npuMep, nNepyaTku).

Iona npurotoBneHms ob6s3aTenbHO UC-
nonb3oBaTb MaTepuanbl, He YyBCTBMU-
TenbHble K Tenny n cepTuPmMUMpPoOBaHHbIE
Ha KOHTaAKT C ropsyYMMK NpoayKTamu num-
TaHus.

Bo BpeMs ncnonb3oBaHUA BCerga 3akpbl-
BaTb ABEpb cpa3y NocJsie ocMoTpa 6/o4;
NPV BbINOSIHEHUM 3TOM Onepauun cne-
OUTb 3a TeM, YTOObI He 3aLLeMUTb NasbLbl.
3T0 obopynoBaHMe NpegHasHavyeHo O
MCMNOMb30BaHMA Ha NpearnpuaTusax Top-
roBnM pns npou3BOACTBA MNPOAYKTOB
NMUTaHUS 1 pas3nnyHblix 6aa. Mcnonb3o-
BaHMe B LeNsx, OT/IMYHbIX OT YKa3aHHOW,
CUMTaEeTCss HernpaBW/IbHbIM, TMOTEHUU-
aNbHO OMAacHbIM A1 NAeN U XXUBOTHbIX
M MOXXeT NMPUBECTU K HEOOPATMMbIM MNO-
BpeXXaeHUsM 060pyA0BaHMS.

3710 obopynoBaHMe npegHasHayeHo AN
MCMONb30BaHUS Ha NpeanpuaTUax Top-
roB/IN, HAaNPUMeEP, Ha KYXHAX PeCTOPaHOB,
B CTOJIOBbIX, KYXHSIX 60NIbHUL, M TaKUX Ma-
ra3mvHax, Kak 6ynouHbie, MACHbIe NTaBKM U
np., HO He ANa HenNpepbIBHONO MacCoBOrO
NpPoOV3BOACTBA NPOAYKTOB NUTAHUSA




370 o60opynoBaHMe He NpeaHa3HaYeHo
A9 UCMNONb30BaHMSA HEOMbITHbIMU NMUa-
MU B 6bITY 1 Np.

3T0 060pynoOBaHME HE NPUrOAHO ANS UC-

nonb3oBaHUA nuuamMm (BKIwYaa apetemn)

C OrpaHu4yeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEH-

COPHbIMMU USIN YMCTBEHHbIMU CMNOCOBHO-

CTSMU, UM HE UMEKLW MMM [OCTAaTOUYHOr0

onbiTa 1 3HaHUN.

He ocTtaBnaTb o6opynoBaHmne 6e3 nprucMo-

Tpa B NPUCYTCTBUK OeTen un ybeaouTtbes,

YTO OHW HE NONb3YIOTCA U HE UrPaIOT C HUM.

Ona ouncTtkn obopypoBaHusa, ero nwbo-

ro KOMMNOHEHTAa WM aKceccyapa, a Takxe

OMNOPHOM KOHCTPYKUMK, HE ncnonb3osatsb:

- abpasumBHble, MOPOLUKOBbIE, arpeccuB-
Hble UM KOPPO3UMHbIE MoKLWMe cpefn-
cTBa (HanpuMep, XTOPMCTOBOAOPOAHY!O,
CONAHY UM CEPHYIO KUCNOTY, KayCTun-
YyecKylo coay U T.4.).

- abpasnBHbIE UIN OCTPbIE MHCTPYMEHTDI
(HanpumMep, abpasnBHble ry6KK, CKkpeb-
KN N WETKN U3 CTann U T.4.);

- CTpyM BOASAHOrO napa wnam Body nopn
OaBJIEHMEM.

MNMeprnoanueckas ouMCTKa, NpoBeaeHHas B

COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMM 3TOr0 PyKo-

BOACTBA, rapaHTUpyeT 6e30nacHyto n ad-

$EKTUBHYIO paboTy 3TOro 060pyaoBaHUS.

PaboTatowmm c obopynoBaHMeM nepcoHan

OO/HKEH MMeTb NpodeccuoHanbHyo noa-

rOTOBKY M MepMoanYecKu NpPoxXoamTb 06-

yUYeHMe Mo ero 3KcryaTaumu, a Takxe no

TeXHWKe 6€30MacHOCTM 1 OXpaHe Tpyaa.

Mcnonb3oBaTb TONIbKO YTBapb, CTOMKYIO

K BbICOKUM TeMnepaTypam (Hanpumep, 13

cTanun). YTBapb 13 nniacTuka Unm aHano-

MMYHbIX MaTepuanoB MOXeT He Bblaep-

>XaTb BbICOKYO TeMnepaTypy nevu.

BHMUMAHWUE: CbeMHaa oBepka 1 cooTBET-

CTBYylOLWAaA NOACTaBKa HarpeBaloTcs [0

O4YeHb BbICOKMX TeMnepaTyp.

OcTopoxxHo! He oboxxrutecb! Wcnonb-

3ynte cootBeTcTBYylowme CU3 (Hanp.,

nep4aTku).

MoMecTunTe NnoacTaBKy:

- NpoBepss ee YCTOMUYMBOCTb, B MECTO,
HeAOoCTYMNHoe A MOCTOPOHHUX L,

- NpoBepss, YTO OHa He co3paeT npensaT-
CTBMI B 30HaX NPOXOAa W BbIMOJHEHUS
pabounx onepauunn.

Y6eputecnb, UTO CbeMHas ABepKa He BCTY-

naeT B KOHTAKT C ropoynMMm MaTepuana-

MU UM MaTepuanaMm, YyBCTBUTESIbHbIMU

K BO3eMNCTBUIO BbICOKMX TeMnepaTyp.

OMACHOCTb 3ATAIrMBAHWUA: Bcerpa

YOENATb MaKCUMasnibHOe BHUMaHMe TOMY,

yTOObl HEe OKasaTbCA 3aTAHYTbIMKU MpU

HenpepbIBHOM NepeMeLeHnUn NeHTOYHO-

ro TpaHcrnopTepa.

OMACHOCTb MOXXAPA: 30Ha BOKpyr

obopynoBaHusa A0JHKHA Bcerga ocTa-

BaTbCA cBO60OAHOMN, He AonycKaTb Ha-

Nnu4Yua B HeM ropryux MatepuanoB. He

AONYCKaTb HaXO0XXAEeHWUs OrHeonacHbIX

MaTepuanoB B6113u paHHoro obopypno-

BaHus.

BHUMAHMUE: ONACHOCTb B3PbIBA! 3a-

npewaeTcsa 3KCnjlyaTupoBaTb neyb BO

B3pbIBOOMNACHbIX cpeaax.

BHMUMAHMWE: nepea BbiNnoNHeHWEM ntobomn

onepauun OUYNCTKM UKW NPU OJINTENIbHOM

NPOCTOe BCerga BblKOYaTb BbIKAOYa-

Tesb Ha 3/IeKTpoLnTe.

B cnyuyae obHapy)xeHus nwbbix Hewuc-

npaBHocTen (Hanpumep, NOBPEXAEHHO-

ro kabena nuTaHus U T.4.), HENPaBWU/b-

HOro ®YHKUMOHMPOBAHMA UM MOJIOMKU

He ncnonb3oBaTb 06bopynoBaHme 1 obpa-

TUTbCA B LIeHTp TexXHMYecKon nogaepi-

KW, YMNONHOMOYEHHbIN W3roTtoBuTenem.

TpeboBaTb MCMNONb30BAHUA PUPMEHHbIX

3anyacTen, B NPOTUBHOM ciny4dae ob6opy-

OOBaHMe CHMMaeTCs C rapaHTUun.

BHUMAHWE: Bo BpeMsa dyHKLMOHUPOBaA-

HUSA 3anpelwaeTcs rnomewaTb B AyXOBYIO

Kamepy BOCMN/IaMeHsloWmnecs nNpoayKTbl

MUTAHUS U XXUOKOCTW.

HabniogaTtb 3a o60opynoBaHMEM Ha Mpo-

TSXXEHMM BCen ero paboTbl, He OCTaBNATb

NpoayKTbl B neym 6e3 npmucmoTpal




HecobntopeHne ykasaHHbIX HOPM MOXXeT
NPMBECTU K MOBPEXAEHUAM N TpPaBMaMm,
B TOM 4YMUCNe CO CMepPTEesIbHbIM UCXOAOM,
K aHHYNMPOBAHWUIO rapaHTUN U 0CBOBHOXK-
paet MarotoBuTens oT BCAKOWM OTBET-
CTBEHHOCTW.

PekoMeHayeTcsa obecneynBaTb MNPOBEPKY
060pynoBaHMs CUIaMM YNOTHOMOYEHHO-
ro LeHTpa TeXHUUYECKOMN NoaAepPXKKMN MU-
HMMYM OAMH pas B rof.

MHCTPYKUWUWN: XpaHeHne NHCTPYyKUnn
HacTosuwee pyKoBOACTBO, sBAfAlOLWee-
CA HeoTbeMNeMoM 4YacTbio obopynoBa-
HUS, OOJIXKHO XPaHUTbCA 6epexkHOo 1 bbiTb
Bcerga [AOOCTYMHbIM Ons obpalweHnsa K
HeMy KaK Mnonb3oBaTenieM, Tak n paboT-
HMKaMK, BbIMOMHSAOWMMM MOHTaX U Te-
xobcny)xmnBaHme.

Mopua unu ytepA

Mpn He06Xx0AMMOCTU 3aKa3aTb AOMOJIHU-
TeNbHbIM 3K3EMNNSP PYKOBOACTBA y OAMU-
nepa vnn Ha pupmMe-n3rotTosmTenNe.
Mepenaua o6opynoBaHus

MNpu nepepaye obopynoBaHUS APYroMy
BNnafenbLy 3KcnayaTauuMoOHHUMK o069a3aH
nepegaTb eMy TaK>XXe 3TO PYKOBOACTBO.
OTBEeTCTBEHHOCTb

Mpn nepepaye [aHHOrMO PYKOBOACTBA
dupmMa-mn3rotToBmuTeNIb CHMMaeT C cebs
BCSAKYIO FpaXOaHCKYK U Yrof0OBHY OT-
BETCTBEHHOCTb 3@ Hec4YaCTHble cny4dau,
CBSI3aHHble C YaCTUYHbLIM MU MOJHbIM
HecobnoaeHMeEM copep Kalmxcs B HeM
yKasaHun 1 npegnucaHunn.
durpMa-mn3roToBmUTENb TaK)Ke CHUMAET C
cebsa BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb, CBSI3aH-
HYO C HenpaBWIbHOW 3KCrnayaTauuemn
obopynoBaHMA UM ero HenpaBWJIbHbIM
NPUMEHEHMEM 3KCNlyaTauMOHHUKOM, a
TaK>Xe HeyrnosHOMOYEeHHbIMU U3MEHEHU-
AMUN U/MNN PEMOHTOM U UCMONb30BaHMEM
HedUPMEHHbIX 3an4acTen.

OTBEeTCTBEHHOCTb 32 MOHTa)XXHble
paboTbi

OTBETCTBEHHOCTb 3a paboTbl, Npo-
BeAeHHble NPV MOHTaXke 06opyaoBa-
HUA, He Bo3naraeTtca Ha Pupmy-mns-
rotoBUTENb. 3Ta OTBETCTBEHHOCTb
BO3NaraeTcsd Ha MOHTaXXHMKa, OT
KoToporo TpebyeTcs npoBedeHue
NPOBEPOK NPAaBUIbHOCTM NPUHATbIX
AN MOHTa)a peLleHn n nx copme-
CTMMOCTU C obopyaoBaHueM. Kpo-
Me TOro, AOJIXKHbl cobnopaTbcs Bce
npaBmna TexHUKU 6e3onacHoOCTH,
NPeayCcMOTPEHHbIE  MPUMEHUMbIM
3aKOHOOaTeNbCTBOM, OENCTBYIOLWMM
B CTpPaHe MOHTa)ka obopynoBaHUs.
JkcnnyaTtauusa

JkcnnyaTtaums 060pyanoBaHMUS
OOJI)KHA OCYLeCTBAATbCA MPU CO-
6nogeHn, NoMMMO npeanmcaHumn
HacToAWEero pPyYKOBOACTBA, TaKxe
BCeEX nMNpaBuN TexHUKWM 6Gesonac-
HOCTW, TMpPEeAyCMOTPEHHbIX 3aKo-
HOOaTeNnbCTBOM, OENCTBYHOWMM B
CTpaHe MoOHTaXka 060pyaoBaHUS.
3a nobon pononHNTENbHOW MHPOP-
Maumen No MCMosib30BaHUIO U/ vnn
MOHTa)xy obopynoBaHunsa obpawiaTb-
cA K aunepy, y KOoToporo 6bina co-
BepLUeHa NOoKYynKa.




CBEOEHUA O NMEYU

Meub 550 npenHasHayeHa Ons BbiNeKaHUs NLLbI.
Huyxe nepeuncneHbl OCHOBHbIE 06pasytoLLe ee 4acTu:
1 - paccToedHas kamepa/onopa

2 - BbITSKKA

3 - neyb

4 - ceHCOpHbIN ancnnemn

5 - BXOZ TOKOMOABOAALLEro kabens

6- CbeMHYI0 OBEPKY

7- noacTaBky




PYHKUUNOHAJIbHAA MPOBEPKA

ﬂepeu BKJTIOYEHMEM MeY MPpOoBEPUTb:

o UTO Obl1a MOIHOCTbLIO CHATA 3alLUMTHAA NAEHKa;
e yTOo 6bIN npaBMbHO BBeAEH WTeMNCcesib B PO3ETKY 3TEKTPNYECKOro TOKa;

e UTO HanpsXeHne NUTaHMa U MOLWHOCTb YCTaHOBKM COBMECTMMbI CO 3HAYEHUAMN, NPUBEAEHHbIMK Ha TabnnuKe,
yCTaHOB/IEHHOM Ha NPaBo 6OKOBOW MaHeNu neuu;

e UTO BHYTPEHHAA YaCTb neymn cBoboaHa oT MoSIMCTUPOJIa N ApYyroro 3aunTHOro Mmatepuania.

BKJTIOMEHUE

[lng nogaun NTaHMa Ha obopyaoBaHne credyeT HaXkaTb —

BbIK/OUYaTES b, PACMOOXKEHHbIN BHU3Y Ha GPOHTaIbHON —_—

naHenu psaoMm C AUCrIeeM.

[lvcnnen BKIIOUUTCS 1 3aMyCTUTCH B PEXMUME OXKMaaHms [ m

C BbIK/TIOUYEHHbIMW PEe31CTOPaMM M COXPaHEHHbIMM : N

nocnegHMM HaCTPOMKaMMU. rm
a N

450° 1 H00°

8® PIZZAGROUP




NMEPBOE BKJTOYEHUE

MepBoe BKOYEHME M COOTBETCTBYHIOLLYIO OYHKLMOHANbHYIO MPOBEPKY PEKOMEHOYETCs nopyyaTtb
KBaNMOULMPOBAHHOMY crneumanmcTy (CM. MHCTPYKLIMM MO YCTaHOBKE).

Mpw NepBOM UCMOb30BaHMKM 060PYA0BaHNS PEKOMEHAYeTCA HarpeTb NYCTYH0 Nedb ANa yaoaneHns HenpuaTHbIX
3aMnaxoB, 06pasyoLWMXCca B pesynbTaTe ncrnapeHms Bnari, KoTopas MoXKeT COePXKaTbCa BO BHYTPEHHMX YacTax.

BbinoNHWTL cnenytolme onepaumm:
o 3apaTb TeMnepaTypy BepxXHen yacTu 1 aHa Ha 150 °C;
o OCTaBUTb Neyb paboTaTb Ha 8 Yacos.

MpaBWIbHO YCTaHOBUTE CHEMHYIO ABEPKY Ha BXOAHOE OTBEPCTUE Meun.

BkntoumTe nedb, 3agasas npubnmManTensHyo TemnepaTypy ans sepxHen yactm 480 °C, aHa 430 °C.

TemnepaTypa O0/HKHa PErynrMpoBaThCs UCX0Osd U3 paboyer HarpysKku, Tuna Tecta v np.

Mo 0OCTUXKEHUM 3aJaHHOI0 3HAYEHUS CHUMUTE CBEMHYIO ABEPKY, MONb3YACh UCKIKUMTENBHO CNELManbHOM PYYKOK,
M NONOXWUTE OBEPKY Ha CneumanbHyo NOACTaBKY.

BHUMAHME: CreMHas ABepKa 1 COOTBETCTBYIOLLaA NOACTaBKa HarpeBaloTCS A0 OUeHb BbICOKUX
TemnepaTtyp. Octopo)xHo! He o60)xrutecob! Ucnonb3yinte cooTBeTcTBYlOWMe CU3 (Hanp., nepyaTku).
MomMmecTuTE NoacTaBKYy:

+ NpoBepsa ee YCTOMYMBOCTbD,

+ B MECTO, HefJOCTyrnHoe AN NOCTOPOHHUX NUL,

* NpoBepsAs, YTO OHA He CO3AaeT NPenATCTBUI B 30HaX NPOX0AA U BbINO/IHEHUSA pabounx onepauui.
Y6eauTech, UTOo CbeMHas ABepKa He BCTyNaeT B KOHTAKT C rOplouMMHU MaTepuanamMm Unm MatTepuanamu,
YyBCTBUTEJ/IbHbIMU K BO3AEMNCTBUIO BbICOKUX TeMnepaTyp.

ONMUCAHUE OUCTIJIESA

BEPXHUI PE3UCTOP: 3HAUOK ropuT
npu aKTUBHOM pe3ucTope

TeMmneparypa,
M3MepeHHas B Kamepe

BEPXHUM 30HAOM
3apaHHas TeMnepaTypa Kamepbl ep 3oHAO

MEeHI

BbiMYyCK AbIMOXo4a

ocBelleHne BbITAXKU

ocBeuieHue
KaMepbl neyun

TeMmneparypa,
M3MepeHHas B Kamepe
HW)KHUM 30HAOM

3afaHHas TeMrnepaTypa Kamepbl
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PE3NCTQP
BEPXHEU YACTU

Y6eOnTbcs, UTO Pe3UCTOP BKIOUEH (3HAYOK ropuT
npuv akTVUBHOM Pe3nCTOopE).

Lna BKIOUEeHWa pe3ncTopa 1 perynmpoBaHms
TeMnepaTypbl BepxXHen YyacTu:

o HaxkaTb B t060M TOUKE BEPXHEM YacTu AN
perynMpoBaHmng TeMnepaTypbl Pe3MCTOPOB
BepXxHen YacTu

e Hax<aTb 3HAUOK O19 BKJIOUYEHUS UM BbIKITIIOUEHNS
peancTopa

@ HaaTb M NPOKPYTUTb CTPOKY perynmpyemMmom
TeMnepaTypbl (Hanp., 450 °C BepxHei yacTu);
MOryT 3aaBaTbCs TeMrnepaTypbl 0T MUH. 80° 00
Makc. 515°C

@ HakaTb M3MEHSIEMYIO TemnepaTypy, BBECTH
TpebyeMyto TeMnepaTypy C MOMOLLbIO
OTKPbIBaAKOLWENCS LMDPOBOIMN KNnaBmaTypbl U
HakaTb

o HaXXaTb KHOMKY Onda nogrsep>xXgeHnd

BBeaeHHble napaMeTpbl COXPaHUTb HeMb3s, HO Npu
KaykaoM BKJIOYEeHMM nedb 6yaeT MeTb B NaMaTh
nocneaHue UCNonb30BaBLUMECH HACTPONKMN.

PESUCTOP OHA

Y6eamTbCs, UTO PE3UCTOP BKIIOUEH (3HAUOK rOpUT
NpW aKTMBHOM PE3UCTOpPE).

[lns BKIOYEHMS pesncTopa 1 perynmpoBaHms
TeMmnepaTypbl AHA:

o HaXkaTb B 060 TOUKE BEPXHEN YacTu AN
pPerynmpoBaHnga TeMnepaTypbl Pe3UCTOPOB gHa

e HaykaTb 3HAYOK /19 BKJIOUEHUS UM BbIKTIOYEHNS
pesuncTopa

@ Ha)xaTb W MPOKPYTUTb CTPOKY Peryampyemom
TemnepaTypbl (Hanp., 450 °C BepxHei
4aCTM);MOryT 3a4aBaThCA TEMMEPATYPbl OT MUH.
80° go makc. 515°C

HaykaTb M3MEHAEMYyIo TeMnepaTypy, BBECTHU
TpebyeMyto TemrnepaTypy C NOMOLLbO
OTKPbIBalOLLENCA LMOPOBOI KNaBMaTypbl 1
HaxkaTb

o Ha>XaTb KHOMKY Onda nogrsep>xxXgeHnd

BBeneHHble rnapaMeTpbl COXPaHNTb HeJ1b34, HO MNMpn
Ka>X4OM BKJTKOHEHWNW MeYb 6y):|,eT MMETb B NaMATK
rocnegHmne Ncnonb30BaBLUMNECH HaCTpOI;IKVI.




OCBELWLWEHUE

[Teyb OCHalLeHa CMCTEMON OCBeLLLeHMS

[lna ee NOAKNKOUYEHNS M OTKIIOYEHMSA C FMNaBHOMO
aKpaHa neuyu:

a HaXXaTb 3HA4YOK .

3HauOoK BKHOUaETCH NMpw BKJIKOYEHWMW OCBelleHndA
KamMepbl ne4yu.

KHOMKa ocBelleHMs Ha rMaBHOM 3KpaHe ne4yn
ynpaBndaeT oCBeleHneM KaMepbl neyn, a Ha rniaBHOM

9KpaHe pacCToeuYHoro WwKkada - BHyTPeHHMUM
OCBeLLEeHMEM PAaCCTOEYHOrO WKada.

MEHIO

ﬂpl/\ BXOOe B MEHKO OTKPbIBaeTCA OOCTYTI K
pPas3nmMyHbIM HaCTpOI;II-(aM.

s OOCTYyMNa K MeHIO:

0 Ha)XaTb 3HA4YOK .I

e HaXXaTb N MepeMeCTUTb MNONBYHOK KAPKOCTb>»
Ona peryampoBaHnda ApKOCTM ONCTINEA.
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PYHKUUNA
KAJIEHOAPDb

HDI/I HaXXaTn 3Ha4Ka npenocTaBnAaeTCH

AOCTYN K GYHKLUWN KKaneHOapb».
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OTKpOeTCAa aKpaH A0CTYyNa K pasnnyHbiM HaCTPOMKaM.

HACTPOMKA YACOBOIO MOACA

Mpu HaXkaTUM 3HaUKa npenocTasnseTcs
[OCTYM K HAaCTPOMKE 4acoBOro rosca.

[na 3agaHnMsg 4yacoBOro nosca:

0 Ha>XaTb 3HAYOK

e BbIOpaTb HY>KHbIV NYHKT (Hanp., Pum).

e Ha)kaTb CTPesIKy 4514 BO3BpaTa K npeablaylemy
3KpaHy.
TIME ZONE
W. Africa Time - GMT : +1:00
Amsterdam, Berlin - GMT : +2:00
Belgrade - GMT : +2:00
Brusselsgs, GMT : +2:00

Rome ““GMT : +2:00

Sarajevo - GMT : +2:00
Cairo - GMT : +2:00

\< Harare - GMT : +2:00
GMT : +3:00

Amman, Jordan -




SALAHWE BPEMEHMW

|_|D|/I HaXXaTN 3Ha4Ka . npenocTaBnAaeTCH

AOCTYN K HAaCTPOMKe BPEMEHM.

[ns 3apaHna BpeMeHM:

o Ha>XaTb 3HA4YOK

e BBECTW Heobxoammoe BpeM4.

e HaxkaTb KnaBuLy ONS NOATBEPXKAEHUS UK
b 215 oTMeHbI 1 BO3BpaTa K NpeapiayLiemMy
SKpaHy.

SAOAHWE OATDI

MpW HaxkaTuM 3HaUKa npenocTaBnseTcs

LOOCTYN K HAaCTPOWKe AaThl.
[lna sapgaHva nathbi:
a Ha)kaTb 3HAYOK

e BBECTU HGO6><O,D,I/IM}/FO narty.

9 HaykaTb KNaBuLLy AN NOATBEPXKAEHUS NN
@ 215 oTMeHbI 1 BO3BpaTa K NpeaplayLiemMy
SKpaHy.
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dOYHKUUNSA
HACTPOUKU

o ﬂpl/l HaXXaTMnM 3Ha4Ka npenocTaBndeTCq

OOCTYN K QYHKLMM KHACTPOWKIM.

OTKpOeTCAa aKpaH A0CTYyNa K pasnnyHbiM HaCTPOMKaM.

HDI/I HaXXaTn 3Ha4Ka 'G BbIMOJTHAETCA nepexon
K MEHHO, 3allMLEeHHOMY NMpon3BoanTesieM
cneunasibHbIM NMaposieMm.

HACTPOMKIN PEXKMMA OATA

MOYKHO Bbl6paTb OANH 13 GOPMATOB OTOBPaAKEHUS
0athbl:

- 00 /MM/rrrr

. rrrr/mMm/on

- MM/pa/rrrer

[na Bbibopa Tpebyemoro popmaTa:
o HaXkaTb 440 /MM/ITTT ;

e BbIOPATb HYXHbIN MYHKT.

e Ha)kaTb CTPEesKy A4 BO3BpaTa K npeabiayLiemy

SKpaHy.

) (&)
O
S ®

0:c
| =l

dd/mm/yyyy

24h

°C

1
dd/mm/yyyy

24h

°C
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HACTPOMKI PEXXMMA BPEMEHM

MOyKHO BblbpaTb OAMH 13 ABYX GOPMaTOB
0TOOpaXkeHUs BpeMeHM:

- 12h

- 24h

[nsa Bbibopa Tpebyemoro dpopmaTa:
0 HaxkaTb 24h.
e BblbpPaTb HYXXHbIN MYHKT.

HakaTb CTPenKy A9 BO3BpaTa K npeabiayLiemy
SKpPaHy.

dd/mm/yyyy

2411

°C

HACTPOMKI EOVHNLbI M3MEPEHINS
TEMMNEPATYPbI

MOYKHO BbI6paTb OAHY M3 ABYX €AMHUL, N3MEPEHNS
TeMnepaTypsbl:

. °C

. °F

[na Bbibopa Tpebyemoro ¢popmaTa:

o HaxkaTb °C.

e BbIOPATb HYXHbIN MYHKT.

e Ha)kaTb CTPEenKy a14 BO3BpaTa K npeabiayLiemy
SKpaHy.
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A3bIKU

MO>KHO BblbpaTb OAMH N3 A3bIKOB.
[nga Bbibopa Tpebyemoro a3blka:
o HaXkaTb 3HAYOK .

e BblbpPaTb HYXXHbIN MYHKT.

e HakaTb CTPEenKy a14 BO3BpaTa K npeabiayLiemy
SKpaHy.

) (&)
Q) ()
(X0

0:c
| =)o

ITALIANC,

2

ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH

ESPANOL

MHPOPMALUA
ommmmmcwmm

CBOAHbIV 9KpaH

e Ha)kaTb 3HA40K € [N9 BO3BpaTa K
npeabiayuemMy aKpaHy.

) (&)

Q) ()
()} (®)

0
NS
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USB

9Ta dyHKUMSA N03BONAET 06HOBAATL 060PYyAOBaHME,
MIMAOPTUPYS MW SKCMOPTUPYS MHDOPMALMIO
HenocpeacTeeHHo ¢/Ha USB-HakonuTenb.

[ng poctyna K aTon GyHKUKMK BCTaBUTb USB-
HaKonuTenb u:

0 [Mpn Ha)xaTUK 3Ha4UKa npeagocTaBnaeTCH

LOCTYN K QyHKLMK «USB».

BbibpaTb TpebyeMbit pexxmm e:

- 3HAYOK C/1eBa MO3BOJIAET 3KCMOPTUPOBATb HY)XHYO
mHbopMaumio ¢ USB-HakonuTens B neus;

- 3HA4YOK CrnpaBa NO3BOASET MMMNOPTUPOBATb HYXXHYIO
MHGopMauMo U3 neun Ha USB-HakonuTenb

NMPUMEYAHWME: akcnopT OaHHbIX MOXET BbIMONMHATLCH
MCKOUNTENBbHO MO 3aNpoCcy CEPBMCHOM Cy»KObl.

18



WI-FI

3Ta dyHKLUMSA NO3BONAET NOACOEANHATL NPUbopP
K ceTu wi-fi ANg BbINONHEHNS YAaneHHbIX
MNOAKOUEHN.

[ns aToro:

o Hpm Ha>XaTh 3Ha4Ka npenocrtaBndeTcsd

LOCTYN K QYHKUMU KWI-FI>».

e Mpu Ha)kaTuK 3HauKa - aKTUBMpyeTCA

bYHKUMA «KWI-FI>» 11 BbINOHAETCS MOUCK
OOCTYMHbIX CETeMn

e BbibpaTb HY>XXHYH CETb

o ﬂpm HEobX0AMMOCTM BBECTU y4yeTHble JaHHble

@) @ (© (i) (8)

CALENDAR SETTINGS LANGUAGES INFO usB

GRORORCOND

WIFI UPDATE SERVICE DEMO MODE MANUFACTURER

——

BRIGHTNESS

SET PASSWORD
4
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OBbHOBJ1IEHUE

ITa dyHKLUMSA NO3BONAET YCTaHaBAMBaTb OOHOBNEHMS
Ha obopynosaHue.,

Mpw KaXX[0M 3anycke nedyb aBTOMaTUYECKM
BbINONHAET MOUCK HaNM4UMa 0OHOBEHUM: BHayane Ha
USB-HakonuTene, 3aTeM - ¢ nomMoubio WI-FI.

Ecnv 06HOBNEHMM HET, MeYb 3anycKaeTcs B LUTAaTHOM
pexxnMme.

Mpu 06Hapy>XeHWM1 0BHOBAEHWM OTKPbIBAETCS OKHO
UPGRADE (AMNIPE[), Ha KOTOPOM MOXHO PELLNTD,
BbINOAHATL 06HoBNeHMe M nnu HeT (kHonka X).

MOXHO TaK»e BbIMoSHUTb 06HOBMIEHME YCTPONCTBA
BPYUHYHO, BbINOSIHAS A1 9TOro crenytoLme
onepaumm:

o [Mpn Ha)xaTUK 3Ha4UKa @ npenocTaBngeTcy
00CTYN K dyHKLUMKM «OBHOBTEHNE.

Ecnn USB-HakonmnTeb BCTaBeH HenpasubHO,
oTobBparkaeTcs Cnefyowmin sKpaH

Ecnun USB-HakonmTenb BCTaBneH NpaBuibHO
1 BbIN0 0BHapY»XeHO AOCTYNHOe 0OHOBAEHME,
oTObparkaeTcs Cnefyowmit SKpaH.

e HaxkaTb [ ons noaTBep)KOoeHNs yCTaHOBKM
obHOBNEHUS.

3

UPGRADE
0.0.6
vV

0.0.10?
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AbIMOXOA

Meyb OCHalleHa AbIMOXOL0M A1 BbiMyCKa Napos,
06pasyioLIMXCca B AyX0BOM Kamepe.

Lns ero OTKPbITUA NTN 3aKPbITUA:

0 Ha>XaTb 3HAYOK .

Korga ObIMOX0[4 OTKPbLIT, 3HA4YOK MMeeT
cnefyrowmin BI/I,EI,.

BbITHAXXKA

O6opyaoBaHmMe MMeeT BCTPOEHHYHO BbITAXKKY.

OHa BKtOYaeTCs aBTOMaTUYECKM, KaK TOMbKO
TeMmnepaTypa B6M3M Hee npebickT 40 °C.

BbITsKKa OCHallleHa CUCTEMOW OCBeLLeHMs. [1ng ee
BKJTOYEHWNSA N BbIK/TKOYEHNA:

o Ha>XaTb 3HA4YOK .

ﬂpl/l aKTUBHOW CUCTEME OCBELLLEHMS 3HAYOK
rnoaceeydmBaeTCA.
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PACCTOEYHbIN
LUKA®D

B HWKHeW YyacTu arperata pacnofioxeH pacCTOeYHbIN
wrad.

[ng Bxoga B ero napamMeTpbl yrpaBneHns NpoKpyTUTb
Nno BepTWMKa M MaBHYH CTpaHMLYy neym )
0TOOPasnTCS raBHbIM 3KPaH PacCTOeYHOro WkKada.

[ng perynnpoBaHnsa TeMnepaTypbl pacCTOEYHOro
Wwkada:

e Ha)XaTb B IIOOOM ToUKe 3TOW 0611acTuU

@ HaXkaTb W MPOKPYTUTb CTPOKY pPerynimpyemMom
TeMnepaTypbl (Hanp., 50 °C); MoryT 3a0aBaTbCH
TeMnepaTypbl 0T MUH. 5°C 0o Makc. 60°C

HaXkaTb MBMEHHAEMYIO TeMnepaTypy, BBECTU
Tpebyemyto TeMnepaTypy C MOMOLLbIO
OTKpbIBatOLWENCa UMOPOBOM KnaBmaTypbl U
HakaTb

e Ha>XaTb KHOMKY 014 3arfnyCcKa Harpesa

3HaYOK MOACBEUMBAETCH NMPW aKTUBHOM PE3NCTOPE,
AN BKIIHOYEHWS MM BbIK/TIOUYEHUA Pe3ncTopa
PaCCTORYHOrO WKada HaxkaTb 3HaUOK

PaccToeuHbi WwWKad oCHallleH CUCTEMOWM OCBELLEHUS

[ns ee NOAKMOUEHNS 1 OTKITIOYEHKS C T1aBHOro
BKpaHa paccToeYHOro WwKada:

e Ha)XXaTb 3HA4YOK .

Mpu OTKPLITUK ABEPe PacCTOYHOrO WKada
OCBelleHVe aBToMaTnUYeckn BrktoyaeTcs. Mpun
3aKpbITVM OBEPU OCBELLEeHME BbIKTtoUaeTCA.

Ecnun ocBelleHMe BKIYAETCSA KHOMKOW OCBeLLeHNs
M 3aTeM OTKPbIBAeTCH ABEPb PACCTOYHOrO WKada,
NpuY 3aKpPbITVM IBEPU BHYTPEHHEe OCBelleHMe
BbIK/IOUYNTCH Aaxke eCiiv OHO M3Ha4abHOo ObIno
BKJ/IHOYEHO KHOTMKOM.

3Hau4okK . BKIKOYaETCA MNMpw BKJTKOYEHWN
ocBelweHnd paCCTOGHHOI;l KamMepbl.

KHomnKa ocBelleHMs Ha raBHOM 3KpaHe neun
ynpaBnseT OCBELLEHNEM KaMepbl NeYn, a Ha raBHOM
9KpaHe pacCToe4YHOoro wrada - BHyTPeHHUM
OCBeLLEHMEM PACCTOYHOrO WKada.

[lna Bo3BpaTa K rnaBHOMY 3KpaHy neyn BbiMONHUTb
NMPOKPYTKY MO BEPTMKaNM B HanpasieHum,
NMPOTVBOMONOXHOM NMpeablayLemMy
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OUYNCTKA N YXOA4

QuncTKa NoObIX KOMMOHEHTOB AO/XHA BbIMNOJHATBCSA Ha MONHOCTbIO OCTbIBLWIEN Medn C 1CMosb30BaHWEM
CPEenCTB MHAOMBWMOYaNbHOM 3aWmMTbl (HanpuMep, NepyaTok 1 T.4.).

A [ns 04MCTKM M0BOro KOMMOHEHTa MK KOMMAeKTytowero HE ncnonb3oBaTh:
+ abpasyBHble 1 MOPOLLIKOBbIE MOLLME CPeACTBa;
+ arpeccuBHble 1 KOPPO3KMBHbIE MOOLLME CpeACcTBa (Hamnp., CONAHYIO UM CEPHYIO KMCMOTY, KayCTUYECKYO Comy
M T.A.). He MCnonb3oBaTh TakMe BelleCTBa AaXke A1 OUUCTKM NMoa KOHCTPYKLMEN 1 noa noa 060pyaoBaHMem
NN OCHOBaHMEM;
+ abpasyBHbIe U OCTPble MHCTPYMEHTbI (HanprMep, abpasmBHble ryO6KM, CKPEOKM 1 LLETKN U3 CTanu U T.4.);
« CTPyMV BOAbI NIV Mapa nof AaBneHWeM.

[ns obecrnevyeHuns MaeanbHbIX YCNOBWMIA SKCMyaTaluMM M 6e30MacHOCTM 000pYyAOBaHWUA PEKoMeHOyeTcs
MUHMMYM OAMH Pas B rofl mopy4daTb ero TeX06CNYKMBaHWE M MPOBEPKY KBANMMOULMPOBAHHOMY CreLmanmcTy.

Mepen BbINOMHEHWEM NMoBbIX PABOT MO OUNCTKE HEOOXOAMMO OTKIIKUMTD SNIEKTPONMUTaHWe 060py0BaHMS (C MOMOLLbIO
PYBUbHMKE YCTAaHOBKM) U HaOeTb NOAXOAdALME CPeACTBa NHAMBUAYaAIbHOW 3aLMThl (HanprMep, nepyaTki 1 T.4.).
Monb3oBaTesnb A0/HKEH BbIMNOMHATL TOMbKO OnepaLmm Mo naaHoBOMY TEXOBCNY)KMBaHWIO, a B Cllydae 9KCTPEeHHOro
Texobcny>kmBaHua obpawatecd K [dunepy WM K KBanMOULIMPOBAHHOMY CreuManicTy, 3akasbiBas MOMOLLb
YMOSIHOMOYEHHOI0 TEeXHMKA. M3roToB1Te b He MPeaocTaBnseT rapaHTUIO Ha NOBPEXAEHUS, HaHECeHHbIe B pesysibTaTe
HeMpPaBUIbHOro TEeXOBCY>KMBAHUA WM OUMCTKM (HanpuMep, B Crydae MCMob30BaHUA HErnoaXOOAWMX MOHLLMX
cpencTs).

OYMCTKA N yXOL 3A TEYBIO

E>xepHeBHO:

+ OUNCTUTL BCE YaCTU 13 CTanm candeTKoM, CMOUYEeHHOW B ropsader MbiIbHOM BOAE, MOCNe Yero BbiMOMHUTb TLLATEeNbHOE
CMONacKMBaHME M CYLLKY.

« QuuuiaTb cTeKNa Markon candeTkom 1 cneumanbHbiM MOKLLIMM CPEACTBOM A5 CTEKON.

« YnCcTUTb OMcnnen askpaHa MArkon candeTkom C MasnbiM KOMMYEeCTBOM MOKWLWEro CpeacTtBa ANS OenrKaTHbIX
noBepxHoCTen. Maberatb MCNONb30BaHMA BOMbLIONO KONMYeCcTBa CPeACTBa, Tak Kak BO3MOXHbIe MHOUAbTPaLIMMK
MOFYT MPMBECTM K CEPbEe3HbIM MOBPEXAEHMAM AMCMNes.

+ Kpome Toro, nsberaTb MCMOMb30BaHMS CIMLLIKOM arpeCCUBHbIX CPEACTB, Tak Kak OHW MOryT NoBpeamTb MaTepuan,
13 KOTOPOro U3rOTOBJEH Ancnnel (nonmnkapboHaT).

« OunLlaTb OyXOBYHK KamMepy 0TO BCEX OCTATKOB, CMETaTb OCTAaTKM C KAMHEN LLIETKOM.

E>xeMecsiuHO:

+ MOXHO BbIMNOSIHATb OUMCTKY C MOMOLLBK MMPONKM3a, O0BOASA MYCTY Nedb A0 TemnepaTtypbl 450°C Ha 20 MUHYT,
yOoanas 3aTeM BCe OCTaTKM.

« OunaTb GUNBTP BbITHKKK.

« OumnaTb GUAbTPbLI OXNaxKOaroWmMX BEHTUISTOPOB.

PazBropa:

[na npepynpexneHusa noBbllWeHHOro M3Hoca (Ha KOTOpoe He PacrmpoCTPaHAeTCs rapaHTuvs) 0b6a3aTenlbHO nopyyaTtb
BbIMOSIHEHME MOSTHOrO TEXODCNYXKMBAHWS HE PEXKE OAHOr0 pasa B rof KBannduLUMPOBaHHOMY CNeLVanmcTy.
TexHMYeCKMIN cneumanmcT OOMKeH TuaTeNbHO OYMCTUTL BCE YaCTM 060pya0BaHMS, MPOBEPUTL QYHKLIMOHANbHOCTb M
M3HOC BCEX KOMMOHEHTOB.
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NMPOOOIXUTENIbHbIX MPOCTOU NEYU

B nepurofbl NpocTos OTKAYaTb NofaYy 3/1eKTpUYecTBa.

3alNTUTb Hapy>KHbIE CTallbHble YaCTW 060pYyA0BaHMS, MPOTUPAs UX MAFKOM candeTKoW, Cnerka CMoOYeHHOM B
Ba3e/IMHOBOM Macre.

Mepen HayanoM paboTbl:

* BbIMOHUTD TLWATESbHYIO OUMCTKY 060PYLOBaAHUSA 1 MPUHALNEXHOCTEN;

+ CHOBa MOACOEAMHUTb 0O0PYLOBaHME K 9NEKTPOCETH;

+ nepen BO30H6HOBAEHMEM PabOoTbl 060PYA0BAHMS BLIMOAHWTb €r0 KOHTPOSIb.
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YTUITN3ALUUNA B KOHLLE CPOKA CJ1Y)XbbI

[na npenynpexneHns HeyrnomHOMOYEHHOro UCMob30BaHMA 1 CBA3AHHOIO C 9TUM pUCKa nepen yTunmsaumen

obopyaoBaHMsa yoeamTbes, UTO ero HeBO3MOXKHO 60/1bLLIE MCMOb30BaTh. [19 9TOro cneayeT oTpesaTb UM CHATb

TOKOMOLBOLALLMI Kabenb (Ha 060pyLOBaHNM, OTCOEAMHEHHOM OT 3/1EKTPOCETH).

YTUIN3ALVA OBOPYLOBAHNA

JES

B cooTtBeTCTBMM CO CT. 13 3akoHomaTesibHoro gekpeta No 49 ot 2014 «Bo wcnonHeHwne Odupexktmsbl RAEE
2012/19/EC 06 0TX00ax 31eKTPUUECKOro M 8/IEKTPOHHOIr0 060PY10BaHNSA» 3HAUYOK NepeyepKHYTOro MycopHOro
KOHTEMHEepa 03Ha4aeT, YTo MPOAYKT BbiNyLEeH Ha pbiHOK nocne 13 asrycTta 2005 . 1 Mo 3aBepLUEHUM CPOKa
CNy>Xbbl He [0/KeH BblbpacbiBaTbCs C OPYrMM OTXO4aMW, a LAOJDKEeH YTWUIM3MpoBaTbCa OTAeNbHO. Bce
060pynoBaHME W3IrOTOBMEHO M3 MeTas/IMYecKMx MaTepurasnos, Moanexallmx nepepaboTke (Hepykasetollas
CTaslb, Xefes0, amoMUHUKW, OLMHKOBAHHOE »eneso, Medb U T.4.), cocTasngdowmx 6onee 90% obuiero seca.
Heobxoammo 06paTuTb BHMMaHKE Ha TO, YTOObI JaHHOE M3OenMe Nocne 3aBeplleHns CpoKa Cy»bbl 6binio
YTUAU3MPOBAHO C MUHWMaAbHbIM HeraTVBHbIM BO3OEUCTBMEM Ha OKPYXXaloUlyto Cpedy WM MOBbllEHVEM
9OOEKTMBHOCTM MCMOb30BaHNS PECYPCOB, MPUMEHAS MPUHLMMA  K3arpsasHMBLUMM MNATUT», a Takxe
NPOGUNAKTVIKY, MOATOTOBKY K MOBTOPHOMY MCMNONb30BaHMIO, NepepaboTke 1 BOCCTaHOBNEHMIO. HanoMuHaem,
YTO NPV HE3AKOHHOW NN HEMPAaBUIbHOM YTUNM3auMm 060pyA0BaHNS OENCTBYOT CaHKLMK, MPeayCMOTPEHHbIE
OENCTBYHOLMM 3aKOHOM.

NHO®OPMALUWMA OB YTUITN3ALNN B NTATTNN

B MTanumn oTxombl OT 3N1eKTPUYECKOro MM 91eKTPOHHOM0 000pYA0BaHNSA AO/MKHbI CAaBaTbCA:

« B LIeHTPbl cHopa (HasbiBaeMble TakyKe “9KONOrMUYeCKUMM OCTPOBKaMM 1N nnatdopmMamm”)

« OUCTPUBBLIOTOPY, Y KOTOPOro MPUOBPETEHO HOBOE M3AeNne, KOTopbI 0643aH 3abpaTb cTapoe becnnatHo (“ooHoO 3a
apyroe”).

NHOOPMALMA OB YTUNM3ALKKM B CTPAHAX EBPOCOHI3A

B pasHbix cTpaHax EC 6biiv NPUHATLI pasfinuHble [MPeKT1BbI MO 31EKTPUUECKOMY M 9/1eKTPOHHOMY 060pYA0BaHMIO,
nosToOMy A8 NPaBMIbHON YTUAM3aLUMU 060pYN0BaHMA PEeKOMeHayeM 06paTUTbCA B MECTHble opraHbl BAacTh UK K
CBOEMY AMnepy AN NnoyyeHus yKasaHnii no npaBuibHOM yTUAM3aUmmn.
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HEKOTOPbIE PEKOMEHOALIUA

B cryyae HeMcnpaBHOCTM 06paTUTLCA K AMnepy 1/unm K KBanounumpoBaHHOMY crieumanmcTy afls NpoBeaeHUs

MPOBEPKM.

HENOJIAAKA

BO3MOXXHASA NPUYMUHA

BO3MO)XXHbIX CNOCOB
YCTPAHEHUA

nedb He BKIOYaeTCs, Ancnnemn
BbIKJTKOYEH

He NoJaeTCs SNEeKTPUYECKNM TOK

MPOBEPUTL POSETKY, LUTEMNCESb U
TOKOMOABOAAWMM Kabenb; ecnu
OHM B Mopsaake, 0bpaTUTbCs K
TexXHn4yeCKoMy crneuymnanmcTty

[lyX0oBas kKaMepa He HarpeBaeTcs
OOJSHKHBIM 06pa3om

TemnepaTypa BepxHel yacTu 1/ mnm
[Ha 3aJaHa Ha C/IMLLIKOM HU3KMe
3HaueHus

MOBbLICKTb 3afaHHY0 TeMrnepaTypy
BepxHen yacTn u/mnmn oHa

pPesncTopbl paboTaloT YaCTUUHO MK
MOBPEXAEHD

BbI3BATb KBaJ'Il/ICDl/ILJ,l/IpOBaHHOFO
cneumnanncTa

Cu1IrHan TpeBorn 30HO0B

30HabI HencnpaBHbI

BbI3BATb KBa)'IVldDVILI,VIpOBaHHOI'O
crieumnanmcTa

CUrHan Tpesoru
npeanoxpaHUTebHOro TepMocTaTa

obHapy»KeHa C/AMLLIKOM BblCOKas
TemMnepaTypa

BbI3BATb I-(BaJ'IMCbl/ILI,MpOBaHHOFO
crieunanmcTa

He BK/t0YaEeTCs CBET B 1yXOBOM
Kamepe

MNeperopena namnouka

BbI3BATb KBa)'Il/l(Dl/lLI,VIpOBaHHOI'O
crieumnanmcTa

He paboTaeT BbITSXKHOW BEHTUNATOP
BbITAYKKM

30H[ He obHapy»k1BaeT
TemnepaTypy, AOCTaTOUHYO AN
3anycka BeHTUnaTopa

LOXXAaTbCA MNOBbILEHNS
TemnepaTypsbl

30H/ NoBpexaeH (CurHan Tpesoru
30Haa)

BbI3BATb I-(Baﬂl/l(bl/lLl,l/lpOBaHHOI'O
crieumnanmcTa

HencnpaBseH BbITAXHOW BEHTUNATOP

BbI3BaTb KBAMPULIMPOBAHHOIO
cneumnanncTa

HE BKJTIOYAETCA CBET BbITAXKN

HencnpaseH ceBeTognon

3aMEeHNTb CBETOANOOHYHIO MJTIaHKY

paccToeyHas kamepa He
HarpesaeTcs

HeuncrnpaseH pesncTop

BbI3BATb KBAIMOUUMPOBAHHOIO
crneumanucTa

He BKJ/TI04YaeTCd CBET KaMepbl

HencnpaseH ceBeTogmon

3aMEeHWTb CBETOAMOAHYIO MaHKy/
MNaHKM

CurHan TpeBoru 3oHaa

30H4 HeuncripaBeH

BbI3BATb KBa)'Il/ICDl/ILJ,l/IpOBaHHOFO
cneumnanncTa
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NMOCNENPOAOAXHOE OBCJTY>XUBAHUE

3ANYACTHU / TEXOBCNY)>XUBAHUE
Ina 3akaza sandyacTent obpallanTecb K CBOEMy Ausiepy, 06s93aTeflbHO cooblias emy AaHHble, npuBefeHHble Ha

NOEHTUOUKALIMOHHOM Tabnuke Ha 60KOBOW YacTn 06opyaoBaHKMs (Moaesnb, CepUnHbIN HOMep U T.4.), U KO 3andacTy,
nprBeaeHHbI Ha MOKOMMOHEHTHOM M300paXkeHn 3anJyacTein.

[lns3aKasasKCTPEeHHOro TexobCnyXnMBaHUs, PEMOHTa /MM 3aMeHbl 06PaLLlaTbCAUCKIOUNTENBHOKYMOHOMOUYEHHOMY
AMNepy, Y KOTOporo 6bif1o NpuobpeTeHo obopynoBaHue, U/Unmn K KBanmduLMpoBaHHOMY CreLnanmcTy, oTBevYatoLwemMy
TEXHMYECKMM M NPodeccroHanbHbiM TpeboBaHMAM, YCTaHOBNEHHbIM AeNCTBYOLWMMM HOPMaMM.
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OAHHbIE HA
TABJIMYKE

3aBofckas Tabnnuka HaxoaMTCs Ha 3aaHer naHenu
obopynoBaHUs.

Ha Helt NpuBOANTCS TeXHMYecKasa MHpopMaLms, Heobxoammas
B CNydae 3anpoca Ha Tex0b6CnyKMBaHMe N PEMOHT
obopynoBaHus,

rno3ToMy peKoMeHayeTcs He CHUMaTb ee, He NoBpeXaaTb U
He BHOCUTb B Hee U3MEeHEHUI.

CEPUWIHbBIV HOMEP

MOJE/b

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
tel. 0434857000

Z

Serial no. | |

Model

O BbIMYCKA

Year

MMTAHUE

VAC | |

YACTOTA

P —

DA3bI

Phase | |

MOTPEBJIEHME

R —

IPX [ ]

KTACC 3ALLMNTDI

MACCA

Weight | |
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FTAPAHTUA

FapaHT1S Ha CKPbITbie AeheKTbl AeNCTBYeT B TeueHue 12 (OBeHaaLuaT) MecsaLUeB C AaThl BbICTaBAeHMs cueTa-bakTypbl
npu NpeabaBneHnn 3aKka3uymKoM NMCbMEHHOM peknaMaLmm.

PIZZA GROUP npepocTaBngeT rapaHTUO Ha CBOW M3AEIUSA M KOMMOHEHTbl/OeTanu TO/bKO B OTHOLWEHWM OedeKToB
NPOU3BOACTBA WM HECOOTBETCTBUS TOMBKO TEXHUYECKUM YCNOBMAM, YKa3aHHbIM B TEXHWYECKMX KapTax Wan
npeayCcMOTPEHHbBIM MPUMEHUMbIM 3aKOHOAATENbCTBOM

FapaHTUHOE 0bCcny»KMBaHMe byaeT npeaycMaTpmBaTh, MO yeMoTpeHuto PIZZA GROUP, NCKNOUMTENBHO PEMOHT UK
3aMeHy NPU3HaHHbIX AedeKTHbIMM KOMMOHEHTOB /UM U3AENNIA.

3aKasumrK 0693aH NPOBEPUTL M3LENNA NPU JOCTaBKE Ha MPEAMET OTCYTCTBUSA ABHbIX edEKTOB WU HECOOTBETCTBUM
M MPU UX BbISBIGHUU COCTaBUTb MO HUM MUCbMEHHYIO peKnamauuio. fapaHTug yTpaumBaeT Culy aBTOMaTUYeCKM B
cnyyae, ecnv 0 9BHOM JedeKTe/HecooTBETCTBMM He coobliaeTcd B NMCbMeHHOM dopmMe B TedeHmne 2 (aByx) OHeM ¢
[aTbl JOCTaBKM.

MpeTeH3nn Mo ABHbIM MW CKPbLITbIM AedeKTaM UM HECOOTBETCTBUSAM LO/HKHbI HAanNpaBiaTbCs 3akasumkom B PIZZA
GROUP B nuncbMeHHOM dopMe, npunarag nofHbiA AeTanbHbl TEXHUYECKMIA OTYET C YKa3aHWeM CepuinHoro Homepa
n3nenms.

Mocne nonyyeHMs HanpasBneHHOW yKasaHHbIM Bbillle 0bpa3oM npeTeH3nn PIZZA GROUP, no cBoeMy yCcMOTpeHuto, 6e3

OrPaHMYEHMIN MM 0TKa3a OT CBOMX MpaB, MOXET:

a) paspelwmnTb B MMCbMEHHOM GopMe BO3BPAaT U3AeNnNs UK AeTanu, KOTopble AO/MKHbI HanpaBiaTbes 3akasumKkoM Ha
YyCNOBUAX KGpaHKO-Hall 3aBOA» B COMPOBOXAEHMM 0GOPMAIEHHOM MO BCEM NMpaBuMiaM TPaHCMOPTHOW HaklagHoM n
BblgaHHoro komnaHuein PIZZA GROUP paspelueHuns Ha Bo3BpaT (6e3 npeaBapuTebHOoro MMCbMEHHOMo paspeLleHmns
oT PIZZA GROUP B03BpaThl HE MPUHUMAIOTCA);

b) KOMaHOMpOBaTb CBOEro YMNoHOMOYEHHOro PpaboTHWKA Ha MpeanpuaTne 3akasunka;

C) HanpaBWTb 3aKasuMKy KOMMOHEHTbI, He0BX0AMMble ANS YCTPpaHeHUa gedeKTa Nnm HecooTBeTCTBUS;

d) OTKNOHUTbL NPEeTeH3MIo.

C y4yeTOM YCTaHOBJIEHHbIX 3aKOHOM MPefenoB SICHO MOApasyMeBaeTCs, uTo ecnm koMnaHus PIZZA GROUP, nocne
nosly4YeHns BO3BPALLEHHOr0 ToBapa W/WiM MPOBEPKM OCMapMBaeMon UM BO3BPALLEHHOM OeTanu, NMpusHaeT CBOO
BMHY 3a BMeHseMblll et nedeKT/HecooTBeTCTBME MPOM3BOACTBA, OHa 0643aHa, Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO 1 3a CBOW
CYET, TONbKO MOCTaBUTb 3aM4acCTb UV 3aMEHUTb UM OTPEMOHTVPOBATbL AeDEKTHYIO AeTasb, MCKIoYas nobble Apyrme
o0693aTenbcTBa, 0693aHHOCTW, BOSMELLEHWE Kakoro-1mbo yulepba nam ntobyto Apyryro 0TBETCTBEHHOCTb. B aToM cnydae
Ha 3aMeHeHHble 3anYacTy NPeaoCTaBNAeTCa rapaHTUNHBIM CPOK B ABeHanuaTh (12) Mecaues. Bce apyrie pacxoabl Unm
3aTpaThl, B T. Y. Ha onnaTy paboyen Cusbl, onnaumsaeT 3aKasumK.

Ecnn PIZZA GROUP nocumTaeT npeTeHsuto no aedekrtam HeoboCHOBaHHOMW, 3aKkasudunKy byaeT HampaBieH OT4yeT Mo
NpoBeaeHHbIM KOHTPOMO M NPOBEPKAM C O0TKa30M OT /K060 CBA3aHHOM C HMMM OTBETCTBEHHOCTW. B TakmMx cnydasx
3akasumMk 0643aH onnaTUTb M BO3MECTUTb BCe MoHeceHHble PIZZA GROUP 3aTpaTbl (B T. Y. 3aTpaTbl Ha 9KCMepTUaYy,
3aTpaTbhl Ha NpoBeaeHWe paboT, pabouyo CUNY M OTIPY3KY, a TakXKe BCe 3aTpaTbl Ha 3aMeHy/PeMOHT), Mo KOTOPbIM
byneT npencTaBneH cueT-dakTypa.

apaHTUs He pacnpoCTPaHSAETCS Ha BCe AeTanun, NoABEPXKEHHbIE HOPMabHOMY M3HOCY, BKAOYAs PyUKM, NOABMMKHbIE U
CbeMHble feTanu, AeTanum U3 CTekna, OrHeynopHbI MaTepuan, TpyOonpOBOAbI M BCE KOMMOHEHTbI UM KOMMAEKTYOLLME,
0edeKT KOTOPbIX Bbl3BaH M3HOCOM.

KpoMe Toro, rapaHTus He pacnpoCcTpaHAeTCs Ha AeTasu, MoBPeXAeHHbIe BO BPeEMS UM MO NpUUMHE 0TrpY3KIn/nepeBo3Kkim
Ha YCNoBMAX «dpaHKO-3aBOO», MOBPEXOEHMS, HAHECEHHble B pe3ynbTaTe HenpaBWIbHOMO MAWM HELOCTaTO4YHOro
TexobCny>KMBaHMs, HENPaBUIbHOrO MPUMEHEHUS UV HEMPAaBUIIbHbIX AENCTBUIN NepCcoHana 3akasuymka, HenpaBWIbHOro
MU HeEBPEXXHOro obpalleHMs, CAMUWKOM WHTEHCUMBHOIO MCMOMb30BaHMS 060pyaOBaHMS, B pesynbTaTe yulepba mam
NOBPEXAEHNM, HaAHECEeHHbIX WM yCyrybneHHbIX B pesynbTaTe MpOA0/HKEeHUS 3KchayaTaumMm obopyaoBaHUS npu
HaNVUMM TEXHUYECKMX MPOBAEM, UM NepenafoB 3EKTPUUYECKOr0 HampPsHKeHWS MM TemnepaTypbl 06paboTKM Man
N0O0M ApYror MpUYKMHbI, OTBETCTBEHHOCTb 3a KOTOPYHO HE MOXKET BO3/1araTbCs Ha MPOM3BOANTENS.

FapaHTUs yTpaumBaeT CUy aBTOMaTMYECKM B Cllyyae, eC/iM O CKPbITOM JedeKkTe/HecoOoTBEeTCTBUN He coobliaeTcs
B NMMUCbMEHHOW dopMe B TedeHMe 8 (BocbMK) IHeM ¢ AaThbl BbigBAeHUsS. KpoMme Toro, rapaHTyg yTpadmBaeT CUy npu
YCTaHOBKE Ha M34enmMsa 060pyaoBaHNs MM YCTPOMCTB, He MOCTaBneHHbIX PIZZA GROUP, npu BHeCEHWM MOanDUKaUMIA,
He YTBEPXOEHHbIX MPOM3BOAMUTENEM, a TakKXe eC/M CTepT, U3MEHEeH WW HeunTaeM CepUnHbIA HOMep W34enus.
ObopynoBaHMe CHUMAETCS C rapaHTMM TakKe NP NOHOM WM YaCTUYHOM HECOBAOAEHMM NPEANNCAHNIA M MHCTRYKLNM,
npmMBeaeHHbIX B COMPOBOXAAOLWMX 060pyLOBaHVe PyKOBOACTBAX.

PIZZA GROUP HeceT OTBETCTBEHHOCTb WCKMOUUTENBHO 3a MPUYMHEHHbBIM 3akas3uuky yulepb, aBastowmimncs
HenocpeacTBEeHHbIM MPSAMbIM CNEACTBMEM NPeaHaMepPEHHOro 1AM NPecTyNHOro HEUCMOMHEHNS CBOUX 0693aTeNnbCTB
No KOHTPaKTY.

Hu npwn kakmx obcTtodTenbctBax PIZZA GROUP He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a KOCBEHHbIM YUepO, MOHECEHHbIN
3aKkasumkoM UK ApyruMum nvuamm (ona npyuMepa, He orpaHnMuMBasch UMK, - yulepb UMUIKY, ynyleHHble npubbib,
NPOW3BOLACTBO, KOHTPAKTbI, KakMe-n11Mbo Wwrpadbl MaM KOMAeHcaumnm).

OTrpyska KOMMOHEHTOB, HeobXoAMMbIX [N YyCTpaHeHua AedeKkTa WAM HEeCOOTBETCTBWUSA, OCYLLECTBNAeTCA B
onpeaeneHHoM nopTy. FapaHT1s He NpeaycMaTPYBaET MOKPbLITUE PACXOA0B MO oniaTe pabodert cusbl 1 Ntobble Apyrme
LOMOSHUTENbHbIE 3aTpaThl.

C Y4eTOM BbllLEeCKa3aHHOro, HM npum Kaknx 06CTOATENBCTBAX BE/IMUYMHA BO3MELLEHMS 38 MOHECEHHbIE y6bITKl/| % yLu,ep6
N np., 4To MOXXET I'IOTpe6OBaTb 3aKasumK, He MOXKeT npeBbilWaTb LeHy peMOHTl/IpyeMOI’O/SaMeHﬂeMOFO mnapoennad.
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DrpmMa-n3rotToBUTENb CHUMAET C cebs BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a OMNeYaTKN U OCTaB/AeT 3a Co60M NpaBo BHOCUTL HaaexXalune uaMeHeHns
6e3 0bbaABneHUS.

BocnpousseneHue, B T. Y. yacTuUuHoe, 6e3 paspelleHns GUpMbI-U3roToBUTENA 3anpeLleHo. YKasaHHble pasMepbl OPUEHTUPOBOYHbI U He
MMeloT 0693aTesIbHOM CUJbI.

McxoOHbIM 13bIKOM [AaHHOIMO PYKOBOACTBa ABNSieTCSH UTaNbsHCKUI: M3roToBUTENb HE HECceT OTBETCTBEHHOCTW 3a BO3MOXXHble OLIMBKM
nepeBona/MHTepnpeTauMM M oneyvyaTKku.



o8 PIZZAGROUP

P1ZZA GROUP SRL
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