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PREMESSA

Gentile cliente, desideriamo innanzitutto ringraziarlLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando il
nostro prodotto e ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirLe di utilizzare al meglio il Suo nuovo forno, La invitiamo a seguire attentamente quanto descritto in
guesto manuale.

| forni a cui fa riferimento il presente libretto, sono stati progettati per soddisfare le esigenze di cottura parziale o
completa della pizza, pane, focacce, la gratinatura di prodotti gastronomici ed il riscaldamento di vivande su teglia.

La destinazione d'uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le uniche
ammesse dal Costruttore: non utilizzare I'apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

Linstallazione deve essere fatta esclusivamente da personale gualificato, in grado di garantire le migliori condizioni
di funzionamento e sicurezza.

La lingua di stesura originale del manuale & l'italiano.
In caso di dubbi o controversie fara fede il documento redatto in questa lingua. Qualora il manuale non fosse
disponibile potra esserne richiesta una copia al fabbricante.
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SIMBOLOGIA UTILIZZATA

| seguenti simboli danno delle importanti indicazioni.

4d BB B

Pericolo elettricita: &€ presente una tensione elettrica pericolosa

Pericolo generico: € necessaria cautela quando si effettua un‘operazione descritta in un paragrafo che
riporta tale simbolo. Il simbolo inoltre indica che e richiesta la massima consapevolezza dell'operatore al fine
di evitare conseguenze indesiderate o pericolose

Superfici calde: le superfici contrassegnate da questo simbolo potrebbero essere calde e devono quindi
essere toccate con attenzione

Equipotenziale: i terminali, se collegati tra di loro, portano le varie parti di un‘apparecchiatura o di un
sistema allo stesso potenziale (non necessariamente il potenziale di terra)

Consultazione manuale: &€ necessario leggere attentamente il manuale prima dell'installazione, uso e

|| manutenzione dell'apparecchiatura

ETICHETTE APPLICATE ALLA MACCHINA

PERICOLO ELETTRICITA

PERICOLO ELETTRICITA

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU
ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE

ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXKHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MEPEA

OTKPbITUEM MAHEJTA

SUPERFICI CALDE




VERIFICHE PRELIMINARI

Per una corretta e sicura installazione del forno, accertarsi che siano soddisfatti tutti i punti del seguente elenco.

Verificare che:

il giorno dell'installazione siano disponibili i dispositivi di protezione personale (es. scarpe antinfortunistiche,
guanti, ecc...)

il giorno dell'installazione sia disponibile una adeguata apparecchiatura per il sollevamento (verificare i pesi e
gli ingombri nelle pagine seguenti) e personale qualificato a compiere questa operazione

il giorno dell'installazione sia presente un elettricista per la cablatura del forno (cavo e spina non forniti) vedi
tabella pagina 8

le misure del forno scelto siano adeguate allo spazio disponibile nel locale di installazione

il locale di installazione sia dedicato e conforme alla cottura di cibi, abbia un adeguato ricambio d'aria, non
presenti elementi inflammabili o esplosivi, risponda alle normative vigenti in termini di sicurezza sul lavoro e
sugli impianti, sia riparato da agenti atmosferici, abbia temperature adeguate e che gli impianti rispettino le
normative in vigore nel Paese di installazione

L'apparecchiatura passi agevolmente per le porte

A nella scelta del locale di posizionamento, tenere conto che I'apparecchiatura deve essere facilmente
movimentabile per eventuali manutenzioni straordinarie: prestare attenzione che eventuali opere
murarie successive all'installazione (es. costruzione di pareti, sostituzione delle porte con altre piu
strette, ristrutturazioni, ecc...) non ostacolino gli spostamenti

nel locale diinstallazione vi sia una adeguata ventilazione secondo le normative vigenti nel Paese di
installazione. In mancanza di questa, & obbligatoria una presa d'aria 14 cm/5,5 inch che comunichi con
I'esterno o con un locale ventilato (es. magazzino, soffitta, garage, sottoscala)

le dimensioni del locale di installazione permettano di mantenere scrupolosamente le distanze minime
dal forno rispetto a pareti, altre apparecchiature, oggetti e materiali combustibili. In caso di vicinanza con
apparecchiature calde o fredde mantenere una distanza di 50 cm/19,7 inch

la pavimentazione del locale di installazione sia ignifuga, perfettamente livellata e in grado di supportare il
peso dell'apparecchiatura




AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima dell'installazione dell'apparecchia-
tura leggere attentamente il presente li-
bretto.

Il manuale & parte integrante del prodot-
to, deve sempre accompagnarlo nell'arco
della sua vita anche in caso di cessione.
Prima di qualsiasi movimentazione o in-
stallazione dell'apparecchiatura, accer-
tarsi dell'idoneita del locale che ospitera
lo stesso. Verificare che gli impianti siano
conformi alle normative vigenti nel Paese
di utilizzo e a quanto riportato sulla tar-
ghetta matricola.

Tutte le operazioni di installazione, mon-
taggio e manutenzione straordinaria de-
vono essere eseguite unicamente da
personale qualificato ed autorizzato dal
Fabbricante, secondo le norme in vigore
nel Paese di utilizzo e rispettando le nor-
me relative agli impianti e alla sicurezza
sul lavoro.

Quando questo apparecchio deve essere
posizionato in prossimita di pareti, pare-
ti divisorie, mobili da cucina, finiture de-
corative, ecc., devono essere realizzati in
materiale non combustibile. In caso, de-
vono essere rivestiti con idoneo materiale
termoisolante non combustibile.
ATTENZIONE: Questo apparecchio non
deve essere installato dove il pubblico ha
accesso.

Questiapparecchi sono destinati ad esse-
re utilizzati per imprese commerciali per
la produzione di alimenti e pasti. Un uso
diverso da quello indicato & considerato
improprio, potenzialmente pericoloso per
persone e animali e potrebbe danneggia-
re irrimediabilmente I'apparecchiatura.
Questatipologia di apparecchi e destinata
ad essere utilizzata per applicazioni com-
merciali, ad esempio cucine di ristoranti,
mense, ospedali e imprese commerciali,
come panetterie, macellerie ecc., ma non
e destinata per la produzione di massa
continua di cibo.

Questo apparecchio non e destinato
all'uso da parte di inesperti in applicazio-
ni domestiche e simili.

L'uso improprio dell'apparecchiatura fa
decadere la garanzia.

Questa apparecchiatura non e adatta
all'uso da parte di persone (inclusi i bam-
bini) con capacita fisiche, sensoriali o
mentali, ridotte o con mancanza di espe-
rienza e conoscenza.

Evitare di lasciare I'apparecchio incusto-
dito in presenza di bambini ed assicurar-
si che non venga da loro utilizzato o che
giochino con esso.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, sostituzione componenti
o pulizia ordinaria/straordinaria scolle-
gare lI'apparecchiatura dall'alimentazione
elettrica.

Un‘installazione o una manutenzione di-
verse da quelle indicate nel libretto pos-
sono provocare danni, lesioni o incidenti
mortali.

Se il cavo di alimentazione risulta dan-
neggiato deve essere sostituito da un
tecnico qualificato in modo da prevenire
ogni rischio.

E vietato installare il forno in ambienti a
rischio di esplosione.

Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non ri-
spettino quanto riportato nel presente
manuale possono provocare danni, lesio-
ni o incidenti mortali.

Durante il montaggio dell'apparecchiatu-
ra, non € permesso il transito o la perma-
nenza di persone non addette all'installa-
zione nei pressi dell'area di lavoro.

La targhetta matricola fornisce impor-
tanti informazioni tecniche. Esse risul-
tano indispensabili in caso di richiesta
di intervento per una manutenzione o
una riparazione dell'apparecchiatura: si
raccomanda pertanto di non asportarla,
danneggiarla o modificarla.

La non osservanza di queste norme puo
provocare danni e lesioni anche mortali,
fa decadere la garanzia e solleva il Fabbri-
cante da qualsiasi responsabilita.
MANUALE:

Conservazione del manuale




Il presente manuale, che e parte inte-
grante del prodotto, deve essere con-
servato con cura e deve essere sempre
disponibile per la consultazione, sia da
parte dell'utilizzatore che degli addetti
all'installazione ed alla manutenzione.
Deterioramento o Smarrimento

In caso di necessita fare richiesta di
un’ulteriore copia al proprio rivenditore o
alla casa costruttrice.

Cessione dell'apparecchiatura

In caso di cessione del prodotto l'utiliz-
zatore e obbligato a consegnare al nuovo
proprietario anche il presente manuale.
Responsabilita

Con la consegna del presente manuale il
Costruttore declina ogni responsabilita,
sia civile che penale, per incidenti deriva-
ti dalla non osservanza parziale o totale
delle indicazioni e prescrizioni in esso
contenute.

Il Costruttore declina, altresi, ogni re-
sponsabilita derivante da uso improprio
dell'apparecchiatura od uso non corretto
da parte dell’'utilizzatore, da modifiche
e/o riparazioni non autorizzate, da utiliz-
zo di ricambi non originali.
Responsabilita delle opere di installa-
zione

La responsabilita delle opere eseguite
durante l'installazione del prodotto non &
da considerarsi a carico del Costruttore;
essa e, e rimane, a carico dell'installatore
al quale € demandata I'esecuzione delle
verifiche relative alla correttezza delle
soluzioni di installazione adottate e alle
relative compatibilita con il prodotto.
Inoltre, si prescrive il rispetto di tutte le
norme di sicurezza previste dalla legisla-
zione specifica vigente nello stato dove
la stessa € installata.

Uso

L'uso del prodotto & subordinato, oltre
che alle prescrizioni contenute nel pre-
sente manuale, anche al rispetto di tutte
le norme di sicurezza previste dalla le-
gislazione specifica vigente nello stato
dove la stessa e installata.

Per eventuali ulteriori informazioni sull'u-
tilizzo e/o installazione del prodotto
rivolgersi al rivenditore da cui si ha effet-
tuato l'acquisto.




DIMENSIONI ESTERNE

PESO

DIMENSIONI CAMERA

ALIMENTAZIONE ELETTRICA

POTENZA PLATEA

POTENZA CIELO

POTENZA TOTALE

TUTTO REFRATTARIO

PIANO COTTURA

ILLUMINAZIONE CAMERA

DIMENSIONI ESTERNE

PESO

ALIMENTAZIONE

ILLUMINAZIONE

NUMERO TEGLIE

POTENZA RESISTENZA

DIMENSIONI ESTERNE

PESO

ALIMENTAZIONE

ILLUMINAZIONE

POTENZA MOTORE

PORTATA MAX

LxPxH (cm)

Kg

LxPxH (cm)

Volt

W

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

40x60

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

m3/h

CARATTERISTICHE TECNICHE

6

1M8X172,5X65

355

70X105X20

400V 3N ~

550 x 9

1050 x 9

14400

Si

COTTO

2X

18X149X99

160

230V ~

Si

12

1800

118X162,5X18,5

50

230V ~

Si

150

662

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3N ~

800 x ?

1600 x 9

21600

Si

COTTO

3X

153X149X99

195

230V ~

Si

24

1800

153X162,5X18,5

60

230V ~

Si

150

662
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TRASPORTO

Muniti di dispositivi di protezione personale, trasportare I'apparecchiatura nel luogo di installazione con I'ausilio di un
mezzo adeguato al peso e all'ingombro dell'apparecchiatura da trasportare.
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Per rimuovere il pallet, togliere le viti che lo fissano ai murali, sollevare il forno con l'ausilio di un muletto utilizzando i
murali inferiori e facendo particolare attenzione alle ruote. Usare questi murali per la movimentazione con muletto o
transpallet, fino al posizionamento definitivo del forno.

Prima di rimuovere il forno dal pallet, spostare i particolari imballati inviati a corredo della macchina che si trovano
sul pallet stesso ed all'interno del supporto:

- zoccoli di chiusura

- reggi teglia

- supporto per chiusura

\ /4 /&

/

Quando il forno € in posizione, rimuovere i murali svitando le tre viti che trattengono ciascuno di essi.

1



Una volta in posizione ed effettuati i collegamenti, completare con gli zoccoli inferiori di finitura sorretti da calamite.

Nel caso si presentasse la necessita di separare i componenti, procedere come segue:

« rimuovere i pannelli laterali del forno.

12



Svitare le 4 viti che fissano la cappa al forno.

~

Scollegare i collegamenti elettrici tra cappa e il forno e sollevare il componente.

NOTA: prestare attenzione a rispettare le posizioni dei cavi in fase di riconnessione

-

\

/A

———

]

A
/X

1-2 lievitatore
3-4 cappa
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Scollegare elettricamente il forno dal supporto/cella.

Avvitare i golfari M10 e attraverso questi sollevare il forno.

/
%%/////

»’!‘!l

WY
/a3

/ 2

N

\ 4

=/

 ///A
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+  Se necessario, €' possibile posizionare 2 golfari M10 sulla base del forno e movimentarlo in verticale dopo aver
rimosso tutte le parti mobili (da fare per il solo tempo necessario).
- Posizionare il supporto/cella nel luogo idoneo e ricomporre la composizione seguendo le fasi precedenti

nell'ordine inverso.
«Assicurarsi che le tavelle refrattarie rimangano saldamente in posizione durante questa operazione.

Attenzionel Rimuovere gli imballi di protezione, ed in particolar modo, quelli delle tavelle all'interno della camera di
cottura, solo una volta completato il posizionamento del forno.

NOTA: Se necessario, anche la cella di lievitazione, con le dovute cautele pud essere movimentata sul fianco per il
solo tempo necessario. Prima di ruotare la cella, assicurarsi che dal suo interno siano stati rimossi tutti i componenti
accessori a corredo.

Inoltre & necessario bloccare le porte per prevenire un‘eventuale apertura accidentale e conseguente rischio di

danneggiamento.
15




OPERAZIONI PRELIMINARI

Togliere con cura la pellicola protettiva.

Qualora restassero residui di colla sulle superfici, eliminarli con acqua saponata e non con prodotti corrosivi, abrasivi

o con utensili taglienti o appuntiti.

SMALTIMENTO IMBALLI

Prima di iniziare ad installare il forno, smaltire gli imballi secondo quanto previsto dalle normative vigenti nel Paese di

installazione.

& Attenzione, pericolo di soffocamento! Gli imballi, se lasciati incustoditi, potrebbero essere potenzialmente

pericolosi per bambini e animali.

Attenzione, pericolo di intralcio! Gli imballi, se lasciati incustoditi, potrebbero essere di intralcio ai mezzi e agli
& installatori durante le operazioni di montaggio.

Materiale Imballo Sigla Raccolta

Pallet bancale e parti in legno FOR 50 Raccolta differenziata
Reggette Reggette PP 05 Raccolta plastica
Polietilene a bassa densita pluriball, estensibile, pellicole lamiere LDPE 4 Raccolta plastica

16



CARATTERISTICHE

DEL LOCALE DI
INSTALLAZIONE

Verificare che il locale di installazione:

sia dedicato e conforme alla cottura di cibi;
abbia adeguato ricambio d'aria;

risponda alle normative vigenti in termini di
sicurezza sul lavoro e sugli impianti;

sia riparato da agenti atmosferici;

abbia umidita non superiore a 70%;

abbia un impianto elettrico a norma;

sia provvisto di tutti gli allacciamenti necessari
(elettricita, gas, idrici) e di scarico dei residui di
produzione (es. evacuazione fumi);

sia adeguatamente illuminato ed abbia tutti i
requisiti igienici e sanitari rispondenti alle leggi
vigenti.

non contenga elementi infiammabili o esplosivi;

DISTANZE DI RISPETTO

Si raccomanda di posizionare il forno rispettando le distanze indicate in figura.

Accertarsi sempre che la posizione scelta per I'installazione permetta le operazioni di pulizia quotidiana e di

manutenzione ordinaria e straordinaria (es. riparazione).

Verificare inoltre che nelle vicinanze dell'apparecchiatura NON vi siano dei tendaggi o altri elementi facilmente

inflammabili o oggetti potenzialmente esplosivi (es. bombole del gas).

L'apparecchiatura non é adatta all'incasso.

1)

20cm /7.8 inch

50 cm /19,6 inch

50cm /19,6 inch

N
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LETTURA TARGA
MATRICOLA

LLa matricola si trova sul pannello posteriore
dell’apparecchiatura.

Fornisce informazioni tecniche che risultano
indispensabili per l'installazione, in caso di

richiesta di intervento per una manutenzione o PizzaGroup Srl ==
una riparazione dell'apparecchiatura.

Si raccomanda di non asportarla, danneggiarla
o modificarla.

S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
tel. 0434857000

Z

Serial no. | |
NUMERO DI SERIE
MODELLO Model
Year
ANNO DI PRODUZIONE
ALIMENTAZIONE VAC I |
FREQUENZA Hz [ |
A Phase | |
CONSUMI kW | |
IPX | |
GRADO DI PROTEZIONE
PESO Weight | |

Made in Italy
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ALLACCIAMENTI ELETTRICI

Il collegamento elettrico deve essere eseguito esclusivamente da personale qualificato dopo aver letto le
A avvertenze di sicurezza contenute nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli impianti siano conformi alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a
quanto riportato sulla targhetta matricola posta sul fianco destro del forno.

Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione e spina. Entrambi devono essere montati sul forno da
personale qualificato, la spina deve essere scelta su responsabilita dell'installatore in base agli assorbimenti del forno
(vedere caratteristiche tecniche).

Il cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato e sullo stesso deve venire montata una spina di portata
adeguata all'assorbimento del forno per il collegamento alla rete elettrica.

Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito interponendo un interruttore magnetotermico differenziale
con caratteristiche adeguate, nel quale la distanza d’ apertura minima tra i contatti sia di almeno 3 mm.

La distanza tra il forno e la presa deve essere tale da non provocare la tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, il
cavo stesso non deve trovarsi sotto il basamento del forno.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito dal servizio di assistenza tecnica o da un
tecnico qualificato in modo da prevenire ogni rischio.

Per collegare il cavo all'apparecchiatura, rimuovere il pannello posteriore del forno , far passare il cavo attraverso il
pressa-cavo predisposto e collegarlo in modo corretto alla morsettiera.

& Per un corretto allacciamento elettrico, I'apparecchiatura deve essere:

- obbligatoriamente connessa alla linea di terra @ della rete (cavo di colore giallo verde);




400V 3N ~

OPZIONEA
OPZIONEB -~

. A inclusa in un sistema equipotenziale secondo quanto riportato nella normativa in vigore. Questo
collegamento deve essere effettuato tra apparecchiature diverse con il morsetto contrassegnato dal simbolo
equipotenziale @ . Il conduttore dovra avere una sezione massima di 10 mm? (secondo la norma CEl EN
60335-2-42:2003-09) ed essere di colore giallo verde;

Posizione dell'equipotenziale

Il Fabbricante declina ogni responsabilita per il mancato rispetto di quanto sopra descritto.

In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito solamente da personale qualificato, in modo da prevenire
ogni rischio.
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ASPIRAZIONE
FUMI =

Durante la cottura il forno pud emettere in
ambiente dei vapori che fuoriescono dalla bocca (=)
del forno.

La cappa integrata nella composizione si avviera
automaticamente al raggiungimento dei 40° in
prossimita del filtro della cappa.

COLLAUDO

Prima di terminare l'intervento di installazione & raccomandato un collaudo del forno da parte di un tecnico
specializzato.

Verificare che:

il corretto funzionamento e assorbimento delle resistenze

il locale di installazione rispetti quanto indicato a pagina 19
I'apparecchiatura sia perfettamente in bolla

I'apparecchiatura sia perfettamente appoggiata al supporto sottostante
siano state rispettate le distanze di sicurezza indicate a pagina 17

sia stata rimossa da ogni superficie la pellicola di protezione

la tensione di rete sia conforme ai dati riportati nella matricola

il collegamento elettrico sia stato effettuato secondo le normative vigenti nel Paese di installazione
dell'apparecchiatura

il forno si accenda e scaldi correttamente
I'utilizzatore sia stato correttamente istruito sull'utilizzo e la manutenzione del forno

si stata fornita all’'utilizzatore tutta la documentazione corredata al forno

Il collaudo funzionale deve essere effettuato seguendo le indicazioni riportate nel paragrafo “PRIMA ACCENSIONE"
del manuale uso e manutenzione.

A seguito della prima accensione il tecnico dovra verificare che I'utilizzatore sia stato correttamente istruito
sull'utilizzo e la manutenzione del forno e gli sia stata fornita tutta la documentazione a corredo.

21




SERVIZIO POST-VENDITA

Parti di ricambio / manutenzione

Per la richiesta parti di ricambio rivolgersi al proprio rivenditore facendo sempre riferimento ai dati riportati nella
targa identificativa posta sul fianco del prodotto (Modello, matricola, ecc.) ed al codice del ricambio riportato
nell’esploso ricambi.

Per qualsiasi richiesta di manutenzione straordinaria, riparazione e/o sostituzione, rivolgersi esclusivamente al
rivenditore autorizzato da cui si & acquistato il prodotto e/o ad un tecnico specializzato in possesso dei requisiti
tecnico-professionali richiesti dalle normative vigenti.

GARANZIA

La garanzia per vizi occulti & valida per 12 (dodici) mesi a decorrere dalla data di fattura e subordinata alla
presentazione di un reclamo scritto da parte del Cliente.

PIZZA GROUP garantisce i suoi prodotti e componenti/parti dai soli difetti di fabbricazione o non conformita alle sole
specifiche descritte nelle schede tecniche, o previste dalla legislazione applicabile

La garanzia consistera esclusivamente, a scelta di PIZZA GROUP, nella riparazione o sostituzione dei componenti e/o
prodotti che risultino viziati.

E onere del Cliente controllare e riportare tramite reclamo scritto, all'atto della consegna, eventuali vizi o non
conformita palesi dei prodotti. La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita palese
non venga denunciato per iscritto entro 2 (due) giorni dalla consegna.

Le denunce di vizi o non conformita, palesi o occulte, devono essere inviate dal Cliente a PIZZA GROUP in forma
scritta, allegando una relazione tecnica completa e dettagliata che riporti il numero di matricola del prodotto.

PIZZA GROUP ricevuta la denuncia di cui sopra, a sua scelta, senza limitazione o rinuncia alcuna ai suoi diritti, potra:
a) autorizzare in forma scritta la restituzione del prodotto o del pezzo che dovranno esser resi dal Cliente
franco nostro stabilimento, accompagnati da regolare documento di trasporto e autorizzazione al reso emessa da
PIZZA GROUP (nessun reso verra accettato senza preventiva autorizzazione scritta di PIZZA GROUP);

b) inviare un suo incaricato presso il Cliente;
c) inviare al Cliente i componenti necessari per rimuovere il vizio o la non conformita;
d) respingere la denuncia.

Fermi i limiti inderogabili di legge, resta espressamente inteso che qualora PIZZA GROUP, dopo aver ricevuto il reso
e/o controllato la parte contestata o restituita, riconosca un difetto/non conformita di fabbricazione alla stessa
imputabile, sara tenuta solamente - a sua scelta e a sue spese - a fornire il pezzo di ricambio o a sostituire o riparare
la parte viziata, con esclusione di qualsiasi altro onere, obbligo, danno o altra responsabilita a qualsiasi titolo. In tal
caso, gli eventuali ricambi che verranno sostituiti avranno una garanzia della durata di dodici (12) mesi. Ogni altro
costo o spesa, inclusi quelli di manodopera, sono a carico del Cliente.

Nel caso in cui PIZZA GROUP ritenga la denuncia dei vizi infondata, inviera al Cliente una relazione sui controlli e sulle
verifiche effettuate, respingendo ogni relativa responsabilita; in tali casi il Cliente sara tenuto a pagare e rifondere
tutti i costi sostenuti da PIZZA GROUP (inclusi costi di perizia, costi d'intervento, di manodopera e di spedizione oltre
ad eventuali costi di sostituzione/riparazione) che verranno fatturati.

La garanzia non copre tutte le parti soggette a normale usura comprese manopole, parti mobili e asportabili, parti

in vetro, materiale refrattario, tubazioni e tutti gli eventuali componenti o accessori ove il vizio sia determinato
dall'usura.

La garanzia non copre inoltre parti danneggiate in occasione o a causa della spedizione/trasporto franco fabbrica,
eventuali danni causati da errata o carente manutenzione, da uso improprio o errate manovre del personale del
Cliente, da trattamento difettoso o trascurato, da eccessivo utilizzo dei dispositivi, da danni o deterioramenti causati
0 aggravati dalla mancata interruzione dell'uso dei beni in presenza di problemi tecnici, o sbalzi di tensione elettrica
o di temperatura di lavorazione o da ogni altra causa non direttamente imputabili al produttore.

La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita occulti non vengano denunciati per
iscritto entro 8 (otto) giorni dalla scoperta. La garanzia decade inoltre quando sui prodotti vengano installate
apparecchiature o dispositivi o ricambi non forniti da PIZZA GROUP, quando siano apportate modifiche non
autorizzate dal produttore, qualora il numero di matricola del prodotto sia cancellato, modificato o illeggibile. La
garanzia decade inoltre nel caso di inosservanza totale o parziale delle prescrizioni e istruzioni contenute all'interno
dei manuali che accompagnano il prodotto.

PIZZA GROUP sara responsabile esclusivamente per i danni cagionati al Cliente quale conseguenza immediata e
diretta di un proprio doloso o gravemente colpevole inadempimento agli obblighi nascenti dal contratto.

In nessun caso PIZZA GROUP sara responsabile per danni indiretti, subiti dal Cliente o da terzi, quali, a titolo
meramente esemplificativo e non esaustivo, danni dimmagine perdita di profitto, di produzione, di contratti, penalita
o rimborsi di qualsiasi natura.
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La spedizione dei componenti necessari per rimuovere il vizio o la non conformita avverra in porto assegnato. La
garanzia non contempla le spese di manodopera e qualsiasi altra spesa accessoria.

Fermo quanto sopra, in nessun caso il risarcimento per perdite o danni o a qualungue altro titolo (che il Cliente possa
richiedere) potra comunque superare il prezzo del prodotto oggetto di riparazione/sostituzione.

La ditta declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa o trascrizione, riservandosi di apportare senza preavviso le modifiche che
riterra pit opportune.

Vietata la riproduzione anche parziale senza il consenso del Fabbricante. Le misure fornite sono indicative e non vincolanti.

La lingua di stesura originale di questo manuale & l'italiano: il Fabbricante non si ritiene responsabile per eventuali errori di traduzione/

interpretazione o stampa.
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FOREWORD

Dear customer, first of all we would like to thank you for the preference you have given us by purchasing our product
and we congratulate you on your choice.

To allow you to make the best use of your new oven, we invite you to carefully follow what is described in this manual.

The ovens, to which this booklet refers, have been designed to meet the partial or complete cooking needs of pizza,
bread, focaccia, the gratin of gastronomic products and the heating of food on a tray.

The intended use indicated above and the configurations provided for these appliances are the only ones permitted
by the Manufacturer: do not use the equipment in disagreement with the instructions provided.

The installation must be done exclusively by qualified personnel, able to guarantee the best operating and safety
conditions.

The original language of the manual is Italian.
In the event of any doubt or dispute, the document drawn up in this language shall prevail. If not available, a copy of
the manual can be requested from the manufacturer.
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SYMBOLS USED

The following symbols give important information.

Generic danger: caution is required when carrying out an operation described in a paragraph bearing
A this symbol. The symbol also indicates that maximum operator awareness is required in order to avoid
unwanted or dangerous consequences

& Hot surfaces: surfaces marked with this symbol may be hot and must therefore be touched carefully

A Electricity hazard: dangerous electrical voltage is present

Equipotential: the terminals, if connected to each other, carry various parts of a device or system to the
same potential (not necessarily the earth potential)

|| Manual consultation: it is necessary to read carefully the manual before installing, using and maintaining
the equipment

LABELS APPLIED TO THE MACHINE

q Z
\l
L/
\\
A
ELECTRICAL HAZARD HOT SURFACES
ELECTRICAL HAZARD |- 4

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MNEPEL
OTKPbITUEM MAHEJA




PRELIMINARY CHECKS

For a correct and safe installation of the oven, make sure that all the points in the following list are met.

Check that:
on the day of installation, personal protective equipment is available (e.g. safety shoes, gloves, etc.)

adequate lifting equipment is available on the day of installation (check the weights and dimensions on the
following pages) together with personnel qualified to perform this operation

on the day of installation there is an electrician to wire the oven (cable and plug not supplied)
see table page 8

the dimensions of the selected oven are suitable to the available space in the installation room

the installation room is dedicated and compliant with cooking food, has adequate air exchange, does not
contain flammable or explosive elements, complies with current regulations in terms of safety at work and
on systems, is sheltered from the weather, has temperatures adequate and the systems comply with the
regulations in force in the country of installation

The equipment passes through doorways

when choosing the positioning room, take into account that the appliance must be easy to move for
any extraordinary maintenance: be careful that any brickwork after installation (e.g.: wall construction,
door replacement with narrower ones, renovations, etc.) do not hamper movements

there is adequate ventilation in the room in compliance with the regulations in force in the Country of
installation. If this is not the case, a €14 cm/5.5" air intake is mandatory, communicating with the outside or
a ventilated room (i.e. storeroom, attic, garage, basement).

the dimensions of the installation room allow to maintain the minimum distances from the walls, other
equipment, objects and combustible materials. In case of proximity to hot or cold equipment, keep a
distance of 50 cm/19.7"

the floor of the installation room is fireproof, perfectly flat and capable of withstanding the weight
of the appliance




SAFETY WARNINGS

Read this guide carefully before installing
the appliance, and keep it with care in an
accessible place for any future consulta-
tion by the various operators.

The manual is an integral part of the
product and must always accompany it
through its life, even in case of transfer.
Before any handling or installation of the
equipment, make sure the room that will
host it is suitable for the purpose. Check
that the systems comply with the legal
provisions in force in the country of use
and meet the specifications on the serial
number plate.

All installation, assembly and non-routine
maintenance operations must be per-
formed exclusively by qualified techni-
cians that are authorised by the Manufac-
turer, in compliance with the regulations
in force in the user country, and with the
regulations on systems and work safety.
When this appliance is to be placed near
walls, partitions, kitchen cabinets, deco-
rative finishes, etc., they must be made
of non-combustible material. If not, they
must be coated with a suitable non-com-
bustible thermal insulation material.
WARNING: This appliance must not be in-
stalled where the public has access.
These appliances are intended for use in
commercial enterprises for the produc-
tion of food and meals. A use other than
the stated one is considered improper,
potentially dangerous for people and ani-
mals and might permanently damage the
appliance.

This type of appliances is intended to
be used for commercial applications, for
example restaurant kitchens, canteens,
hospitals and commercial companies
such as bakeries, butcher shops etc., but
not intended for the continuous mass
production of food

This appliance is not destined to be used
by people inexperienced in domestic or
similar applications.

« The improper use of the equipment shall

void the warranty.

- This appliance is not suitable for use by

people (including children) with reduced
physical, sensory or mental abilities or
with a lack of experience and knowledge.

« Avoid leaving the appliance unattended

in the presence of children and make sure
that it is not used by them or that they
play with it.

Before performing any maintenance, re-
placing components or carrying out any
routine/extraordinary cleaning, discon-
nect the electricity supply.

Installation or maintenance that fail to
comply with the instructions in this man-
ual may cause damage, injury or fatal ac-
cidents.

If the power supply cable is damaged it
must be replaced by Technical Service or
by a qualified technician in order to pre-
vent any risk.

It is forbidden to install the oven in envi-
ronments at risk of explosion.
Unauthorised actions, tampering or mod-
ifications that do not follow the informa-
tion provided in this manual can cause
damages, injuries or fatal accidents and
null and void the warranty.

Persons not involved with the appliance
installation may not pass through or stand
in the work area during the assembly.

- The serial plate provides important tech-

nical information. This is vital in case of a
request for maintenance or repair of the
equipment: please do not remove, dam-
age or modify it.

Failure to follow these regulations may
cause damage or even fatal injury, invali-
date the guarantee and relieve the Manu-
facturer of all liability.




MANUAL.:

Care and storage of the manual

This manual, which is an integral part of
the appliance, must be stored carefully
and must always be available for consul-
tation, both by the userand those respon-
sible for installation and maintenance.
Deterioration or loss

If necessary, request an additional copy
from your dealer or the manufacturer.
Transfer of the appliance

If the product is transferred to a new
owner, the user must also hand over this
manual to the new owner.

Liability

By providing this manual, the Manufac-
turer declines all liability, whether civil or
criminal, for accidents resulting from the
partial ortotal failure to follow the instruc-
tions and provisions contained herein.
The Manufacturer also declines all liabili-
ty arising from improper use of the appli-
ance or incorrect use by the user, unau-
thorised modifications and/or repairs, or
the use of non-original spare parts.
Responsibility for installation work

The Manufacturer is not responsible for
works carried out during the installation
of the product. Such responsibility be-
longs to and remains with the installer,
who is also responsible for carrying out
checks to ascertain that any adopted in-
stallation solutions are correct and com-
patible with the product. Moreover, all
the safety regulations provided for by the
specific legislation in force at the country
of installation must be strictly followed.
Use

Theuse ofthe productissubjecttoboththe
provisions of this manual and all the safety
regulations provided for by the specific leg-
islationinforceinthecountryofinstallation.
For any further information on the use
and/or installation of the product, please
contact the dealer from which the appli-
ance was purchased.




EXTERNAL DIMENSIONS

WEIGHT

CHAMBER DIMENSIONS

POWER SUPPLY

BOTTOM POWER

TOP POWER

TOTAL POWER

ALL REFRACTORY

COOKING SURFACE

CHAMBER LIGHTING

EXTERNAL DIMENSIONS

WEIGHT

POWER SUPPLY

LIGHTING

NUMBER OF TRAYS

ELEMENT POWER

EXTERNAL DIMENSIONS

WEIGHT

POWER SUPPLY

LIGHTING

MOTOR POWER

MAX CAPACITY

TECHNICAL FEATURES

LxDxH (cm)

Kgs

LxDxH (cm)

Volt

W

W

LxDxH (cm)
Kgs

Volt

40x60

W

LxDxH (cm)
Kgs

Kgs

m3/h

6

1M8X172.5X65

355

70X105X20

400V 3N ~

550 x 9
1050 x @
14400
yes
EARTHEN WARE
2X
118X149X99
160
230V ~
yes
12
1800
118X162.5X18.5
50
230V 1PH
yes
150

662

9

153X172.5X65

470

105X105X20

400V 3N ~

800 x 9

1600 x 9

21600

yes

EARTHEN WARE

3X

153X149X99

195

230V ~

yes

24

1800

153X162.5X18.5

60

230V 1PH

yes

150

662
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TRANSPORT

Equipped with personal protective equipment, transport the appliance to the place of installation with the aid of a
vehicle suitable for the weight and size of the equipment to be transported.
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To remove the pallet, remove the screws that secure it to the walls, lift the oven with the aid of a forklift using the
lower walls and paying particular attention to the wheels. Use these walls for handling with a forklift or transpallet,
until the final positioning of the oven.

Before removing the oven from the pallet, remove the packed components sent with the same, which can be found
inside the support on the pallet:

- closing plinths
- tray support

- closing support

1



Once in place and the connections made, complete with the lower finishing plinths supported by magnets.

Should the need arise to separate the components, proceed as follows:

remove the side panels of the oven.

N

N
S
L
-
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Unscrew the 4 screws that secure the hood to the oven.

~

Disconnect the electrical connections between the hood and the oven and lift the component.

NOTE: take care to respect the cable positions when reconnecting

-

\

/A

———

]

A
/X

1-2 prover
3-4 hood
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Electrically disconnect the oven from the support/cell.

Screw the M10 eyebolts and lift the oven through them.

&Y
/1 =/

»’!‘ﬂ,ﬁl ///A
QNN Y

7 3
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If necessary, it is possible to place 2 x M10 eyebolts on the base of the oven and move it vertically after removing
all moving parts (to be done only for the time necessary).

Place the support/cell in the appropriate place and reassemble the unit by following the previous steps in the
reverse order.

Make sure that the fireproof bricks stay firmly in position during this operation

Warning: remove the protection packaging, particularly the packaging of the fireproof bricks inside the cooking
chamber, only after positioning the oven.

NOTE: If necessary, the proving cell can also be carefully moved on its side, only for as long as necessary.
Before rotating the cell, ensure that all accessory components have been removed from inside.
Make sure to also lock the doors to prevent accidental opening and consequent risk of damage.
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PRELIMINARY OPERATIONS

Carefully remove the protective film.

If any glue residue is left on the surfaces, remove it with soapy water but without any corrosive or abrasive products
or sharp or pointed instruments.

PACKAGING DISPOSAL

before starting to install the oven, dispose of the packaging in compliance with the regulations in force in the
country of installation.

A Caution, suffocation hazard! If left unattended, packaging could be potentially dangerous for both children and
animals.

ﬁ Caution, hindrance hazard! If left unattended, packaging could hinder vehicles and installers during the
assembly operations.

Material Packaging Abbreviation Disposal

Pallet pallet and wooden parts FOR 50 Sorted disposal
Straps Straps PP 05 Disposal with plastic
Low-density polyethylene bubble wrap, stretch film, sheet films LDPE 4 Disposal with plastic
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CHARACTERISTICS
OF THE
INSTALLATION
AREA

Check that the installation room:

is dedicated and suitable to cooking food;

has adequate air ventilation;

contains no flammable or explosive elements;
complies with the current regulations on health and
safety and systems in the workplace;

is protected from the weather;

has a maximum temperature of between

+5 °C (41°F) and +35 °C (95 °F);

has a maximum humidity of 70%;

has an electrical system in compliance with the law;
is equipped with all the necessary connections
(electricity, gas, water) and the discharge of
production residues (e.g. smoke extraction);

is adequately lit and has all the hygienic and sanitary
requirements that comply with the laws in force.

MINIMUM DISTANCES

It is recommended to position the oven complying with the distances indicated in the figure.

Always make sure that the location chosen for installation allows for daily cleaning and ordinary and extraordinary
maintenance (e.g. repairs).

Also check that there are NO curtains or other easily flammable elements or potentially explosive objects (e.g.
gas cylinders) near the appliance.

The appliance cannot be installed into a recess.

o

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

N

o o

50 cm /19,6 inch
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READING THE SERIAL
NUMBER PLATE

The serial number can be found on the appliance rear
panel.

Provides technical information that is vital for the
installation, in case of a request for maintenance or repair
of the equipment:

Please do not remove, damage or modify it.

18

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
tel. 0434857000

2 (€

Serial no. | |

SERIAL NUMBER

MODEL

Model

YEAR OF PRODUCTION

Year

VAC | |

SUPPLY

FREQUENCY Hz [ |
Ph | |

PHASES ase

CONSUMPTION kW | |
IPX | |

DEGREE OF PROTECTION

WEIGHT Weight _ | |

Made in Italy




ELECTRICAL CONNECTIONS

C The electrical connection must be carried out exclusively by qualified personnel after reading the safety
warnings at the beginning of the manual.

Before installing the appliance, check that the systems comply with the regulations in force in the country where it
is going to be used and with the specifications indicated on the appliance rating plate on the RH side of the oven.

The appliances are supplied without power cord and plug. Both must be mounted on the oven by qualified
personnel, the plug is the responsibility of the installer based on the absorption of the oven (see technical
characteristics).

The cable must be only of the type stated and the plug fitted to it must be suitable for the consumption and
connection of the oven to the electrical mains.

The mains socket must be easily accessible and must not require any movement.
The electrical connection must be easily accessible even after the oven has been installed.

The distance between the oven and the socket must be such as not to cause tension in the power cable.
In addition, the cable itself must not be under the oven base.

If the power supply cable is damaged it must be replaced by Technical Service or by a qualified technician in order to
prevent any risk.

To connect the cable to the appliance, remove the oven rear panel, let the cable through the cable gland provided
and connect it to the terminal block correctly.

& For a correct electrical connection, the appliance must be:

- connected to the mains ground @ (green-yellow wire);




4003+N+T

OPTION A’
OPTIONB--~

included in an equipotential system in compliance with the legislation in force. This connection must be made
between the various devices with the terminal marked with the equipotential symbol .

The cable must have a maximum cross-section of 10 mm? (in compliance with IEC EN 60335-2-42:2003-09) and
must be yellow-green;

Position of the equipotential

The Manufacturer accepts no liability for failure to comply with the above.

& If necessary, the cable must only be replaced by qualified personnel, in order to prevent any risk.

20




SMOKE S
EXTRACTION ——

During cooking, the oven can produce vapours into ()
the environment that escape from the oven door.
The hood built-in the unit will start automatically
when 40 °C is reached near the hood filter.

TESTING

Before completing the installation work, an oven test is required, carried out by a specialist technician.

Check that:

the installation room complies with what is indicated on page 19

the equipment is perfectly level

the appliance is resting perfectly on the underlying support

the minimum distances stated on page 17 have been complied with

the protective film has been removed from all surfaces

the mains voltage matches the data found on the rating plate

the electric connection meets the current regulations in the country of installation of the appliance
the oven turns on and heats up properly

the user has been correctly trained on the use and maintenance of the oven

The user has been provided with all the documentation supplied with the oven

The functional test must be carried out according to the instructions in the section relating to the “FIRST SWITCHING
ON" of the use and maintenance manual.

Following the first switching on, the technician must check that the user has been correctly instructed in the use
and maintenance of the oven and has been provided with all accompanying documentation.
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AFTER-SALES SERVICE

Spare parts / Maintenance

In case of need of spare parts, please contact your local dealer. Always indicate the details of the data plate found on
the side of the product (model, serial number, etc.) and the spare part code found on the spare part exploded view
diagram.

For any request for extraordinary maintenance, repair and/or replacement, only contact the authorised local dealer
from whom the product was purchased, and/or a specialised technician in possession of the technical-professional
requirements provided for by the regulations in force.

GUARANTEE

The guarantee for hidden defects is valid for 12 (twelve) months from the date of invoice and is subject to the submission
of a written complaint by the Customer.

PIZZA GROUP guarantees its products and components/parts against manufacturing defects or non-conformity with
the specifications of the technical data sheets only, or as required by the applicable legislation

The guarantee will exclusively result, at the discretion of PIZZA GROUP, in the repair or replacement of components
and/or products which are found to be faulty.

It is the responsibility of the Customer to check for and report any obvious product defects or non-conformities by
issuing a written complaint upon delivery. The guarantee automatically becomes null and void if any evident defects/
non-conformities are not reported in writing within 2 (two) days after delivery.

Complaints regarding defects or non-conformities, evident or hidden, must be sent by the Customer to PIZZA GROUP
in writing, accompanied by a complete and detailed technical report indicating the product serial number.

Upon receipt of the complaint, PIZZA GROUP may, at its own discretion and without limitation or waiver of any of its
rights:

a) authorise in writing the return of the product or part, which must be returned by the Customer ex our factory,
accompanied by a regular transport document and return authorisation issued by PIZZA GROUP (no return will be
accepted without prior written authorisation from PIZZA GROUP);

b) send an agent to the Customer;

c) send to the Customer the components necessary to eliminate the defect or non-conformity;

d) reject the complaint.

Without prejudice to the mandatory limits of the law, it is expressly understood that if after receiving the return and/or
checking the disputed or returned part, PIZZA GROUP recognises a manufacturing defect/non-conformity for which it
deems to be responsible, it will only be obliged - at its own discretion and expense - to supply a replacement part or to
replace or repair the faulty part, excluding any other burden, obligation, damage, or other responsibility, for any reason
whatsoever. In this case, any spare parts used will be covered by a twelve (12) months warranty. Any other costs or
expenses, including labour costs, shall be borne by the Customer.

In the event that PIZZA GROUP deems the complaint to be unfounded, it will send to the Customer a report of the
checks and inspections carried out, rejecting all responsibility; in such case, the Customer will be obliged to pay and
reimburse all costs incurred by PIZZA GROUP (including survey costs, intervention costs, labour costs and shipping
costs as well as any replacement/repair costs), which will therefore be invoiced.

The guarantee does not cover all parts subject to normal wear and tear, including knobs, moving and removable parts,
glass components, refractory material, piping and any components or accessories, when the defect has been caused
by wear and tear.

Furthermore, the guarantee does not cover for damage caused during or as a consequence of shipping/transport,
damage resulting from incorrect or deficient maintenance, improper use or incorrect use by the personnel of the
Customer, incorrect handling or neglect, excessive use of the appliance, damage or deterioration caused or aggravated
by failure to stop using the appliance in case of technical issues, fluctuations in electrical voltage or processing
temperature, or any other causes not directly attributable to the manufacturer.

The guarantee automatically becomes null and void if the hidden defect/non-conformity is not reported in writing
within 8 (eight) days from the date it is first identified. The guarantee also becomes null and void if equipment, devices

22



or spare parts not supplied by PIZZA GROUP are installed on the product, in case of modifications not authorised by
the manufacturer, if the product serial number is cancelled, modified or made illegible. The guarantee also becomes
null and void in the event of total or partial non-compliance with the provisions and instructions contained in the
manuals accompanying the product.

PIZZA GROUP shall only be liable for damages caused to the Customer as an immediate and direct consequence of its
wilful or grossly negligent breach of its contractual obligations.

Under no circumstances shall PIZZA GROUP be liable for indirect damages, suffered by the Customer or third parties,
such as, but not limited to, reputation damage, loss of profit, production, contracts, penalties, or refunds of any kind.

The shipment of the components necessary to eliminate the defect or non-conformity will be carriage paid. The
guarantee does not cover labour costs and any other incidental expenses.

Notwithstanding the foregoing, under no circumstances shall compensation for loss or damage, or for any other
reason (which the Customer may claim), exceed the price of the product being repaired/replaced.

The company cannot be held liable for any print or transcription errors, reserving the right to make changes where deemed suitable
without prior notice.

Partial reproduction without the Manufacturer's consent is prohibited. Measurements are purely indicative and not binding.

The original language used to prepare this manual is Italian: the Manufacturer is not responsible for any translation/interpretation or
print errors.
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PREMISSE

Cher client, nous souhaitons tout d'abord vous remercier pour la préférence que vous nous avez accordée en
achetant notre produit et nous vous félicitons de votre choix.

Pour vous permettre d'utiliser au mieux votre nouveau four, nous vous invitons a suivre attentivement ce qui est
décrit dans ce manuel.

Les fours auxquels ce manuel fait référence ont été congus pour répondre aux besoins de cuisson partielle ou
compléte de pizza, pain, focaccia, dorures de produits gastronomiques et réchauffement d'aliments sur plaque de
cuisson.

L'usage prévu indiqué ci-dessus et les configurations prévues pour ces appareils sont les seules autorisées par le
Fabricant : ne pas utiliser l'appareil dans le non-respect des instructions fournies.

Linstallation doit étre effectuée exclusivement par du personnel qualifié, capable de garantir les meilleures
conditions de fonctionnement et de sécurité.

La langue de rédaction originale du manuel est l'italien.
Le document rédigé dans cette langue prévaudra en cas de doutes ou de litiges. Sile manuel n‘est pas disponible,
une copie peut étre demandée au fabricant.
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SYMBOLES UTILISES

Les symboles suivants fournissent d'importantes indications.

Danger générique : la prudence est de mise lors de I'exécution d'une opération décrite dans un
paragraphe portant ce symbole. Le symbole indique également que la vigilance maximale de I'opérateur
est requise afin d'éviter des conséquences indésirables ou dangereuses.

Surfaces chaudes : les surfaces marquées par ce symbole peuvent étre chaudes et doivent donc étre
touchées avec précaution

Danger d'électricité : présence d'une tension électrique dangereuse

Equipotentiel : les bornes, si elles sont connectées entre elles, portent les différentes parties d'un appareil
ou d'un systéme au méme potentiel (non pas nécessairement le potentiel de la terre)

P B B

Consultation manuelle : il est nécessaire de lire attentivement le manuel avant d'installer, d'utiliser et
d'entretenir I'appareil

E

-]

IQUETTES APPLIQUEES SUR LA MACHINE

q Z
\.
7
\\
1
DANGER D'ELECTRICITE SURFACES CHAUDES
DANGER D'ELECTRICITE 17

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MNEPEL
OTKPbITUEM MAHEJA




CONTROLES PRELIMINAIRES

Pour une installation correcte et sGre du four, s‘assurer que tous les points de la liste suivante soient respectés.

Vérifier que :

des équipements de protection individuelle (ex : chaussures de sécurité, gants, etc...) soient disponibles le
jour de l'installation

un moyen de levage adéquat (vérifier les poids et dimensions sur les pages suivantes) et du personnel
qualifié pour effectuer cette opération soient disponibles le jour de l'installation

un électricien pour cabler le four (cable et prise non fournis) voir tableau page 8 soit présent le jour de
I'installation

la taille du four choisi soit adaptée a I'espace disponible dans le lieu d'installation

le local d'installation soit dédié et conforme a la cuisson des aliments, ait un échange d'air adéquat, ne
contienne pas d'éléments inflammables ou explosifs, soit conforme aux réglementations en vigueur en
termes de sécurité au travail et sécurité des systemes, soit a I'abri des agents atmosphériques, ait des
températures adéquates et que les systemes soient conformes a la réglementation en vigueur dans le Pays
d'installation

L'appareil passe facilement par les portes

A lors du choix du lieu d'installation, il faut tenir compte du fait que l'appareil doit étre facilement
déplacable pour tout entretien extraordinaire : faire attention que les travaux de magonnerie
successifs a l'installation (ex. construction de murs, remplacement de portes par des portes plus
étroites, rénovations, etc... ) ne génent pas les déplacements

il'y ait dans le lieu d'installation une ventilation adéquate selon les reglementations en vigueur dans le
Pays d'installation. En cas d’absence de celle-ci, une prise d'air 814 cm / 5,5 pouces qui communique avec
I'extérieur ou avec une piece ventilée (ex. entrep6t, grenier, garage, sous-sol) est obligatoire

les dimensions du lieu d'installation permettent de respecter scrupuleusement les distances minimales
du four par rapport aux murs, aux autres appareils, aux objets et aux matériaux combustibles. En cas de
proximité avec des appareils chauds ou froids, garder une distance de 50 cm / 19,7 pouces

le sol du lieu d'installation soit ignifuge, parfaitement plan et capable de supporter le poids de l'appareil




CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer l'appareil, lire atten-
tivement ce manuel.

Avant toute manipulation ou installation
de l'appareil, s'assurer de la conformité
de la piece qui lI'accueillera. Vérifier que
les systemes soient conformes a la régle-
mentation en vigueur dans le pays d'uti-
lisation et aux indications fournies sur la
plaque signalétique.

Toutes les opérations d'installation, de
montage et d'entretien extraordinaire
doivent étre effectuées uniqguement par du
personnel qualifié autorisé par le Fabricant,
conformément a la réglementation en vi-
gueur dans le pays d'utilisation et confor-
mément aux réglementations relatives aux
systemes et a la sécurité au travail.
Lorsque cet appareil doit étre placé a
proximité de murs, de cloisons, d'armoires
de cuisine, de finitions décoratives, etc.,
ces derniers doivent étre fabriqués en
matériau incombustible. Le cas échéant,
ils doivent étre recouverts d'un matériau
d'isolation thermique in-combustible ap-
proprié.

ATTENTION : Cet appareil ne doit pas étre
installé l1a ou le public a acces.

Ces appareils sont destinés a étre utilisés
dans des entreprises commerciales pour
la production d'aliments et de repas. Une
utilisation autre que celle indiquée est
considérée comme impropre, potentielle-
ment dangereuse pour les personnes et
les animaux et pourrait endommager ir-
rémédiablement I'appareil.

Ce type d'appareils est destiné aux ap-
plications commerciales, par exemple
les cuisines de restaurants, de cantines,
d'hépitaux et d'entreprises commer-
ciales, telles que des boulangeries, des
boucheries, etc., mais n'‘est pas destiné
a la production en masse et en continu
d'aliments.

Cet appareil n‘est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes inexpérimentées
pour des applications domestiques ou si-
milaires.

Une mauvaise utilisation de I'appareil an-
nule la garantie.

Cet appareil n'est pas adapté pour étre
utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissances.
Eviter de laisser I'appareil sans surveillance
en présence d'enfants et s'assurer gqu'ils
ne l'utilisent pas ou qu'ils jouent avec.
Avant d'effectuer tout entretien, rem-
placement de composants ou nettoyage
ordinaire/extraordinaire, débrancher I'ap-
pareil de l'alimentation électrique.
L'installation ou I'entretien autre que ceux
indiqués dans le manuel peut causer des
dommages, des blessures ou des acci-
dents mortels.

Sile cable d'alimentation estendommagé,
il doit étre remplacé par un technicien-
qgualifié afin d'éviter tout type de risque.

Il est interdit d'installer le four dans des
endroits a risque d’explosion.

Des interventions non autorisées, des
al-térations ou des modifications qui ne
sont pas conformes aux dispositions de
ce manuel peuvent causer des dom-
mages, des blessures ou la mort.

Lors du montage de l'appareil, le transit
ou le séjour de personnes non chargées
de l'installation n'est pas autorisé a proxi-
mité de la zone de travail.

La plaque signalétique fournit des infor-
mations techniques importantes. lls sont
indispensables en cas de demande d'in-
tervention pour I'entretien ou la réparation
de l'appareil : il est donc conseillé de ne
pas le retirer, 'endommager ou le modifier.
Le non-respect de ces normes peut pro-
voquer des dommages et des blessures,
voire mortelles, annule la garantie et dé-
gage le fabricant de toute responsabilité.




MANUEL :

Conservation du manuel

Ce manuel, qui fait partie intégrante du
produit, doit étre conservé avec soin et
doit toujours étre disponible pour consul-
tation, tant par I'utilisateur que par le per-
sonnel chargé de l'installation et de I'en-
tretien.

Détérioration ou Perte

Si nécessaire, demander une copie sup-
plémentaire au revendeur ou au fabricant.
Cession de l'appareil

En cas de cession du produit, I'utilisateur
est tenu de remettre également ce ma-
nuel au nouveau propriétaire.
Responsabilité

Avec la fourniture de ce manuel, le Fa-
bricant décline toute responsabilité, tant
civile que pénale, pour les accidents dé-
rivant du non-respect partiel ou total des
indications et prescriptions contenues
dans celui-ci.

Le Fabricant décline également toute res-
ponsabilité découlant d'une mauvaise uti-
lisation de I'appareil ou d'une utilisation in-
correcte par l'utilisateur, de modifications
et / ou de réparations non autorisées, de
I'utilisation de piéces de rechange non ori-
ginales.

Responsabilité des travaux d’'installation
Les travaux effectués lors de l'installation
de l'appareil ne relevent pas de la respon-
sabilité du fabricant ; ils sont, et restent,
de la responsabilité de l'installateur char-
gé d'effectuer les vérifications relatives a
la régularité des solutions d'installation
adoptées et a leur compatibilité avec le
produit. De plus, le respect de toutes les
normes de sécurité prévues par la légis-
lation spécifique en vigueur dans le pays
d’'installation du produit est requis.

Utilisation

L'utilisation du produit est soumise non
seulement aux prescriptions contenues
dans ce manuel, mais aussi au respect
de toutes les normes de sécurité prévues
par la législation spécifique en vigueur
dans le pays d'installation de celui-ci.
Pour toute information complémentaire
sur l'utilisation et/ou l'installation du pro-
duit, s'adresser au revendeur aupres du-
quel I'achat a été effectué.




DIMENSIONS EXTERNES

POIDS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE

ALIMENTATION ELECTRIQUE

PUISSANCE SOLE

PUISSANCE VOUTE

PUISSANCE TOTALE

ENTIEREMENT REFRACTAIRE

PLAN DE CUISSON

ECLAIRAGE CHAMBRE

DIMENSIONS EXTERNES

POIDS

ALIMENTATION

ECLAIRAGE

NOMBRE DE PLAQUES

PUISSANCE RESISTANCE

DIMENSIONS EXTERNES

POIDS
ALIMENTATION

ECLAIRAGE

PUISSANCE MOTEUR
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vl
o
X
=
T
m

LxPxH (cm)

Kg

LxPxH (cm)

Volt

W

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

40x60
W

LxPxH (cm)

Kg
Kg

m3/h

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
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TRANSPORT

Muni d'équipements de protection individuelle, transporter I'appareil jusqu'au lieu d'installation a l'aide d'un véhicule
adapté au poids et a la taille de I'appareil a transporter.
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Pour retirer la palette, retirer les vis qui la fixent aux panneaux, soulever le four a I'aide d'un chariot élévateur en
utilisant les panneaux inférieurs et en faisant particulierement attention aux roues. Utiliser ces panneaux pour
déplacer le four avec un chariot élévateur ou transpalette, jusqu'a son positionnement final.

Avant de retirer le four de la palette, déplacer les pieces emballées envoyées avec la machine qui se trouvent sur la
palette méme et a l'intérieur du support :

- cales de fermeture

- porte-plagque

- support pour fermeture

1



Une fois en place et les raccordements effectués, compléter avec les plinthes inférieures de finition soutenues par
des aimants.

S'il s'avere nécessaire de séparer les composants, procéder comme suit :

«  retirer les panneaux latéraux du four.

12




Dévisser les 4 vis qui fixent la hotte au four.

~

Débrancher les connexions électriques entre la hotte et le four et soulever le composant.

REMARQUE : faire attention a respecter les positions des cables lors du rebranchement

-

<2\

\

/N

———

]

A
/X

1-2 cellule de levage
3-4 hotte
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Débrancher électriqguement le four du support / cellule.

Visser les anneaux a visser M10 et soulever le four au moyen de ces derniers.

\//,/1
&

7 s/

SN /4 (
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+ Sinécessaire, il est possible de positionner 2 anneaux a visser M10 sur la base du four et de le déplacer
verticalement apres avoir retiré toutes les pieéces mobiles (a faire uniguement pendant le temps nécessaire).

« Positionner le support/cellule a I'endroit approprié et remonter I'ensemble en suivant les étapes précédentes
dans l'ordre inverse.

- S'assurer que les briques réfractaires restent bien en place durant cette opération.

Attention | Retirer les emballages de protection, et notamment celui des briques situées a l'intérieur de la chambre
de cuisson, seulement aprés avoir terminé le positionnement du four.

REMARQUE : Si nécessaire, la cellule de levage, avec la prudence requise, peut également étre déplacée surle
coté uniguement pendant le temps nécessaire. Avant de faire tourner la cellule, s'assurer que tous les composants

accessoires fournis aient été retirés de l'intérieur.
Il est également nécessaire de verrouiller les portes pour éviter toute ouverture accidentelle et les risques de

dommages conséquents.

15



OPERATIONS PRELIMINAIRES

Retirer délicatement le film protecteur.

S'il reste des résidus de colle sur les surfaces, les éliminer avec de I'eau savonneuse et non avec des produits
corrosifs ou abrasifs ou avec des outils tranchants ou pointus.

ELIMINATION DES EMBALLAGES

Avant de commencer a installer le four, éliminer les emballages selon les dispositions des reglementations en
vigueur dans le Pays d'installation.

/_\ Attention, danger d'étouffement | Les emballages, si laissés sans surveillance, peuvent étre potentiellement
dangereux pour les enfants et les animaux.

/_\ Attention, risque de trébuchement | Les emballages, si laissés sans surveillance, pourraient étre un obstacle
pour les véhicules et les installateurs lors des opérations de montage.

Matériel Emballage Sigle Tri

Palette Palette et pieces en bois FOR 50 Tri sélectif
Feuillards Feuillards PP 05 Tri sélectif plastique
Polyéthylene & basse densité film a bulles, extensible, film acier LDPE 4 Tri sélectif plastique

16



CARACTERISTIQUES
DU LIEU
D'INSTALLATION

Vérifier que le lieu d'installation :

soit dédié et conforme a la cuisson des aliments ;
ait un échange d‘air approprié :

ne contienne pas d'éléments inflammables

ou explosifs ;

réponde aux reglementations en vigueur en termes
de sécurité sur le lieu de travail et sur les systémes ;
soit a I'abri des agents atmosphériques ;

ait des températures max de

+5°C (41°F) a +35 °C (95 °F) ;

ait une humidité non supérieure 3 70 % ;

ait un systeme électrique conforme ;

soit équipé de tous les raccordements nécessaires
(électricité, gaz, eau) et de I'évacuation des résidus
de production (ex : évacuation des fumées) ;

soit suffisamment éclairé et réponde a toutes les
exigences d'hygiene et de salubrité conformes

aux lois en vigueur.

DISTANCES A RESPECTER

Il est recommandé de positionner le four en respectant les distances indiquées sur la figure.

S'assurer toujours que I'emplacement choisi pour l'installation permette le nettoyage quotidien et I'entretien
ordinaire et extraordinaire (par ex, les réparations).

Vérifier également qu'il n'y ait pas de rideaux ou d'autres éléments facilement inflammables ou objets
potentiellement explosifs a proximité de I'appareil (par ex des bouteilles de gaz).

L'appareil ne peut pas étre installé dans une niche.

o

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

N

[ 4 o

50 cm /19,6 inch
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LECTURE DE LA PLAQUE

SIGNALETIQUE

Le numéro de série est situé sur le panneau arriére de l'appareil.

[l fournit des informations technigues indispensables a

I'installation, en cas de demande d'intervention pour l'entretien ou

la réparation de l'appareil.

Il est recommandé de ne pas I'enlever, I'endommager ou le

modifier.
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BRANCHEMENTS ELECTRIQUES

c Le branchement électrique doit étre exclusivement effectué par du personnel qualifié aprés avoir lu les
consignes de sécurité contenus dans les premiéres pages.

Avant de brancher le four, vérifier que les systemes soient conformes a la réglementation en vigueur dans le Pays
d'utilisation et aux informations de la plague signalétique située sur le cété droit du four.

Les appareils sont fournis sans cordon d'alimentation ni prise. Ces deux éléments doivent étre montés sur le four par
du personnel qualifié, la fiche doit étre choisie sous la responsabilité de I'installateur en fonction des absorptions du
four (voir les caractéristiques techniques).

Le céble doit étre exclusivement du type indiqué et une fiche de capacité adéquate pour I'absorption du four doit y
étre montée pour le raccordement au réseau électrigue.

La prise de courant électrique doit étre facilement accessible et ne doit nécessiter aucun mouvement.
Le branchement électrique doit étre facilement accessible méme aprés l'installation du four.

La distance entre le four et la prise doit étre telle qu'elle ne provoque pas de tension dans le cable d'alimentation.
De plus, le cable lui-méme ne doit pas se trouver sous la base du four.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un technicien qualifié afin d'éviter tout type de
risque.

Pour connecter le cable a I'appareil, retirer le panneau arriére du four, passer le cable a travers le presse-étoupe
prévu et le raccorder correctement au bornier.

A Pour une bonne connexion électrique, I'appareil doit étre :

« obligatoirement connecté a la ligne de terre @ du réseau (cable jaune-vert) ;




OPTION A’
OPTION B~

4003+N+T

inclus dans un systéeme équipotentiel selon ce qui est indiqué dans la réglementation en vigueur. Cette
& connexion doit étre réalisée entre différents appareils avec la borne marquée du symbole équipotentiel .
Le conducteur doit avoir une section maximale de 10 mm? (selon la norme CEl EN 60335-2-42 : 2003-09) et

étre de couleur jaune-vert ;

Position de I'équipotentiel

Le Fabricant décline toute responsabilité en cas de non-respect de ce qui précede.

A Si nécessaire, le cable ne doit étre remplacé que par du personnel qualifié, afin d'éviter tout type de risque.
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ASPIRATION R
DES FUMEES <. 4

Lors de la cuisson, le four peut émettre dans ()
I'environnement des vapeurs qui s'échappent de
la bouche du four.

La hotte intégrée a I'ensemble se mettra
automatiquement en marche lorsque la
température de 40 °C sera atteinte a proximité du
filtre de la hotte.

ESSAI

Avant de terminer l'intervention d'installation, le four doit étre testé par un technicien spécialisé.

Vérifier que :

le lieu d'installation respecte les indications a la page 19

l'appareil soit parfaitement nivelé

I'appareil repose parfaitement sur le support sous-jacent

les distances de sécurité indiquées a la page 17 aient été respectées

le film protecteur ait été retiré de toutes les surfaces

la tension de secteur soit conforme aux données indiquées dans le numéro de série

le branchement électrique ait été effectué conformément aux réglementations en vigueur dans le pays
d'installation de I'appareil

le four s'allume et chauffe correctement
I'utilisateur soit correctement instruit sur I'utilisation et I'entretien du four

toute la documentation relative au four ait été fournie a I'utilisateur

Le test fonctionnel doit étre effectué en suivant les instructions fournies au paragraphe « PREMIER ALLUMAGE » du

manuel d'utilisation et d'entretien.
Aprés le premier allumage, le technicien doit vérifier que I'utilisateur ait été correctement instruit sur I'utilisation et

I'entretien du four et que toute la documentation d'accompagnement ait été fournie.
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SERVICE APRES-VENTE

Piéces de rechange / entretien

Pour la demande de piéces de rechange, contacter le revendeur en se référant toujours aux données indiquées sur la
plague signalétique située sur le coté du produit (Modeéle, numéro de série, etc.) et au code de la piéce de rechange
indiqué sur la vue éclatée.

Pour toute demande d'entretien extraordinaire, de réparation et / ou de remplacement, contacter exclusivement le
revendeur agréé auprés duquel le produit a été acheté et / ou un technicien spécialisé possédant les exigences
technico-professionnelles requises par la réglementation en vigueur.

GARANTIE

La garantie des vices cachés est valable pendant 12 (douze) mois & compter de la date de facturation et est soumise
a la présentation d'une réclamation écrite par le Client.

PIZZA GROUP garantit ses produits et ses composants/pieces contre les défauts de fabrication ou la non-conformité
uniguement selon les spécifications décrites dans les fiches techniques ou prévues par la |égislation applicable.

La garantie consistera exclusivement, a la discrétion de PIZZA GROUP, en la réparation ou le remplacement des
composants et/ou produits reconnus défectueux.

Il appartient au Client de vérifier et de signaler par une réclamation écrite a la livraison les défauts ou non-conformités
manifestes des produits. La garantie expire automatiquement si le vice/non-conformité manifeste n'est pas signalé
par écrit dans les 2 (deux) jours suivant la livraison.

Les réclamations, pour vices ou non-conformités manifestes ou cachés, doivent étre envoyées par le Client a PIZZA
GROUP par écrit, en joignant un rapport technique complet et détaillé qui comprend le numéro de série du produit.
Alaréception de laréclamation susmentionnée, PIZZA GROUP, a sa discrétion et sans aucune limitation ou renonciation
a ses droits, peut:

a) autoriser par écrit le retour du produit ou de la piece qui doit étre retourné par le Client franco notre établissement,
accompagné d'un document de transport en regle et d'une autorisation de retour délivrée par PIZZA GROUP (aucun
retour ne sera accepté sans autorisation écrite préalable de PIZZA GROUP) ;

b) envoyer I'un de ses opérateurs au Client ;

c) envoyer les composants nécessaires au Client pour éliminer le vice ou la non-conformité ;

d) rejeter la réclamation.

Sans préjudice des limites impératives de la loi, il est expressément entendu que si PIZZA GROUP, aprés réception du
retour et/ou vérification de la piéce contestée ou retournée, reconnait un défaut de fabrication/non-conformité qui
lui est imputable, il sera uniqguement tenu, a sa discrétion et a ses frais, de fournir la piece de remplacement ou de
remplacer ou réparer la piece défectueuse, a l'exclusion de tout autre frais, obligation, dommage ou autre responsabilité
pour quelque raison que ce soit. Dans ce cas, les pieces de rechange qui sont remplacées sont couvertes par une
garantie de douze (12) mois. Tous les autres coCts ou dépenses, y compris les coUts de main-d‘ceuvre, sont a la charge
du client.

SiPIZZA GROUP estime que la réclamation pourvice n'est pas fondée, il enverra au Client un rapport surles vérifications
et les contréles effectués, en rejetant toute responsabilité. Dans ce cas, le Client sera tenu de payer et de rembourser
tous les frais engagés par PIZZA GROUP (y compris les frais d'expertise, les frais d'intervention, les frais de main-
d'oeuvre et les frais d'expédition ainsi que les éventuels frais de remplacement/réparation) qui seront facturés.

La garantie ne couvre pas toutes les pieces soumises a l'usure normale, y compris les boutons, les pieces mobiles et
amovibles, les piéces en verre, en matériau réfractaire, les tuyaux et tous les éventuels composants ou accessoires
ou le défaut est causé par l'usure.

La garantie ne couvre pas non plus les pieces endommagées pendant ou en raison de I'expédition/du transport
franco usine, les éventuels dommages causés par un entretien incorrect ou insuffisant, par un usage impropres
ou des manceuvres erronées du personnel du Client, par un traitement défectueux ou avec négligence, par une
utilisation excessive des dispositifs, par des dommages ou détériorations causés ou aggraves par la non-interruption
d'utilisation des biens en présence de problemes technigues ou de changements brusgues de tension électrique ou
de température de traitement ou de toute autre cause non directement imputable au fabricant.
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La garantie s'annule automatiquement si le vice/non-conformité caché n'est pas signalé par écrit dans les 8 (huit)
jours suivant la livraison. La garantie s'annule également en cas d'installation d'équipements, de dispositifs ou de
pieces de rechange sur les produits et qui ne seraient pas fournis par PIZZA GROUP. Elle s'annule aussi en cas de
modifications non autorisées par le fabricant, en cas d'effacement, de modification ou d'illisibilité du numéro de série
du produit. La garantie s'annule en cas de non-respect total ou partiel des prescriptions et des instructions contenues
dans les manuels accompagnant le produit.

PIZZA GROUP ne sera responsable que des dommages causés au Client en tant que conséquence immédiate et
directe d'un manguement volontaire ou d'une négligence grave de sa part a ses obligations contractuelles.

En aucun cas, PIZZA GROUP ne sera responsable des dommages indirects, subis par le Client ou par des tiers, tels
que, mais sans s'y limiter, I'atteinte a I'image, la perte de bénéfices, de production, de contrats, les pénalités ou les
remboursements de toute nature.

Lexpédition des composants nécessaires a I'élimination du vice ou de la non-conformité est port dd. La garantie ne
couvre pas les frais de main-d‘ceuvre ni les autres frais accessoires.

Sans préjudice de ce qui précede et en aucun cas, I'indemnisation pour perte ou dommage ou pour toute autre raison
(que le Client pourrait réclamer) ne dépassera le prix du produit réparé/remplacé.

L'entreprise décline toute responsabilité en cas d'erreur d'impression ou de transcription, se réservant le droit d'apporter les
modifications qu'elle jugera appropriées sans préavis.

La reproduction, méme partielle, est interdite sans I'accord du Fabricant. Les mesures fournies sont indicatives et non contractuelles.
La langue originale de ce manuel est l'italien : le Fabricant n'est pas responsable des erreurs de traduction/interprétation ou
d'impression.
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PREAMBULO

Estimado cliente, en primer lugar nos gustaria agradecerle su preferencia en la compra de nuestro producto y
felicitarle por su eleccién.

Con el fin de permitirle hacer el mejor uso de su nuevo horno, le invitamos a seguir cuidadosamente lo que se
describe en este manual.

Los hornos mencionados en este folleto han sido disefados para satisfacer las necesidades de coccién parcial o
completa de pizza, pan, focaccia, gratinado de productos gastronémicos y calentamiento de alimentos en bandejas.

El uso previsto indicado anteriormente y las configuraciones previstas para este equipo son las Unicas permitidas
por el Fabricante: no utilice el equipo de forma contraria a las indicaciones proporcionadas.

La instalacion debe ser realizada Unicamente por personal cualificado que pueda garantizar las mejores condiciones
de funcionamiento y seguridad.

El idioma original de redaccion del manual es el italiano.
En caso de dudas o controversias, se considera valido el documento redactado en este idioma. Si el manual no esta
disponible, puede solicitarse una copia al fabricante.
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SIMBOLOGIA UTILIZADA

Los siguientes simbolos proporcionan informacion importante.

SRS

el equipo

Peligro eléctrico: hay una tension eléctrica peligrosa

Peligro generalSe requiere precaucion al realizar una operacion descrita en un péarrafo que lleva este
simbolo. El simbolo también indica que se requiere la maxima conciencia del operador para evitar
consecuencias no deseadas o peligrosas

Superficies calientes: Las superficies marcadas con este simbolo pueden estar calientes y deben
manejarse con cuidado

Equipotencial: los terminales, conectados entre si, llevan las diversas partes de un equipo o sistema al
mismo potencial (no necesariamente el potencial de tierra)

Consulta manual: es necesario leer detenidamente el manual antes de instalar, utilizar y mantener

E

-]

PELIGRO DE ELECTRICIDAD

/,

PELIGRO DE ELECTRICIDAD

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MNEPEL
OTKPbITUEM MAHEJA

IQUETAS APLICADOS A LA MAQUINA

SUPERFICIES CALIENTES




COMPROBACIONES PRELIMINARES

Para una instalacion correcta y segura del horno, asegurese de que se cumplen todos los puntos de la
siguiente lista.

Compruebe que:

el dia de la instalacion esté disponible el equipo de proteccion personal (por ejemplo, zapatos de seguridad,
guantes, etc.).

el dia de la instalacion se disponga de un equipo de elevaciéon adecuado (compruebe los pesos y
dimensiones en las paginas siguientes) y que haya personal cualificado para llevar a cabo esta operacion

el dia de la instalacion un electricista esta presente para cablear el horno (cable y enchufe no suministrados)
ver tabla pagina 8

las medidas del horno elegido sean adecuadas para el espacio disponible en el local de instalacion

el local de instalacion se dedica y se ajusta a la coccion de alimentos, tiene un intercambio de aire
adecuado, no contiene elementos inflamables o explosivos, cumple con la normativa vigente en materia
de seguridad en el trabajo y en el equipo, esta protegido de los agentes atmosféricos, tiene temperaturas
adecuadas y el equipo cumple con la normativa vigente en el pais de instalacién

El equipo pueda pasar facilmente a través de las puertas

A en la eleccion del local de colocacion, tenga en cuenta que el equipo se debe poder desplazar
facilmente para cualquier operacion de mantenimiento extraordinario que pueda ser necesaria: preste
atencion a que las obras de albanileria realizadas después de la instalacién (construcciéon de paredes,
sustitucion de las puertas con otras méas estrechas, reestructuraciones, etc...) no obstaculicen los
desplazamientos

gue haya una ventilacion adecuada en el local de instalacion de acuerdo con la normativa vigente en el pais
de instalacion. En ausencia de esto, una toma de aire 14/5,5 inch cm es obligatoria para comunicarse con
el exterior o con un local ventilado (por ejemplo, almacén, atico, garaje, escalera)

las dimensiones del local de instalacion garantizan que se mantengan las distancias minimas del horno a
las paredes, otros equipos, objetos y materiales combustibles. En caso de proximidad a equipos calientes o
frios, mantenga una distancia de 50 cm/19,7 inch

el suelo del local de instalacion es ignifugo, perfectamente nivelada y capaz de soportar el peso del equipo




ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Antes de instalar el equipo, lea atenta-
mente este manual y guardelo en un lu-
gar accesible para futuras consultas por
parte de los distintos operadores.

El manual es parte integrante del produc-
to y debe acompanarlo siempre a lo largo
de su vida util, incluso si se vende.

Antes de cualquier manipulaciéon o ins-
talacion del equipo, asegurese de que el
local donde se va a instalar es adecuado.
Compruebe que las instalaciones sean
conformes con las normativas vigentes
en el pais de utilizacién y con cuanto indi-
cado en la placa de la matricula;

Todas las operaciones de instalacion,
monitorizacién y mantenimiento extraor-
dinario deben ser realizadas unicamente
por personal cualificado y autorizado por
el Fabricante, de acuerdo con las normas
vigentes en el pais de uso y cumpliendo
las normas en materia de instalaciones y
seguridad laboral.

Cuando este equipo se coloque cerca de
paredes, tabiques, muebles de cocina,
molduras decorativas, etc., debe ser de
material incombustible. En caso contra-
rio, deben cubrirse con un material ais-
lante del calor adecuado e incombustible.
ATENCION: Este equipo no debe instalar-
se donde el publico tenga acceso.

Estos equipos estan destinados a ser uti-
lizados en empresas comerciales para la
produccion de alimentos y comidas. Un
uso diferente del indicado se considera
inapropiado, potencialmente peligroso
para personas y animales y podria dahar
irreparablemente el equipo.

Este tipo de equipos esta destinado a ser
utilizado para aplicaciones comerciales,
por ejemplo, cocinas de restaurantes, co-
medores, hospitales y empresas comer-
ciales, como panaderias, carnicerias, etc.,
pero no esta destinado a la produccién
masiva continua de alimentos.

Este equipo no esta destinado a ser utili-
zado por inexpertos en aplicaciones do-
mésticas y similares. El uso incorrecto del
equipo anulara la garantia.

Este equipo no es adecuado para ser uti-
lizado por personas (incluidos los nifos)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de expe-
riencia y conocimientos.

Evite dejar el aparato sin vigilancia en
presencia de ninos y asegurese de que no
lo utilicen ni jueguen con él.

Desconecte el equipo de la fuente de ali-
mentacion antes de realizar cualquier tipo
de mantenimiento, sustitucién de compo-
nentes o limpieza rutinaria/extraordinaria.
Una instalacién o un mantenimiento dis-
tintos de los indicados en el manual pue-
den ocasionar danos, lesiones o acciden-
tes mortales.

Si el cable de alimentacion estd dana-
do, debe ser sustituido por el servicio de
asistencia técnica o por un técnico cuali-
ficado para evitar cualquier riesgo.

Esta prohibido instalar el horno en at-
mosferas potencialmente explosivas.

Las intervenciones, cambios o modifica-
ciones no expresamente autorizados que
no respeten las indicaciones de este ma-
nual pueden provocar danos, lesiones o
accidentes mortales y anulan la garantia.
Durante el montaje del equipo, no se per-
mite el transito o la permanencia de per-
sonas no encargadas de la instalacion
cerca del area de trabajo.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. Son in-
dispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacién del equi-
po, por lo que se recomienda no retirarla,
danarla ni modificarla.

Elincumplimiento de estas normas puede
ocasionar danos y lesiones que pueden
llegar a ser mortales, invalida la garantia
y exime al Fabricante de toda responsa-
bilidad.




MANUAL.:

Conservacion del manual

Este manual, que forma parte integrante
del producto, debe guardarse con cui-
dado y estar siempre disponible para su
consulta, tanto por el usuario como por
los responsables de la instalacién y el
mantenimiento.

Deterioro o pérdida

Si es necesario, solicite una copia adicio-
nal a su distribuidor o al fabricante.
Cesion del equipo

Si se transfiere el producto, el usuario
estd obligado a entregar también este
manual al nuevo propietario.
Responsabilidad

Con la entrega de este manual, el Fabri-
cante declina toda responsabilidad, civil o
penal, por accidentes derivados de la in-
observancia parcial o total de las instruc-
ciones y prescripciones aqui contenidas.
Asimismo, el fabricante declina toda res-
ponsabilidad derivada del uso indebido
del equipo o del uso incorrecto por parte
del usuario, de modificaciones y/o repa-
raciones no autorizadas o del uso de pie-
zas de repuesto no originales.
Responsabilidad de los trabajos de
instalacion

La responsabilidad de los trabajos efec-
tuados durante la instalacion del produc-
to no debe considerarse en cargo al Fabri-
cante; es, y sigue siendo, responsabilidad
del instalador, que es responsable de
efectuar los controles sobre la correccion
de las soluciones de instalacidon adopta-
das y su compatibilidad con el producto.
Ademas, se prescribe el cumplimiento
de todas las normas de seguridad de la
legislacion especifica vigente en el pais
donde se instale.

Uso

El uso del producto esta sujeto no sdlo
a las prescripciones contenidas en este
manual, sino también al cumplimien-
to de todas las normas de seguridad
previstas por la legislacién especifi-
ca vigente en el pais donde se instala.
Para cualquier informacion adicional so-
bre el uso y/o la instalacién del producto,
pongase en contacto con el distribuidor
al que se lo compro.




DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

DIMENSIONES DE LA CAMARA

ALIMENTACION ELECTRICA

POTENCIA DE LA SOLERA

POTENCIA CIELO

POTENCIATOTAL

TODO REFRACTARIO

PLACA DE COCCION

ILUMINACION DE LA CAMARA

DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

ALIMENTACION

ILUMINACION

NUMERO DE BANDEJAS

POTENCIA RESISTENCIA

DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

ALIMENTACION

ILUMINACION

POTENCIA DEL MOTOR
CAUDAL MAX.

LxPxH (cm)

Kg

LxPxH (cm)

Volt

W

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

40x60

W

LxPxH (cm)

Kg

Kg

m3/h

CARACTERISTICAS TECNICAS

6

118X172,5X65

355

70X105X20

400V 3N ~

550 x 9

1050 x 9

14400

si

COTTO

2X

118X149X99

160

230V ~

si

12

1800

118X162,5X18,5

50

230V 1PH

si

150

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3N ~

800 x 9

1600 x @

21600

si

COTTO

3x

153X149X99

195

230V ~

si

24

1800

153X162,5X18,5

60

230V 1PH

si

150
662
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TRANSPORTE

Equipado con dispositivos de proteccion personal, transporte el equipo al lugar de instalacion con la ayuda de un
medio adecuado al peso y al tamano del equipo a transportar.
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Para quitar el palet, retire los tornillos que lo sujetan a los murales, levante el horno con la ayuda de una carretilla
elevadora utilizando los murales inferiores y prestando especial atencién a las ruedas. Utilice estos murales para la
manipulacion con carretillas o transpaletas hasta la colocacién definitiva del horno.

Antes de retirar el horno del palet, desplace las piezas embaladas enviadas con la maguina que se encuentren sobre
el palety dentro del soporte:

- z6calos de cierre

- apoyos de la bandeja

- soporte para cierre

1



Una vez en posicion y realizadas las conexiones, se completa con los zécalos inferiores de acabado
apoyados en imanes.

ta

En caso de que surja la necesidad de separar los componentes, proceda de la siguiente manera:

« retire los paneles laterales del horno.

r
§.4

N

VU%
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Desatornille los 4 tornillos que fijan la campana al horno.

~

Desconecte las conexiones eléctricas entre la campana y el horno y levante el componente.

NOTA: tenga cuidado de respetar las posiciones de los cables al volver a conectar

-

\

/A

———

]

A
/X

1-2 fermentador
3-4 campana
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Atornille los pernos de ojo M10 y levante el horno a través de ellos.

Desconecte eléctricamente el horno del soporte/celda.

14



+ Sies necesario, es posible colocar 2 cancamos M10 en la base del horno y desplazarlo verticalmente después de
haber retirado todas las piezas moviles (debe hacerse sélo el tiempo necesario).

- Cologue el soporte/celda en el lugar adecuado y vuelva a montar la composicién siguiendo los pasos anteriores
en orden inverso.

+ Asegurese de que las planchas refractarias permanezcan firmemente colocadas durante esta operacion.

Atencion. No retire el embalaje de protecciony, en particular, el de las planchas que se encuentran en el interior de
la camara de coccidn hasta que el horno esté completamente colocado.

NOTA: En caso necesario, la celda de fermentacién también puede colocarse de lado durante el tiempo necesario.
Antes de girar la celda, asegurese de que se han retirado todos los componentes accesorios del interior de la celda.
Ademas, las puertas deben estar bloqueadas para evitar su apertura accidental y el consiguiente riesgo de danos.
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OPERACIONES PRELIMINARES

Retire con cuidado la pelicula protectora.

Si guedan restos de adhesivo en las superficies, retirelos con agua jabonosa y no con productos corrosivos o
abrasivos ni con herramientas afiladas o puntiagudas.

ELIMINACION DE EMBALAJES

Antes de comenzar a instalar el horno, deseche el embalaje de acuerdo con la normativa vigente en el pais de
instalacion.

jAtencion, peligro de asfixial Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian ser potencialmente peligrosos
& para ninos y animales.

c jAtencion, peligro de interponerse en el camino! Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian obstaculizar
los vehiculos e instaladores durante las operaciones de montaje.

Material Embalaje Abreviatura | Recoleccion

Palet palet y piezas de madera FOR 50 Reciclado

Flejado Flejado PP 05 Recogida de plasticos

Polietileno de baja densidad plastico de burbujas, film estirable, laminas LDPE 4 Recogida de plasticos
de pléastico

16



CARACTERISTICAS
DEL LOCAL DE
INSTALACION

Compruebe que el local de instalacion:

sea dedicado y conforme a la coccidn de los alimentos;
tenga un recambio de aire adecuado;

no contenga elementos inflamables o explosivos;
cumpla las normas vigentes en materia de

seguridad laboral e instalaciones;

esté protegido de los agentes atmosféricos;

tenga temperaturas maximas de

+5°C (41°F) a +35 °C (95 °F);

tenga una humedad que no supere el 70%.

tenga una instalacién eléctrica que cumple con

las normas;

esté equipada con todas las conexiones necesarias
(electricidad, gas, agua) y la descarga de los residuos
de produccién (por ejemplo, la evacuacion de humos);
esté adecuadamente iluminado y cuente con todos los
requisitos higiénicos y sanitarios exigidos por la ley.

DISTANCIAS A RESPETAR

Se recomienda colocar el horno segun las distancias indicadas en la figura.

Asegurese siempre de que el lugar elegido para la instalacion permita la limpieza diaria y el mantenimiento ordinario

y extraordinario (por ejemplo, reparaciones).

Compruebe también que cerca del equipo NO haya cortinas u otros elementos facilmente inflamables u objetos

potencialmente explosivos (por ejemplo, cilindros de gas).

El equipo no es adecuado para instalacion empotrada.

o

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

50 cm /19,6 inch

N
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LECTURA DE LA
PLACA DE
MATRICULA

El numero de serie se encuentra en el panel posterior del equipo.
Proporciona informacion técnica indispensable para la instalacion,

PizzaGroup Srl ==

en caso de solicitud de servicio para el mantenimiento o la S.VITO Tagl.to (PN) - Italy
reparacion del equipo. tel. 0434857000
No lo retire, dane o modifique. E

—

} Serial no. | |
NUMEROQO DE SERIE
MODELO Model

- . Year
ANO DE PRODUCCION
ALIMENTACION VAC I |
FRECUENCIA Hz [ |
FASES Phase | |
CONSUMO kW | |

. IPX | |

GRADO DE PROTECCION
PESO Weight | |

Made in Italy
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CONEXIONES ELECTRICAS

2 La conexidén eléctrica debe ser realizada exclusivamente por personal de servicio cualificado después de

haber leido las instrucciones de seguridad en las primeras paginas.

Antes de conectar el horno, verifiqgue que las instalaciones cumplan con las normas vigentes en el pais de uso y lo
indicado en la placa del numero de serie en el lado derecho del horno.

El equipo se suministra sin cable de alimentacion ni enchufe. Ambos deben ser montados en el horno por personal

cualificado; el enchufe debe ser elegido bajo la responsabilidad del instalador en funcién del consumo de energia del

horno (consulte especificaciones técnicas).

El cable debe ser exclusivamente del tipo indicado y en él debe montarse un enchufe con una capacidad adecuada

para la absorcion del horno para la conexion a la red eléctrica.

La toma de corriente debe ser facilmente accesible y no debe requerir ningun desplazamiento.
La conexion eléctrica debe ser facilmente accesible incluso después de la instalacion del horno.

La distancia entre el horno y la toma de corriente debe ser tal que el cable de alimentacion no esté bajo tension.
Ademas, el propio cable no debe estar debajo de la base del horno.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el servicio de asistencia técnica o por un técnico
cualificado para evitar cualquier riesgo.

Para conectar el cable al equipo, retire el panel posterior del horno, pase el cable a través del prensaestopas
preparado y conéctelo correctamente a la placa de bornes.

A Para una correcta conexion eléctrica, el equipo debe estar:

+ obligatoriamente conectado a la linea de tierra @ de la red (cable amarillo-verde);




4003 +N+T

OPCIONA
OPCIONB -~

& incluido en un sistema equipotencial segun la normativa vigente. Esta conexion debe realizarse entre
diferentes dispositivos con el terminal marcado con el simbolo de conexion equipotencial .
El conductor debe tener una seccién maxima de 10 mm? (de acuerdo con la norma CEl EN 60335-2-42:2003-
09) y debe ser de color amarillo verde;

Posicion del equipotencial

El Fabricante declina toda responsabilidad por el incumplimiento de lo que se describe.

& Si es necesario, el cable sélo debe ser sustituido por personal cualificado para evitar cualquier riesgo.
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EXTRACCION [
DE HUMO R

Durante la coccion, el horno puede emitir en el —J
ambiente vapores que salen de la boca del horno.
La campana integrada se pondra en marcha
automaticamente cuando se alcancen los 40 °C
cerca del filtro de la campana.

ENSAYO

Es necesario que un técnico especializado realice un ensayo del horno antes de finalizar los trabajos de instalacion.

Compruebe que:

el local de instalacion cumple con pagina 19

el equipo esta perfectamente nivelado

el equipo esté perfectamente apoyado en el soporte inferior

las distancias de seguridad se han respetado como se indica en pagina 17

se ha retirado la pelicula protectora de cada superficie

el voltaje de la red se ajusta a los datos de placa

la conexion eléctrica se haya efectuado segun las normativas vigentes en el pais de instalacién del equipo
el horno se enciende y calienta correctamente

el usuario ha sido debidamente instruido en el uso y mantenimiento del horno
el usuario ha recibido toda la documentacion que acompana al horno

La prueba de funcionamiento debe realizarse segun las instrucciones de la seccion "PRIMERA PUESTA EN MARCHA"

del manual de funcionamiento y mantenimiento.
Tras la primera puesta en marcha, el técnico debe comprobar que el usuario ha sido correctamente instruido en el
uso y mantenimiento del horno y que ha recibido toda la documentacion adjunta.
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SERVICIO POSVENTA

Piezas de recambio / mantenimiento

Para solicitar piezas de recambio, pdngase en contacto con su distribuidor, consultando siempre los datos de la placa
de caracteristicas situada en el lateral del producto (modelo, nimero de serie, etc.) y el cédigo de la pieza de recambio
que figura en la lista de piezas de recambio desglosadas.

Para cualquier solicitud de mantenimiento extraordinario, reparacién y/o sustitucién, dirijase Unicamente al distribuidor
autorizado al que adquirié el producto y/o a un técnico especializado que esté en posesién de los requisitos técnico-
profesionales exigidos por la normativa vigente.

GARANTIA

La garantia por defectos ocultos es vélida durante 12 (doce) meses a partir de la fecha de factura y esté subordinada
a la presentacion de una reclamacion por escrito por el cliente.

PIZZA GROUP garantiza sus productos y componentes o partes Unicamente ante defectos de fabricacion o no
conformidades solo segun las especificaciones descritas en las fichas técnicas o previstas por la legislacion aplicable

La garantia consiste exclusivamente, segun decida PIZZA GROUP, en la reparacion o sustitucion de los componentes
y productos que resulten defectuosos.

Se considera a cargo del cliente controlar e indicar mediante reclamacion por escrito en el momento de la entrega
cualquier defecto o no conformidad manifiestos en el producto. La garantia se anula automaticamente en caso que
el defecto o la falta de conformidad no sea denunciado por escrito en 2 (dos) dias desde el momento de la entrega.

Las denuncias de defectos o no conformidades, manifiestos u ocultos, deben ser enviadas por el cliente a PIZZA

GROUP por escrito, alegando el informe técnico completo y detallado que indique el nimero de matricula del producto.

Una vez recibida esta denuncia, PIZZA GROUP, segun decida, sin que ello signifique ninguna limitacion ni renuncia a

sus derechos, podra:

a) autorizar por escrito la devolucion del producto o pieza que deberé ser devuelto por el Cliente desde nuestra
fabrica, acompanado de un documento de transporte regular y de una autorizacion de devolucion emitida por
PIZZA GROUP (no se aceptard ninguna devolucion sin la previa autorizacion por escrito de PIZZA GROUP);

b) enviar un agente al Cliente;

c) enviar al Cliente los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad;

d) desestimar la denuncia.

Sin que ello afecte a los Iimites legales inderogables, se indica de forma expresa que si PIZZA GROUP, después de haber
recibido la devolucién o controlado la parte impugnada o devuelta, reconoce un defecto o falta de conformidad de
fabricacion imputable a esta, solo estara obligada —segun decida y a su cargo— a suministrar una pieza de recambio o
a sustituir o reparar la parte defectuosa, con exclusion de cualquier otro gasto, obligacion, dafo u otra responsabilidad
por cualquier razén. En este caso, los recambios que puedan ser sustituidos tendran una garantia con una duracion
de doce (12) meses. Cualquier otro gasto o costes, incluidos los de mano de obra, se consideran a cargo del cliente.
En caso que PIZZA GROUP considere que la denuncia de los defectos no tiene fundamento, enviara al cliente un
informe sobre los controles y las comprobaciones efectuados, rechazando cualquier responsabilidad; en estos casos,
el cliente deberd pagar y abonar todos los costes soportados por PIZZA GROUP (incluidos costes de peritos, costes
de intervencién, de mano de obra y de envio, ademas de eventuales costes de sustitucion o reparacion) que seran
facturados.

La garantia no cubre todas las piezas sujetas a desgaste normal, incluidas las perillas, las piezas moviles y extraibles,
las piezas de vidrio, el material refractario, las tuberias y todos los componentes o accesorios donde el defecto esté
determinado por el desgaste.

La garantia tampoco cubre piezas dafiadas con ocasién o por causa del envio o transporte franco fabrica, eventuales
danos causados por un mantenimiento incorrecto o deficiente, por uso impropio 0 maniobras incorrectas del personal
del cliente, por un tratamiento defectuoso o descuidado, por el uso excesivo de los dispositivos, por dafos o deterioros
causados o agravados por la falta de interrupcion del uso de los bienes en presencia de problemas técnicos, o cambios
bruscos de tension eléctrica o temperatura de procesamiento o por cualquier otra causa no directamente atribuible
al fabricante.
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La garantia se anula automaticamente en caso que el defecto o la falta de conformidad ocultos no sean denunciados
por escrito en 8 (ocho) dias desde el momento del descubrimiento. La garantia también se extingue cuando se instalen
en los productos equipos o dispositivos o piezas de recambio no suministrados por PIZZA GROUP, cuando se realicen
modificaciones no autorizadas por el fabricante, cuando el nimero de serie del producto sea anulado, modificado
o ilegible. La garantia también queda anulada en caso de incumplimiento total o parcial de las prescripciones e
instrucciones contenidas en los manuales que acompanan al producto.

PIZZA GROUP sera responsable Unicamente por los dafos ocasionados al cliente como consecuencia inmediata vy
directa de una falta de cumplimiento propia dolosa o gravemente culpable de las obligaciones derivadas del contrato.
En ningun caso PIZZA GROUP seré responsable por danos indirectos sufridos por el cliente o por terceras partes,
como, solo a titulo de ejemplo y no de forma exhaustiva, dafos de imagen, pérdidas de beneficios, de produccion, de
contratos, penalizaciones o reembolsos de cualquier tipo.

El envio de los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad se realizara en el puerto
asignado. La garantia no contempla los gastos de mano de obra y cualquier otro gasto accesorio.

Sin que afecte a cuanto antes indicado, en ningun caso el resarcimiento por pérdidas o dafios o por cualquier otra
razon (que el cliente pueda solicitar) superaré el precio del producto objeto de reparacion o sustitucion.

La empresa declina cualquier responsabilidad por cualquier error de impresién o transcripcion, y se reserva el derecho de aportar
cualquier modificacién que considere conveniente sin aviso previo.

Queda prohibida la reproduccién total o parcial sin el consentimiento del fabricante. Las medidas indicadas son orientativas y no
vinculantes.

El idioma original de este manual es el italiano: el fabricante no se hace responsable de los errores de traduccién/interpretacion o de
impresion.
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VORWORT

Lieber Kunde, wir mdéchten Ihnen an erster Stelle danken, dass Sie uns mit dem Erwerb unseres Produkts den
Vorzug gegeben haben, und begluckwlnschen Sie zu Ihrer Wahl.

Um es Ihnen zu gestatten, Ihren neuen Ofen auf die beste Weise zu nutzen, bitten wir Sie, die Angaben in diesem
Handbuch aufmerksam zu beachten.

Die Ofen, auf die sich diese Anleitung bezieht, wurden darauf ausgelegt, den Anforderungen beim teilweisen oder
kompletten Garen von Pizza, Brot und Fladen, Gratinieren von Gerichten und Aufwarmen von Speisen in Backformen
gerecht zu werden.

Der oben genannte Verwendungszweck und die fur diese Gerate vorgesehenen Konfigurationen sind die einzigen vom
Hersteller zugelassenen: Weichen Sie bei der Verwendung dieses Gerats nicht von den erteilten Anweisungen ab.

Die Installation darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die besten Betriebs- und
Sicherheitsbedingungen zu garantieren.

Die Ausgangssprache der Originalanleitung ist Italienisch.
Im Zweifelsfall oder bei Streitigkeiten ist die Originalsprache des Dokuments entscheidend. Wenn die Anleitung nicht
verfugbar ist, kann eine Kopie beim Hersteller angefordert werden.
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VERWENDETE SYMBOLE

Die nachstehenden Symbole erteilen wichtige Angaben.

Allgemeine Gefahr: Beim AusfUhren eines in einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Abschnitt
beschriebenen Vorgangs ist vorsichtig vorzugehen. Das Symbol weist auBerdem darauf hin, dass von
Seiten des Bedieners hochste Aufmerksamkeit erforderlich ist, um unerwtnschte oder gefahrliche Folgen
zu vermeiden.

HeiBe Oberflachen: Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Oberfiachen kénnten heiB sein und sind
daher mit Vorsicht zu berUhren

> B B

Gefahr durch elektrische Spannung: Es liegt gefahrliche elektrische Spannung an

Potentialausgleich: Die Kontakte bringen, wenn sie aneinander angeschlossen werden, die
verschiedenen Teile eines Gerats oder einer Anlage auf das gleiche Potential (nicht notwendigerweise das
Erdungspotential)

4

Einsehen des Handbuchs: Es ist notwendig, das Handbuch vor Installation, Gebrauch und Wartung des

|| Gerats aufmerksam zu lesen

An der Maschine abgebrachte Etiketten

WARNUNG VOR WARNUNG VOR
ELEKTRISCHER HEISSER OBERFLACHE
WARNUNG VOR
ELEKTRISCHER SPANNUNG
SPANNUNG

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXKHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MEPEA
OTKPbITUEM MAHEJTA




VORBEREITENDE PRUFUNGEN

Vergewissern Sie sich fur eine korrekte und sichere Installation des Ofens, dass alle nachstehend aufgefihrten
Punkte erfullt sind.

Uberprifen, dass:

am Tag der Installation die personlichen Schutzausrustungen zur Verfugung stehen
(z. B. Sicherheitsschuhe, Handschuhe, usw.)

am Tag der Installation ein geeignetes Hebegerat (Gewichte und Abmessungen auf den folgenden Seiten
Uberprifen) und zum Ausflhren des Vorgangs qualifiziertes Personal zur Verfigung stehen

am Tag der Installation fUr die Verkabelung des Ofens ein Elektriker anwesend ist (Kabel und Stecker nichtim
Lieferumfang enthalten), siehe Tabelle Seite 8

die gewahlten OfenmaBe fur den am Installationsort verfligbaren Raum angemessen sind

der Installationsraum zum Garen von Lebensmitteln bestimmt und entsprechend ausgelegt ist, einen
angemessenen Luftaustausch bietet, keine entzindlichen oder explosionsgefahrdeten Elemente

aufweist, den geltenden Gesetzesvorschriften hinsichtlich Arbeits- und Anlagensicherheit entspricht, vor
Witterungseinflussen geschutzt ist, eine angemessene Temperatur gewahrleistet und dass die Anlagen den
im Installationsland geltenden Gesetzesvorschriften entsprechen

das Gerat mUhelos durch die Turen passt

A Bei der Wahl des Aufstellungsraums ist zu berUlcksichtigen, dass das Gerat fur eventuelle
auBerplanmaBige Wartungseingriffe miuhelos zu bewegen sein muss: Achten Sie darauf, dass
eventuelle Mauerarbeiten nach der Installation (z. B. Einbau von Wanden, Austausch der Turen durch
schmalere, Renovierungen, usw.) Versetzungen nicht behindern

im Installationsraum eine angemessene und den im Installationsland geltenden Gesetzesvorschriften
entsprechende Bellftung vorliegt Ist diese nicht gewahrleistet, ist ein Lufteinlass mit & 14 cm obligatorisch,
der mit dem AuBenbereich oder einem bellfteten Raum verbunden ist (z. B. Lager, Dachgeschoss, Garage,
Raum unter der Treppe)

die Abmessungen des Installationsraums gestatten, die Mindestabstande vom Ofen zu Wanden, anderen
Geraten, Gegenstanden und entzundlichen Materialien strikt einzuhalten. Im Fall von warmen oder kalten
Geraten in der Nadhe einen Abstand von 50 cm einhalten

der Boden des Installationsraums feuerfest, perfekt nivelliert und in der Lage ist, dem Gewicht des Gerats
standzuhalten




SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie das Gerat installieren, lesen Sie
diese Anleitung sorgfaltig durch.

Das Handbuch ist wesentlicher Bestand-
teil des Produkts und muss dieses wah-
rend seiner Lebensdauer auch im Fall des
Verkaufs stets begleiten.

Vor jeglichen Bewegungen oder Installa-
tionsarbeiten des Gerats ist die Eignung
des Raums festzustellen, in dem dieses
untergebracht wird. Uberprifen Sie, ob
die Anlagen den im Verwendungsland
geltenden Gesetzesvorschriften und den
Angaben auf dem Typenschild entspre-
chen.

Samtliche Vorgange bei Installation,
Montage und auBerplanmaBiger Wartung
durfen ausschlieBlich von vom Herstel-
ler autorisiertem Fachpersonal gemaf
den im Verwendungsland geltenden Be-
stimmungen und unter Beachtung der
Vorschriften zur Anlagen- und Arbeitssi-
cherheit ausgefuhrt werden.

Wird dieses Gerat in der Nahe von Wan-
den, Trennwanden, Kichenmabeln, Zier-
leisten usw. aufgestellt, mussen diese
aus nicht brennbarem Material bestehen.
Ansonsten mussen sie mit einem geeig-
neten, nicht brennbaren, warmeisolie-
renden Material abgedeckt werden.
ACHTUNG: Dieses Gerat darf nicht an Or-
ten installiert werden, zu denen die Of-
fentlichkeit Zugang hat.

Diese Gerate sind dazu bestimmt, in ge-
werblichen Unternehmen fur die Herstel-
lung und Zubereitung von Lebensmitteln
eingesetzt zu werden. Eine von der ange-
gebenen abweichende Verwendung wird
als unsachgemaB, potentiell gefahrlich
fur Personen und Tiere betrachtet und
konnte das Gerat irreparabel beschadi-
gen.

Diese Geratetypen sind fur den Einsatz
in gewerblichen Bereichen bestimmt, z.
B. in Kichen von Restaurants, Kantinen,
Krankenhausern und in Gewerbebetrie-
ben wie Backereien, Metzgereien usw.,
jedoch nicht fur eine kontinuierliche Mas-
senproduktion von Lebensmitteln.

« Wenn das Versorgungskabel

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
durch unerfahrene Personen im Haushalt
und ahnlichen Kleinkichen bestimmt.

Die unsachgemaBe Verwendung des Ge-
rats fUhrt zum Erléschen der Garantie.
Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
von Seiten von Personen (einschlieB-
lich Kindern) mit eingeschrankten phy-
sischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis geeignet.

« Vermeiden Sie es, das Gerat in Gegenwart

von Kindern unbeaufsichtigt zu lassen
und vergewissern Sie sich, dass es von
diesen nicht verwendet wird bzw. diese
nicht damit spielen.

- Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung, zum

Ersetzen von Komponenten oder jegli-
chen  planméaBigen/auBerplanméaBigen
Reinigungsvorgangen ist das Gerat von
der Stromversorgung zu trennen.

Eine von derin der Anleitung angegebene
abweichende Installation oder Wartung
kann zu Schaden, Verletzungen oder Un-
fallen mit Todesfolge fuhren.

bescha-
digt ist, muss es von einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden, um je-
des Risiko zu vermeiden.

Es ist untersagt, den Ofen in explosions-
gefahrdeten Umgebungen zu installieren.

« Arbeiten oder Veranderungen, die nicht

ausdrucklich genehmigt wurden und
nicht den Bestimmungen in der vorlie-
genden Anleitung entsprechen, kdnnen
zu Schaden, Verletzungen oder tédlichen
Unfallen fUhren.

- Wahrend der Montage des Gerats ist der

Durchgang oder Verbleib von nicht mit
der Installation betrauten Personenin der
Nahe des Arbeitsbereichs nicht gestattet.
Das Typenschild erteilt wichtige techni-
sche Informationen. Diese erweisen sich
im Fall eines Eingriffs fUr eine Wartung
oder Reparatur des Gerats als unerlass-
lich: Es wird daher empfohlen, es nicht zu
entfernen, beschadigen oder zu veran-
dern.




Die Nichtbeachtung dieser Vorgaben
kann Schaden und, auch toédliche, Ver-
letzungen verursachen, fuhrt zum Erl6-
schen der Garantie und enthebt den Her-
steller von jeglicher Haftung.
ANLEITUNG:

Aufbewahrung der Anleitung

Diese Anleitung, die fester Bestandteil
des Produkts ist, muss sorgfaltig auf-
bewahrt werden und muss sowohl dem
Benutzer als auch den fur die Installati-
on und Wartung zustandigen Personen
jederzeit zur Verfligung stehen.
Beschadigung oder Verlust

Bei Bedarf fragen Sie Ihren Handler oder
den Hersteller nach einem zusatzlichen
Exemplar.

Ubertragung des Gerats

Im Falle einer Ubertragung des Produkts
ist der Benutzer verpflichtet, auch die-
ses Handbuch an den neuen Besitzer zu
ubergeben.

Haftung

Mit der Aushandigung dieser Anleitung
lehnt der Hersteller jede zivil- oder straf-
rechtliche Haftung fur Unfalle ab, die
sich aus der vollstandigen oder teilwei-
sen Nichtbeachtung der darin enthal-
tenen Anweisungen und Vorschriften
ergeben.

Der Hersteller lehnt auch jede Haftung
ab, die sich aus einer unsachgemaBen
oder falschen Verwendung des Gerats
durch den Benutzer, aus nicht geneh-
migten Anderungen und/oder Repa-
raturen oder aus der Verwendung von
Nicht-Originalersatzteilen ergibt.
Verantwortung fur die Installationsar-
beiten

Die Verantwortung fur die bei der Ins-
tallation des Produkts durchgefuhrten
Arbeiten liegt nicht beim Hersteller,
sondern beim Installateur, der fur die
Uberprifung der Korrektheit der ge-
wahlten Installationslosungen und deren
Kompatibilitat mit dem Produkt verant-
wortlich ist und bleibt. AuBerdem ist die
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften

des jeweiligen Landes, in dem das Gerat
installiert wird, vorgeschrieben.
Verwendung

Die Verwendung des Produkts unterliegt
nicht nur den in diesem Handbuch ent-
haltenen Vorschriften, sondern auch der
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften,
die in dem Land, in dem das Produkt ins-
talliert wird, gelten.

Far weitere Informationen zur Verwen-
dung und/oder Installation des Produkts
wenden Sie sich bitte an den Handler, bei
dem Sie das Produkt gekauft haben.




AUSSENMASSE

GEWICHT

KAMMERABMESSUNGEN

STROMVERSORGUNG

UNTERHITZE

OBERHITZE

GESAMTLEISTUNG

ALLES HITZEBESTANDIG

KOCHFELD

BELEUCHTUNG BACKKAMMER

AUSSENMASSE

GEWICHT

STROMVERSORGUNG

BELEUCHTUNG

ANZAHL BLECHE

LEISTUNG HEIZELEMENTE

AU ENMA E

GEWICHT

STROMVERSORGUNG

BELEUCHTUNG

MOTORLEISTUNG

MAX. LEISTUNG

BxTxH (cm)

Kg

BXTxH (cm)

Volt

W

W

BxTxH (cm)

Kg

Volt

40x60

W

BxTxH (cm)

Kg

Kg

m?3/h

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

6

18X172,5x65
355
70x105%x20

400V 3N ~

550 x 9
1050 x 9
14400
ja
COTTO
2X
118x149%99
160
230V ~
ja
12
1800
118x162,5x18,5
50
230 V1 PH
ja
150

662

9

153X172,5x65
470
105x105x20

400V 3N ~

800 x 9
1600 x 9
21600
ja
COTTO
3X
153x149x99
195
230V ~
ja
24
1800
153x162,5x18,5
60
230 V1PH
ja
150

662
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6
172,5
118

183

9

172,5
153
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TRANSPORT

Beim Transportieren des Geréats personliche Schutzausrtustung tragen und ein entsprechend Gewicht und GroBe des
Gerats geeignetes Fahrzeug fur den Transport zum Aufstellungsort verwenden.
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Zum Entfernen der Palette die Schrauben I6sen, mit denen sie an den Leisten befestigt ist. Den Ofen mit Hilfe eines
Gabelstaplers an den unteren Leisten anheben und dabei besonders auf die Rader achten. Die Leisten auch fur die
Handhabung mit einem Gabelstapler oder Hubwagen bis zur endgultigen Positionierung verwenden.

Bevor Sie den Ofen von der Palette nehmen, bewegen Sie die verpackten Teile, die mit dem Gerat geliefert wurden
und sich auf der Palette und im Inneren der Halterung befinden:

- Abschlussleisten

- Backblechhalter

- Abschlusshalter

Sobald der Ofen an seinem Platz steht, Leisten entfernen, dafur zunachst die drei Befestigungsschrauben I6sen.

1



Nach der Positionierung des Ofens und Fertigstellung aller AnschlUsse die unteren Abschlussblenden
mit Magneten befestigen.

Falls Komponenten getrennt werden muUssen, folgendermaBen vorgehen:

Seitenpaneele des Ofens abnehmen.

r
§.4

N

VU%
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Losen Sie die 4 Schrauben, mit denen die Abzugshaube am Ofen befestigt ist.

Losen Sie die elektrischen Verbindungen zwischen der Abzugshaube und dem Ofen und heben Sie das Bauteil an.

HINWEIS: Achten Sie beim Wiederanschlief3en auf die Position der Kabel

-

Wik

<2\

\

/A

———

1-2 Garschrank
3-4 Abzugshaube
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Elektrische AnschlUsse des Ofens vom Trager/Schrank trennen.

Die Ringschrauben M10 einschrauben und als Hebedsen zum Anheben des Ofens verwenden.

i~

»”/"/I  ///A\

\\\
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«  Falls erforderlich, 2 Ringschrauben M10 am Boden des Ofens anbringen und ihn, nach Entfernen aller
beweglichen Teile, in die Senkrechte bringen (nur so lange wie unbedingt noétig).
- Trager/Schrank am passenden Platz positionieren und den Gesamtaufbau wieder in umgekehrter Reihenfolge

zusammensetzen.
«  Stellen Sie sicher, dass die feuerfesten Platten wahrend dieses Vorgangs fest an ihrem Platz bleiben.

Achtung! Entfernen Sie die Schutzverpackungen, insbesondere die der feuerfesten Platten im Inneren des
Backraums, erst, wenn der Ofen vollstandig positioniert ist.

HINWEIS: Wenn notig, kann der Garschrank auch nur so lange wie notig auf die Seite gelegt werden. Vergewissern
Sie sich vor dem Drehen des Schranks, dass alle Zubehorteile aus dem Inneren des Schranks entfernt wurden.
Die Turen mussen ebenfalls verriegelt werden, um ein versehentliches Offnen und die damit verbundene Gefahr
einer Beschadigung zu verhindern.
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VORBEREITENDE VORGANGE

Die Schutzfolie sorgfaltig entfernen.

Sollten Klebstoffreste an den Oberflachen verbleiben, diese mit Seifenwasser und nicht mit dtzenden oder
scheuernden Produkten bzw. mit scharfen und spitzen Werkzeugen entfernen.

VERPACKUNGSENTSORGUNG

Vor dem Beginn der Ofeninstallation die Verpackungen gemaB den im Installationsland geltenden
Gesetzesvorschriften entsorgen.

Achtung, Erstickungsgefahr! Unbeaufsichtigt gelassene Verpackungen stellen eine potentielle Gefahr fur
Kinder und Tiere dar.

Achtung, Behinderungsgefahr! Unbeaufsichtigt gelassene Verpackungen kénnten Fahrzeuge und
& Installateure wahrend der Montagevorgange behindern.

Material Verpackung Abkiirzung | Entsorgung
Palette Paletten und Holzteile FOR 50 Mulltrennung
Umreifungsband Umreifungsband PP 05 Kunststoffsammlung
Polyethylen mit niedriger Dichte Luftpolsterfolien, Stretchfolien, Folien LDPE 4 Kunststoffsammlung
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EIGENSCHAFTEN DES
INSTALLATIONSRAUMS

Uberprufen, ob der Installationsraum:

+ zum Garen von Lebensmitteln bestimmt und
demgeman ausgelegt ist;

- Uber einen angemessenen Luftaustausch verfugt;

« keine entztndlichen oder explosionsgefahrdeten
Elemente enthalt;

- den in Bezug auf Arbeits- und Anlagensicherheit
geltenden Gesetzesvorschriften entspricht;

- vor Witterungseinflissen geschutzt ist;

+ eine Feuchte von nicht Uber 70 % aufweist;

« Uber eine vorschriftsgemaBe Elektrik verfugt;

« mit sémtlichen notwendigen AnschlUssen (Strom,
Gas, Wasser) und Ablassen der Produktionsreste
ausgestattet ist (z. B. Rauchabzug):

« angemessen beleuchtet ist und alle gesetzlichen
Hygiene- und Gesundheitsanforderungen erfullt.

SICHERHEITSABSTANDE

Es wird empfohlen, den Ofen unter Beachtung der in der Abbildung angegebenen Abstande zu positionieren.

Vergewissern Sie sich stets, dass die fur die Installation gewahlte Position die Vorgange der taglichen Reinigung und
der planméaBigen und auBerplanméaBigen Wartung (z. B. Reparatur) gestattet.

Uberprifen, dass sich in der Nahe des Gerats KEINE Vorhange oder sonstige leicht entziindliche Elemente oder
potentiell explosionsgefahrdete Gegenstande befinden (z. B. Gasflaschen).

Das Gerat ist nicht fir den Einbau geeignet.

)

50cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

N

® o

50 cm /19,6 inch
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LESEN DES
TYPENSCHILDS

Das Typenschild befindet sich auf GeraterUckseite.
Es enthalt technische Informationen, die sich fur
die Installation und im Fall der Vereinbarung eines
Eingriffs zur Wartung oder Reparatur des Gerats
als unverzichtbar erweisen.

Es wird empfohlen, es nicht zu entfernen, zu
beschadigen bzw. zu verandern.

P

il

+ Jonon

iE

IR
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SERIENNUMMER

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
tel. 0434857000

2 (€

Serial no. | |

Model

MODELL

Year

BAUJAHR

VERSORGUNG

VAC | |

P —

FREQUENZ

PHASEN

Phase | |

VERBRAUCH

R E—

IPX [ ]

SCHUTZGRAD

Weight | |

GEWICHT

Made in Italy




ELEKTRISCHE ANSCHLUSSE

Der elektrische Anschluss darf ausschlieBlich durch Fachpersonal und nachdem die auf den ersten Seiten
A enthaltenen Sicherheitshinweise gelesen wurden, vorgenommen werden.

Uberprufen Sie vor dem AnschlieBen des Ofens, ob die Anlagen den im Verwendungsland geltenden
Gesetzesvorschriften und den Angaben auf dem Typenschild an der rechten Ofenseite entsprechen.

Die Gerate werden ohne Versorgungskabel und Stecker geliefert. Beide missen von qualifiziertem Fachpersonal am
Ofen angebracht werden. Der Installateur tragt die Verantwortung fur die Auswahl des Steckers entsprechend der
Leistungsaufnahme des Ofens (siehe technische Daten).

Das Kabel darf ausschlieBlich des angegebenen Typs sein und auf diesem muss fur den Anschluss an das Stromnetz
ein Stecker mit einer fUr die Stromaufnahme des Ofens geeigneten Strombelastbarkeit montiert werden.

Der Anschluss an das Stromnetz muss durch einen magnetothermischen Differenzialschalter mit geeigneten
Eigenschaften erfolgen, bei dem der Offnungsabstand zwischen den Kontakten mindestens 3 mm betragen muss.

Der Abstand zwischen Ofen und Steckdose darf keine Spannung des Versorgungskabels bedingen. AuBerdem darf
das Kabel sich nicht unter dem Ofenuntergestell befinden.

Erweist sich das Versorgungskabel als beschadigt, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem
Fachtechniker ersetzt werden, um jeglichen Risiken vorzubeugen.

Zum AnschlieBen des Kabels an das Gerat die Rickwand des Ofens entfernen, das Kabel durch die vorgesehene
Kabeldurchflhrung fuhren und ordnungsgemaR an die Klemmleiste anschlieBen.

& FUr einen korrekten elektrischen Anschluss muss das Gerat:

- obligatorisch an eine Erdungsleitung @ des Stromnetzes angeschlossen sein (gelb-grines Kabel);




AN

OPTIONA’
OPTIONB--~

4003 +N+T

gemanB den Vorgaben der geltenden Gesetzesvorschrift Teil eines Potentialausgleichssystems sein. Dieser
Anschluss muss zwischen verschiedenen Geraten mit der mit dem Potentialausgleichssymbol
gekennzeichneten Klemme erfolgen@ . Der Leiter muss einen Querschnitt von max. 10 mm? (geméaB Norm
IEC EN 60335-2-42:2003-09) und eine gelb-grine Farbe aufweisen;

Position des Potentialausgleichs

Der Hersteller haftet nicht bei Missachtung der obigen Vorgaben.
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Im Fall der Notwendigkeit darf das Kabel nur von Fachpersonal ersetzt werden, um jeglichen Risiken
vorzubeugen.




RAUCHABSAUGUNG

==
Wahrend des Backvorgangs kann der Ofen Dampfe an die
Umgebung abgeben. S o
Die integrierte Abzugshaube schaltet sich automatisch ) ( /‘\,‘ W
ein, wenn in der Nahe des Filters der Abzugshaube 40 °C
erreicht werden. )

ENDPRUFUNG

Wir empfehlen eine Prufung des Ofens durch einen Fachmann, bevor die Installationsarbeiten abgeschlossen
werden.

Uberprafen, dass:

richtige Funktion und Absorption von Widerstanden

der Installationsort die Anforderungen auf Seite 19 erfullt

das Gerat vollkommen horizontal ist

das Gerat perfekt auf dem Trager aufliegt

die auf Seite Seite 17 angegebenen Sicherheitsabstande eingehalten werden

die Schutzfolie von allen Oberflachen entfernt wurde

die Netzspannung den auf dem Typenschild angegebenen Daten entspricht

der elektrische Anschluss gemaB den im Installationsland des Geréats geltenden Gesetzesvorschriften erfolgt ist
der Ofen sich korrekt einschaltet und erwarmt

der Benutzer korrekt hinsichtlich des Gebrauchs und der Wartung des Ofens eingewiesen wurde

dem Benutzer die gesamten zum Ofen gehoérenden Unterlagen ausgehandigt wurden

Die Funktionsprifung muss gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,ERSTEINSCHALTUNG" der Betriebs- und
Wartungsanleitung durchgefthrt werden.

Nach der Ersteinschaltung muss sich der Techniker vergewissern, dass der Benutzer ordnungsgeman in den
Gebrauch und die Wartung des Ofens eingewiesen wurde und dass er alle Begleitunterlagen erhalten hat.
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AFTER-SALES-SERVICE

ERSATZTEILE/WARTUNG

Bei der Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich an lhren Handler, wobei Sie sich immer auf die Daten auf dem
Typenschild an der Seite des Produkts (Modell, Seriennummer usw.) und den Ersatzteilcode auf der Explosionsliste
beziehen mussen.

Fur jegliche Anfrage bezUglich einer auBerordentlichen Wartung, Reparatur und/oder eines Austauschs wenden
Sie sich ausschlieBlich an den Vertragshandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben, und/oder an einen
spezialisierten Techniker, der Uber die von den geltenden Vorschriften geforderten technisch-professionellen
Voraussetzungen verftgt.

GARANTIE

Die Garantie fur versteckte Mangel gilt 12 (zw6lf) Monate ab Rechnungsdatum und unterliegt der Einreichung einer
schriftlichen Reklamation von Seiten des Kunden.

PIZZA GROUP leistet eine Garantie fUr seine Produkte und Komponenten/Teile nur fir Herstellungsfehler bzw.

fUr mangelnde Konformitat nur in Bezug auf die in den technischen Datenblattern beschriebenen oder von den
geltenden Gesetzesvorschriften vorgeschriebenen Merkmale.

Die Garantie umfasst ausschlieBlich, und im Ermessen von PIZZA GROUP, die Reparatur oder das Ersetzen der
Komponenten und/oder Produkte, die sich als mangelhaft erweisen.

Es obliegt dem Kunden, im Moment der Auslieferung eventuelle offensichtlichen Mangel oder Abweichungen der
Produkte zu kontrollieren und mittels schriftlicher Reklamation zu beanstanden. Die Garantie erlischt automatisch,
sollten offensichtliche Méngel/Abweichungen nicht innerhalb von 2 (zwei) Tagen nach Lieferung angezeigt werden.

Die Anzeigen von offensichtlichen oder versteckten Mangeln oder Abweichungen mussen PIZZA GROUP vom
Kunden in schriftlicher Form zugehen. Dabei ist in der Anlage ein vollstandiger technischer und detaillierter Bericht
beizuflgen, in dem die Seriennummer des Produkts angegeben wird.

PIZZA GROUP kann nach Erhalt der oben genannten Anzeige im eigenen Ermessen und ohne Einschrankung oder
Verzicht auf jegliche seiner Rechte:

a) die Ruckgabe des Produkts oder des Teils in schriftlicher Form genehmigen, die vom Kunden an

uns frei Werk, begleitet von einem regularen Transportdokument und der von PIZZA GROUP ausgestellten
Rickgabegenehmigung, zurickgesandt werden muissen (ohne vorangegangene schriftliche Genehmigung von
PIZZA GROUP werden keinerlei RUcksendungen angenommen);

b) einen Beauftragten zum Kunden entsenden;
c) dem Kunden die zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten zukommen lassen;
d) die Anzeige zurlckweisen.

Unbeschadet der unabdingbaren gesetzlichen Grenzen, bleibt ausdrucklich vereinbart, dass, sollte PIZZA GROUP,
nachdem es das beanstandete oder zurlickgesandte Teil erhalten und/oder kontrolliert hat, einen Defekt/einen ihm
zuzuschreibenden Herstellungsfehler anerkennen, es nur gehalten ist - nach seiner Entscheidung und auf seine Kosten
- das Ersatzteil zu liefern oder das mangelhafte Teil zu ersetzen oder zu reparieren, und zwar unter Ausschluss jeglicher
sonstigen Lasten, Verpflichtungen, Schadenersatzleistungen oder sonstiger Haftung gleich aus welchem Grund. In
diesem Fall wird fUr die eventuellen Ersatzteile nach dem Ersetzen eine Garantie mit einer Dauer von zwolf (12) Monaten
geleistet. Jegliche weiteren Kosten oder Auslagen, einschlieBlich fur Arbeitskraft, sind vom Kunden zu tragen.

Sollte PIZZA GROUP die Mangelanzeige als unbegrindet betrachten, sendet es dem Kunden einen Bericht
hinsichtlich der ausgefuhrten Kontrollen und Uberprifungen zu und weist jegliche damit verbundene Haftung
zurlck. In diesem Fall ist der Kunde gehalten, alle von PIZZA GROUP getragenen Kosten zu tragen und zu erstatten
(einschlieBlich Gutachterkosten, Kosten des Eingriffs, Arbeits- und Versandkosten sowie eventuelle weitere Kosten
fUr Ersatz/Reparatur), die in Rechnung gestellt werden.

Die Garantie wird fur keinerlei Teile geleistet, die normalem VerschleiB unterliegen, darin eingeschlossen Regler,
bewegliche und abnehmbare Teile, Teile aus Glas, feuerfestes Material, Leitungen und alle eventuellen Komponenten
und Zubehorteile, bei denen der Mangel durch Verschlei3 bedingt ist.

Die Garantie wird auBerdem nicht fur durch anlasslich oder aufgrund des Versands/Transports frei Haus, eventuelle
Schaden durch fehler- oder mangelhafte Wartung, unsachgemaBen Gebrauch oder fehlerhafte Mandver des
Personals des Kunden, unzureichende oder nachlassige Behandlung, tbermaBigen Einsatz der Gerate, durch

die nicht erfolgte Unterbrechung der Verwendung der Guter bei technischen Problemen verursachte oder
verschlimmerte Schaden oder Beeintrachtigungen oder Spannungs- oder Temperaturschwankungen wahrend der
Arbeit oder durch jegliche nicht direkt dem Hersteller zuzuschreibende Grunde verursachte Schaden geleistet.

Die Garantie erlischt automatisch, sollten versteckte Mangel/Abweichungen nicht innerhalb von 8 (acht) Tagen
nach inrer Entdeckung angezeigt werden. Die Garantie erlischt auBerdem, wenn auf den Produkten nicht von PIZZA
GROUP gelieferte Gerate, Vorrichtungen oder Ersatzteile installiert werden, wenn nicht vom Hersteller genehmigte
Anderungen vorgenommen werden bzw. die Seriennummer des Produkts geléscht, verandert oder unleserlich
gemacht wird. Die Garantie erlischt auBerdem im Fall der vollumfanglichen oder teilweisen Nichtbeachtung derin
den das Produkt begleitenden Bedienungsanleitungen enthaltenen Vorschriften und Anweisungen.

PIZZA GROUP haftet ausschlieBlich fur die dem Kunden als unmittelbare und direkte Folge einer fahrlassigen oder
erheblich schuldhaften Nichterfullung der sich aus diesem Vertrag ergebenden Pflichten entstandenen Schaden.
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PIZZA GROUP haftet in keinem Fall fur vom Kunden oder Dritten davongetragene indirekte
Schaden wie, als Beispiel und ohne Anspruch auf Vollstandigkeit, Imageschaden, Verdienstausfall,
Produktionsausfall, entgangene Vertrage, BuBgelder oder Erstattungen jeglicher Art.

Der Versand der zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten erfolgt
frei Hafen. In der Garantie sind keine Kosten fur Arbeitskraft bzw. jegliche weiteren Nebenkosten
vorgesehen.

Unbeschadet des Obenstehenden kann die Entschadigung fur Verluste oder Schaden oder aus
jeglichem sonstigen Grund (die der Kunde verlangen kdnnte) in jedem Fall den Preis des Produkts, das
Gegenstand der Reparatur/des Ersetzens ist, nicht Uberschreiten.

Die Firma haftet nicht fir eventuelle Druck- oder Abschriftsfehler und behalt sich das Recht auf als angebracht betrachtete Anderungen
ohne Vorankundigung vor.

Die Vervielfaltigung, auch auszugsweise, ohne Einwilligung des Herstellers ist untersagt. Bei den angegebenen MaBen handelt es sich um
unverbindliche Richtwerte.

Die Sprache der Originalfassung dieses Handbuchs ist Italienisch: der Hersteller haftet nicht fur eventuelle Ubersetzungs-/Auslegungs-

bzw. Druckfehler.
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BBEAEHUE

YBaxkaeMmbit KnneHT! Mpexxae Bcero xenaem nobnarogapytb Bac 3a nprobpeTeHmne yCTpoMCTBa Hallero
NPOU3BOACTBA W NO3APaBUTb Bac aTMM BbIOOPOM.

[ng obecneyeHnsa onTMManbHOW 0TAauYM OT Baluen HoBow nedn pekoMeHayem CTPoro cobnoaaTb yKkasaHus,
npuvBeaeHHbIe B HACTOSALLEM PYKOBOACTBE.

PaccMmaTpuBaeMble B HacTosLLen bpolutope nevn npeaHasHauyeHbl 419 4aCTUYHOIo WA NOIHOrO MPUIrOTOBEHMS
nuMuLbl, xneba, dokayuu, 3anekaHns 1 pa3orpesa NPOAYKTOB Ha MPOTMBHSIX.

MpuBeAeHHOE Bblllie HagdHadYeHre 060pyaOBaHUS 1 ero NpeayCMOTPEHHbIE KOHbUIYpauum 9BASKOTCS
e0MHCTBEHHbIMK A0NYCTUMbIMU DUPMON-U3rOTOBUTENEM: HE MCMNOJ1b30BaTb 000PYA0BaHME C HApYLEHWEM 3TIX
yKasaHum.

YcTaHOBKa OOJ1>KHa BbINONMHATLCA NCKITHOYNTETbHO KBaJ'Il/ICDI/ILI,l/IpOBaHHbIM nepcoHanomMm, CMOCcobHbIM rapaHTMpoOBaTb
ONTUManbHble YCNoBMS GYHKLMOHMPOBaHMS 1 6€30MacHOCTU.

CXOOHbIM A3bIKOM IOKYMEHTa ABSeTCS UTaNbAHCKUIA.
B crnyyae COMHeHUI MM pasHOYTEHNM NPeBanmpyoLLyto CUY MMeeT OOKYMEHT, BbiMyLEHHbIM Ha 9TOM a3bike. Ecnn
PYKOBOACTBO HE[OCTYMHO, MOXXHO 3aKa3aTb ero 9K3eMnaap y M3roToBuTens.




COAEP>XXAHUE

BBELEHWE

NCIOJ1Ib3YEMbIE CIMBOJIb
MPEABAPUTEJIbHbBIE NMPOBEPKIN
NPEOYTNPEXIOEHNA MO BE3ONMACHOCTA
TEXHNYECKUME XAPAKTEPUCTUNKI
TPAHCIMOPTPOBKA
MPEABAPUTEJIbHbBIE OMEPALIN
YTUITN3AUMA YITAKOBKW
XAPAKTEPUCTWKW MOMELWEHWNA YCTAHOBKIN
OCTABJTAEMbBIE PACCTOAHNA
OAHHbBIE HA TABJTMYKE

SJTIEKTPNYECKWNE MOOKTHOYEHWA
YOANEHWE ObIMOB

MPOBEPKIW 110 SABEPWEHWIN YCTAHOBKU
MOCNENPOAAXHOE OBCITYXNBAHWE

FAPAHTA
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UCIMOJIb3YEMbIE CUMBOJ1bl

MprBeaeHHbIe HMXKEe CYMBOSbI YKa3biBaKOT BaXkHY0 MHbOPMaLMIO.

06wasa onacHoOCTL: MpW BbINOTHEHNIW Onepaunmn, OMMCaHHOM B OTMEYEHHOM 3TMM CMMBOJIOM naparpad)e,
A Tpe6yeTc;| OCTOPOXHOCTb. KpOMe TOro, 3TOT CMMBOJ YKa3blBaET, UTO BO n3berxkaHme HexkenaTenbHbIX U
OonacHbIX NOCAEOCTBMM pa6OTHl/lK OO/MKEeH AeMCcTBOBaTb MaKCMMaibHO OCO3HAHHO

& Mops4vme noBepxXHOCTU: 0603HaYeHHbIe 3TVIM CMBOJIOM MOBEPXHOCTN MOTyT 6bITb ropa4mMmn, nNosToMy
NMpMKacaTbCd K HMM cnenyeT C OCTOPOXHOCTbIO

A OnacHocTb nopaxeHus 3JIeKTPNUYeCKUM TOKOM: NMPNCYTCTBYET ONnacHOe 3JIEKTPNYECKOE Hanpsa>XeHne

PaBHonoTeHUManbHoe coeauHeHMe: 3a>K1Mbl, KOTOPbIE MPU COEANHEHMM MEXAY COBOM MPUBOAAT
PasnUHbIe YacTu 060PYL0BaAHNA UM CUCTEMbI K OAHOMY NoTeHumany (HeobasaTenbHO K moTeHumany
3a3eMneHuns)

|||| O6palyeHne K pyKOBOACTBY: NMepel MOHTa)K0M, aKCcryaTaumen 1 Texobcny>KiMBaHneM 060pyaoBaHms
Heo6X0AMMO BHMMATENBHO NPOYUTaTb PYKOBOACTBO

3HAKW, YCTAHOBJIEHHbIE HA MALLUHY

q Z
\.
L/
BN A N
~ 1 7 Q
\ OMACHOCTb MOPAXEHMS FOPSIYME NOBEPXHOCTU
ONACHOCTb MOPAYKEHMUS | - 3NEKTPUYECKMM TOKOM
3NEKTPUYECKMM TOKOM 1

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOXHO: OTKITIOYUTE MNTAHWE MNEPEL
OTKPbITUEM MAHEJA




NMPEABAPUTEJIbHbIE NMPOBEPKU

[Ons npasmanoM 1 6esonacHom YCTaHOBKM Me4n npoBepnTb, YTO BbIMOJIHAKOTCA BCe NnepedvnciieHHble HVXKe MYyHKTbI.

[TpoBEpPUTD, YTO:

B [leHb YCTaHOBKM MMEIOTCA CPeaCcTBa MHAMBUOYaNbHOM 3aWwmThl (HanpuMep, cneuuanbHas obysb,
nepyaTku 1 T.4.)

B [leHb YCTaHOBKM MMEETCS COOTBETCTRBYIOLLIEE NoAbeMHOe 060pyoBaHMe (MpoBepUTb Maccy 1 rabapuTbl
neyn Ha cneayolmMx cTpaHMLax) U KBanmdbuLMpoBaHHbIK NepcoHasn A1 BbiNO/HEHWS 9TOW onepaLmm

B [leHb YCTaHOBKW MPUCYTCTBYET SNEKTPUK AN BbINOSHEHWS 9N1eKTPONPOBOAKM Nneun (kabenb 1 WwTencesnb
He nocTaBnatoTCA) CM. Tabnuuy Seite 8

pasMepbl BbIGPaHHOM Neun COOTBETCTBYIOT CBO6OAHOMY MECTY B MOMELLEHNN, NPedyCMOTPEHHOM AN ee
YCTaHOBKM

MECTO YCTaHOBKM NpeaHa3HauyeHo 11 COOTBETCTBYET A9 MPUroTOBIEHNS NULLW, UMEET COOTBETCTBYIOLLIMIA
BO3[YyX006MEH, He MMEeeT OrHeonacHbIX M B3PbIBOOMACHbIX 3/1EMEHTOB, COOTBETCTBYET AeNCTBYIOLIMM
HopMaM B cdepe oxpaHbl Tpyda M npaBuiaM TexHWKK 6e30MacHOCTU Ha NpeanpuUaTmUax, He MoaBepP)KEHO
aTMOChepHbIM BO3OENCTBUAM, UMEET COOTBETCTBYIOLIME TeMNepaTypbl, M UTO CUCTEMbl OTBEYAIOT HOpMaM,
LeNCTBYIOLIMM B CTPaHe YCTaHOBKM

O6opynoBaHMe Nerko NPoxXoauT B ABepu

npw Bbibope NoMeLLeHKs Ana No3nLMOHMPOBaHWSA MOMHUTE O TOM, UTO JO/KHA CYLLIeCTBOBaTb

A BO3MOYXHOCTb 6eCnpenaTCTBEeHHOro nepemMelleHns 06opyaoBaHns ang aKCTPEHHOro
TexobCNy)KMBaHWA: CneamTe 3a TeM, YTobbl KaMeHHas KnaaKka, nofoxeHHas nocne MoHTaxka (Hanp.,
CTeHbl, HOBble 60M1ee Y3Kune ABepu, PEKOHCTPYKLMA U T.4.) He MeLlanu nepemMeLleHnam

B MOMELLEHNM YCTaHOBKM 0becneunBaeTCs BEHTUAALUMS, COOTBETCTBYOWAS CTaHAapTaM, AENCTBYOLNM
B CTpaHe YCTaHOBKW. B 0TCYTCTBME BEHTUNALMN HEOOXOAMMO YCTaHOBUTb BO3AYX03a60pHUK & 14 cMm/5,5
LIOMMOB, BbIXOAALLMKA HAPYXKY UM B BEHTUNMPYEMOe noMellieHune (HanpuMep, Cknagd, 4yepaak, rapax,
noacobHoe NnomeLleHme).

pa3Mepbl MoOMeLLeHMS YCTaHOBKM MO3BOISOT CTPOro cobnoaaTh MUHUMa  bHbIe PACCTOSAHMS MeYn OT CTEH,
Apyroro 060pynoBaHMs, ropoyrx NpeaMeToB M MaTepuanos. MNpr HanMumm Nob6AN30CTN FOPSYEro UK
X0/104HOro 060pyO0BaHns 0CTaBUTb paccTosHMe 50 cM [19,97 aromal.

non B NOMeLeHWM, NpeaHasHauyeHHOM A1 YCTaHOBKMW, ABASETCS OrHECTOMKIMM, UaeaslbHO POBHbLIM U B
COCTOSAHWUK BblOep»aTb BeC 060pyn0BaHMA




NMPEAYNPEXAOEHWA MO BE3ONMACHOCTU

MNepen ycTaHOBKOM 060pyAOBaHUS BHU-
MaTesIbHO NpoYnTaTb JaHHYI0 BPOLUOPY U
6epeXHO XpaHUTb ee B MecTe, OCTYMNHOM
ONns nobbix 06paLLeHnt Co CTOPOHbI one-
paTopoOB B 6yayLeM.

PyKoBOACTBO IBNSE€TCHA HEOTbEMIEMOM Ya-
CTbi0 060pYya0BaHNA U OO/MHKHO BCeraa co-
NPOBOXAATb €ro B XO[e ero CPoKa C/y>xobl
npu nepeaaye HOBOMY BnagesnbLly.

Mepen nepemeleHNEM WU YCTaHOBKOM
060pyaoBaHMsA NMPOBEPUTb COOTBETCTBUE
nomeuwleHnsa. poBepuTb, UYTO CUCTEMDI
COOTBETCTBYIOT HOPMaM, AENCTBYHOLLUM
B CTpaHe 3KcnayaTauumn, a Takxe npuee-
OEHHbIM Ha NacnopTHoOW Tabnnyke xapak-
TePUCTUKaM.

Bce onepaunn no yCTaHOBKE, MOHTaXy U
9KCTPEHHOMY TEeXHUYECKOMY 0B6Cny»Xun-
BaAHWUIO OOJIXKHbI BbIMNONHATLCSA UCKI/IHOUM-
TeNbHO KBaNUPMUMPOBAHHbLIM MNEepCoHa-
NOM, YMONHOMOY€EHHbIM MN3roToBuTEnemMm, B
COOTBETCTBMM C HOPMaMU, OENCTBYHOLWN-
MU B CTpaHe 3KcnyaTauum, n ¢ cobnto-
OEeHWEM HOPM, Kacawwmxcs MalUHHOro
obopynoBaHusa 1 6e3onacHoCTM Ha pabo-
yeM MecTe.

Ecnu aTto obopynoBaHue [OMKHO ycTa-
HaBMBaTb BO/IM3WM CTEH, MEPeroponok,
KYXOHHOM Mebenu, oekopaTuBHOM oTaen-
KW U T.4., 3TU CTEHbI, Neperopoakm u T. 4.
OOJKHbI 6bITb M3rOTOBMIEHbI U3 HEropto-
yero maTtepuana. Ecnm sTo HEBO3MOXXHO,
CTeHbl, Neperopoakn 1 np., LO/MKHbI Mo-
KpblBaTbCA HEroproyvnMM TepMou3onaum-
OHHbIM MaTepunanom.

BHUMAHWE: 3To 060pyaoBaHme He [OMK-
HO yCTaHaB/IMBATbCA B MecTe CBO60OQHOIO
LOCTYyna Oona noceTuTenemn.

370 obopynoBaHWe MpeagHasHayeHo And
MCMONb30BaHMA Ha nNpepnpuaTUaX Top-
roB/AW Os NPou3BOACTBa NPOAYKTOB Nn-
TaHMS U pas3nuuHbiX 6oa. Mcnonb3oBa-
HMe B UensX, OT/IMYHbIX OT YKa3aHHOW,
CUMTaeTCsa HenpaBWbHbIM, MNOTEeHLUMU-
anbHO OMACHbIM AN NAen N >XUBOTHbIX
M MOXXeT NPUBECTU K HeobpaTuUMbIM Mo-
BPeXAEHMAM 060pyn0BaHMSI.

- 3710 obopynoBaHMe MNpeaHasHayeHo AnA

MCNONb30BaHUA Ha NpeanpuaTuax Top-
rOB/N, HaNpUMep, Ha KyXHSX PecTOpaHoB,
B CTOJIOBbIX, KYXHAX 60/bHUL, U TaKMUX Ma-
rasmHax, Kak 6ynouHble, MACHble NaBKM U
np., HO He ANa HenNpepbIBHOrO MaccoBOroO
NpPoOM3BOACTBA NPOAYKTOB NMUTaHUS

3710 obopynoBaHMe He npefHa3Ha4YeHo
AN MCMOSIb30BaHMS HEOMbITHbIMU NULA-
MU B 6bITY 1 Np.

HenpaBunbHaa akcnnyaTauua obopypno-
BaHWA BneyeT 3a coboi aHHynMpoBaHWe
rapaHTUn.

3710 obopynoBaHMe He NPUrogHO ANS Uc-
nonb3oBaHWA NuuamMm (BKNYaa geten) c
OrpaHnUYeHHbIMN GU3NYECKMMU, CEHCOP-
HbIMW MU YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMY,
WM He MMEeLWMMM JOCTAaTOYHOro onbiTa
M 3HaHUN.

He ocTaBnsaTb 060pynoBaHme 6e3 NpucMo-
Tpa B MPUCYTCTBUM OeTen n ybeaouTtbecs,
YTO OHU He MOJIb3YKTCA U HE UIPatoT C HUM.
Mepepn BbINOMHEHMEM MOb6bIX paboT nna-
HOBOI0/3KCTPEHHOI0 TEeX06CNyXXMBaHUS,
3aMeHbl KOMMOHEHTOB M1 OYNCTKU OTCO-
eaMHUTb 060pyaoBaHME OT 3/IeKTPOCETW.
YcTaHOBKa U Texobcny>kmBaHMe yCTpoM-
cTBa 6e3 cobnogeHnss M3NOXKEHHbIX B
OAHHOM pPYKOBOACTBE YKasaHW MOXeT
NPMBECTU K HaHECeHUIo yllepba, TpaBMam
MU CMepTW.

Mpn noBpexaeHMn TOKONoABOASALLEro Ka-
6ens ona npenynpexneHus onacHoOCTU OH
LOO/MHKEH 3aMeHATbCSA CEPBUCHOM Cy»60M
N KBaNMoUUMPOBaHHbIM CNELVanCTOM.
3anpelwaeTca ycTaHaBAMBaTb MNe4yb BO
B3pPbIBOOMNACHbIX Cpeaax.

PaboTbl, HECAHKLMOHMPOBaHHbIE BMeLla-
TenbCTBa WM CleuuasnbHO He pa3peLleH-
Hble MogMdpMKaLMKM, He COOTBETCTBYOLME
yKa3aHuaM OaHHOro pPyKOBOACTBA, MOryT
BbI3blBaTb NOBPEXAEHUS, TPAaBMbl MU He-
CYaCTHbIe C/lyYyan CO CMepTesibHbIM UCXO-
OOM, N BNEKyT 3a cobol aHHYyNnMpoBaHMe
rapaHTUn.




MNpn cbopke obopynoBaHWS nuLaM, He
y4yacTBYIOWMM B MOHTaXe, He paspelua-
eTCcs NPOXOANTb UM HAaXOAUTbCA PAAOM C
30HOM paboT.

Ha nacnopTHoM Tabnnuke NpUBOAUTCA BaXK-
Hasa TexHuyeckas nHoopmaumsa. OHa Heob-
X0OMMa B Cilyyae 3anpoca Ha TEX06CNYXN-
BaHWe MM PEMOHT 060pyaoBaHMS, NO3TOMY
peKoMeHAyeTCs He CHMMaTb, He MOBPEeXX-
LaTb WU HE BHOCUTb B HEE N3MEHEHWI.
HecobniogeHne yKasaHHbIX HOPM MOXXeT
NPMBECTU K MOBPEXOEHUSM M TpaBMaM, B
TOM UMCe CO CMepPTESIbHbIM UCXOO0M, K aH-
HYNMPOBaAHWUIO TapaHTUM W OCBObOXXAaeT
N3roToBUTENS OT BCAKOM OTBETCTBEHHOCTW.

MHCTPYKLUMN:

XpaHeHue UHCTPYKLUIA

HacToswee pyKoBOACTBO,  fABAsiOLiEe-
CA HeoTbeMIeMOM 4acTblo 06opyaoBaHUS,
LAO/IHKHO XPaHUTbCS 6epexxHo 1 bbiTb Bcer-
[a OOCTYMHbIM AN1s 0bpalleHns K HeMY Kak
nonb3oBaTeneM, Tak U paboTHMKaMK, Bbl-
NONHSAOLWMUMN MOHTaXX M TEXobCnyXXmnBaHue.
Mopya unun ytepn

MNpn Heo6Xxo0AMMOCTU 3aKa3aTb AOMOSHU-
TENbHbIN 3K3EMMNIAP PYKOBOACTBA Yy AU-
nepa nnu Ha dupme-mnarotToBuTene.
MNepenaua o6opynoBaHus

MNpn nepepmaye o6opynoBaHUA OPYromy
BnagenbLy 9SKcnjyaTaumMoHHUK 06s53aH
nepegaTb eMy TaKXXe 3TO PYKOBOACTBO.
OTBeTCTBEHHOCTb

Mpu nepepadve paHHoro pykosoactBa Pup-
Ma-n3roToBUTENb CHMMaeT C cebsi BCAKYH
rPaXAaHCKYH0 W YrofoBHYH OTBETCTBEHHOCTb
3a Hec4acTHbIe Crlyyaun, CBA3aHHbIE C YacTUY-
HbIM MW NOSTHBIM HECOOIIOAEHNEM CoaepXKa-
LLIMXCS B HEM YKa3aHWW 1 NpeanucaHuni.
®PurpMa-13roToBMTENb TaKXKE CHUMAET C cebs
BCSIKYIO OTBETCTBEHHOCTb, CBSAI3aHHYIO C He-
NpPaBWIbHOWM 3KCMJlyaTaunen obopynoBaHms
WKW ero HenpaBWibHbIM NPUMEHEHWEM 3KC-
nnyaTauMoOHHUKOM, a TaKXe HeynonHOMO-
YEeHHbIMU U3MEHEHUSIMU U/UNN PEMOHTOM U
MCMonb3oBaHNEM HEPUPMEHHbIX 3anyacTen.

* OTBETCTBEHHOCTb 3a MOHTa)XXHble paGOTbI

OTBETCTBEHHOCTb 3a pPaboTbl, NPOBEAEH-
Hble NP1 MOHTaXke obopyaoBaHUS, He BO3-
naraetca Ha ®upMmy-marotoBuTenb. 3JTa
OTBETCTBEHHOCTb BO3/1araeTcs Ha MOH-
Ta)KHMKa, OT KOTOporo TpebyeTcs npoBe-
LAEeHWe NPOBEPOK NPaBMIbHOCTU MPUHATBIX
AN MOHTaXka peLleHnn 1 nx COBMecTUMO-
CTU c obopyaoBaHMeM. Kpome Toro, AoK-
Hbl cobnogaTbCs BCe MNpaBuia TEXHUKMU
6e30nacHoOCTH, MpeaycMOTPeHHble npu-
MEHMMbIM 3aKOHOAATENbCTBOM, AENCTBY-
IOLLIMM B CTPaHe MOHTa)<a 060pyaoBaHUS.
JkcnnyaTtauums

KcnnyaTtauns obopyaoBaHUs OOMXKHa OCy-
LWecTBNATbCA MNpu  cobnogeHnn, MNoMUMO
NpeanvMcaHnin  HacToAWero PyKOBOACTBA,
TaK)Xe BCex NpaBu TEXHUKW 6e30MacHOCTH,
NpefyCMOTPEHHbIX3aKOHOAATeNbCTBOM, AN -
CTBYIOLMM B CTPaHe MOHTaXa 060pya0BaHuS.
3a nwbon [ONONHUTENbHOM MHbOpPMaLMen
MO MCMONb30BaHWIO U/UNN MOHTaXy obopy-
[00BaHMA 06pallaTbCa K AMnepy, y KoToporo
6blna coBeplueHa NOKymkKa.




HAPY>XHbIE PA3MEPbI

MACCA

PA3MEPbI KAMEPbI

ANEKTPONMUTAHUE

MOLLUHOCTb AHA

MOLLHOCTb BEPXHEW YACTU

CYMMAPHAS{ MOWWHOCTb

MOJZIHOCTbIO N3 OFHEYNOPA

BAPOYHAA NOBEPXHOCTb

OCBELWLEHWUE KAMEPbI

HAPY>XHbIE PABMEPbI

MACCA

ANEKTPONUTAHUE

OCBELLUEHUE

uMcnio NPOTUBHEN

MOLLHOCTb PESUCTOPA

HAPY>XHbIE PABMEPbI

MACCA

ANEKTPOMNMUTAHUE

OCBELLEHUE

MOLUHOCTb ABUIATENA

MAKC.
NMPOU3BOAUTEJIbHOCTb

OxxB (cMm)

K

OxMxB (cMm)

BonbT

BT
BT

BT

OxMxB (c™m)
KT

BonbT

40x60

BT

OxMxB (c™m)
K

Kr

BT

M3/Y

6

118X172,5X65

355

70X105X20

400V 3H ~

550 x 9

1050 x 9

14400

na

LHAMOTHASA TTTMHA

2X

118X149X99
160

230V ~

na

12

1800

118X162,5X18,5

50

230 B 1 ¢dasa

na

150

662

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3H ~

800 x 9

1600 x 9

21600

na

WAMOTHAA TTTINHA

3X

153X149X99

195

230V ~

na

24

1800

153X162,5X18,5

60

230 B 1¢a3a

na

150

662




FMYBUHA

WNPUHA

BbICOTA

172,5

118

183

172,5

153

183




TPAHCINOPTUPOBKA

060pyn0BaHMe B MECTO YCTAaHOBKM C MOMOLLbIO

nepemMecTnTb

Mcnonbays cpeacTsa MHAVBMOYANbHOM 33T,

cpencTea, COOTBETCTBYIOWEr0 Macce 1 rabapuTy nepeMeLlaemMoro rpyaa.
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[nga cHATUS NoAaoHa OTBUMHTUTL BUHTbI, KpensLimMe ero K naaHKam, MoOHATb nedb 9/1eKTPOKapOM 3a HUXKHKWE NaHKK,
ynensas ocoboe BHMMaHMe KosiecaM. VIcnonb3oBaTb 3TW NAaHKWU AN nepemelleHns 060pynoBaHNS a1eKTPOKapoM
NNV TENEXKOM O719 NOAAOHOB B MECTO OKOHYATEbHOM YCTaHOBKM Meum.

Mepen cHATMEM MNedn ¢ NoaaoHa ybpaTb ynakoBaHHble AeTanu, HanpaB/ieHHble B KOMMeKTe C 060pyo0BaHMEM,
Haxo4ALWMecsa Ha NoaAoHe U BHYTPW OMopbI:

- 3aKpbiBatoLLMeE LIOKON

- AepXxaTenu NpoTUBHEN

- ornopa a/14 3aKpbITnS

Mocne Toro, Kak Nedb 6yAET yCTaHOBEHa B OKOHYATEIbHOE MONOXKEHWE, CHATb MaHKW, OTBUHYMBASA TpW BUHTa
KaxkgoMm U3 HUX.

1



Mocne YCTaHOBKWM B OKOHYaTeJIbHOE MoJioXXeHWe M BbIMOoJIHEHNA NoaKIUYEHMIN YCTaHOBUTb HVXXHWE OeKOpaTUMBHbIE
LIOKOJIM C KperneHmeM Ha MarHm1Ttax.

Ecnn TpebyeTcs pasnennTb KOMMOHEHTbI, BbINMOHWTL Cleaytolime onepaumm:

. CHATb HOKOBbIE MaHEe M nedn.

12



OTBUHTUTb 4 BMHTA, Kpendume BbITAXKY K neyn.

~

OTcoeanHUTb AJNIEKTpHNYeCKmne coeanHeHna Mexny BbITSXKKOW 11 MEYBbK M NOAHATH KOMMOHEHT.

NMPUMEYAHME: cneayeT 6bITb BHUMaTENbHbIMU U MPU NOBTOPHOM NMoAcoeAUHEHUU coblogaTh NoNo)XXeHue

~

Kabenemn
-

D
S
v‘

i

g

|

1-2 paccToeyHbIN WKad
3-4 BbITAXKKA

]

RGT
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3J'IeKTpl/1‘-leCKM OoTCcoeMHNTb Nneyb OT OI'IOpr/KaMepr.

BBUHTUTL pbiM-601Tbl M10 1 C X NOMOLLbIO MOAHATL Neyb.

&Y
/1 =/

»’!‘ﬂ,ﬁl ///A
QNN Y

/ 2
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. Mpw HEe0HbX0AMMOCTIM MOXHO BBUHTUTL 2 prM-60)'ITa M10 B OCHOBaHMe neyn 1 nepemMellaTtb ee BepTUKasbHO,
npenBapunTesibHO CHAB BCe NnoaBM>XHble YaCTn (TOJ'IbKO Ha HeobxoamMmoe BpeMﬂ).
. YCTaHOBUTb orlopy/KaMepy B nogxogsiliee MecTto CO6paTb 3JIEMEHTbI KOHCTPYKLU MW, BbIMOTHAA ONMMCaHHbIe

Bbllle 3Tarbl B O6paTHOM nopanke.
. CneownTb 3a TeM, 4TOoObI BO BpemM4a aTOoMN onepaunn orHeynopHbie 610KM HaoeXKHO 0CTaBasIMCb Ha CBOEM MEecCTE.

BHMMaHKe! CH1UMaTb 3aLUMTHYHO YNaKoBKY, 0COBEHHO YNaKOBKY OrHeyrnopHbIX GI0KOB, YCTaHaBIMBaEMbIX BHY TP
[yXOBOM Kamepsbl, TOMIbKO MOC/e 3aBepLIeHNs MO3ULMOHMPOBaHMS Nedm.

MPUMEYAHWE: Mpy He0H6X0AMMOCTM PACCTOEYHYO KaMepy, CTPOro Ha HeobxoaMMoe BpeMs, TaKXKe MOXHO
nepeBepHyTb Ha BOK, cobaaas Npy 9TOM BCe Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTW. [epea nepeBopadrBaHMEM KaMepbl
NPOBEPUTb, UTO M3 HEe BbINIM M3BAEeYEeHbl BCe BXOASLWME B ee KOMMAEKT A0N0AHUTENbHbIE NPUCNOCObNeHMS.
Kpome Toro, Heo6xoamMMo 3ab10KMpPoBaThb ABEPM N9 NpeaynpexaeHMsa UX CNy4YamHOro OTKPbITUS 1M CBS3aHHOM C
3TMM OMacCHOCTW NOBPEXOEHUS.

15



NMPEABAPUTEJIbHbIE ONMEPALIUU

OCTOPOXKHO CHATb 3ALLUTHYHO NEHKY.

Mpu 06HaPY>KEHUM OCTATKOB KJ/1es Ha MOBEPXHOCTAX OCTOPOXHO YAAINTb UX Mbl/IbHOM BOOM, HE UCMOSb3Y4
KOpPO3UIHble, abpasrBHble CPeACcTBa, OCTPbIE UM PEXYLLIME MHCTPYMEHTbI.

YTUITN3ALUUNA YITAKOBKHA

Mepen HayanoM yCTaHOBKM NMeyn BbiNOJHUTL YTUAMSALMIO YNaKOBKM COrMacHo NpeaycMoTPeHHOMY HopMamu,
NeNCTBYIOWMMM B CTPaHe MOHTa)a 060py0BaHMS.

A BH1MaHMe, onacHOCTb yayweHns! YnakoBka, oCTaBeHHas 6e3 NMPUCMOTPAa, MOXXET MNMpeacTaBdTb ONacHOCTb
ONS OeTen U >KNBOTHbIX.

ﬁ BH1MaHMe, onacHoOCTb NpenaTcTBmal YnakoBKa, oCcTaBeHHas 6e3 NMPUCMOTPa, MOXXEeT CO34aTb NnpendaTcTene
anga nepemMelleHna TpaHCNoOPTHbIX CPpeACTB M MOHTaXXHMKOB MpK ornepaymnax C60pKl/l M MOHTaxxa.

MaTtepuan YnakoBKa O6o3HaueHne | Cé6op

MoanoH NoAAoH M YacTu 13 Aepesa FOR 50 OnddepeHUMpPOBaHHbIM
cbop oTx040B

CTsHRKM CTOKKM PP 05 C6op nnacTtuka

JINHENHbIM NONNSTUNEH HU3KOM NAOTHOCTM ny3blpbyaTas, pacTarmeatoLancs LDPE 4 Cbop nnacTuka

nneHKa, NNeHkKa-nmcThl

16




XAPAKTEPUCTUKHA
NMOMELWLEHUA
YCTAHOBKMU

MpoBEPUTD, UTO MOMELLeHe AN YCTaHOBKM:

npeaHasHadYeHo 1 COOTBETCTBYET AN
NPUrOTOBNEHUS MULLIM;

MIMEEeT COOTBETCTBYHOLMIA BO3AYXO0OMEH;

HEe COAEPXKMT OrHe- UM B3PbIBOOMACHbIX BELLECTB;
COOTBETCTBYET [eMCTBYOLWNM HOpMaM B chepe
OXpaHbl TPyAa M npaBuiaM TeXHUKM 6e30MacHOCTU
Ha NPeanpuUaTUaX;

He noaBepraeTca aTMOChepHbIM BO3OENCTBUAM;
MMeeT TeMnepaTypy B AManasoHe oT

+5 °C (41 °F) no +35 °C (95 °F);

MMeeT BNa)KHOCTb He Bbille 70%;

MIMeeT COOTBETCTBYIOLLYI HOPMaM 3/1eKTPUUECKYHO
CUCTEMY;

MeeT BCe HeobXOOMMble MOAKOUEHNS
(sanekTpoTOKa, rasa, BOAbl) 1 BbiMYCK 0TXOA0B
NPoOn3BOACTBa (HanpuMep, yoaneHus OsbiMoB);
COOTBETCTBYIOLIMM 06pa30oM OCBeLLeHO U 0TBeYaeT
BCEM MUIMEeHUNYECKNM U CaHUTapHbIM HOPMaM.

OCTABJIAEMbIE PACCTOAHUA

PekoMeHayeTCcs yCTaHaBNMBaTb Neyb C COOMOAEHNEM PACCTOAHMI, YKa3aHHbIX Ha PUCYHKeE.

0693aTeNbHO NPOBEPSATL, UTO BbibpaHHOE A9 YCTaHOBKM MONOXKEHWe MO3BOASET BbINMOAHATL onepauum
€)KeHEBHOWN OUMUCTKM M TEKYLLErO M SKCTPEHHOro TeX0OCyKMBaHUA (HanpuMep, peMoHTa).

Kpome Toro, npoBepuTb, UTO PAAOM C obopyaoBaHneM HET 3aHaBeCOK M Apyrux Jierko BOCnjiaMeHanLWwnuxcs u
B3pPbIBOOMNACHbLIX NPeaAMeToB (HanpuMep, rasoBbix 6a0HOB).

0O6opynoBaHMe He NpeaHa3HavYeHo Ans YCTaHOBKU B HULLY.

o

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

N

o o

50 cm /19,6 inch
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OAHHbIE HA
TABJIMYKE

3aBofckas Tabnnmuka HaxoauTCs Ha 3aaHer naHenu
obopynoBaHUs.

Ha Helt NpuBOANTCS TeXHUYeCcKasa MHGopMaLms,
HeobxoamMmas B crlydae 3anpoca Ha
TexobCny»KMBaHMe MM peMoHT 060pyaoBaHMs,
no3ToMy peKoMeHayeTcs He CHUMaTb ee, He
rnoBpe>XaaTb U He BHOCUTb B HEe U3MeHEHUIA.

18

CEPUWIHbBIVI HOMEP

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - ltaly
tel. 0434857000

Z

Serial no. | |

Model

MOZE/1b

O BbIMYCKA

Year

VAC | |

NUTAHWE

UACTOTA Hz | |

DA3b| Phase | |

NOTPEBAEHME kW [ |
IPX | |

KNACC 3ALMTBI

MAGCA Welght | |

Made in Italy




INEKTPUYECKHUE NOAKNTIOYEHUA

3neKpr-|ecr<oe nogknt4yeHmne go/HKHO BbIMOTHATHCA UCKNTHOYUTENTbHO KBaﬂMd)MLIMpDBaHHbIM nepcoHaaoM
nocne npo4vyteHuA npenynpe)Kp,eHmTi rno 6e3onacHocTH, npuBeneHHbIX Ha NepBbIX CTPaHUUax.

[Tepen NOAKIOYEHMEM MeYUn MPOBEPUTD, YTO BCE CMCTEMbl COOTBETCTBYIOT HOPMaM, ,ELGVICTBYI'OLLLMM B CTpaHe
IKCrtyataunmm, a Takxxe gaHHbIM, nNpmBegeHHbIM Ha I'IaCI'IOpTHOVI Tabnnuke Ha npaBon 4acTu neyn.

O6opyﬂOBaHme nocTaBngeTcs 6e3 TokonoaoadALero kabens v wrencens. LTencenb 1 kKabenb OOMKHbI
YCTaHaBIMBATbCA Ha Nne4yb KBaJ'Il/ICDl/ILI,l/IpOBaHHbIM nepcoHanoMm, wrencesib 0o/nkeH Bbl6l/lpaTbC9| non
OTBETCTBEHHOCTb MOHTa>XHMNKa NCXoaoqa 13 |‘|0Tpe6n9|eM0171 neybo MOWHOCTN (CM. TeEXHNYeCKmne XapaKTepMCTMKM).

Kabenb 0o/mKeH ObiTb MCKMOUNTENBHO YKa3aHHOro tmna, ond nookatnyveHmsd K aJIeKTpoCeT Ha Hero OoJmnkeH
YCTaHaBIMBaATbCA WTEncesb, COOTBeTCTByI'OLLI,l/M I'IOTpe6J'I9|eMOVI neYybo MOWHOCTW.

9J'IeKTpl/ll~IeCKaﬂ PO3eTKa A0/MKHa ObITb Nerko OOCTyrnHa 1 He Tpe6OBaTb KaKMX-N1Mb0o CMeLLeHMN.
MecCTo MOOKMOUYEHUS K 3NEKTPOCETU OO/HKHO HbITb Nerko OOCTYIMHO TakXXe rnocne yCTaHOBKK rneyn.

PaccTosHme Mexay neybto u pOSGTKOVI [O/HKHO ObITb TaKMM, UTOObI HE OOMnyCcKaTb HaTAXeHMd ToKonoasodaLero
Kabens. Kpome Toro, Kabenb He J0/KeH npoxognTb Noa OCHOBaHMEM MeYn.

[Tpy NoBpeXxXAeHU TOKONOABOAALLErO kabens ong npepynpexageHna ornacHoOCTW OH O0JHKeH 3aMeHATbCH CepBl/ICHOVI
cny>+<6017| Mnnm KBaJ'Il/ICDl/ILI,l/IpOBaHHbIM crneunanmcToMm.

[ns BbINONHEHMS NoacoeanHeHns Kabens K o6opyn03aHM+o CHATb 3a4HIOK0 NaHesib neyn, NponycTuTb Kabenb yepes
noaroTOBEeHHbIN KabenbHbIM BBOA U NnpaBWJibHO NoacoemHUTb ero K KIEMMHOM KOpO6Ke.

& [lns NpaBMIbHOMO 3NEKTPUYECKOro NOAK/IOUEeHNS 060PpyA0BaHME JOXKHO BbIThb:

+ 0093aTeNbHO NOAKYEHO K NMHWK 3a3eMeHns @ (I'IpOBOD. XXEeNToro-3esieHoro LI,BeTa);




4003 +N+T

BAPUAHTA
BAPUAHTB -~

& NOAKNOYEHO K PaBHOMOTEHLMAbHOM CUCTEME B COOTBETCTBMM C AENCTBYOLWMMN HOpMaMu. lJaHHOoe
coefrHeHMe OOMKHO BbIMOHATLCA Mexay pasnmnyHbiM 060pyaoBaHMEM C MOMOLLBIO 3aXKMMa, OTMEUYEHHOMO0
KaK paBHOMOTEHLMaNbHbIM NOCPEOCTBOM CreLnanbHOro cMMBoaa .
MaKkcurMarnbHoe cedeHme NPoBOAHMKA OMKHO cocTaBnaTb 10 MM? (B COOTBETCTBUK cO cTaHgapTom CEl EN
60335-2-42:2003-09), npoBoa O0/XKeH BbITb XeNTOro-3e/1eH0ro LBeTa;

PacnonoxeHre paBHOMOTEHLUMANBHOIO COeAMHEHMS

MU3rotoBuTenb cHUMaeT ¢ cebs KaKyro 6bl TO HY 6bINI0 OTBETCTBEHHOCTb B cny4yae HecobnogeHus
BbILWEeN310XXeHHbIX YKaSaHMﬁ.

Mpwn HEeobXoaMMOCTK, ANs npepynpexageHnsa noboro pPnCKa Kabenb J0/HKEH 3aMeHATbCA TOSIbKO
KBaJ'Il/lCDMLLMpOBaHHbIM nepcoHasioM.
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YOANEHUE S
0bIMOB -~

Mpy NPUrOTOBNEHWUI M3 MEYM B MOMELLEHNE MOTYT ()
nonagaTb Napbl, BbIXOASLLME U3 OTBEPCTUS Neun.
Bxoasuias B KOMMAEKT BbITSXKKa 3anyCTUTCS
aBTOMaTMYeCKM Npu 0oCcTmxkeHnn 40 °C B6M3K
bUIbTPa BbITSHKKMN.

NMPOBEPKW MO SABEPLULEHNN YCTAHOBKW

MNepen 3aBeplieHneM paboT Mo yCTaHOBKE PEKOMEHyeTCs NMopyquTb NpoBeAeH e MCMblITaHWs neum
KBanMOUUMPOBAHHOMY CMeLMnanmcTy.

[TpoBEPUTD, YTO:

nomMelleHne yCTaHOBKM COOTBETCTBYET yKadaHUAM Ha CTpaHuua 19
obopynoBaHMe abCoNTHO TOYHO BbIPOBHEHO MO YPOBHHIO

060pynoBaHVe NoSHOCTbI0 ONMPaeTCs Ha MPeAyCMOTPEHHYHO HXKE OMopY
cobntofeHbl 6esonacHble paccToAHMS, YKasaHHble Ha cTpaHuua 17

CO BCEeX MOBEPXHOCTEW CHATa 3allMTHas NieHKa

Hanps>XeHne CeTn COOTBETCTBYET AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOLACKOW Tabnuke

aNleKTpnyecKoe nogxkaryeHne BblNMoJIHEHO B COOTBETCTBMKM C HOPMaMy, ,D,el7ICTByI-OLLLl/|Ml/I B CTpaHe
YyCTaHOBKM 060pya0BaHMS

ne4yb BKKOYaeTCA N npaBWJibHO BbIMOIHAET Harpes
nosib30BaTesb MPONHCTPYKTNPOBAH O I'IpaBl/l)'IbHOVl aKCcnayataynnm mn TeXO6CJ'Iy>KVIBaHl/Il/l ne4ym

Mos1b30BaTEO NOCTaBJIeHa BCA COMpoBOAMNTESIbHad JOKYMEHTaLUMA Ha MNMeYb

PyHKUMOHaNbHas NpoBepKa A0/HKHA BbIMOMHATLCS MO YKadaHUaM, NpuBeaeHHbIM B Naparpade «MEPBOE
BKJTOYEHWE>» pykoBOoACTBa MO aKCMAyaTaLMKM 1M TEX0OCTY>XXMBAHMIO.

Mocne NepBOro BKIIOYEHUS TEXHUYECKMUIA CMeumanmcT LO/MKEH NPOBEPUTDL, YTO MONb30BaTENb ObiN
NpaBWIbHO MPOMHCTPYKTMPOBAH MO IKCMyaTaLlmm 1 TEXOOCTY>KMBAHWIO Meun 1 4TO eMy Gblla nepenaHa Bcs
CconpoBOAMTENbHAN AOKYMEHTauus.
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NMOCNENPOAOAXHOE OBCJTY)>XUBAHUE

3anuacTu / TexobcnyxuBaHue

[nsa 3akasa 3anyacTeir obpallaiTecb K CBOeMy Aunepy, obasaTenbHo coobllas eMy AaHHble, NMpUBEAeHHble Ha
NOEHTUOUKALMOHHOM Tabnuke Ha 6OKOBOM YacTK 06opyaoBaHMs (Moaesb, CepUiHbIM HOMep 1 T.4.), U KO, 3anyacTu,
NpVBeAEeHHbIM Ha MOKOMMOHEHTHOM M306paXKeHuM 3anJacTem.

[lna3aka3asakCTPEHHOr0 TEX0BCTYXKMBAHMS, PEMOHTA M/ UM 3aMeHbl 06PaLLATLCAMCKIUMUTENBHOKYMOTHOMOYEHHOMY
OMNepy, y KOTOporo 6bi110 NprobpeTeHo 060pyaoBaHne, n/unu K KBanuouLMpoBaHHOMY CreLmManmcTy, OTBeYatoLLemMy
TeXHWNYECKMM 1 NPOodeCCHOoHanbHbIM TPE60BaHMAM, YCTaHOBIEHHbIM 1eMCTBYOLWMMM HOPMaMMU.

FTAPAHTUASA

FapaHTMa Ha CKPbITble AedeKTbl AeCTBYET B TeueHne 12 (ABeHaaLaT) MecaLes ¢ AaTbl BbICTaBeHMs cueTa-daKTypbl
npu NpeabaBneHUr 3akasurKoM NMCbMEHHOW peknamaummn.

PIZZA GROUP npenocTaBngeT rapaHTUIO Ha CBOW U3OENMS M KOMMOHEHTb/AeTanu TONbKO B OTHOLIEHUN OeheKToB
MPOM3BOACTBa WM HECOOTBETCTBUA TOJIbKO TEXHUMYECKUM YC/IOBMSAM, YKa3aHHbIM B TEXHUYECKMX KapTax MNu
npeaycMOTPEHHbBIM MPUMEHKVMbIM 3aKOHOAATEIbCTBOM

FapaHTUIMHOE 0O6CnyXXKMBaHKe byaeT npeaycMaTpmBaTh, N0 yeMoTpeHuio PIZZA GROUP, nCKNoUMTENbHO PEMOHT UMK
3aMeHY NMPU3HaHHbIX AePEKTHbIMM KOMMOHEHTOB U/UNn U3AeNnii.

3aKasuurK 06593aH NPoBEPUTb N3eNMs Npu AOCTaBKe Ha NpeaMeT OTCYTCTBMS ABHbIX AedEeKTOB UM HECOOTBETCTBUIA
N MPW X BbISBNIEHMM COCTaBMUTb MO HUM MUCbMEHHYIO peKnamaumio. [apaHT1a yTpadmBaeT Cuily aBTOMaTUUYECKU B
cny4dae, eciv 0 9BHOM JedekTe/HecooTBEeTCTBUM He coobLaeTcs B NMMCbMEeHHOM dopmMe B TeueHue 2 (OByx) OHeN ¢
[aTbl JOCTaBKM.

MpeTeH3nn No 9BHbIM UKW CKPbLITbIM AedeKTaM WU HeCOOTBETCTBUAM AO/MKHbI HAaNPaBnaTbCca 3akasurkoM B PIZZA

GROUP B nuncbMeHHOM GopMe, npuaaras NoHbIA AeTafbHblM TEXHUYECKUIM OTYET C YKa3aHWeM CepUMHOro Homepa

n3nenms.

Mocne nony4yeHma HanpaBieHHOM YKa3aHHbIM Bbille 06pa3oM npeTeH3nn PIZZA GROUP, no cBoeMy ycMOoTpeHuto, 6e3

OFPaHNYEHNM UM OTKa3a OT CBOMX MPaB, MOXET:

a) paspewuTb B MMCbMEHHOM GopMe BO3BPAaT M3OEeMNs UM AeTanu, KOTopble AO/HKHbI HanpaBnaTbcs 3akasulkoM Ha
YyCNoBusX «dpaHKo-HaLl 3aBOA» B CONPOBOXAEHMM 0DOPMIEHHOW MO BCEM NpaBUiaM TPAHCMOPTHOW HakmagHOM
M BblAaHHOro KoMnaHuel PIZZA GROUP paspelueHus Ha Bo3BpaT (6e3 npenBapuTenbHOr0 MUCbMEHHOMo
paspelleHns oT PIZZA GROUP Bo3BpaThl He MPUHMMAOTCS);

b) KoMaHAMPOBaTb CBOEro YNOSHOMOYEHHOro paboTHMKA Ha NpeanpuaTHe 3akasumKa;

C) HanpaBWTb 3aKa3ulKy KOMMOHEHTbI, He06XoAMMble AN ycTpaHeHnsa aedeKkTa N HeCOOTBETCTBUS;

d) OTKNOHWTb NpeTeH3uto.

C y4eTOM yCTaHOBJIEHHbIX 3aKOHOM MPeAeNoB ACHO MoApasyMeBaeTCs, UTo ecnu Komnanus PIZZA GROUP, nocne
NoNyYeHNs BO3BPALLEHHOIO ToBapa W/naM NPOBEPKM 0CMapuBaeMoi 1AM BO3BpPaLLEeHHOM AeTanu, Np1UsHaeT CBO
BMHY 3a BMeHseMbli1 el nebeKkT/HecooTBeTCTBME MPON3BOACTBA, OHa 0653aHa, Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO U 3a CBOW
CYET, TOJIbKO MOCTaBMUTb 3anyacTb WMAW 3aMEHUTb UM OTPEMOHTMPOBATb AePEeKTHYK OeTaNb, UCKIoYasa nobbie
opyrme o06a3aTenscTBa, 0693aHHOCTYM, BO3MELLEeHME KaKoro-nmbo yulepba mam nobyto Apyryto OTBETCTBEHHOCTb.
B oTOM cryyae Ha 3aMeHeHHble 3an4acTu NpeaoCcTaBnseTCs rapaHTUMHbBIN CPOK B ABeHaauaTbh (12) Mecdues. Bee
OPYyrue pacxo4bl AW 3aTpaThl, B T. Y. Ha OniaTy paboyen Cubl, oniaymBaeT 3akasuuK.

Ecnn PIZZA GROUP nocumTaeT npeTeHs3mto No gedektaM HeoboCHOBaHHOM, 3aKa3umKky byaeT HanpaBieH oT4eT Mo
NPOBEAEHHbIM KOHTPOJIKO M MPOBEPKaM C 0TKA30M OT /1060 CBA3aHHOW C HUMW OTBETCTBEHHOCTU. B Takmx cny4dasax
3aKasunk 0643aH onaaTUTb U BO3MECTUTb BCe NMoHeceHHble PIZZA GROUP 3aTpaThl (B T. Y. 3aTpaThl Ha 3KCNepTUay,
3aTpaTbl Ha NpoBedeHMe PaboT, Pabouyto CUY M OTIPY3KY, a TakyKe BCe 3aTpaTbl Ha 3aMeHY/PEeMOHT), Mo KOTOPbIM
byneT npeacTaBneH cueT-dakTypa.

[apaHTVa He pacnpoCTPaHAETCS Ha BCe AeTaln, MoABePXKEHHbIE HOPMalbHOMY M3HOCY, BK/HOUas pyYKM, MOABMKHbIE U
CbeMHble feTanu, AeTanu U3 CTeKIa, OrHeynopHbIKM MaTepman, TpybonpoBOabl Y BCE KOMMOHEHTbI UM KOMMANEKTYOWME,
nebeKT KOTOPbIX BbiI3BaH M3HOCOM.
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KpoMme Toro, rapaHTusg He pacrnpoCTpaHAeTCsa Ha AeTanu, NMoBpeXXOeHHble BO BPEMS WM MO MPUYMHE OTrPy3KM/
NepeBO3KM Ha YCNOBUAX «dPaHKO-3aBOO», MOBPEXOEHWS, HaHeCeHHble B pe3yfnbTaTe HemnpaBWIbHOro Wau
HEeOO0CTaTOYHOro TexXO0OCNyXXMBaHWUS, HEeMpaBMIbHOIO MPUMEHEeHUS WAM HemnmpaBUSbHbIX OEeNCTBWIM MnepcoHana
3aKasuuka, HenpaBWIbHOMO UM HEHBPEXHOIo 0bpaLleH s, CIUWKOM MHTEHCUBHOIO MCMNOb30BaHMSA 060pya0BaHNS, B
pesynbTaTe yuwepba UM NOBPeXAeHUN, HaHECEHHbIX UK yCyryBeHHbIX B pedyibTaTe NPOAO/IKEHUS SKCnyaTaumm
060pya0BaHMNA MPU HAUYMM TEXHNYECKMX MPOBAEM, UMK NepenafoB SNEKTPUYECKOr0 HaNPSHXKeHWI UK TemnepaTypbl
06paboTKM M NKOOM APYrom NPUYKMHBI, OTBETCTBEHHOCTb 3a KOTOPYHO HE MOXET BO3/1aratbCs Ha NMPOM3BOAMTENS.
FapaHTVe yTpauMBaeT CUly aBTOMaTUYECKM B C/lydae, eC/iv O CKPbITOM fedekTe/HecooTBETCTBMM He coobliaeTcs
B MMUCbMEHHOM ¢opMe B TedeHMe 8 (BOCbMW) OHeM C AaTbl BbigBeHWs. KpoMe TOro, rapaHTus yTpaumBaeT CUly
npu ycTaHOBKe Ha M3Oennsa obopyaoBaHMA WMAM YCTPOMCTB, He nocTaBneHHbix PIZZA GROUP, mpw BHeceHuu
MOOMDUKaLMI, HE YTBEPXKAEHHbBIX MPON3BOAUTENEM, @ TaKXKe eC/IM CTEPT, M3MEHEH MU HEUYNTAEM CEPUIHBIA HOMEP
nagenns. 0bopynoBaHMe CHMUMAETCS C rapaHTUM TakKe Mpu NOHOM UM YaCTUYHOM HecOobMtoAeHNM MPeanCaHnii
N MHCTPYKUMIM, MPUBEAEHHbBIX B CONMPOBOXAALMX 060pyaoBaHMe pyKOBOACTBAX.

PIZZA GROUP HeceT OTBETCTBEHHOCTb WCK/OYUTENbHO 33 MPUUMHEHHbIM 3akasuuky yulepb, aBAStoLMnCS
HenocpeacTBEHHbIM NPSAMbIM CNeACTBUEM NMPEAHAMEPEHHOTO WAV NPECTYMNHOr0 HEVUCNONHEHMS CBOVX 0093aTeNbCTB
Nno KOHTPaKTY.

Hu npu Kakmx obctoatenbctBax PIZZA GROUP He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a KOCBEHHbIN YLIepb, MOHECEeHHbIN
3aKasurKoM UM OpyruMu nruuamm (ana npyuMepa, He orpaHUUmMBasCh UMK, - yulepd MMUOXKY, yNyLleHHble npubbib,
NPOV3BOACTBO, KOHTPAKTbI, KakMe-1Mbo wrpadbl UV KOMAeHcaumm).

OTrpy3ka KOMMOHEHTOB, HeobXoOMMbIX ANA YyCTpaHeHMs aedexkTa WAM HEeCOOTBETCTBMSA, OCYLLEeCTBSeTCA B
onpeneneHHoM nopTy. [apaHTMa He MpedycMaTpPMBaEeT MOKPbITME PacxodoB Mo ornate paboyert cuibl 1 nobble
Apyrie AonosHUTEebHble 3aTPaThl.

C Y4Y4E€eTOM BbllLEeCKa3aHHOro, HM npm Kakmx 00CTOATENBCTBAX BEMMUYMHA BO3MELLEHMS 3a MOHECEHHbIe )/6bITKl/l ni
yLuep6 MM np., 4To MOXeT I'IOTpe6OBaTb 3aKasuuK, He MOXXEeT MpeBbllaTh LeHy peMOHTV]pyeMOFO/BaMeHﬂeMOFO
mnagennd.

DupMa-n3roToBUTENb CHUMAaET C cebs BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a OrnevyaTKM M ocTaBnseT 3a cob6oM NpaBo BHOCUTb Hagexkalme
M3MeHeHUsa 6e3 06bABNEHUS.

BocnpowussegeHue, B T. Y. YacTUUHOe, 6e3 paspelleHns OUPMbI-U3roTOBUTENA 3anpelLeHo. YKasaHHble pasMepbl OPUEeHTUPOBOYHbI U
He UMelT 0693aTeNbHOM CUNbI.

McxoaHbIM S93bIKOM JaHHOMO PYKOBOACTBa ABNAETCH UTanbsSHCKUI: U3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXKHbIE OLUMOKMN
I'IEDEBO,D,a/MHTepI'IPETaLIMM M oneyvyaTKu.
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